
บทท่ี 4 

ผลการวิจัย 

 

1. การสํารวจและรวบรวมขอมูลในโซอุปทานของพืชผัก 3 ชนิด คือ มะเขือมวงกานเขียว ถั่วแขก 

และคะนาฮองกง  

การสํารวจและรวบรวมขอมูลในโซอุปทานของพืชผักทั้ง 3 ชนิด คือ มะเขือมวงกานเขียว 

ถั่วแขก และคะนาฮองกง โดยการสัมภาษณเกษตรกร เจาหนาที่สงเสริมการปลูกผักของศูนยฯ และ

เจาหนาที่คัดบรรจุของศูนยฯ (ตามแบบสอบถามในภาคผนวก)  รวมทั้งรวบรวมขอมูลในการทําเขต

กรรมของเกษตรกรผูปลูกพืชผักทั้ง 3 ชนิด ดังรายละเอียดตอไปน้ี 

- มะเขือมวงกานเขียว สํารวจและรวบรวมขอมูลที่ศูนยพัฒนาโครงการหลวงหมอกจาม 

- ถั่วแขก สํารวจและรวบรวมขอมูลที่ศูนยพัฒนาโครงการหลวงแมแพะ 

- คะนาฮองกง สํารวจและรวบรวมขอมูลที่ศูนยพัฒนาโครงการหลวงตีนตก 

ซึ่งจากผลการสํารวจและรวบรวมขอมูลโซอุปทานของผักทั้ง 3 ชนิด สามารถสรุปไดดังน้ี  

 

การสํารวจและรวบรวมขอมูลในโซอุปทานของมะเขือมวงกานเขียวท่ีศูนยฯหมอกจาม 

การจัดการในแปลงปลูกของเกษตรกร 

1.  เกษตรกรเปนชาวเขาเผาลีซอ 

2.  เกษตรกรมีอายรุะหวาง 36-40 ป 

3.  เกษตรกรแตละรายมีพื้นที่เพาะปลูกมะเขือมวงกานเขียวประมาณ 2 งาน โดยมีระยะ

ปลูก 70x80 เซนติเมตรปริมาณผลผลิตที่ไดในปที่ผานมาประมาณ 4,000 กิโลกรัมตอ

แปลง 

4.  ความสูงของระดับพื้นที่เพาะปลูกประมาณ 450 เมตรจากระดับนํ้าทะเล 

5.  พื้นที่เพาะปลูกเปนพื้นที่ราบติดแมนํ้า โดยปลูกในพื้นที่กลางแจง ไดรับแสงแดด

ประมาณ 10 ชั่วโมงตอวัน 

6.  มีการกําจัดวัชพืชโดยการใชมือถอนและใชจอบแซะ เดือนละ 1 คร้ัง 

7.  ใชปุย EM และปุยเคมีในชวงเตรียมแปลงปลูก (สูตร 15-15-15) กลางฤดูการผลิต (สูตร 

13-13-21) และปลายฤดูการผลิต (สูตร 13-13-21)  โดยใสปุยเดือนละ 3 คร้ัง 

8.  มีการใหนํ้าโดยการปลอยนํ้าใหไหลผานไปตามรองในแปลงปลูก ซึ่งใชนํ้าจากแหลงนํ้า

ตามธรรมชาติ (แมนํ้ากก) 

9. มีการใชสารเคมีฆาแมลงและสารเคมีชีวภาพ (EM) 
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10. เก็บเกี่ยวผลผลิตเมื่อมีอายุได 60 วัน โดยเก็บเกี่ยวในชวงเวลา 6:00-9:00 น. ใชเวลาใน

การเก็บเกี่ยวประมาณ 1 ชั่วโมงตอคร้ัง ทําการเก็บเกี่ยวโดยตัวเกษตรกรเองรวมกับคน

ในครอบครัว โดยใชแรงงานในการเก็บเกี่ยวคร้ังละ 2 คน เก็บเกี่ยวมะเขือมวงกานเขียว

ไดคร้ังละ 200 กิโลกรัม ดัชนีการเก็บเกี่ยวที่ใชคือ ขนาดของผล โดยใชกรรไกรตัด

บริเวณขั้วผล แลววางรวมกันในตะกราพลาสติกทรงกลมที่สะพายอยูดานหลังของผูเก็บ

เกี่ยว หลังจากน้ันเก็บใสในตะกราพลาสติกสีดําที่ใชในแปลงปลูกของโครงการหลวง 

ซึ่งไมมีการรองดานในภาชนะบรรจุดวยวัสดุใดๆ บรรจุประมาณ 10-15 กิโลกรัมตอ

ตะกราพลาสติก แลวนําผลิตผลออกจากแปลงปลูก จากน้ันขนสงดวยรถยนตไปยังโรง

คัดบรรจุของศูนยฯทันที และใชเวลาขนสงไปโรงคัดบรรจุของศูนยฯประมาณ 30 นาที 

11. ระยะทางจากแปลงปลูกของเกษตรกรถึงศูนยฯประมาณ 0-10 กิโลเมตร ลักษณะถนน

เปนถนนลาดยาง 

12. ในการขนสงจะวางผักซอนทับกันในตะกราพลาสติก 4 ชั้น และวางซอนตะกรา

พลาสติกในรถขนสงจากแปลงปลูกไปยังโรงคัดบรรจุของศูนยฯ 3-4 ชั้น 

13. ผลผลิตที่เกษตรกรผลิตไดจะสงขายใหศูนยฯทั้งหมด 

การจัดการที่โรงคัดบรรจุของศูนยพัฒนาโครงการหลวง 

1.  ปริมาณที่ศูนยฯรับซื้อมะเขือมวงกานเขียวจากเกษตรกรในแตละคร้ังประมาณ 400 

กิโลกรัม ความถี่ในการรับซื้อ 3 คร้ังตอสัปดาห (วันเวนวัน) ต้ังแตเดือนมกราคม-

ธันวาคม (ตลอดป) โดยรับซื้อผลิตผลในชวงเวลา 9:00–12:00 น. ลักษณะของผลิตผลที่

รับซื้อตองผานการตัดแตงเบื้องตนมาจากแปลงปลูกแลว ซึ่งเกษตรกรจะนําผลิตผลมา

สงขายเองที่ศูนยฯ 

2.  ใชเคร่ืองชั่งของศูนยฯในการซื้อขาย มีการสอบเทียบเคร่ืองมือเดือนละ 3 คร้ัง 

3.  กอนสงมะเขือมวงกานเขียวใหงานคัดบรรจุเชียงใหมมีการตัดแตงขั้วผลพรอมคัดแยก

ชั้นมาตรฐาน แลวบรรจุลงในตะกราพลาสติก 10 กิโลกรัมตอตะกราพลาสติก โดยมีการ

รองตะกราพลาสติกและรองแตละชั้นของผลิตผลดวยกระดาษ หลังจากน้ันนําไปเก็บ

รักษาไวในหองเย็นอุณหภูมิ 9-11 องศาเซลเซียส กอนสงใหงานคัดบรรจุเชียงใหมใน

วันถัดไป  

4.  การขนสงผลิตผลใหงานคัดบรรจุเชียงใหมจะบรรจุมะเขือมวงกานเขียวใสในตะกรา

พลาสติก โดยมีนํ้าหนักเฉลี่ยประมาณ 10 กิโลกรัมตอตะกราพลาสติก  ขนสงดวย

รถบรรทุก 6 ลอ โดยมีการซอนทับกันของตะกราพลาสติกบนรถขนสง 6 ชั้น ลักษณะ

ถนนเปนถนนราดยาง มีระยะทางจากศูนยฯถึงงานคัดบรรจุเชียงใหมประมาณ 220 
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กิโลเมตร ซึ่งใชเวลาในการขนสงประมาณ 4 ชั่วโมง รวมระยะเวลาที่มะเขือมวงกาน

เขียวเคลื่อนที่จากแปลงปลูกถึงโรงคัดบรรจุเชียงใหมประมาณ 28-30 ชั่วโมง 
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การสํารวจและรวบรวมขอมูลในโซอุปทานของถั่วแขกท่ีศูนยฯแมแพะ 

การจัดการในแปลงปลูกของเกษตรกร 

1.  เกษตรกรเปนคนพื้นเมือง  

2.  เกษตรกรมีอายุ 56 ปขึ้นไป 

3.  เกษตรกรแตละรายมีพื้นที่เพาะปลูกถั่วแขกประมาณ 1.5 งาน มีระยะหางระหวางแถว 

30x60 เซนติเมตร 

4.  ความสูงของระดับพื้นที่เพาะปลูก 600-700 เมตรจากระดับนํ้าทะเล 

5.  พื้นที่เพาะปลูกอยูในหุบเขาแองกระทะที่ชันประมาณ 45 องศา โดยปลูกในพื้นที่

กลางแจง ไดรับแสงแดดประมาณ 8 ชั่วโมงตอวัน 

6.  มีการกําจัดวัชพืชโดยการใชจอบแซะและใชสารเคมี เดือนละ 1 คร้ัง 

7.  ใชปุยเคมีสูตร 40-0-0 สูตร 15-15-15 และสูตร 13-13-21  โดยใสปุยเดือนละ 4 คร้ัง 

ตลอดฤดูการผลิต  

8. มีการใหนํ้าดวยระบบสปริงเกอร โดยใชนํ้าจากแหลงนํ้าตามธรรมชาติ 

9. มีการใชสารเคมีฆาแมลงและกําจัดวัชพืช รวมถึงมีการใชฮอรโมนพืช  

10. ต้ังแตเร่ิมเพาะปลูกจนถึงสามารถเก็บเกี่ยวผลผลิตไดใชเวลาประมาณ 75 วัน โดย

เกษตรกรจะเก็บเกี่ยวถั่วแขกในชวงเวลา 6:00-12:00 น. ใชเวลาในการเก็บเกี่ยวคร้ังละ

ประมาณ 4-5 ชั่วโมง เก็บเกี่ยวผลผลิตทุกวัน โดยเกษตรกรจะเก็บเกี่ยวเองรวมกับคนใน

ครอบครัว โดยใชแรงงานในการเก็บเกี่ยวคร้ังละ 4 คน เก็บเกี่ยวไดถั่วแขกคร้ังละ 70 

กิโลกรัม ดัชนีการเก็บเกี่ยวที่ใชคือ ขนาดของฝก เก็บเกี่ยวโดยการใชมือเด็ดออกจากตน

และตัดแตงเบื้องตนทันทีหลังเก็บเกี่ยวแตไมมีการทําความสะอาด แลววางผลิตผลใน

ตะกราไมไผสานหรือถังพลาสติก หลังจากน้ันเก็บถั่วแขกใสในตะกราพลาสติก

โครงการหลวงโดยรองตะกราพลาสติกดวยกระดาษหรือใบกลวย ตะกราละประมาณ 

17 กิโลกรัม จากน้ันขนออกจากแปลงปลูกและขนสงดวยรถยนตไปยังโรงคัดบรรจุของ

ศูนยฯ โดยขณะขนสงคลุมผักดวยตาขายพรางแสง และใชเวลาในการขนสงจากแปลง

ปลูกถึงโรงคัดบรรจุศูนยฯประมาณ 30 นาที 

11. ระยะทางจากแปลงปลูกของเกษตรกรถึงศูนยฯประมาณ 5 กิโลเมตร สภาพถนนเปน

ถนนดินลูกรัง 

12. ในระหวางการขนสงจะวางตะกราพลาสติกที่บรรจุผักซอนทับกันในรถขนสง 3 ชั้น 

13. ผลผลิตที่เกษตรกรผลิตไดจะสงขายใหศูนยฯทั้งหมด 
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การจัดการที่โรงคัดบรรจุของศูนยพัฒนาโครงการหลวง 

1.  ปริมาณถั่วแขกที่ศูนยฯรับซื้อในแตละคร้ังประมาณ 200 กิโลกรัม ความถี่ในการรับซื้อ 

6 วันตอสัปดาห ต้ังแตเดือนมกราคม-ธันวาคม (ตลอดป) โดยรับซื้อผลิตผลต้ังแต

ชวงเวลา 9:00–12:00 น. ลักษณะของผลิตผลที่รับซื้อมีทั้งผานการตัดแตงเบื้องตน

มาแลวและยังไมไดรับการตัดแตงเบื้องตน โดยเกษตรกรจะนําผลิตผลมาสงขายเองที่

ศูนยฯ 

2.  ถั่วแขกที่รับซื้อจากเกษตรกรในปที่ผานมามีทั้งหมดประมาณ 250 ตัน 

3.  ใชเคร่ืองชั่งของศูนยฯในการซื้อขาย ซึ่งมีการสอบเทียบเดือนละ 1 คร้ัง 

4.  กอนสงถั่วแขกใหงานคัดบรรจุเชียงใหมมีการตัดแตงเบื้องตนพรอมคัดแยกชั้น

มาตรฐาน แลวบรรจุลงในตะกราพลาสติกที่รองดานในดวยกระดาษ หรือตัดแตงบรรจุ

ถุงพลาสติกตราโครงการหลวงพรอมจําหนาย หลังจากน้ันนําไปเก็บรักษาไวในหองเย็น

อุณหภูมิ 10 องศาเซลเซียส เพื่อรวบรวมผลิตผลกอนขนสงใหงานคัดบรรจุเชียงใหมใน

วันถัดไป โดยผักไมไดผานการลดอุณหภูมิ (pre cooling) กอนนําไปเก็บรักษา 

5.  การขนสงผลิตผลใหงานคัดบรรจุเชียงใหมจะบรรจุถั่วแขกใสในตะกราพลาสติกซึ่งรอง

ดวยกระดาษ โดยมีนํ้าหนักเฉลี่ยตอตะกราประมาณ 15 กิโลกรัม  ขนสงดวยรถกระบะ

ไมมีหองเย็น โดยมีการซอนทับกันของตะกราพลาสติกบนรถขนสง 5 ชั้น ซึ่งลักษณะ

ถนนที่ใชในการขนสงเปนถนนลูกรังและราดยาง มีระยะทางจากศูนยฯถึงงานคัดบรรจุ

เชียงใหมประมาณ 100 กิโลเมตร ใชเวลาในการขนสงทั้งหมดประมาณ 2 ชั่วโมง รวม

ระยะเวลาที่ถั่วแขกเคลื่อนที่จากแปลงปลูกของเกษตรกรถึงโรงคัดบรรจุเชียงใหม

ประมาณ 25 ชั่วโมง 
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การสํารวจและรวบรวมขอมูลในโซอุปทานของคะนาฮองกงท่ีศูนยฯตีนตก 

การจัดการในแปลงปลูกของเกษตรกร 

1.  เกษตรกรเปนคนพื้นเมือง 

2.  เกษตรกรมีอายุระหวาง 31-35 ป 

3.  พันธุคะนาฮองกงที่ใชปลูก คือ โอเซียน 

4.  เกษตรกรแตละรายมีพื้นที่เพาะปลูกคะนาฮองกงประมาณ 1 งาน โดยมีระยะหาง

ระหวางตน 15x15 เซนติเมตร 

5.  ปริมาณผลผลิตที่ไดในปที่ผานมาประมาณ 250-300 กิโลกรัมตอแปลง 

6.  ความสูงของระดับพื้นที่เพาะปลูกประมาณ 700-800 เมตรจากระดับนํ้าทะเล 

7.  พื้นที่เพาะปลูกเปนพื้นราบระหวางภูเขา โดยปลูกในพื้นที่กลางแจง ไดรับแสงแดด

ประมาณ 10 ชั่วโมงตอวัน 

8.  มีการกําจัดวัชพืชโดยการถอนดวยมือ เดือนละ 3 คร้ัง 

9.  ใชปุยยูเรียนาโนสูตร 25-5-5 ในชวงตนฤดูการผลิต  และสูตร 15-15-0 ในชวงกลางฤดู

การผลิต โดยวิธีการพนทางใบและรดในแปลงปลูก ซึ่งมีการใสปุย 3 คร้ังตอเดือน 

10. มีการใหนํ้าดวยระบบสปริงเกอร โดยใชนํ้าจากแหลงนํ้าตามธรรมชาติ 

11. มีการใชสารเคมีชีวภาพในการกําจัดแมลงและปองกันโรคพืช  

12. เก็บเกี่ยวคะนาฮองเมื่อมีอายุไดประมาณ 25 วัน โดยทําการเก็บเกี่ยวในชวงเวลา 6:00-

9:00 น. และ 15:00-19:00 น. ใชเวลาในการเก็บเกี่ยวประมาณ 3 ชั่วโมง เก็บเกี่ยว

ผลผลิตวันเวนวัน โดยเกษตรกรจะเก็บเกี่ยวเองรวมกับคนในครอบครัวและจางแรงงาน

เก็บวันละ 180-200 บาทตอคน โดยใชแรงงานในการเก็บเกี่ยวคร้ังละ 4-5 คน เก็บเกี่ยว

ไดผลผลิตคร้ังละประมาณ 100 กิโลกรัม ดัชนีการเก็บเกี่ยวที่ใชคือ อายุของผลิตผล (นับ

จํานวนวันหลังปลูก) รวมกับการดูขนาดของลําตนและชอดอก  ทําการเก็บเกี่ยวคะนา

ฮองกงโดยใชมีดหรือกรรไกรตัด โดยไมมีการตัดแตงเบื้องตนทันทีหลังจากเก็บเกี่ยว 

แลววางคะนาฮองกงไวในตะกราพลาสติกโครงการหลวงที่ใชในแปลงปลูกประมาณ 2-

3 กิโลกรัมตอตะกรา หลังจากน้ันขนยายผลิตผลออกจากแปลงปลูกไปรวมกันที่บานพัก

เกษตรกรเพื่อทําการตัดแตง คัดแยกชั้นมาตรฐานเบื้องตน และบรรจุลงในตะกรา

พลาสติกโครงการหลวงตะกราละ 5-7 กิโลกรัม โดยรองตะกราพลาสติกดวยใบกลวย 

จากน้ันขนสงดวยรถยนตไปยังโรงคัดบรรจุของศูนยฯทันทีสําหรับผลิตผลที่เก็บเกี่ยวใน

ชวงเวลา 6:00-9:00 น. แตสําหรับผลิตผลที่เก็บเกี่ยวในชวงเวลา 15:00-19:00 น. หลัง

บรรจุคะนาฮองกงลงในตะกราพลาสติกแลวจะเก็บรักษาผลิตผลไวที่บานพักเกษตรกร 



 18 

รอขนสงไปยังโรงคัดบรรจุของศูนยฯพรอมผลิตผลที่เก็บเกี่ยวในชวงเวลา 6:00-9:00 น.

ของวันถัดไป  ลักษณะการขนสงคะนาฮองกงไปยังโรงคัดบรรจุของศูนยฯจะมีการคลุม

ตะกราพลาสติกบรรจุคะนาฮองกงดวยตาขายพรางแสงหรือผาเตนท และใชเวลาในการ

ขนสงจากแปลงเกษตรกรถึงโรงคัดบรรจุศูนยฯประมาณ 10 นาที 

13. ระยะทางจากแปลงปลูกของเกษตรกรถึงศูนยฯประมาณ 2-3 กิโลเมตร ลักษณะถนน

เปนถนนคอนกรีต 

14. ในระหวางการขนสงจะวางตะกราพลาสติกที่บรรจุผักซอนทับกันในรถขนสง 3 ชั้น 

15. ผลผลิตที่เกษตรกรผลิตไดจะสงขายใหศูนยฯทั้งหมด 

การจัดการที่โรงคัดบรรจุของศูนยพัฒนาโครงการหลวง 

1.  ศูนยฯรับซื้อคะนาฮองกงพันธุ โอเซียน 

2.  ปริมาณที่รับซื้อในแตละคร้ังประมาณ 200-300 กิโลกรัม โดยรับซื้อวันเวนวันหรือ 3 

คร้ังตอสัปดาห ต้ังแตเดือนมกราคม-ธันวาคม (ตลอดป) ชวงเวลารับซื้อต้ังแตเวลา 9:00–

12:00 น. ลักษณะผลิตผลที่รับซื้อจากเกษตรกรตองไดรับการตัดแตงและคัดแยกชั้น

มาตรฐานแลว ซึ่งเกษตรกรนํามาสงขายเองที่ศูนยฯและ/หรือเจาหนาที่ของศูนยฯไปรับ

ซื้อที่แปลงปลูกหรือบานของเกษตรกร 

3.  ใชเคร่ืองชั่งของศูนยฯในการซื้อขาย ซึ่งมีการสอบเทียบเดือนละ 1 คร้ัง 

4.  กอนขนสงคะนาฮองกงใหงานคัดบรรจุเชียงใหมมีการตัดแตงพรอมคัดแยกชั้น

มาตรฐาน และบรรจุคะนาฮองกงลงในกลองโฟมขนาด 46x60x32 เซนติเมตรพรอม

นํ้าแข็ง แลวจัดสงผลิตผลใหงานคัดบรรจุเชียงใหมทันทีหลังจากรับซื้อจากเกษตรกร

สําหรับผลิตผลที่เก็บเกี่ยวในชวงเวลา 6:00-9:00 น. แตสําหรับผลิตผลที่เก็บเกี่ยวใน

ชวงเวลา 15:00-19:00 น. หลังบรรจุคะนาฮองกงลงในกลองโฟมจะเก็บรักษาผลิตผลไว

ที่โรงคัดบรรจุของศูนยฯ (ศูนยฯไมมีหองเย็นเก็บรักษาผลิตผล) แลวขนสงใหงานคัด

บรรจุเชียงใหมในวันถัดไป 

5.  การขนสงผลิตผลใหงานคัดบรรจุเชียงใหมจะบรรจุคะนาฮองกงลงในกลองโฟมขนาด 

46x60x32 เซนติเมตร ซึ่งรองดวยถุงพลาสติกขยายขาง โดยมีนํ้าหนักเฉลี่ยตอกลอง

ประมาณ 7 กิโลกรัม ทําการขนสงดวยรถยนตกระบะไมมีหองเย็น โดยมีการซอนทับ

กันของกลองโฟมบนรถขนสง 3 ชั้น ลักษณะถนนที่ใชในการขนสงเปนถนนคอนกรีต-

ราดยาง มีระยะทางจากศูนยฯถึงงานคัดบรรจุเชียงใหมประมาณ 60 กิโลเมตร ใชเวลาใน

การขนสงประมาณ 2 ชั่วโมง  
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2. การสํารวจความสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวของพืชผักท้ัง 3 ชนิด ท่ีเกิดข้ึนในระหวางการเคลื่อนท่ี

ของพืชผักในโซอุปทาน คือ ท่ีแปลงปลูกของเกษตรกร ศูนยพัฒนาโครงการหลวง งานคัดบรรจุ

เชียงใหม งานคัดบรรจุกรุงเทพฯ และรานคาของมูลนิธิโครงการหลวง 

การสํารวจความสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวของพืชผักทั้ง 3 ชนิด คือ มะเขือมวงกานเขียว ถั่ว

แขก และคะนาฮองกง ที่เกิดขึ้นในระหวางการเคลื่อนที่ในโซอุปทาน ซึ่งไดแก ที่แปลงปลูกของ

เกษตรกร ศูนยพัฒนาโครงการหลวง งานคัดบรรจุเชียงใหม งานคัดบรรจุกรุงเทพฯ และรานคาของ

มูลนิธิโครงการหลวง (สาขา อตก. กรุงเทพฯ) โดยเมื่อผานกระบวนการจัดการหลังการเก็บเกี่ยวใน

แตละขั้นตอนของโซอุปทานจะดําเนินการสํารวจขอมูลทันที โดยการบันทึกความสูญเสียที่เกิด

ข้ึนกับผักทุกหนวยในภาชนะบรรจุ และจําแนกสาเหตุที่ทําใหผักเกิดความสูญเสีย ซึ่งจากผลการ

สํารวจความสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวของพืชผักแตละชนิด สามารถสรุปวิธีการจัดการหลังการเก็บ

เกี่ยว จําแนกสาเหตุที่ทําใหพืชผักเกิดความสูญเสียในแตละขั้นตอน และตําแหนงในโซอุปทานที่ทํา

ใหเกิดการสูญเสียมากที่สุดของผักทั้ง 3 ชนิด ไดดังน้ี 

 

การสํารวจความสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวของมะเขือมวงกานเขียวท่ีเกิดข้ึนในระหวางการเคลื่อนท่ี

ในโซอุปทาน 

สถานที่เร่ิมตนทําการวิจัย คือ ศูนยพัฒนาโครงการหลวงหมอกจาม 

การจัดการหลังการเก็บเกี่ยวที่แปลงปลูกของเกษตรกร 

วิธีการที่เกษตรกรปฏิบัติในแปลงปลูก คือ 

- เก็บเกี่ยวผลิตผลในชวงเวลา 6:00-9:00 น. โดยใชเวลาในการเก็บเกี่ยว 1 ชั่วโมงตอคร้ัง  

- ทําการเก็บเกี่ยวโดยใชกรรไกรตัดบริเวณขั้วผล แลววางผลิตผลรวมกันในตะกราพลาสติก

ทรงกลมที่อยูดานหลังผูเก็บเกี่ยว  

- นําผลิตผลมาเปลี่ยนใสในตะกราพลาสติกสีดําของโครงการหลวงบริเวณหัวแปลงปลูก 

ซึ่งไมไดรองดานในตะกราพลาสติกดวยวัสดุใดๆ  

- นําผลิตผลออกจากแปลงปลูก  

- ขนสงดวยรถยนตไปยังโรงคัดบรรจุของศูนยฯทันท ี 
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จากผลการสํารวจความเสียหายหลังจากที่เกษตรกรทําการเก็บเกี่ยวมะเขือมวงกานเขียว 

และบรรจุในตะกราพลาสติกสีดําของโครงการหลวง แลวขนออกจากแปลงปลูกเพื่อขนสงไปยัง

โรงคัดบรรจุของศูนยฯ พบวา มะเขือมวงกานเขียวมีการสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวในแปลงปลูก

เกิดขึ้นทั้งหมด 12.32 เปอรเซ็นต เน่ืองจากเปนการเก็บเกี่ยวเพื่อรวบรวมผลิตผล กอนที่มะเขือมวง

กานเขียวจะถูกขนสงไปยังโรงคัดบรรจุของศูนยฯเพื่อทําการตัดแตงและคัดแยกชั้นมาตรฐานตอไป 

โดยสาเหตุที่ทําใหมะเขือมวงกานเขียวเกิดการสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวในแปลงปลูกของเกษตรกร 

เกิดจากความเสียหายจากแมลง คือ หนอนเจาะเขาไปกัดกินเน้ือผล และเกิดรอยแผลจากการดูดกิน

นํ้าเลี้ยงของเพลี้ยไฟ รวมแลว 8.90 เปอรเซ็นต  เกิดจากความเสียหายจากสาเหตุทางกล 2.29 

เปอรเซ็นต โดยผลมะเขือมวงกานเขียวเกิดรอยแผลจากหนามของขั้วผลอ่ืนเกี่ยว  เกิดจากความ

เสียหายจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชนไดหรือมีคุณภาพไมเปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า 0.68 

เปอรเซ็นต เน่ืองจากผลมะเขือมวงกานเขียวมีลักษณะรูปรางผิดปกติ รูปทรงผลไมไดตามชั้น

คุณภาพ  และเกิดจากความเสียหายจากการเก็บเกี่ยวที่ไมเหมาะสม ซึ่งเกษตรกรเก็บผลออนติดมา

ดวย 0.45 เปอรเซ็นต ดังน้ันหลังจากผานขั้นตอนการจัดการหลังการเก็บเกี่ยวที่แปลงเกษตรกรจะมี

มะเขือมวงกานเขียวที่มีคุณภาพดี สามารถสงจําหนายได 87.68 เปอรเซ็นต 

 

เกษตรกรเก็บเกี่ยวโดยใชกรรไกรตัด

บริเวณขั้วผล 

บรรจุมะเขือมวงกานเขียวลงในตะกรา

พลาสติก 

ยายจากตะกราพลาสติกใสตะกรา

พลาสติกสีดําของโครงการหลวง 

ขนมะเขือมวงกานเขียวออกจากแปลง

ปลูกไปยังบานเกษตรกร 

ศูนยฯมารับมะเขือมวงกานเขียวไปยัง

ศูนยฯดวยรถขนสงของศูนยฯ 
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การสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวที่เกิดขึ้นที่แปลงปลูกเกษตรกรของมะเขือมวงกานเขียว  

สาเหตุการสูญเสียของผลิตผลหลังการเก็บเกี่ยว % การสูญเสีย 

1. ความเสียหายจากสาเหตุทางกล 

    เชน การหัก ช้ํา เกิดบาดแผล และอ่ืนๆ 
2.29b 

2. ความเสียหายจากสาเหตุทางสรีรวิทยา 

    เชน การสูญเสียนํ้า การเสื่อมสภาพ และอ่ืนๆ 
0.00d 

3. ความเสียหายจากแมลง 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากแมลงกัดหรือดูดกินนํ้าเลี้ยง และอ่ืนๆ 
8.90a 

4. ความเสียหายจากโรคพืช 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากเชื้อราหรือแบคทีเรีย และอาการเนาอ่ืนๆ 
0.00d 

5. ความเสียหายจากการเก็บเกี่ยวที่ไมเหมาะสม 

    เชน เก็บเกี่ยวออนหรือแกเกินไป 
0.45c 

6. ความเสียหายจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชนหรือมีคุณภาพ

ไมเปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า 
0.68c 

7. ความเสียหายจากผลิตผลเปอนดินและ/หรือสกปรก 0.00d 

8. ความเสียหายจากการลดอุณหภูมิ (ถามี) 0.00d 

9. ความเสียหายจากสาเหตุอ่ืนๆ (ระบ)ุ........................................... 0.00d 

รวม 12.32 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันทางสถิติที่ระดับความ

เช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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การจัดการหลังการเก็บเกี่ยวที่โรงคัดบรรจุของศูนยฯ 

วิธีการที่ศูนยพัฒนาโครงการหลวงปฏิบัติ คือ 

- เมื่อรถขนสงมะเขือมวงกานเขียวมาถึงโรงคัดบรรจุของศูนยฯ ทําการขนยายตะกรา

พลาสติกบรรจุผลิตผลลงจากรถ 

- นํามะเขือมวงกานเขียวไปตัดแตงเอาสวนที่ไมสามารถใชประโยชนไดออก (กานผลที่ยาว

เกินไป) พรอมกับเช็ดทําความสะอาดและคัดผลที่มีตําหนิออก  

- คัดแยกมะเขือมวงกานเขียวตามชั้นมาตรฐาน 

- บรรจุมะเขือมวงกานเขียวลงในตะกราพลาสติกสีสมของโครงการหลวง และเรียงมะเขือ

มวงกานเขียวในตะกราพลาสติก 4 ชั้น โดยรองภาชนะบรรจุและแตละชั้นของผลิตผลดวย

กระดาษ 

- เก็บรักษามะเขือมวงกานเขียวไวเพื่อรอขนสงใหงานคัดบรรจุเชียงใหมในวันถัดไป 

- ขนสงมะเขือมวงกานเขียวใหงานคัดบรรจุเชียงใหมดวยรถบรรทุกที่ไมมีหองเย็น 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 จากผลการสํารวจความเสียหายของมะเขือมวงกานเขียวหลังจากที่ผานกระบวนการจัดการ

หลังการเก็บเกี่ยวที่โรงคัดบรรจุของศูนยฯ โดยการตัดแตงเอาสวนที่ไมสามารถใชประโยชนไดออก 

(กานผลที่ยาวเกินไป) พรอมกับเช็ดทําความสะอาด และคัดผลที่มีตําหนิออก แลวคัดแยกชั้น

ขนยายมะเขือมวงกานเขียวลงจากรถ

ขนสง 

ขนยายมะเขือมวงกานเขียวเขาโรงคัดบรรจุ

ของศูนยฯ 

ตัดขั้วผลสวนที่ยาวเกินออก 

เช็ดทําความสะอาดดวยผาที่สะอาด บรรจุมะเขือมวงกานเขียวในตะกราสีสม

พรอมกับการคัดแยกชั้นมาตรฐาน 
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มาตรฐาน พบวา สาเหตุที่ทําใหมะเขือมวงกานเขียวเกิดความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยว เกิดจาก

ความเสียหายจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชนไดหรือมีคุณภาพไมเปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า 

เน่ืองจากมีการตัดแตงเอากานผลสวนที่ยาวเกินไปออก และมีการคัดแยกชั้นมาตรฐานอยางชัดเจน 

ซึ่งทําใหมะเขือมวงกานเขียวเกิดการสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยว 0.93 เปอรเซ็นต  และเกิดจากความ

เสียหายจากสาเหตุทางกล 0.65 เปอรเซ็นต โดยพบวาผลมะเขือมวงกานเขียวมีรอยช้ําจากการกดทับ

ของกานผลอ่ืนและเกิดรอยแผลจากหนามของขั้วผลอ่ืนเกี่ยว  ดังน้ันหลังจากผานกระบวนการ

จัดการหลังการเก็บเกี่ยวมะเขือมวงกานเขียวเกิดการสูญเสียที่โรงคัดบรรจุของศูนยฯรวมทั้งหมด

เทากับ 1.58 เปอรเซ็นต  

 

การสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวที่เกิดขึ้นที่โรงคัดบรรจุของศูนยฯของมะเขือมวงกานเขียว  

สาเหตุการสูญเสียของผลิตผลหลังการเก็บเกี่ยว % การสูญเสีย 

1. ความเสียหายจากสาเหตุทางกล 

    เชน การหัก ช้ํา เกิดบาดแผล และอ่ืนๆ 
0.65a 

2. ความเสียหายจากสาเหตุทางสรีรวิทยา 

    เชน การสูญเสียนํ้า การเสื่อมสภาพ และอ่ืนๆ 
0.00b 

3. ความเสียหายจากแมลง 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากแมลงกัดหรือดูดกินนํ้าเลี้ยง และอ่ืนๆ 
0.00b 

4. ความเสียหายจากโรคพืช 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากเชื้อราหรือแบคทีเรีย และอาการเนาอ่ืนๆ 
0.00b 

5. ความเสียหายจากการเก็บเกี่ยวที่ไมเหมาะสม 

    เชน เก็บเกี่ยวออนหรือแกเกินไป 
0.00b 

6. ความเสียหายจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชนหรือมีคุณภาพ

ไมเปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า 
0.93a 

7. ความเสียหายจากผลิตผลเปอนดินและ/หรือสกปรก 0.00b 

8. ความเสียหายจากการลดอุณหภูมิ (ถามี) 0.00b 

9. ความเสียหายจากสาเหตุอ่ืนๆ (ระบ)ุ........................................... 0.00b 

รวม 1.58 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันทางสถิติที่ระดับความ

เช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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การจัดการหลังการเก็บเกี่ยวที่โรงคัดบรรจุเชียงใหม 

วิธีการที่งานคัดบรรจุเชียงใหมปฏิบัติ คือ 

- เมื่อมะเขือมวงกานเขียวถูกขนสงมาถึงโรงคัดบรรจุเชียงใหม ทําการขนยายลงจากรถ

ขนสง 

- ตรวจสอบปริมาณและคุณภาพ 

- วางรอจําหนายใหลูกคาหรือเก็บรักษาไวในหองเย็น 

- ขนสงใหโรงคัดบรรจุกรุงเทพฯดวยรถบรรทุกที่มีหองเย็น 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 ผลการสํารวจความเสียหายของมะเขือมวงกานเขียวหลังจากที่ผานกระบวนการจัดการหลัง

การเก็บเกี่ยวที่งานคัดบรรจุเชียงใหม พบวา สาเหตุที่ทําใหมะเขือมวงกานเขียวเกิดความเสียหาย

หลังการเก็บเกี่ยวเกิดจากความเสียหายจากสาเหตุทางกล 2.05 เปอรเซ็นต โดยผลมะเขือมวงกาน

เขียวเกิดบาดแผลจากการถูกขั้วผลอ่ืนแทง และเกิดรอยช้ําจากการกดทับกันของผลมะเขือมวงกาน

เขียวในตะกราพลาสติก ซึ่งผลที่อยูดานลางสุดของตะกราพลาสติกแสดงอาการอยางชัดเจน   

 

 

ขนสงมะเขือมวงกานเขียวมาจากศูนยฯ

ดวยรถบรรทุก 6 ลอ 

ขนยายมะเขือมวงกานเขียวเขาโรงคัด

บรรจุเชียงใหม 

ตรวจสอบปริมาณ คุณภาพ และสํารวจ

ความเสียหาย 

ขนสงไปกรุงเทพฯดวยรถหองเย็น 
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การสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวที่เกิดขึ้นที่งานคัดบรรจุเชียงใหมของมะเขือมวงกานเขียว  

สาเหตุการสูญเสียของผลิตผลหลังการเก็บเกี่ยว % การสูญเสีย 

1. ความเสียหายจากสาเหตุทางกล 

    เชน การหัก ช้ํา เกิดบาดแผล และอ่ืนๆ 
2.05a 

2. ความเสียหายจากสาเหตุทางสรีรวิทยา 

    เชน การสูญเสียนํ้า การเสื่อมสภาพ และอ่ืนๆ 
0.00b 

3. ความเสียหายจากแมลง 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากแมลงกัดหรือดูดกินนํ้าเลี้ยง และอ่ืนๆ 
0.00b 

4. ความเสียหายจากโรคพืช 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากเชื้อราหรือแบคทีเรีย และอาการเนาอ่ืนๆ 
0.00b 

5. ความเสียหายจากการเก็บเกี่ยวที่ไมเหมาะสม 

    เชน เก็บเกี่ยวออนหรือแกเกินไป 
0.00b 

6. ความเสียหายจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชนหรือมีคุณภาพ

ไมเปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า 
0.00b 

7. ความเสียหายจากผลิตผลเปอนดินและ/หรือสกปรก 0.00b 

8. ความเสียหายจากการลดอุณหภูมิ (ถามี) 0.00b 

9. ความเสียหายจากสาเหตุอ่ืนๆ (ระบ)ุ........................................... 0.00b 

รวม 2.05 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันทางสถิติที่ระดับความ

เช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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การจัดการหลังการเก็บเกี่ยวที่งานคัดบรรจุกรุงเทพฯ 

วิธีการที่งานคัดบรรจุกรุงเทพฯปฏิบัติ คือ 

- เมื่อมะเขือมวงกานเขียวถูกขนสงมาถึงโรงคัดบรรจุกรุงเทพฯ ทําการขนยายลงจาก

รถบรรทุกหองเย็น 

- ทําการตรวจสอบปริมาณและคุณภาพ  

- นําไปตัดแตงและบรรจุถุงโครงการหลวงเพื่อจําหนายใหลูกคาหรือเก็บรักษาไวในหอง

เย็น 

- ขนสงใหรานคาโครงการหลวง ที่สาขา อตก. กรุงเทพฯ ดวยรถยนตที่ไมมีหองเย็น 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ขนสงมะเขือมวงกานเขียวมาจาก

เชียงใหมรถหองเย็น 

ขนยายเขาโรงคัดบรรจุกรุงเทพฯ ตรวจสอบปริมาณ คุณภาพ และสํารวจ

ความเสียหาย 

บรรจุมะเขือมวงกานเขียวในถุงพรอม

จําหนาย 

ขนสงไปรานคาโครงการหลวงดวย

รถยนตที่ไมมีหองเย็น 
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 เมื่อมะเขือมวงกานเขียวถูกขนสงถึงงานคัดบรรจุกรุงเทพฯ และผานกระบวนการจัดการ

หลังการเก็บเกี่ยวที่โรงคัดบรรจุกรุงเทพฯ พบวา มะเขือมวงกานเขียวมีความเสียหายหลังการเก็บ

เกี่ยวเกิดขึ้นทั้งหมด 2.47 เปอรเซ็นต โดยเกิดจากความเสียหายจากสาเหตุทางกล 2.13 เปอรเซ็นต 

เน่ืองจากการกดทับและวางซอนทับกัน ทําใหเกิดบาดแผลจากขั้วผลอ่ืนแทง และเกิดรอยช้ําของผล

มะเขือมวงกานเขียวในตะกรา ซึ่งแสดงอาการอยางชัดเจนกับผลที่อยูดานลางสุดของตะกรา และ

เกิดจากความเสียหายจากสาเหตุทางสรีรวิทยา โดยผลมะเขือมวงกานเขียวสวนใหญแสดงอาการ

เห่ียวเมื่อขนสงถึงงานคัดบรรจุกรุงเทพฯ แตยังอยูในระดับที่ยังสามารถจําหนายได สวนผลที่แสดง

อาการเห่ียวจนไมสามารถจําหนายไดมีทั้งหมด 0.34 เปอรเซ็นต  

 

การสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวที่เกิดขึ้นที่งานคัดบรรจุกรุงเทพฯของมะเขือมวงกานเขียว  

สาเหตุการสูญเสียของผลิตผลหลังการเก็บเกี่ยว % การสูญเสีย 

1. ความเสียหายจากสาเหตุทางกล 

    เชน การหัก ช้ํา เกิดบาดแผล และอ่ืนๆ 
2.13a 

2. ความเสียหายจากสาเหตุทางสรีรวิทยา 

    เชน การสูญเสียนํ้า การเสื่อมสภาพ และอ่ืนๆ 
0.34b 

3. ความเสียหายจากแมลง 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากแมลงกัดหรือดูดกินนํ้าเลี้ยง และอ่ืนๆ 
0.00c 

4. ความเสียหายจากโรคพืช 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากเชื้อราหรือแบคทีเรีย และอาการเนาอ่ืนๆ 
0.00c 

5. ความเสียหายจากการเก็บเกี่ยวที่ไมเหมาะสม 

    เชน เก็บเกี่ยวออนหรือแกเกินไป 
0.00c 

6. ความเสียหายจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชนหรือมีคุณภาพ

ไมเปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า 
0.00c 

7. ความเสียหายจากผลิตผลเปอนดินและ/หรือสกปรก 0.00c 

8. ความเสียหายจากการลดอุณหภูมิ (ถามี) 0.00c 

9. ความเสียหายจากสาเหตุอ่ืนๆ (ระบ)ุ........................................... 0.00c 

รวม 2.47 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันทางสถิติที่ระดับความ

เช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 



 28 

การจัดการหลังการเก็บเกี่ยวที่รานคาของมูลนิธิโครงการหลวง (สาขา อตก.) 

วิธีการที่รานคาโครงการหลวง สาขา อตก. กรุงเทพฯปฏิบัติ คือ 

- เมื่อมะเขือมวงกานเขียวถูกขนสงมาถึงรานคาโครงการหลวง ที่สาขา อตก. กรุงเทพฯ ทํา

การขนยายลงจากรถยนต 

- ตรวจสอบปริมาณและคุณภาพ 

- วางถุงบรรจุมะเขือมวงกานเขียวจําหนายใหกับลูกคาบนชั้นวางจําหนายสินคา 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 หลังจากที่ขนสงมะเขือมวงกานเขียวมาถึงที่รานคาโครงการหลวง สาขา อตก. กรุงเทพฯ 

แลวทําการสํารวจความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยว พบวา มะเขือมวงกานเขียวไมมีความเสียหายหลัง

การเก็บเกี่ยวเกิดขึ้น สามารถวางจําหนายใหกับลูกคาบนชั้นวางจําหนายสินคาไดทั้งหมด 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ขนสงมะเขือมวงกานเขียวมาราน

โครงการหลวง สาขา อตก. ดวยรถยนต 

ตรวจสอบคุณภาพและสํารวจความ

เสียหาย 

วางจําหนายในรานคาโครงการหลวง 
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การสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวที่เกิดขึ้นที่รานคาโครงการหลวง สาขา อตก. กรุงเทพฯ ของมะเขือมวง

กานเขียว  

สาเหตุการสูญเสียของผลิตผลหลังการเก็บเกี่ยว % การสูญเสีย 

1. ความเสียหายจากสาเหตุทางกล 

    เชน การหัก ช้ํา เกิดบาดแผล และอ่ืนๆ 
0.00 

2. ความเสียหายจากสาเหตุทางสรีรวิทยา 

    เชน การสูญเสียนํ้า การเสื่อมสภาพ และอ่ืนๆ 
0.00 

3. ความเสียหายจากแมลง 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากแมลงกัดหรือดูดกินนํ้าเลี้ยง และอ่ืนๆ 
0.00 

4. ความเสียหายจากโรคพืช 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากเชื้อราหรือแบคทีเรีย และอาการเนาอ่ืนๆ 
0.00 

5. ความเสียหายจากการเก็บเกี่ยวที่ไมเหมาะสม 

    เชน เก็บเกี่ยวออนหรือแกเกินไป 
0.00 

6. ความเสียหายจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชนหรือมีคุณภาพ

ไมเปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า 
0.00 

7. ความเสียหายจากผลิตผลเปอนดินและ/หรือสกปรก 0.00 

8. ความเสียหายจากการลดอุณหภูมิ (ถามี) 0.00 

9. ความเสียหายจากสาเหตุอ่ืนๆ (ระบ)ุ........................................... 0.00 

รวม 0.00 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันทางสถิติที่ระดับความ

เช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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จากผลการสํารวจความสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวของมะเขือมวงกานเขียวที่เกิดขึ้นใน

ระหวางการเคลื่อนที่ในโซอุปทาน พบวา มีความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวเกิดขึ้นทั้งหมด 18.42 

เปอรเซ็นต ทําใหเมื่อถึงรานคาของมูลนิธิโครงการหลวง (สาขา อตก.) มีมะเขือมวงกานเขียวที่

สามารถจําหนายได 81.58 เปอรเซ็นต โดยสาเหตุของความเสียหายเกิดจากสาเหตุจากแมลง 8.90 

เปอรเซ็นต (หนอนเจาะเขาไปกินเน้ือภายในผล)  เกิดจากความเสียหายจากสาเหตุทางกล 7.12 

เปอรเซ็นต (เกิดรอยแผลจากหนามเกี่ยวหรือขั้วผลแทงกัน และเกิดรอยช้ําเปนรูปชองตะกรา

พลาสติกของผลที่อยูดานลางของตะกรา) เกิดจากความเสียหายจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชน

ไดหรือมีคุณภาพไมเปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า 1.61 เปอรเซ็นต (จากลักษณะผลผิดรูปทรงและจาก

การตัดแตงสวนของขั้วผลที่ยาวเกินไป)  เกิดจากความเสียหายจากการเก็บเกี่ยวที่ไมเหมาะสม 0.45 

เปอรเซ็นต (เกษตรกรเก็บเกี่ยวผลออน)  และเกิดจากความเสียหายจากสาเหตุทางสรีรวิทยา 0.34 

เปอรเซ็นต (ผลมะเขือมวงกานเขียวแสดงอาการเห่ียว เน่ืองจากการสูญเสียนํ้า) 

และจากการสํารวจความสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวที่เกิดขึ้นในโซอุปทานทําใหพบอีกวา เมื่อ

มะเขือมวงกานเขียวขนสงถึงโรงคัดบรรจุกรุงเทพฯ มะเขือมวงกานเขียวกวา 80 เปอรเซ็นตของ

จํานวนทั้งหมด แสดงอาการผลเห่ียวเน่ืองจากการสูญเสียนํ้า แตยังอยูในระดับที่สามารถจําหนายได 

และกวา 50 เปอรเซ็นตของผลที่อยูดานลางของตะกราพลาสติก เกิดเปนรอยบุมที่ผิวผลรูปชอง

ตะกราพลาสติก ซึ่งเกิดจากการกดทับของผลที่อยูดานบน แตยังอยูในระดับที่ยอมรับและสามารถ

จําหนายได   

มะเขือมวงกานเขียวใชเวลาเคลื่อนที่ในโซอุปทานโดยเร่ิมต้ังแตเกษตรกรทําการเก็บเกี่ยว

จนถึงวางจําหนายที่รานคาของมูลนิธิโครงการหลวง (สาขา อตก.) ทั้งหมดประมาณ 52 ชั่วโมง  
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การสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวที่เกิดขึ้นในระหวางการเคลื่อนที่ในโซอุปทานของมะเขือมวงกานเขียว 

สาเหตุการสูญเสียของผลิตผลหลังการเก็บเกี่ยว % การสูญเสีย 

1. ความเสียหายจากสาเหตุทางกล 

    เชน การหัก ช้ํา เกิดบาดแผล และอ่ืนๆ 
7.12b 

2. ความเสียหายจากสาเหตุทางสรีรวิทยา 

    เชน การสูญเสียนํ้า การเสื่อมสภาพ และอ่ืนๆ 
0.34d 

3. ความเสียหายจากแมลง 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากแมลงกัดหรือดูดกินนํ้าเลี้ยง และอ่ืนๆ 
8.90a 

4. ความเสียหายจากโรคพืช 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากเชื้อราหรือแบคทีเรีย และอาการเนาอ่ืนๆ 
0.00e 

5. ความเสียหายจากการเก็บเกี่ยวที่ไมเหมาะสม 

    เชน เก็บเกี่ยวออนหรือแกเกินไป 
0.45d 

6. ความเสียหายจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชนหรือมีคุณภาพ

ไมเปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า 
1.61c 

7. ความเสียหายจากผลิตผลเปอนดินและ/หรือสกปรก 0.00e 

8. ความเสียหายจากการลดอุณหภูมิ (ถามี) 0.00e 

9. ความเสียหายจากสาเหตุอ่ืนๆ (ระบ)ุ........................................... 0.00e 

รวม 18.42 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันทางสถิติที่ระดับความ

เช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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การสํารวจความสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวของมะเขือมวงกานเขียวที่เกิดขึ้นในระหวางการ

เคลื่อนที่ในโซอุปทาน คือ ที่แปลงปลูกของเกษตรกร ที่ศูนยพัฒนาโครงการหลวง ที่งานคัดบรรจุ

เชียงใหม ที่งานคัดบรรจุกรุงเทพฯ และที่รานคาของมูลนิธิโครงการหลวง (สาขา อตก.) พบวา มี

ความสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวเกิดขึ้นมากที่สุดที่แปลงปลูกของเกษตรกร คือเทากับ 12.32 

เปอรเซ็นต ทั้งน้ีเน่ืองจากเกษตรกรไมมีการคัดแยกชั้นมาตรฐานเบื้องตนต้ังแตในแปลงปลูกกอนสง

ใหโรงคัดบรรจุของศูนยฯ ทําใหมีผลมะเขือมวงกานเขียวที่ถูกแมลงทําลาย ผลที่มีลักษณะรูปทรง

ไมเปนไปตามชั้นมาตรฐาน และผลที่เกิดรอยแผลจากเก็บเกี่ยวปะปนอยูในตะกราผลิตผลที่จะสงไป

ยังโรงคัดบรรจุของศูนยฯ  มะเขือมวงกานเขียวที่ถูกขนสงมาถึงโรงคัดบรรจุของศูนยฯมีความ

เสียหายหลังการเก็บเกี่ยวเกิดขึ้น 1.58 เปอรเซ็นต จากการตัดแตงเอาสวนของขั้วผลที่ยาวเกินไปออก  

ที่งานคัดบรรจุเชียงใหมมะเขือมวงกานเขียวมีความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยว 2.05 เปอรเซ็นต จาก

รอยแผลและการช้ําของผล  และเมื่อถึงงานคัดบรรจุกรุงเทพฯมะเขือมวงกานเขียวมีความสูญเสีย

หลังการเก็บเกี่ยวเกิดขึ้น 2.47 เปอรเซ็นต จากสาเหตุทางกลและทางสรีรวิทยา ซึ่งมะเขือมวงกาน

เขียวกวา 80 เปอรเซ็นตของจํานวนทั้งหมด แสดงอาการผลเห่ียว แตยังอยูในระดับที่สามารถ

จําหนายได และกวา 50 เปอรเซ็นตของผลที่อยูดานลางของตะกราพลาสติก เกิดเปนรอยบุมที่ผิวผล

รูปชองตะกราพลาสติก ซึ่งเกิดจากการกดทับของผลที่อยูดานบน แตยังอยูในระดับที่ยอมรับและ

สามารถจําหนายได  สวนการสํารวจความสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวที่รานคาของมูลนิธิโครงการ

หลวง (สาขา อตก.) พบวา มะเขือมวงกานเขียวไมมีความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวเกิดขึ้น 

 

การสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวของมะเขือมวงกานเขียวในแตละตําแหนงที่เกิดขึ้นระหวางการ

เคลื่อนที่ในโซอุปทาน  

ตําแหนงในโซอุปทาน  % การสูญเสีย 

               ที่แปลงปลูกของเกษตรกร  12.32a 

               ที่ศูนยพัฒนาโครงการหลวง  1.58c 

               ที่งานคัดบรรจุเชียงใหม  2.05b 

               ที่งานคัดบรรจุกรุงเทพฯ  2.47b 

               ที่รานคาโครงการหลวง (สาขา อตก.) 0.00d 

รวม 18.42 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันทางสถิติที่ระดับความ

เช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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ลักษณะความเสียหายของมะเขือมวงกานเขียวจากสาเหตุ

จากแมลง โดยตัวหนอนแมลงเจาะเขาไปกัดกินเน้ือผล 

ลักษณะความเสียหายของมะเขือมวงกานเขียวจากสาเหตจุาก

แมลง ซ่ึงเกิดรอยแผลจากการดูดกินนํ้าเล้ียงของเพล้ียไฟ 

 

ลักษณะความเสียหายของมะเขือมวงกานเขียวจากสาเหตุ

ทางกล โดยเกิดรอยชํ้าจากการกดทับกันในตะกรา 

ลักษณะความเสียหายของมะเขือมวงกานเขียวจากการเก็บ

เก่ียวที่ไมเหมาะสม (เก็บเก่ียวผลออนเกินไป) 

 

ลักษณะความเสียหายของมะเขือมวงกานเขียวจากสวนที่ไม

สามารถใชประโยชนได  

ลักษณะความเสียหายของมะเขือมวงกานเขียวจากสาเหตุ

ทางกล เกิดจากหนามของขั้วผลอ่ืนเก่ียว 
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การสํารวจความสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวของถั่วแขกท่ีเกิดข้ึนในระหวางการเคลื่อนท่ีในโซอุปทาน 

สถานที่เร่ิมตนทําการวิจัย คือ ศูนยพัฒนาโครงการหลวงแมแพะ 

การจัดการหลังการเก็บเกี่ยวที่แปลงปลูกของเกษตรกร 

วิธีการที่เกษตรกรปฏิบัติในแปลงปลูก คือ 

- เกษตรกรเก็บเกี่ยวถั่วแขกในชวงเวลา 6:00-12:00 น. โดยใชเวลาเก็บเกี่ยวคร้ังละ 4-5 

ชั่วโมง  

- เกษตรกรเก็บเกี่ยวผลิตผลทุกวัน  

- เก็บเกี่ยวถั่วแขกโดยการใชมือเด็ดออกจากตน แลววางผลิตผลในตะกราไมไผสานหรือถัง

พลาสติกทรงกระบอก  

- เก็บถั่วแขกใสตะกราพลาสติกของโครงการหลวง พรอมกับมีการคัดแยกฝกที่มีตําหนิ

ออกและคัดแยกชั้นมาตรฐาน โดยรองตะกราพลาสติกดวยกระดาษหรือใบกลวย  

- ขนตะกราพลาสติกบรรจุถั่วแขกออกจากแปลงปลูก 

- ขนสงดวยรถยนตไปยังโรงคัดบรรจุของศูนยฯ โดยคลุมผักดวยแสลนพราง 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

แปลงปลูกถั่วแขกของเกษตรกร เกษตรกรเก็บเกี่ยวโดยใชมือเด็ดบริเวณ

ขั้วผล 

วางถั่วแขกไวในตะกราไมไผสาน 

เกษตรกรคัดคุณภาพถั่วแขกบริเวณเพิง

พักใกลแปลงปลูก 

ขนสงไปยังโรงคัดของศูนยฯดวยรถยนต จัดเรียงถั่วแขกในตะกราพลาสติกสีสม 
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ผลการสํารวจความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวของถั่วแขกที่แปลงปลูกของเกษตรกร 

หลังจากที่เกษตรกรเก็บเกี่ยวถั่วแขก และบรรจุในตะกราพลาสติกของโครงการหลวง แลวขนยาย

ออกจากแปลงปลูกเพื่อขนสงไปยังโรงคัดบรรจุของศูนยฯ พบวา ถั่วแขกมีการสูญเสียหลังการเก็บ

เกี่ยวในแปลงปลูกเกิดขึ้นทั้งหมด 11.22 เปอรเซ็นต ซึ่งเกษตรกรจะทําการคัดแยกฝกที่มีตําหนิและ

ไมเปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่าออก พรอมกับคัดแยกชั้นมาตรฐานเบื้องตนต้ังแตในแปลงปลูก กอน

ขนสงใหโรงคัดบรรจุของศูนยฯเพื่อดําเนินการตอไป โดยสาเหตุที่ทําใหถั่วแขกเกิดการสูญเสียหลัง

การเก็บเกี่ยวที่แปลงปลูกของเกษตรกรมากที่สุด เกิดจากความเสียหายจากสวนที่ไมสามารถใช

ประโยชนหรือมีคุณภาพไมเปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า 5.28 เปอรเซ็นต ซึ่งฝกถั่วแขกมีเมล็ดไมเต็ม

ฝกหรือคอดกลาง รองลงมาเกิดจากความเสียหายจากการเก็บเกี่ยวที่ไมเหมาะสม คือ เก็บเกี่ยวออน

และแกเกินไป คิดเปน 3.21 เปอรเซ็นต  สวนสาเหตุอ่ืนๆที่ทําใหถั่วแขกเกิดความเสียหายหลังการ

เก็บเกี่ยวเกิดจากความเสียหายจากแมลง โดยถูกตัวหนอนของแมลงเจาะเขาไปกัดกินภายในฝกถั่ว

แขก 1.83 เปอรเซ็นต  และเกิดจากความเสียหายจากสาเหตุทางกล 0.90 เปอรเซ็นต 
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การสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวที่เกิดขึ้นที่แปลงปลูกเกษตรกรของถั่วแขก  

สาเหตุการสูญเสียของผลิตผลหลังการเก็บเกี่ยว % การสูญเสีย 

1. ความเสียหายจากสาเหตุทางกล 

    เชน การหัก ช้ํา เกิดบาดแผล และอ่ืนๆ 
0.90d 

2. ความเสียหายจากสาเหตุทางสรีรวิทยา 

    เชน การสูญเสียนํ้า การเสื่อมสภาพ และอ่ืนๆ 
0.00e 

3. ความเสียหายจากแมลง 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากแมลงกัดหรือดูดกินนํ้าเลี้ยง และอ่ืนๆ 
1.83c 

4. ความเสียหายจากโรคพืช 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากเชื้อราหรือแบคทีเรีย และอาการเนาอ่ืนๆ 
0.00e 

5. ความเสียหายจากการเก็บเกี่ยวที่ไมเหมาะสม 

    เชน เก็บเกี่ยวออนหรือแกเกินไป 
3.21b 

6. ความเสียหายจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชนหรือมีคุณภาพ

ไมเปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า 
5.28a 

7. ความเสียหายจากผลิตผลเปอนดินและ/หรือสกปรก 0.00e 

8. ความเสียหายจากการลดอุณหภูมิ (ถามี) 0.00e 

9. ความเสียหายจากสาเหตุอ่ืนๆ (ระบ)ุ........................................... 0.00e 

รวม 11.22 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันทางสถิติที่ระดับความ

เช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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การจัดการหลังการเก็บเกี่ยวที่โรงคัดบรรจุของศูนยฯ 

วิธีการที่ปฏิบัติที่โรงคัดบรรจุของศูนยพัฒนาโครงการหลวง คือ 

- เมื่อรถขนสงตะกราบรรจุถั่วแขกมาถึงโรงคัดบรรจุทําการขนยายลงจากรถ 

- นําถั่วแขกไปตรวจสอบปริมาณและคุณภาพ  

- บรรจุถั่วแขกลงในตะกราพลาสติก พรอมกับคัดแยกชั้นมาตรฐาน โดยรองตะกรา

พลาสติกดวยกระดาษ หรือบรรจุถั่วแขกลงในถุงพลาสติกตราโครงการหลวงพรอม

จําหนาย 

- เก็บรักษาถั่วแขกไวในหองเย็น กอนขนสงใหงานคัดบรรจุเชียงใหมในวันถัดไป  

- ขนสงถั่วแขกไปยังศูนยพัฒนาโครงการหลวงหนองหอยดวยรถยนตกระบะ เพื่อขนสง

ดวยรถหองเย็นเล็กไปยังงานคัดบรรจุเชียงใหม 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ขนสงตะกราพลาสติกบรรจุถั่วแขกมา

โรงคัดบรรจุของศูนยฯดวยรถยนต 

ตรวจสอบปริมาณ คุณภาพ และสํารวจ

ความเสียหาย 

จัดเรียงถั่วแขกในตะกราพลาสติกสีสม 

เก็บรักษาถั่วแขกไวในหองเย็น 1 คืน กอน

ขนสงไปขึ้นรถหองเย็นที่ศูนยฯหนองหอย 
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จากผลการสํารวจความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวของถั่วแขกที่โรงคัดบรรจุของศูนยฯ

หลังจากที่ผักผานกระบวนการจัดการหลังการเก็บเกี่ยว พบวา ถั่วแขกเกิดการสูญเสียหลังการเก็บ

เกี่ยวทั้งหมด 5.06 เปอรเซ็นต โดยสาเหตุหลักที่ทําใหถั่วแขกเกิดการสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวมาก

ที่สุดเกิดจากความเสียหายจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชนไดหรือมีคุณภาพไมเปนไปตาม

คุณภาพขั้นตํ่า 1.97 เปอรเซ็นต โดยเกิดจากถั่วแขกที่ เก็บเกี่ยวมีเมล็ดไมเต็มฝกหรือฝกคอด  

รองลงมาเปนความเสียหายจากการเก็บเกี่ยวที่ไมเหมาะสม คือ มีฝกแกเกินไป 1.31 เปอรเซ็นต  เกิด

จากความเสียหายจากสาเหตุทางกล 0.90 เปอรเซ็นต  และเกิดจากความเสียหายจากแมลง โดยถูกตัว

หนอนของแมลงเจาะเขาไปกัดกินภายในฝก 0.88 เปอรเซ็นต   

 

การสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวที่เกิดขึ้นที่โรงคัดบรรจุของศูนยฯของถั่วแขก  

สาเหตุการสูญเสียของผลิตผลหลังการเก็บเกี่ยว % การสูญเสีย 

1. ความเสียหายจากสาเหตุทางกล 

    เชน การหัก ช้ํา เกิดบาดแผล และอ่ืนๆ 
0.90b 

2. ความเสียหายจากสาเหตุทางสรีรวิทยา 

    เชน การสูญเสียนํ้า การเสื่อมสภาพ และอ่ืนๆ 
0.00c 

3. ความเสียหายจากแมลง 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากแมลงกัดหรือดูดกินนํ้าเลี้ยง และอ่ืนๆ 
0.88b 

4. ความเสียหายจากโรคพืช 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากเชื้อราหรือแบคทีเรีย และอาการเนาอ่ืนๆ 
0.00c 

5. ความเสียหายจากการเก็บเกี่ยวที่ไมเหมาะสม 

    เชน เก็บเกี่ยวออนหรือแกเกินไป 
1.31b 

6. ความเสียหายจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชนหรือมีคุณภาพ

ไมเปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า 
1.97a 

7. ความเสียหายจากผลิตผลเปอนดินและ/หรือสกปรก 0.00c 

8. ความเสียหายจากการลดอุณหภูมิ (ถามี) 0.00c 

9. ความเสียหายจากสาเหตุอ่ืนๆ (ระบ)ุ........................................... 0.00c 

รวม 5.06 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันทางสถิติที่ระดับความ

เช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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การจัดการหลังการเก็บเกี่ยวที่โรงคัดบรรจุเชียงใหม 

วิธีการที่งานคัดบรรจุเชียงใหมปฏิบัติ คือ 

- เมื่อถั่วแขกถูกขนสงมาถึงโรงคัดบรรจุเชียงใหม ทําการขนยายลงจากรถขนสง 

- ตรวจสอบปริมาณและคุณภาพ 

- วางรอจําหนายใหลูกคา หรือเก็บรักษาไวในหองเย็น หรือขนขึ้นรถบรรทุกหองเย็นเพื่อ

ขนสงไปยังงานคัดบรรจุกรุงเทพฯ 

- - ขนสงใหโรงคัดบรรจุกรุงเทพฯดวยรถบรรทุกที่มีหองเย็น 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 การสํารวจความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวของถั่วแขกหลังจากที่ผานกระบวนการจัดการ

หลังการเก็บเกี่ยวที่งานคัดบรรจุเชียงใหม พบวา สาเหตุที่ทําใหถั่วแขกเกิดความเสียหายหลังการเก็บ

เกี่ยว คือ เกิดจากความเสียหายจากสาเหตุทางกล 0.98 เปอรเซ็นต จากการที่ฝกถั่วแขกหักและช้ํานํ้า  

เกิดจากความเสียหายจากแมลง 0.35 เปอรเซ็นต เน่ืองจากตัวหนอนของแมลงเจาะเขาไปกัดกิน

ภายในฝกถั่วแขก  เกิดจากความเสียหายจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชนไดหรือมีคุณภาพไม

เปนไปตามคุณภาพขั้น โดยเกิดจากถั่วแขกที่เก็บเกี่ยวมีเมล็ดไมเต็มฝกหรือฝกคอด 0.24 เปอรเซ็นต 

ขนสงถั่วแขกมาโรงคักบรรจุเชียงใหม

ดวยรถบรรทุกหองเย็น 

ตรวจสอบอุณหภูมิกลางตะกราพลาสติก

บรรจุถั่วแขก 

ตรวจสอบปริมาณ คุณภาพ และสํารวจ

ความเสียหาย 

ขนสงไปกรุงเทพฯดวยรถหองเย็น จัดเรียงถั่วแขกในตะกราพลาสติกสีสม 
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และเกิดจากความเสียหายจากการเก็บเกี่ยวที่ไมเหมาะสม คือ มีฝกแกเกินไป 0.24 เปอรเซ็นต  ดังน้ัน

เมื่อผานกระบวนการจัดการหลังการเก็บเกี่ยวที่งานคัดบรรจุเชียงใหม ถั่วแขกจะมีความเสียหายหลัง

การเก็บเกี่ยวเกิดขึ้นทั้งหมด 1.81 เปอรเซ็นต 

 

 

การสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวที่เกิดขึ้นที่งานคัดบรรจุเชียงใหมของถั่วแขก  

สาเหตุการสูญเสียของผลิตผลหลังการเก็บเกี่ยว % การสูญเสีย 

1. ความเสียหายจากสาเหตุทางกล 

    เชน การหัก ช้ํา เกิดบาดแผล และอ่ืนๆ 
0.98a 

2. ความเสียหายจากสาเหตุทางสรีรวิทยา 

    เชน การสูญเสียนํ้า การเสื่อมสภาพ และอ่ืนๆ 
0.00c 

3. ความเสียหายจากแมลง 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากแมลงกัดหรือดูดกินนํ้าเลี้ยง และอ่ืนๆ 
0.35b 

4. ความเสียหายจากโรคพืช 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากเชื้อราหรือแบคทีเรีย และอาการเนาอ่ืนๆ 
0.00c 

5. ความเสียหายจากการเก็บเกี่ยวที่ไมเหมาะสม 

    เชน เก็บเกี่ยวออนหรือแกเกินไป 
0.24b 

6. ความเสียหายจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชนหรือมีคุณภาพ

ไมเปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า 
0.24b 

7. ความเสียหายจากผลิตผลเปอนดินและ/หรือสกปรก 0.00c 

8. ความเสียหายจากการลดอุณหภูมิ (ถามี) 0.00c 

9. ความเสียหายจากสาเหตุอ่ืนๆ (ระบ)ุ........................................... 0.00c 

รวม 1.81 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันทางสถิติที่ระดับความ

เช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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การจัดการหลังการเก็บเกี่ยวที่โรงคัดบรรจุกรุงเทพฯ 

วิธีการที่งานคัดบรรจุกรุงเทพฯปฏิบัติ คือ 

- เมื่อถั่วแขกถูกขนสงมาถึงโรงคัดบรรจุ ทําการขนยายลงจากรถบรรทุกหองเย็น 

- ตรวจสอบปริมาณและคุณภาพ 

- เก็บรักษาไวในหองเย็นหรือบรรจุถุงตราโครงการหลวงเพื่อจําหนายใหลูกคา 

- ขนสงไปยังรานคาโครงการหลวง ที่สาขา อตก. กรุงเทพฯ ดวยรถยนตที่ไมมีหองเย็น 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 เมื่อถั่วแขกถูกขนสงถึงงานคัดบรรจุกรุงเทพฯและผานกระบวนการจัดการหลังการเก็บ

เกี่ยวที่โรงคัดบรรจุกรุงเทพฯ พบวา ถั่วแขกมีความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวเกิดขึ้นทั้งหมด 2.08 

เปอรเซ็นต โดยเกิดจากความเสียหายจากการเก็บเกี่ยวที่ไมเหมาะสม คือ มีฝกแกเกินไป 1.41 

เปอรเซ็นต  เกิดจากความเสียหายจากสาเหตุทางกล 0.37 เปอรเซ็นต เน่ืองจากฝกถั่วแขกหักและช้ํา

นํ้า  เกิดจากความเสียหายจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชนไดหรือมีคุณภาพไมเปนไปตาม

คุณภาพขั้นตํ่า ซึ่งถั่วแขกมีเมล็ดไมเต็มฝกหรือฝกคอด 0.12 เปอรเซ็นต  เกิดจากความเสียหายจาก

แมลง 0.12 เปอรเซ็นต เน่ืองจากตัวหนอนของแมลงเจาะเขาไปกัดกินภายในฝกถั่วแขกและเกิดจาก

ขนสงถั่วแขกมาดวยรถหองเย็น ขนยายตะกราพลาสติกบรรจุถั่วแขกเขา

โรงคัดบรรจุ 

ตรวจสอบปริมาณ คุณภาพ และสํารวจ

ความเสียหาย 

จัดเรียงบรรจุถงุถั่วแขกในตะกรา

พลาสติกใหม 

 

บรรจุถั่วแขกในถุงพรอมจําหนาย ขนสงไปรานคาโครงการหลวงดวย

รถยนตที่ไมมีหองเย็น 
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ความเสียหายจากสาเหตุทางสรีรวิทยา 0.06 เปอรเซ็นต เพราะถั่วแขกเกิดการสูญเสียนํ้าทําใหแสดง

อาการเห่ียว  

 

 

การสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวที่เกิดขึ้นที่งานคัดบรรจุกรุงเทพฯของถั่วแขก  

สาเหตุการสูญเสียของผลิตผลหลังการเก็บเกี่ยว % การสูญเสีย 

1. ความเสียหายจากสาเหตุทางกล 

    เชน การหัก ช้ํา เกิดบาดแผล และอ่ืนๆ 
0.37b 

2. ความเสียหายจากสาเหตุทางสรีรวิทยา 

    เชน การสูญเสียนํ้า การเสื่อมสภาพ และอ่ืนๆ 
0.06c 

3. ความเสียหายจากแมลง 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากแมลงกัดหรือดูดกินนํ้าเลี้ยง และอ่ืนๆ 
0.12c 

4. ความเสียหายจากโรคพืช 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากเชื้อราหรือแบคทีเรีย และอาการเนาอ่ืนๆ 
0.00d 

5. ความเสียหายจากการเก็บเกี่ยวที่ไมเหมาะสม 

    เชน เก็บเกี่ยวออนหรือแกเกินไป 
1.41a 

6. ความเสียหายจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชนหรือมีคุณภาพ

ไมเปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า 
0.12c 

7. ความเสียหายจากผลิตผลเปอนดินและ/หรือสกปรก 0.00d 

8. ความเสียหายจากการลดอุณหภูมิ (ถามี) 0.00d 

9. ความเสียหายจากสาเหตุอ่ืนๆ (ระบ)ุ........................................... 0.00d 

รวม 2.08 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันทางสถิติที่ระดับความ

เช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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การจัดการหลังการเก็บเกี่ยวที่รานคาของมูลนิธิโครงการหลวง (สาขา อตก.) 

วิธีการที่รานคาโครงการหลวง สาขา อตก. กรุงเทพฯปฏิบัติ คือ 

- เมื่อถั่วแขกถูกขนสงมาถึงรานคาโครงการหลวง ที่สาขา อตก. กรุงเทพฯ ทําการขนยายลง

จากรถขนสง 

- ตรวจสอบปริมาณและคุณภาพ 

- นําถั่วแขกไปวางจําหนายใหลูกคาบนชั้นวางจําหนายสินคา 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 เมื่อถั่วแขกถูกขนสงถึงรานคาโครงการหลวง สาขา อตก. กรุงเทพฯ พบวา ไมมีความ

เสียหายหลังการเก็บเกี่ยวเกิดขึ้น สามารถวางจําหนายใหกับลูกคาบนชั้นวางจําหนายสินคาได

ทั้งหมด 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ขนสงถั่วแขกมารานโครงการหลวง 

สาขา อตก. ดวยรถยนต 

ตรวจสอบคุณภาพและสํารวจความ

เสียหาย 

วางจําหนายในรานคาโครงการหลวง 
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การสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวที่เกิดขึ้นที่รานคาโครงการหลวง สาขา อตก. กรุงเทพฯของถั่วแขก  

สาเหตุการสูญเสียของผลิตผลหลังการเก็บเกี่ยว % การสูญเสีย 

1. ความเสียหายจากสาเหตุทางกล 

    เชน การหัก ช้ํา เกิดบาดแผล และอ่ืนๆ 
0.00 

2. ความเสียหายจากสาเหตุทางสรีรวิทยา 

    เชน การสูญเสียนํ้า การเสื่อมสภาพ และอ่ืนๆ 
0.00 

3. ความเสียหายจากแมลง 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากแมลงกัดหรือดูดกินนํ้าเลี้ยง และอ่ืนๆ 
0.00 

4. ความเสียหายจากโรคพืช 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากเชื้อราหรือแบคทีเรีย และอาการเนาอ่ืนๆ 
0.00 

5. ความเสียหายจากการเก็บเกี่ยวที่ไมเหมาะสม 

    เชน เก็บเกี่ยวออนหรือแกเกินไป 
0.00 

6. ความเสียหายจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชนหรือมีคุณภาพ

ไมเปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า 
0.00 

7. ความเสียหายจากผลิตผลเปอนดินและ/หรือสกปรก 0.00 

8. ความเสียหายจากการลดอุณหภูมิ (ถามี) 0.00 

9. ความเสียหายจากสาเหตุอ่ืนๆ (ระบ)ุ........................................... 0.00 

รวม 0.00 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันทางสถิติที่ระดับความ

เช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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ผลการสํารวจความสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวของถั่วแขกที่เกิดขึ้นในระหวางการเคลื่อนที่

ตลอดโซอุปทาน พบวา ถั่วแขกมีความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวเกิดขึ้นทั้งหมด 20.17 เปอรเซ็นต 

โดยมีสาเหตุหลักของความเสียหายที่เกิดขึ้นเกิดจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชนไดหรือมีคุณภาพ

ไมเปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า คือ 7.61 เปอรเซ็นต ซึ่งเกิดจากถั่วแขกมีลักษณะของฝกไมสมบูรณ มี

เมล็ดหายไปเปนบางชวงของฝก (ฝกคอด)  ตลอดโซอุปทานถั่วแขกมีความเสียหายจากการเก็บเกี่ยว

ที่ไมเหมาะสมเกิดขึ้น 6.17 เปอรเซ็นต เน่ืองจากการเก็บเกี่ยวถั่วแขกที่แกเกินไป  สวนสาเหตุอ่ืนๆที่

ทําใหถั่วแขกเกิดความเสียหายเกิดจากความเสียหายจากแมลง 3.18 เปอรเซ็นต และเกิดจากความ

เสียหายจากสาเหตุทางกล 3.15 เปอรเซ็นต ทําใหเมื่อผานโซอุปทานของการจัดการหลังการเก็บ

เกี่ยวมีถั่วแขกที่สามารถจําหนายได 79.83 เปอรเซ็นต 

โดยถั่วแขกใชเวลาเคลื่อนที่ในโซอุปทานโดยเร่ิมต้ังแตเกษตรกรทําการเก็บเกี่ยวจนถึงวาง

จําหนายที่รานคาของมูลนิธิโครงการหลวง (สาขา อตก.) ทั้งหมดประมาณ 52 ชั่วโมง  
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การสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวที่เกิดขึ้นในระหวางการเคลื่อนที่ในโซอุปทานของถั่วแขก 

สาเหตุการสูญเสียของผลิตผลหลังการเก็บเกี่ยว % การสูญเสีย 

1. ความเสียหายจากสาเหตุทางกล 

    เชน การหัก ช้ํา เกิดบาดแผล และอ่ืนๆ 
3.15c 

2. ความเสียหายจากสาเหตุทางสรีรวิทยา 

    เชน การสูญเสียนํ้า การเสื่อมสภาพ และอ่ืนๆ 
0.06d 

3. ความเสียหายจากแมลง 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากแมลงกัดหรือดูดกินนํ้าเลี้ยง และอ่ืนๆ 
3.18c 

4. ความเสียหายจากโรคพืช 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากเชื้อราหรือแบคทีเรีย และอาการเนาอ่ืนๆ 
0.00d 

5. ความเสียหายจากการเก็บเกี่ยวที่ไมเหมาะสม 

    เชน เก็บเกี่ยวออนหรือแกเกินไป 
6.17b 

6. ความเสียหายจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชนหรือมีคุณภาพ

ไมเปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า 
7.61a 

7. ความเสียหายจากผลิตผลเปอนดินและ/หรือสกปรก 0.00d 

8. ความเสียหายจากการลดอุณหภูมิ (ถามี) 0.00d 

9. ความเสียหายจากสาเหตุอ่ืนๆ (ระบ)ุ........................................... 0.00d 

รวม 20.17 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันทางสถิติที่ระดับความ

เช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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การสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวของถั่วแขกที่เกิดขึ้นในระหวางการเคลื่อนที่ตลอดโซอุปทาน 

ซึ่งไดแก ที่แปลงปลูกของเกษตรกร ที่ศูนยพัฒนาโครงการหลวง ที่งานคัดบรรจุเชียงใหม ที่งานคัด

บรรจุกรุงเทพฯ และที่รานคาของมูลนิธิโครงการหลวง (สาขา อตก.) พบวา ถั่วแขกมีความสูญเสีย

หลังการเก็บเกี่ยวเกิดขึ้นมากที่สุดที่แปลงปลูกของเกษตรกร โดยมีการสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยว

เกิดขึ้น 11.22 เปอรเซ็นต ซึ่งสาเหตุสวนใหญเกิดจากการเก็บเกี่ยวถั่วแขกมีลักษณะของฝกไม

สมบูรณ มีเมล็ดหายไปเปนบางชวงของฝก (ฝกคอด) และถั่วแขกที่เก็บเกี่ยวแกเกินไป  จุดที่มีความ

สูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวรองลงมาคือ ที่ศูนยพัฒนาโครงการหลวง ซึ่งมีความสูญเสียหลังการเก็บ

เกี่ยวเกิดขึ้นทั้งหมด 5.06 เปอรเซ็นต โดยมีสาเหตุมาจากถั่วแขกมีลักษณะของฝกไมสมบูรณ มีเมล็ด

หายไปเปนบางชวงของฝก (ฝกคอด) และฝกถั่วแขกแสดงอาการพอง ทั้งน้ีเพราะเกษตรกรเปนผูคัด

คุณภาพถั่วแขกกอนสงใหโรงคัดบรรจุของศูนยฯ ดังน้ันจึงทําใหมีถั่วแขกมีลักษณะของฝกไม

สมบูรณและฝกถั่วแขกที่แกเกินไปปะปนมาในตะกรา  สวนถั่วแขกที่ผานกระบวนการจัดการหลัง

การเก็บเกี่ยวที่งานคัดบรรจุเชียงใหมและงานคัดบรรจุกรุงเทพฯมีความสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยว

เกิดขึ้น 1.81 และ 2.08 เปอรเซ็นต ตามลําดับ  ดังน้ันเมื่อผานโซอุปทานของการเคลื่อนที่จะมีถั่วแขก

ที่สามารถจําหนายได 79.83 เปอรเซ็นต  

 

 

การสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวของถั่วแขกในแตละตําแหนงที่เกิดขึ้นระหวางการเคลื่อนที่ในโซ

อุปทาน  

ตําแหนงในโซอุปทาน  % การสูญเสีย 

               ที่แปลงปลูกของเกษตรกร  11.22a 

               ที่ศูนยพัฒนาโครงการหลวง  5.06b 

               ที่งานคัดบรรจุเชียงใหม  1.81c 

               ที่งานคัดบรรจุกรุงเทพฯ  2.08c 

               ที่รานคาโครงการหลวง (สาขา อตก.) 0.00d 

รวม 20.17 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันทางสถิติที่ระดับความ

เช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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ลักษณะความเสียหายของถ่ัวแขกจากสาเหตุมีคุณภาพไม

เปนไปตามคุณภาพขั้นต่ํา (มีเมล็ดไมเต็มฝกหรือฝกคอด) 

 

 

ลักษณะความเสียหายของถ่ัวแขกจากสาเหตจุากแมลง 

(ตัวหนอนแมลงเจาะเขาไปกินภายในฝก) 

 

ลักษณะความเสียหายของถ่ัวแขกจากการเก็บเก่ียวที่ไม

เหมาะสม (เก็บเก่ียวออนและแกเกินไป) 

ลักษณะความเสียหายของถ่ัวแขกจากสาเหตุทางกล โดย

ฝกแสดงอาการชํ้าน้ํา 

 

ลักษณะความเสียหายของถ่ัวแขกจากสาเหตุทางกล 

 

ลักษณะความเสียหายของถ่ัวแขกจากสาเหตุจากแมลง โดย

ตัวหนอนของแมลงเจาะเขาไปกินภายในฝก 
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การสํารวจความสูญเสียของคะนาฮองกงท่ีเกิดข้ึนในระหวางการเคลื่อนท่ีในโซอุปทาน 

สถานที่เร่ิมตนทําการวิจัย คือ ศูนยพัฒนาโครงการหลวงตีนตก 

การจัดการหลังการเก็บเกี่ยวที่แปลงปลูกของเกษตรกร 

วิธีการที่เกษตรกรปฏิบัติในแปลงปลูก คือ 

- เกษตรกรเก็บเกี่ยวคะนาฮองกงในชวงเวลา 6:00-9:00 น. และ 15:00-18:00 น. ใชเวลาใน

การเก็บเกี่ยวประมาณ 3 ชั่วโมง  

- เกษตรกรเก็บเกี่ยวคะนาฮองกงวันเวนวัน เก็บเกี่ยวไดคร้ังละ 100 กิโลกรัม 

- เก็บเกี่ยวคะนาฮองกงโดยใชมีดหรือกรรไกรตัด และไมมีการตัดแตงเบื้องตนทันทีหลัง

เก็บเกี่ยว 

- วางคะนาฮองกงไวในตะกราพลาสติกโครงการหลวงที่ใชในแปลงปลูก 2-3 กิโลกรัมตอ

ตะกรา 

- ขนยายผลิตผลออกจากแปลงปลูกไปรวมกันที่บานพักเกษตรกร 

- ทําการตัดแตงเอาสวนของกานและใบสวนเกินออก  

- แชกานคะนาฮองกงในนํ้าเย็น 

- คัดแยกชั้นมาตรฐานเบื้องตน แลวบรรจุคะนาฮองกงลงในตะกราพลาสติกโครงการหลวง

ตะกราละ 5-7 กิโลกรัม โดยรองตะกราพลาสติกดวยใบกลวย  

- ขนสงไปยังโรงคัดบรรจุของศูนยฯดวยรถกระบะทันทีสําหรับผลิตผลที่เก็บเกี่ยวใน

ชวงเวลา 6:00-9:00 น. แตสําหรับผลิตผลที่เก็บเกี่ยวในชวงเวลา 15:00-19:00 น. หลังบรรจุ

คะนาฮองกงลงในตะกราพลาสติกแลวจะเก็บรักษาผลิตผลไวที่บานพักเกษตรกร รอขน

สงไปยังโรงคัดบรรจุของศูนยฯพรอมผลิตผลที่เก็บเกี่ยวในชวงเวลา 6:00-9:00 น.ของวัน

ถัดไป 
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แปลงปลูกคะนาฮองกงของเกษตรกร เกษตรกรเก็บเกี่ยวโดยใชกรรไกรตัด

บริเวณโคนตน 

วางคะนาฮองกงไวในตะกราพลาสติกที่

ใชในแปลงปลกู ซึง่วางบนแทนไม 

ยายคะนาฮองกงมาในเพิงพักใกลแปลง

ปลูกแลวพนดวยละอองน้ําเย็น 

แชกานคะนาฮองกงในน้ําเย็น ตัดแตงเอาใบและกานสวนเกินออก 

บรรจุคะนาฮองกงลงในตะกราพลาสติก

ที่รองตะกราดวยใบกลวย 

คลุมตะกราพลาสติกดวยใบกลวย ขนสงไปยังโรงคัดบรรจุของศูนยฯ ดวย

รถกระบะ 
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การสํารวจความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวของคะนาฮองกงที่เกิดขึ้นที่แปลงปลูกของ

เกษตรกรหลังจากผานกระบวนการจัดการหลังการเก็บเกี่ยว พบวา คะนาฮองกงมีการสูญเสียหลัง

การเก็บเกี่ยวเกิดขึ้นทั้งหมด 1.37 เปอรเซ็นต โดยสาเหตุที่ทําใหคะนาฮองกงเกิดการสูญเสียหลังการ

เก็บเกี่ยว เกิดจากความเสียหายจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชนไดหรือมีคุณภาพไมเปนไปตาม

คุณภาพขั้นตํ่า  คือ ตนคะนาฮองกงมีขนาดเล็ก ไมเปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า ทําใหเมื่อผาน

กระบวนการจัดการหลังการเก็บเกี่ยวที่แปลงปลูกเกษตรกรจะมีคะนาฮองกงที่สามารถจําหนายได 

98.63 เปอรเซ็นต 

 

 

การสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวที่เกิดขึ้นที่แปลงปลูกเกษตรกรของคะนาฮองกง  

สาเหตุการสูญเสียของผลิตผลหลังการเก็บเกี่ยว % การสูญเสีย 

1. ความเสียหายจากสาเหตุทางกล 

    เชน การหัก ช้ํา เกิดบาดแผล และอ่ืนๆ 
0.00b 

2. ความเสียหายจากสาเหตุทางสรีรวิทยา 

    เชน การสูญเสียนํ้า การเสื่อมสภาพ และอ่ืนๆ 
0.00b 

3. ความเสียหายจากแมลง 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากแมลงกัดหรือดูดกินนํ้าเลี้ยง และอ่ืนๆ 
0.00b 

4. ความเสียหายจากโรคพืช 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากเชื้อราหรือแบคทีเรีย และอาการเนาอ่ืนๆ 
0.00b 

5. ความเสียหายจากการเก็บเกี่ยวที่ไมเหมาะสม 

    เชน เก็บเกี่ยวออนหรือแกเกินไป 
0.00b 

6. ความเสียหายจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชนหรือมีคุณภาพ

ไมเปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า 
1.37a 

7. ความเสียหายจากผลิตผลเปอนดินและ/หรือสกปรก 0.00b 

8. ความเสียหายจากการลดอุณหภูมิ (ถามี) 0.00b 

9. ความเสียหายจากสาเหตุอ่ืนๆ (ระบุ)........................................... 0.00b 

รวม 1.37 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันทางสถิติที่ระดับความ

เช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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การจัดการหลังการเก็บเกี่ยวที่ศูนยพัฒนาโครงการหลวง 

วิธีการที่ศูนยพัฒนาโครงการหลวงปฏิบัติ คือ 

- เมื่อขนสงคะนาฮองกงมาถึงโรงคัดบรรจุของศูนยฯ ทําการขนยายลงจากรถขนสง 

- นําคะนาฮองกงออกจากตะกราพลาสติกสีดําของโครงการหลวง 

- วางคะนาฮองกงบนโตะสแตนเลส พรอมทั้งพนดวยละอองนํ้าเย็น 

- ทําการตรวจสอบคุณภาพและจัดชั้นมาตรฐาน 

- บรรจุคะนาฮองกงในกลองโฟมขนาด 46x60x32 เซนติเมตร ซึ่งรองดวยถุงพลาสติกขยาย

ขาง และเอานํ้าแข็งรองพื้นกลองโฟม 

- เก็บรักษาคะนาฮองกงไวที่โรงคัดบรรจุของศูนยฯ (ศูนยฯไมมีหองเย็นเก็บรักษาผลิตผล) 

แลวขนสงใหงานคัดบรรจุเชียงใหมในวันถัดไป 

- ขนสงคะนาฮองกงใหงานคัดบรรจุเชียงใหมดวยรถยนตที่ไมมีหองเย็น  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ขนสงตะกราพลาสติกบรรจุคะนาฮองกง

มาโรงคัดบรรจุของศูนยฯดวยรถยนต 

นําคะนาฮองกงออกจากตะกราพลาสติก วางคะนาฮองกงบนโตะสแตนเลส และ

พนดวยละอองน้ําเย็น 

ตรวจสอบคุณภาพและจัดชั้นมาตรฐาน เก็บรักษาคะนาฮองกงไว รอขนสงให

งานคัดบรรจุเชียงใหมในวันถัดไป 

บรรจุคะนาฮองกงในกลองโฟม รองดวย

ถุงพลาสติกขยายขางและน้ําแขง็ 
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 จากผลการสํารวจความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวของคะนาฮองกงที่โรงคัดบรรจุของศูนยฯ 

หลังจากที่ผักผานกระบวนการจัดการหลังการเก็บเกี่ยวแลว พบวา คะนาฮองกงไมมีความเสียหาย

หลังการเก็บเกี่ยวเกิดขึ้นเลย ดังน้ันคะนาฮองกงจึงสามารถสงจําหนายหรือสงใหงานคัดบรรจุ

เชียงใหมไดทั้งหมด 

 

 

การสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวที่เกิดขึ้นที่ศูนยพัฒนาโครงการหลวงของคะนาฮองกง  

สาเหตุการสูญเสียของผลิตผลหลังการเก็บเกี่ยว % การสูญเสีย 

1. ความเสียหายจากสาเหตุทางกล 

    เชน การหัก ช้ํา เกิดบาดแผล และอ่ืนๆ 
0.00 

2. ความเสียหายจากสาเหตุทางสรีรวิทยา 

    เชน การสูญเสียนํ้า การเสื่อมสภาพ และอ่ืนๆ 
0.00 

3. ความเสียหายจากแมลง 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากแมลงกัดหรือดูดกินนํ้าเลี้ยง และอ่ืนๆ 
0.00 

4. ความเสียหายจากโรคพืช 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากเชื้อราหรือแบคทีเรีย และอาการเนาอ่ืนๆ 
0.00 

5. ความเสียหายจากการเก็บเกี่ยวที่ไมเหมาะสม 

    เชน เก็บเกี่ยวออนหรือแกเกินไป 
0.00 

6. ความเสียหายจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชนหรือมีคุณภาพ

ไมเปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า 
0.00 

7. ความเสียหายจากผลิตผลเปอนดินและ/หรือสกปรก 0.00 

8. ความเสียหายจากการลดอุณหภูมิ (ถามี) 0.00 

9. ความเสียหายจากสาเหตุอ่ืนๆ (ระบ)ุ........................................... 0.00 

รวม 0.00 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันทางสถิติที่ระดับความ

เช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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การจัดการหลังการเก็บเกี่ยวที่งานคัดบรรจุเชียงใหม 

วิธีการที่งานคัดบรรจุเชียงใหมปฏิบัติ คือ 

- เมื่อคะนาฮองกงถูกขนสงมาถึงโรงคัดบรรจุ ทําการขนยายลงจากรถขนสง 

- ตรวจสอบปริมาณและคุณภาพ 

- เปลี่ยนนํ้าแข็งที่ใชรองคะนาฮองกงในกลองโฟมจากนํ้าแข็งในขวดนํ้าด่ืมเปนนํ้าแข็ง

ละเอียดที่บรรจุในถุงพลาสติก ถุงละ 4 กิโลกรัม 

- วางรอจําหนายใหลูกคาหรือเก็บรักษาไวในหองเย็น หรือขนขึ้นรถบรรทุกหองเย็นเพื่อ

ขนสงไปยังงานคัดบรรจุกรุงเทพฯ 

- ขนสงใหโรงคัดบรรจุกรุงเทพฯดวยรถบรรทุกที่มีหองเย็น 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ขนสงคะนาฮองกงมาโรงคัดบรรจุ

เชียงใหมดวยรถขนสงไมมีหองเย็น 

ตรวจสอบปริมาณและคุณภาพของคะนา

ฮองกง 

ตรวจสอบคุณภาพและสํารวจความ

เสียหาย 

บรรจุคะนาฮองกงในกลองโฟม รองดวย

ถุงพลาสติกขยายขางและน้ําแขง็ 
เปลี่ยนน้ําแข็งที่ใชรองคะนาฮองกงใน

กลองโฟม 

ขนสงไปกรุงเทพฯดวยรถหองเย็น 
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 จากผลการสํารวจความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวของคะนาฮองกงหลังจากที่ผาน

กระบวนการจัดการหลังการเก็บเกี่ยวที่งานคัดบรรจุเชียงใหม พบวา คะนาฮองกงมีความเสียหาย

หลังการเก็บเกี่ยวโดยเกิดจากความเสียหายจากสาเหตุทางสรีรวิทยาเพียงสาเหตุเดียว เน่ืองจากใบ

และยอดคะนาฮองกงเกิดการสูญเสียนํ้าและแสดงอาการเห่ียว แตสวนใหญยังอยูในระดับที่ยัง

สามารถจําหนายได สวนคะนาฮองกงที่แสดงอาการเห่ียวจนไมสามารถนําไปจําหนายไดมีทั้งหมด 

12.09 เปอรเซ็นต  

 

 

การสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวที่เกิดขึ้นที่งานคัดบรรจุเชียงใหมของคะนาฮองกง  

สาเหตุการสูญเสียของผลิตผลหลังการเก็บเกี่ยว % การสูญเสีย 

1. ความเสียหายจากสาเหตุทางกล 

    เชน การหัก ช้ํา เกิดบาดแผล และอ่ืนๆ 
0.00b 

2. ความเสียหายจากสาเหตุทางสรีรวิทยา 

    เชน การสูญเสียนํ้า การเสื่อมสภาพ และอ่ืนๆ 
12.09a 

3. ความเสียหายจากแมลง 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากแมลงกัดหรือดูดกินนํ้าเลี้ยง และอ่ืนๆ 
0.00b 

4. ความเสียหายจากโรคพืช 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากเชื้อราหรือแบคทีเรีย และอาการเนาอ่ืนๆ 
0.00b 

5. ความเสียหายจากการเก็บเกี่ยวที่ไมเหมาะสม 

    เชน เก็บเกี่ยวออนหรือแกเกินไป 
0.00b 

6. ความเสียหายจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชนหรือมีคุณภาพ

ไมเปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า 
0.00b 

7. ความเสียหายจากผลิตผลเปอนดินและ/หรือสกปรก 0.00b 

8. ความเสียหายจากการลดอุณหภูมิ (ถามี) 0.00b 

9. ความเสียหายจากสาเหตุอ่ืนๆ (ระบ)ุ........................................... 0.00b 

รวม 12.09 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันทางสถิติที่ระดับความ

เช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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การจัดการหลังการเก็บเกี่ยวที่งานคัดบรรจุกรุงเทพฯ 

วิธีการที่งานคัดบรรจุกรุงเทพฯปฏิบัติ คือ 

- เมื่อคะนาฮองกงถูกขนสงมาถึงโรงคัดบรรจุกรุงเทพฯ ทําการขนยายลงจากรถบรรทุกหอง

เย็น 

- ทําการตรวจสอบปริมาณและคุณภาพ 

- เก็บรักษาไวในหองเย็นหรือบรรจุถุงตราโครงการหลวงเพื่อจําหนายใหลูกคา 

- ขนสงใหรานคาโครงการหลวง ที่สาขา อตก. กรุงเทพฯ ดวยรถยนตที่ไมมีหองเย็น 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ขนสงคะนาฮองกงดวยรถหองเย็น ขนยายกลองโฟมบรรจุคะนาฮองกงเขา

โรงคัดบรรจุ และตรวจสอบปริมาณ 

ตรวจสอบคุณภาพและสํารวจความ

เสียหาย 

จัดเรียงบรรจุถงุคะนาฮองกงในตะกรา

พลาสติก 

 

บรรจุคะนาฮองกงในถุงพรอมจําหนาย ขนสงไปรานคาโครงการหลวงดวย

รถยนตที่ไมมีหองเย็น 
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 เมื่อคะนาฮองกงผานกระบวนการจัดการหลังการเก็บเกี่ยวที่โรงงานคัดบรรจุกรุงเทพฯ 

พบวา คะนาฮองกงมีความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวเกิดขึ้น 7.65 เปอรเซ็นต โดยสาเหตุหลักที่ทําให

คะนาฮองกงเกิดการสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยว เกิดจากความเสียหายจากสาเหตุทางสรีรวิทยา คือ ใบ

และยอดคะนาฮองกงเกิดการสูญเสียนํ้าและแสดงอาการเห่ียว ซึ่งเกิดความเสียหายขึ้นทั้งหมด 7.57 

เปอรเซ็นต  สวนสาเหตุอ่ืนที่ทําใหคะนาฮองกงเกิดการสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวเกิดจากความ

เสียหายจากสาเหตุทางกล 0.08 เปอรเซ็นต เน่ืองจากกานใบหัก 

 

 

การสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวที่เกิดขึ้นที่งานคัดบรรจุกรุงเทพฯของคะนาฮองกง  

สาเหตุการสูญเสียของผลิตผลหลังการเก็บเกี่ยว % การสูญเสีย 

1. ความเสียหายจากสาเหตุทางกล 

    เชน การหัก ช้ํา เกิดบาดแผล และอ่ืนๆ 
0.08b 

2. ความเสียหายจากสาเหตุทางสรีรวิทยา 

    เชน การสูญเสียนํ้า การเสื่อมสภาพ และอ่ืนๆ 
7.57a 

3. ความเสียหายจากแมลง 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากแมลงกัดหรือดูดกินนํ้าเลี้ยง และอ่ืนๆ 
0.00b 

4. ความเสียหายจากโรคพืช 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากเชื้อราหรือแบคทีเรีย และอาการเนาอ่ืนๆ 
0.00b 

5. ความเสียหายจากการเก็บเกี่ยวที่ไมเหมาะสม 

    เชน เก็บเกี่ยวออนหรือแกเกินไป 
0.00b 

6. ความเสียหายจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชนหรือมีคุณภาพ

ไมเปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า 
0.00b 

7. ความเสียหายจากผลิตผลเปอนดินและ/หรือสกปรก 0.00b 

8. ความเสียหายจากการลดอุณหภูมิ (ถามี) 0.00b 

9. ความเสียหายจากสาเหตุอ่ืนๆ (ระบ)ุ........................................... 0.00b 

รวม 7.65 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันทางสถิติที่ระดับความ

เช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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การจัดการหลังการเก็บเกี่ยวที่รานคาโครงการหลวง สาขา อตก. กรุงเทพฯ 

วิธีการที่รานคาโครงการหลวง สาขา อตก. กรุงเทพฯปฏิบัติ คือ 

- เมื่อคะนาฮองกงถูกขนสงมาถึงรานคาโครงการหลวง ที่สาขา อตก. กรุงเทพฯ ทําการขน

ยายลงจากรถขนสง 

- ตรวจสอบปริมาณและคุณภาพ 

- นําถุงบรรจุคะนาฮองกงไปวางจําหนายใหลูกคาบนชั้นวางจําหนายสินคา 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 คะนาฮองกงที่ขนสงมาถึงรานคาโครงการหลวง สาขา อตก. กรุงเทพฯ มีความเสียหายหลัง

การเก็บเกี่ยวเกิดขึ้น 2.94 เปอรเซ็นต จากความเสียหายจากสาเหตุทางสรีรวิทยา ซึ่งใบและยอด

คะนาฮองกงเกิดการสูญเสียนํ้าและแสดงอาการเห่ียว 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ขนสงคะนาฮองกงมารานโครงการหลวง 

สาขา อตก. ดวยรถยนต 

ตรวจสอบคุณภาพและสํารวจความ

เสียหาย 

วางจําหนายในรานคาโครงการหลวง 
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การสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวที่เกิดขึ้นที่รานคาโครงการหลวง สาขา อตก. กรุงเทพฯของคะนา

ฮองกง  

สาเหตุการสูญเสียของผลิตผลหลังการเก็บเกี่ยว % การสูญเสีย 

1. ความเสียหายจากสาเหตุทางกล 

    เชน การหัก ช้ํา เกิดบาดแผล และอ่ืนๆ 
0.00b 

2. ความเสียหายจากสาเหตุทางสรีรวิทยา 

    เชน การสูญเสียนํ้า การเสื่อมสภาพ และอ่ืนๆ 
2.94a 

3. ความเสียหายจากแมลง 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากแมลงกัดหรือดูดกินนํ้าเลี้ยง และอ่ืนๆ 
0.00b 

4. ความเสียหายจากโรคพืช 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากเชื้อราหรือแบคทีเรีย และอาการเนาอ่ืนๆ 
0.00b 

5. ความเสียหายจากการเก็บเกี่ยวที่ไมเหมาะสม 

    เชน เก็บเกี่ยวออนหรือแกเกินไป 
0.00b 

6. ความเสียหายจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชนหรือมีคุณภาพ

ไมเปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า 
0.00b 

7. ความเสียหายจากผลิตผลเปอนดินและ/หรือสกปรก 0.00b 

8. ความเสียหายจากการลดอุณหภูมิ (ถามี) 0.00b 

9. ความเสียหายจากสาเหตุอ่ืนๆ (ระบ)ุ........................................... 0.00b 

รวม 2.94 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันทางสถิติที่ระดับความ

เช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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ผลการสํารวจความสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวของคะนาฮองกงที่เกิดขึ้นในระหวางการ

เคลื่อนที่ในโซอุปทาน คือ ที่แปลงปลูกของเกษตรกร ศูนยพัฒนาโครงการหลวง งานคัดบรรจุ

เชียงใหม งานคัดบรรจุกรุงเทพฯ และรานคาโครงการหลวง ที่สาขา อตก. กรุงเทพฯ พบวา คะนา

ฮองกงมีความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวเกิดขึ้นทั้งหมด 24.05 เปอรเซ็นต ดังน้ันเมื่อเคลื่อนที่ผานไป

ในโซอุปทานจนถึงรานคาโครงการหลวง ที่สาขา อตก. กรุงเทพฯ จะมีคะนาฮองกงที่สามารถ

จําหนายสูตลาดได 75.95 เปอรเซ็นต โดยสาเหตุที่ทําใหคะนาฮองกงเกิดการสูญเสียหลังการเก็บ

เกี่ยวในโซอุปทานมากที่สุด เกิดจากความเสียหายจากสาเหตุทางสรีรวิทยา ซึ่งใบและยอดคะนา

ฮองกงเกิดการสูญเสียนํ้าและแสดงอาการเห่ียว 22.60 เปอรเซ็นต  สวนสาเหตุทําใหคะนาฮองกงเกิด

การสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวรองลงมา คือ เกิดจากความเสียหายจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชน

หรือมีคุณภาพไมเปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า 1.37 เปอรเซ็นต โดยคะนาฮองกงมีขนาดลําตนเล็ก ไม

เปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า (ตกเกรด)  และเกิดจากความเสียหายจากสาเหตุทางกล 0.08 เปอรเซ็นต 

คือ กานใบหัก  

คะนาฮองกงใชเวลาเคลื่อนที่ในโซอุปทานโดยเร่ิมต้ังแตเกษตรกรทําการเก็บเกี่ยวจนถึงวาง

จําหนายที่รานคาของมูลนิธิโครงการหลวง (สาขา อตก.) ทั้งหมดประมาณ 45 ชั่วโมง  
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การสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวที่เกิดขึ้นในระหวางการเคลื่อนที่ในโซอุปทานของคะนาฮองกง  

สาเหตุการสูญเสียของผลิตผลหลังการเก็บเกี่ยว % การสูญเสีย 

1. ความเสียหายจากสาเหตุทางกล 

    เชน การหัก ช้ํา เกิดบาดแผล และอ่ืนๆ 
0.08c 

2. ความเสียหายจากสาเหตุทางสรีรวิทยา 

    เชน การสูญเสียนํ้า การเสื่อมสภาพ และอ่ืนๆ 
22.60a 

3. ความเสียหายจากแมลง 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากแมลงกัดหรือดูดกินนํ้าเลี้ยง และอ่ืนๆ 
0.00c 

4. ความเสียหายจากโรคพืช 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากเชื้อราหรือแบคทีเรีย และอาการเนาอ่ืนๆ 
0.00c 

5. ความเสียหายจากการเก็บเกี่ยวที่ไมเหมาะสม 

    เชน เก็บเกี่ยวออนหรือแกเกินไป 
0.00c 

6. ความเสียหายจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชนหรือมีคุณภาพ

ไมเปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า 
1.37b 

7. ความเสียหายจากผลิตผลเปอนดินและ/หรือสกปรก 0.00c 

8. ความเสียหายจากการลดอุณหภูมิ (ถามี) 0.00c 

9. ความเสียหายจากสาเหตุอ่ืนๆ (ระบ)ุ........................................... 0.00c 

รวม 24.05 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันทางสถิติที่ระดับความ

เช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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เมื่อคะนาฮองกงผานกระบวนการจัดการหลังการเก็บเกี่ยวและเคลื่อนที่ในโซอุปทานต้ังแต

ที่แปลงปลูกของเกษตรกร ที่ศูนยพัฒนาโครงการหลวง ที่งานคัดบรรจุเชียงใหม ที่งานคัดบรรจุ

กรุงเทพฯ จนถึงที่รานคาโครงการหลวง ที่สาขา อตก. กรุงเทพฯ พบวา คะนาฮองกงเกิดการสูญเสีย

หลังการเก็บเกี่ยวทั้งหมด 24.05 เปอรเซ็นต ซึ่งตําแหนงของโซอุปทานที่ทําใหคะนาฮองกงเกิดการ

สูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวมากที่สุด คือ ที่งานคัดบรรจุเชียงใหม โดยมีความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยว

เกิดขึ้น 12.32 เปอรเซ็นต ทั้งน้ีเน่ืองจากทางศูนยพัฒนาโครงการหลวงไมมีหองเย็นสําหรับเก็บรักษา

ผลิตผล ซึ่งหลังจากเก็บเกี่ยวและผานกระบวนการจัดการที่โรงคัดบรรจุของศูนยพัฒนาโครงการ

หลวงแลว ตองเก็บรักษาคะนาฮองกงไวที่โรงคัดบรรจุของศูนยฯกอน แลวจึงขนสงใหงานคัดบรรจุ

เชียงใหมในวันถัดไป และการขนสงคะนาฮองกงใหงานคัดบรรจุเชียงใหมขนสงดวยรถยนตที่ไมมี

หองเย็น จึงทําใหใบและยอดคะนาฮองกงเกิดการสูญเสียนํ้าและแสดงอาการเห่ียวเมื่อขนสงมาถึงที่

งานคัดบรรจุเชียงใหม  ตําแหนงของโซอุปทานที่คะนาฮองกงเกิดการสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยว

รองลงมาคือ ที่งานคัดบรรจุกรุงเทพฯ และที่รานคาโครงการหลวง ที่สาขา อตก. กรุงเทพฯ ซึ่งมี

ความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวเกิดขึ้น 7.65 และ 2.94 เปอรเซ็นต ตามลําดับ โดยสาเหตุของความ

เสียหายเกิดจากใบและยอดคะนาฮองกงเกิดการสูญเสียนํ้าและแสดงอาการเห่ียว  สวนที่แปลงปลูก

ของเกษตรกรคะนาฮองกงมีความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวเกิดขึ้น 1.37 เปอรเซ็นต ซึ่งเกิดจากการที่

คะนาฮองกงมลีําตนขนาดเล็ก ไมเปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า (ตกเกรด) 

 

 

การสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวของคะนาฮองกงในแตละตําแหนงที่เกิดขึ้นระหวางการเคลื่อนที่ในโซ

อุปทาน 

ตําแหนงในโซอุปทาน % การสูญเสีย 

ที่แปลงปลูกของเกษตรกร 1.37d 

ที่ศูนยพัฒนาโครงการหลวง 0.00e 

ที่งานคัดบรรจุเชียงใหม 12.07a 

ที่งานคัดบรรจุกรุงเทพฯ 7.65b 

ที่รานคาโครงการหลวง (สาขา อตก.) 2.94c 

รวม 24.05 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันทางสถิติที่ระดับความ

เช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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ลักษณะของคะนาฮองกงหลังจากเก็บเก่ียว และวางไวใน

แปลงปลูก 

 

ลักษณะความเสียหายของคะนาฮองกงจากสาเหตุมีคุณภาพ

ไมเปนไปตามคุณภาพขั้นต่ํา (ลําตนไมไดขนาด) 

 

ลักษณะความเสียหายของคะนาฮองกงจากสาเหตทุาง

สรีรวิทยา โดยใบและยอดแสดงอาการเหี่ยว   

 

ลักษณะความเสียหายของคะนาฮองกงจากสาเหตทุางกล 

โดยกานใบหัก 

ลักษณะการบรรจุน้ําแข็งรองพ้ืนกลองโฟม ซ่ึงทําใหความ

เย็นกระจายไมทั่วถึง 

ลักษณะความเสียหายของคะนาฮองกงจากสาเหตทุาง

สรีรวิทยา โดยใบและยอดแสดงอาการเหี่ยว   
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3. แนะนําวิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยวเพื่อลดความสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวในโซอุปทาน และ

ดําเนินการซ้ําตามวิธีการท่ีแนะนํา แลวเปรียบเทียบความสูญเสียท่ีเกิดข้ึนของพืชผักท้ัง 3 ชนิด 

เมื่อทําการสรุปและวิเคราะหขอมูลความสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวของพืชผักทั้ง 3 ชนิด ที่

เกิดขึ้นในระหวางการเคลื่อนที่ของพืชผักในโซอุปทานจากการสํารวจวิธีการปฏิบัติที่ใชอยูใน

ปจจุบัน สามารถจําแนกสาเหตุที่ทําใหผักเกิดการสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยว และจําแนกตําแหนงใน

โซอุปทานทีท่ําใหผักทั้ง 3 ชนิด มีการสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวมากที่สุดไดแลว จึงไดแนะนําวิธีการ

ปฏิบัติเพื่อลดการสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวของผักทั้ง 3 ชนิด ซึ่งการแนะนําวิธีการปฏิบัติเพื่อลดการ

สูญเสียของพืชผักแตละชนิดจะดําเนินการแกไขในบางตําแหนงของโซอุปทานของวิธีการการ

ปฏิบัติเดิม โดยดําเนินการดังน้ี 

 

การสํารวจความสูญเสียท่ีเกิดข้ึนในโซอุปทานตามวิธีการท่ีแนะนําเพื่อลดการสูญเสียหลังการเก็บ

เกี่ยวของมะเขือมวงกานเขียว 

สถานที่เร่ิมตนทําการวิจัย คือ ศูนยพัฒนาโครงการหลวงหมอกจาม 

การจัดการหลังการเก็บเกี่ยวที่แปลงปลูกของเกษตรกร 

วิธีการที่แนะนําใหเกษตรกรปฏิบัติในแปลงปลูก คือ 

- เก็บเกี่ยวผลิตผลในชวงเวลา 6:00-9:00 น. ใชเวลาเก็บเกี่ยวประมาณ 1 ชั่วโมงตอคร้ัง  

- ทําการเก็บเกี่ยวโดยใชกรรไกรตัดบริเวณขั้วผล แลววางผลิตผลรวมกันในตะกราพลาสติก

ทรงกลมที่สะพายอยูดานหลังผูเก็บเกี่ยว  

- นําผลิตผลมาเปลี่ยนใสในตะกราพลาสติกสีดําของโครงการหลวงบริเวณหัวแปลงปลูก 

พรอมกับมีการคัดแยกผลมะเขือมวงกานเขียวที่มีตําหนิและมีคุณภาพไมเปนไปตาม

คุณภาพขั้นตํ่าออก (ผลที่ถูกตัวหนอนของแมลงเจาะเขาไปกินเน้ือภายในผล ผลที่มีรอย

แผลจากการถูกเพลี้ยไฟดูดกินนํ้าเลี้ยง ผลที่มีรูปรางผิดปกติ และผลที่มีขนาดเล็ก) 

- นําผลิตผลออกจากแปลงปลูก  

- ขนสงดวยรถขนสงที่มีหองเย็นขนาดเล็กไปยังโรงคัดบรรจุของศูนยฯทันที  
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จากผลการสํารวจความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวของมะเขือมวงกานเขียวหลังจากแนะนํา

วิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยวเพื่อลดความสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวในโซอุปทาน พบวา ที่แปลง

ปลูกของเกษตรกรไมมีมะเขือมวงกานเขียวเกิดความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยว เน่ืองจากมีการคัด

แยกผลมะเขือมวงกานเขียวที่มีตําหนิและมีคุณภาพไมเปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่าออก (ผลที่ถูกตัว

หนอนของแมลงเจาะเขาไปกินเน้ือภายในผล ผลที่มีรอยแผลจากการถูกเพลี้ยไฟดูดกินนํ้าเลี้ยง ผลที่

มีรูปรางผิดปกติ และผลที่มีขนาดเล็ก) กอนบรรจุมะเขือมวงกานเขียวลงในตะกราพลาสติก

โครงการหลวง ทําใหมะเขือมวงกานเขียวที่ออกจากแปลงปลูกของเกษตรกรสามารถนําไปจําหนาย

ไดทั้งหมด และเปนการลดขยะที่จะขนมายังโรงคัดบรรจุของศูนยฯดวย  

 

 

 

 

 

 

ขนสงไปยังศูนยฯดวยรถหองเย็น 

เกษตรกรเก็บเกี่ยวโดยใชกรรไกรตัด

บริเวณขั้วผล 

วางมะเขือมวงกานเขียวลงในตะกรา

พลาสติก 

คัดแยกผลที่มีตําหนิและมีคุณภาพไม

เปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่าออก 

ขนมะเขือมวงกานเขียวออกจากแปลง

ปลูกไปยังบานเกษตรกร 
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การสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวที่เกิดขึ้นที่แปลงปลูกเกษตรกรของมะเขือมวงกานเขียวหลังแนะนํา

วิธีการปฏิบัติเพื่อลดการสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยว 

สาเหตุการสูญเสียของผลิตผลหลังการเก็บเกี่ยว % การสูญเสีย 

1. ความเสียหายจากสาเหตุทางกล 

    เชน การหัก ช้ํา เกิดบาดแผล และอ่ืนๆ 
0.00 

2. ความเสียหายจากสาเหตุทางสรีรวิทยา 

    เชน การสูญเสียนํ้า การเสื่อมสภาพ และอ่ืนๆ 
0.00 

3. ความเสียหายจากแมลง 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากแมลงกัดหรือดูดกินนํ้าเลี้ยง และอ่ืนๆ 
0.00 

4. ความเสียหายจากโรคพืช 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากเชื้อราหรือแบคทีเรีย และอาการเนาอ่ืนๆ 
0.00 

5. ความเสียหายจากการเก็บเกี่ยวที่ไมเหมาะสม 

    เชน เก็บเกี่ยวออนหรือแกเกินไป 
0.00 

6. ความเสียหายจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชนหรือมีคุณภาพไม

เปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า 
0.00 

7. ความเสียหายจากผลิตผลเปอนดินและ/หรือสกปรก 0.00 

8. ความเสียหายจากการลดอุณหภูมิ (ถามี) 0.00 

9. ความเสียหายจากสาเหตุอ่ืนๆ (ระบ)ุ........................................... 0.00 

รวม 0.00 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันทางสถิติที่ระดับความ

เช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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การจัดการหลังการเก็บเกี่ยวที่โรงคัดบรรจุของศูนยฯ 

วิธีการที่แนะนําศูนยพัฒนาโครงการหลวงปฏิบัติ คือ 

- เมื่อรถขนสงมะเขือมวงกานเขียวมาถึงโรงคัดบรรจุของศูนยฯ ทําการขนยายตะกรา

พลาสติกบรรจุผลิตผลลงจากรถ 

- นํามะเขือมวงกานเขียวไปตัดแตงเอาสวนที่ไมสามารถใชประโยชนไดออก (กานผลที่ยาว

เกินไป) พรอมกับเช็ดทําความสะอาด  

- คัดแยกมะเขือมวงกานเขียวตามชั้นมาตรฐาน 

- บรรจุมะเขือมวงกานเขียวลงในตะกราพลาสติกสีสมของโครงการหลวง โดยรองตะกรา

พลาสติกดวยฟองนํ้าและถุงพลาสติกขยายขาง  

- เรียงผลมะเขือมวงกานเขียวในตะกราพลาสติก 3 ชั้น และแตละชั้นของผลิตผลรองดวย

กระดาษ 

- พับและปดถุงขยายขางเจาะรูดวยเทปกาว 

- ขนสงมะเขือมวงกานเขียวใหงานคัดบรรจุเชียงใหมดวยรถบรรทุกที่มีหองเย็นทันที โดย

ไมเก็บรักษาคางคืนไวที่โรงคัดบรรจุของศูนยฯ 
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เมื่อมะเขือมวงกานเขียวถูกขนสงมาถึงโรงคัดบรรจุของศูนยฯ และผานกระบวนการจัดการ

หลังการเก็บเกี่ยว โดยปฏิบัติตามวิธีการที่แนะนําเพื่อลดความสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยว พบวา 

สาเหตุที่ทําใหมะเขือมวงกานเขียวเกิดความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยว คือ เกิดจากความเสียหายจาก

สวนที่ไมสามารถใชประโยชนไดหรือมีคุณภาพไมเปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า 0.93 เปอรเซ็นต 

เน่ืองจากมีการตัดแตงเอาสวนที่ไมตองการออก (กานผลที่ยาวเกินไป)  เกิดจากความเสียหายจาก

สาเหตุทางกล 0.52 เปอรเซ็นต โดยผลมะเขือมวงกานเขียวเกิดรอยแผลจากหนามของขั้วผลอ่ืนเกี่ยว  

และเกิดจากความเสียหายจากแมลง 0.28 เปอรเซ็นต  ทําใหหลังจากผานกระบวนการจัดการหลัง

ขนสงมะเขือมวงกานเขียวมาจากแปลง

ปลูกดวยรถหองเย็น 

ขนสงใหงานคัดบรรจุดวยรถหองเย็น 

รองมะเขือมวงกานเขียวแตละชั้นดวย

กระดาษ 

ขนยายเขาโรงคัดบรรจุของศูนยฯ ตัดขั้วผลสวนที่ยาวเกินออก 

เช็ดทําความสะอาดดวยผาที่สะอาด บรรจุมะเขือมวงกานเขียวในถุงขยายขางเจาะรู

ซึ่งรองพ้ืนตะกราพลาสติกดวยฟองน้ํา 

พับและปดถงุขยายขางเจาะรูดวยเทปกาว 
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การเก็บเกี่ยวที่โรงคัดบรรจุของศูนยฯ มีมะเขือมวงกานเขียวเกิดความสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยว

ทั้งหมด 1.73 เปอรเซ็นต  

 

 

การสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวที่เกิดขึ้นที่โรงคัดบรรจุของศูนยฯของมะเขือมวงกานเขียวหลังแนะนํา

วิธีการปฏิบัติเพื่อลดการสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยว 

สาเหตุการสูญเสียของผลิตผลหลังการเก็บเกี่ยว % การสูญเสีย 

1. ความเสียหายจากสาเหตุทางกล 

    เชน การหัก ช้ํา เกิดบาดแผล และอ่ืนๆ 
0.52b 

2. ความเสียหายจากสาเหตุทางสรีรวิทยา 

    เชน การสูญเสียนํ้า การเสื่อมสภาพ และอ่ืนๆ 
0.00c 

3. ความเสียหายจากแมลง 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากแมลงกัดหรือดูดกินนํ้าเลี้ยง และอ่ืนๆ 
0.28b 

4. ความเสียหายจากโรคพืช 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากเชื้อราหรือแบคทีเรีย และอาการเนาอ่ืนๆ 
0.00c 

5. ความเสียหายจากการเก็บเกี่ยวที่ไมเหมาะสม 

    เชน เก็บเกี่ยวออนหรือแกเกินไป 
0.00c 

6. ความเสียหายจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชนหรือมีคุณภาพไม

เปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า 
0.93a 

7. ความเสียหายจากผลิตผลเปอนดินและ/หรือสกปรก 0.00c 

8. ความเสียหายจากการลดอุณหภูมิ (ถามี) 0.00c 

9. ความเสียหายจากสาเหตุอ่ืนๆ (ระบ)ุ........................................... 0.00c 

รวม 1.73 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันทางสถิติที่ระดับความ

เช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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การจัดการหลังการเก็บเกี่ยวที่งานคัดบรรจุเชียงใหม 

วิธีการที่แนะนํางานคัดบรรจุเชียงใหมปฏิบัติ คือ 

- เมื่อมะเขือมวงกานเขียวถูกขนสงมาถึงโรงคัดบรรจุเชียงใหม ทําการขนยายลงจาก

รถบรรทุกหองเย็นทันที 

- ตรวจสอบปริมาณและคุณภาพอยางรวดเร็ว 

- เก็บรักษาไวในหองเย็นหรือขนขึ้นใสรถบรรทุกหองเย็นทันทีเพื่อทําการขนสงตอไป 

- ขนสงใหโรงคัดบรรจุกรุงเทพฯดวยรถบรรทุกที่มีหองเย็น 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ขนสงมะเขือมวงกานเขียวมาจากศูนยฯ

ดวยรถบรรทุกที่มีหองเย็น 

ขนยายมะเขือมวงกานเขียวเขาโรงคัด

บรรจุเชียงใหม 

ตรวจสอบปริมาณ คุณภาพ และสํารวจ

ความเสียหาย 

ขนสงไปกรุงเทพฯดวยรถหองเย็น 
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 จากผลการสํารวจความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวของมะเขือมวงกานเขียวหลังจากแนะนํา

วิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยวเพื่อลดความสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวที่งานคัดบรรจุเชียงใหม พบวา 

เมื่อผานกระบวนการจัดการหลังการเก็บเกี่ยวไมมีมะเขือมวงกานเขียวเกิดความเสียหายหลังการเก็บ

เกี่ยว 

 

 

การสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวที่เกิดขึ้นที่งานคัดบรรจุเชียงใหมของมะเขือมวงกานเขียวหลังแนะนํา

วิธีการปฏิบัติเพื่อลดการสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยว 

สาเหตุการสูญเสียของผลิตผลหลังการเก็บเกี่ยว % การสูญเสีย 

1. ความเสียหายจากสาเหตุทางกล 

    เชน การหัก ช้ํา เกิดบาดแผล และอ่ืนๆ 
0.00 

2. ความเสียหายจากสาเหตุทางสรีรวิทยา 

    เชน การสูญเสียนํ้า การเสื่อมสภาพ และอ่ืนๆ 
0.00 

3. ความเสียหายจากแมลง 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากแมลงกัดหรือดูดกินนํ้าเลี้ยง และอ่ืนๆ 
0.00 

4. ความเสียหายจากโรคพืช 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากเชื้อราหรือแบคทีเรีย และอาการเนาอ่ืนๆ 
0.00 

5. ความเสียหายจากการเก็บเกี่ยวที่ไมเหมาะสม 

    เชน เก็บเกี่ยวออนหรือแกเกินไป 
0.00 

6. ความเสียหายจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชนหรือมีคุณภาพไม

เปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า 
0.00 

7. ความเสียหายจากผลิตผลเปอนดินและ/หรือสกปรก 0.00 

8. ความเสียหายจากการลดอุณหภูมิ (ถามี) 0.00 

9. ความเสียหายจากสาเหตุอ่ืนๆ (ระบ)ุ........................................... 0.00 

รวม 0.00 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันทางสถิติที่ระดับความ

เช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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การจัดการหลังการเก็บเกี่ยวที่งานคัดบรรจุกรุงเทพฯ 

วิธีการที่แนะนํางานคัดบรรจุกรุงเทพฯปฏิบัติ คือ 

- เมื่อมะเขือมวงกานเขียวถูกขนสงมาถึงโรงคัดบรรจุกรุงเทพฯ ทําการขนยายลงจาก

รถบรรทุกหองเย็นทันที 

- ทําการตรวจสอบปริมาณและคุณภาพอยางรวดเร็ว  

- นํามะเขือมวงกานเขียวไปตัดแตงและบรรจุถุงโครงการหลวงเพื่อจําหนายใหลูกคาหรือ

เก็บรักษาไวในหองเย็น 

- ขนสงใหรานคาโครงการหลวง ที่สาขา อตก. กรุงเทพฯ ดวยรถยนตที่ไมมีหองเย็น 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ขนสงมะเขือมวงกานเขียวมาจาก

เชียงใหมดวยรถหองเย็น 

ขนยายเขาโรงคัดบรรจุกรุงเทพฯ ตรวจสอบปริมาณ คุณภาพ และสํารวจ

ความเสียหาย 

บรรจุมะเขือมวงกานเขียวในถุงพรอม

จําหนาย 

ขนสงไปรานคาโครงการหลวงดวย

รถยนตที่ไมมีหองเย็น 
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 หลังจากแนะนําวิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยวเพื่อลดความสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวของ

มะเขือมวงกานเขียวที่งานคัดบรรจุกรุงเทพฯ พบวา มะเขือมวงกานเขียวมีความเสียหายหลังการเก็บ

เกี่ยวที่เกิดขึ้นทั้งหมด 0.09 เปอรเซ็นต โดยสาเหตุเกิดจากความเสียหายจากสาเหตุทางกล ซึ่งผล

มะเขือมวงกานเขียวเกิดรอยแผลจากหนามของขั้วผลอ่ืนเกี่ยว  

 

 

การสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวที่เกิดขึ้นที่งานคัดบรรจุกรุงเทพฯของมะเขือมวงกานเขียวหลังแนะนํา

วิธีการปฏิบัติเพื่อลดการสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยว 

สาเหตุการสูญเสียของผลิตผลหลังการเก็บเกี่ยว % การสูญเสีย 

1. ความเสียหายจากสาเหตุทางกล 

    เชน การหัก ช้ํา เกิดบาดแผล และอ่ืนๆ 
0.09 

2. ความเสียหายจากสาเหตุทางสรีรวิทยา 

    เชน การสูญเสียนํ้า การเสื่อมสภาพ และอ่ืนๆ 
0.00 

3. ความเสียหายจากแมลง 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากแมลงกัดหรือดูดกินนํ้าเลี้ยง และอ่ืนๆ 
0.00 

4. ความเสียหายจากโรคพืช 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากเชื้อราหรือแบคทีเรีย และอาการเนาอ่ืนๆ 
0.00 

5. ความเสียหายจากการเก็บเกี่ยวที่ไมเหมาะสม 

    เชน เก็บเกี่ยวออนหรือแกเกินไป 
0.00 

6. ความเสียหายจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชนหรือมีคุณภาพไม

เปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า 
0.00 

7. ความเสียหายจากผลิตผลเปอนดินและ/หรือสกปรก 0.00 

8. ความเสียหายจากการลดอุณหภูมิ (ถามี) 0.00 

9. ความเสียหายจากสาเหตุอ่ืนๆ (ระบ)ุ........................................... 0.00 

รวม 0.09 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันทางสถิติที่ระดับความ

เช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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การจัดการหลังการเก็บเกี่ยวที่รานคาโครงการหลวง สาขา อตก. กรุงเทพฯ 

วิธีการที่แนะนํารานคาโครงการหลวง สาขา อตก. กรุงเทพฯปฏิบัติ คือ 

- เมื่อมะเขือมวงกานเขียวถูกขนสงมาถึงรานคาโครงการหลวง ที่สาขา อตก. กรุงเทพฯ ทํา

การขนยายลงจากรถยนตทันท ี

- ตรวจสอบปริมาณและคุณภาพอยางรวดเร็ว 

- วางถุงบรรจุมะเขือมวงกานเขียวจําหนายใหกับลูกคาบนชั้นวางจําหนายสินคา 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ขนสงมะเขือมวงกานเขียวมาราน

โครงการหลวง สาขา อตก. ดวยรถยนต 

ตรวจสอบคุณภาพและสํารวจความ

เสียหาย 

วางจําหนายในรานคาโครงการหลวง 



 75 

 การสํารวจความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวที่รานคาโครงการหลวง สาขา อตก. กรุงเทพฯ 

หลังจากที่ขนสงมะเขือมวงกานเขียวมาถึงที่รานคา พบวา มะเขือมวงกานเขียวไมมีความเสียหาย

หลังการเก็บเกี่ยวเกิดขึ้น  ดังน้ันมะเขือมวงกานเขียวที่ผานการตัดแตงบรรจุถุงตราโครงการหลวง

พรอมจําหนายมาจากงานคัดบรรจุกรุงเทพฯสามารถวางจําหนายไดทั้งหมด  

 

 

การสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวที่เกิดขึ้นที่รานคาโครงการหลวง สาขา อตก. กรุงเทพฯ ของมะเขือมวง

กานเขียวหลังแนะนําวิธีการปฏิบัติเพื่อลดการสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยว 

สาเหตุการสูญเสียของผลิตผลหลังการเก็บเกี่ยว % การสูญเสีย 

1. ความเสียหายจากสาเหตุทางกล 

    เชน การหัก ช้ํา เกิดบาดแผล และอ่ืนๆ 
0.00 

2. ความเสียหายจากสาเหตุทางสรีรวิทยา 

    เชน การสูญเสียนํ้า การเสื่อมสภาพ และอ่ืนๆ 
0.00 

3. ความเสียหายจากแมลง 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากแมลงกัดหรือดูดกินนํ้าเลี้ยง และอ่ืนๆ 
0.00 

4. ความเสียหายจากโรคพืช 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากเชื้อราหรือแบคทีเรีย และอาการเนาอ่ืนๆ 
0.00 

5. ความเสียหายจากการเก็บเกี่ยวที่ไมเหมาะสม 

    เชน เก็บเกี่ยวออนหรือแกเกินไป 
0.00 

6. ความเสียหายจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชนหรือมีคุณภาพไม

เปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า 
0.00 

7. ความเสียหายจากผลิตผลเปอนดินและ/หรือสกปรก 0.00 

8. ความเสียหายจากการลดอุณหภูมิ (ถามี) 0.00 

9. ความเสียหายจากสาเหตุอ่ืนๆ (ระบ)ุ........................................... 0.00 

รวม 0.00 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันทางสถิติที่ระดับความ

เช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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ผลการสํารวจความสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวของมะเขือมวงกานเขียวที่เกิดขึ้นในระหวาง

การเคลื่อนที่ในโซอุปทานหลังจากแนะนําวิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยวที่เหมาะสมเพื่อลดความ

สูญเสียหลังการเก็บเกี่ยว โดยการบรรจุมะเขือมวงกานเขียวในตะกราพลาสติกซึ่งรองพื้นตะกราดวย

ฟองนํ้าและถุงขยายขางเจาะรู แลวขนสงดวยรถหองเย็น และลดระยะเวลาที่มะเขือมวงกานเขียว

เคลื่อนที่ในโซอุปทาน พบวา เมื่อมะเขือมวงกานเขียวมีการเคลื่อนที่ผานโซอุปทานจนไปถึงรานคา

โครงการหลวง (สาขา อตก.) มะเขือมวงกานเขียวมีความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวเกิดขึ้นทั้งหมด 

1.82 เปอรเซ็นต โดยสาเหตุของความเสียหายเกิดจากสาเหตุทางกล 0.61 เปอรเซ็นต  เกิดจากสาเหตุ

จากแมลง 0.28 เปอรเซ็นต และเกิดจากความเสียหายจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชนหรือมี

คุณภาพไมเปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า 0.93 เปอรเซ็นต ทั้งน้ีเน่ืองจากมีการคัดคุณภาพของผลิตผล

ต้ังแตอยูในแปลงปลูกโดยเจาหนาที่ของมูลนิธิโครงการหลวง 

และหลังจากแนะนําวิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยวที่เหมาะสม ไมพบมะเขือมวงกานเขียว

แสดงอาการผลเห่ียวเน่ืองจากการสูญเสียนํ้า และไมพบวาผลที่อยูดานลางของตะกราพลาสติกเกิด

รอยบุมเปนรูปชองตะกราพลาสติกที่เกิดจากการกดทับของผลที่อยูดานบนตลอดการเคลื่อนที่ในโซ

อุปทานของมะเขือมวงกานเขียว  

หลังจากแนะนําวิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยวเพื่อลดความเสียหาย ทําใหมะเขือมวงกาน

เขียวจะใชเวลาเคลื่อนที่ในโซอุปทานโดยเร่ิมต้ังแตเกษตรกรทําการเก็บเกี่ยวจนถึงวางจําหนายที่

รานคาของมูลนิธิโครงการหลวง (สาขา อตก.) ทั้งหมดประมาณ 28 ชั่วโมง  
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การสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวที่เกิดขึ้นในระหวางการเคลื่อนที่ในโซอุปทานของมะเขือมวงกานเขียว

หลังแนะนําวิธีการปฏิบัติเพื่อลดการสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยว 

สาเหตุการสูญเสียของผลิตผลหลังการเก็บเกี่ยว % การสูญเสีย 

1. ความเสียหายจากสาเหตุทางกล 

    เชน การหัก ช้ํา เกิดบาดแผล และอ่ืนๆ 
0.61b 

2. ความเสียหายจากสาเหตุทางสรีรวิทยา 

    เชน การสูญเสียนํ้า การเสื่อมสภาพ และอ่ืนๆ 
0.00d 

3. ความเสียหายจากแมลง 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากแมลงกัดหรือดูดกินนํ้าเลี้ยง และอ่ืนๆ 
0.28c 

4. ความเสียหายจากโรคพืช 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากเชื้อราหรือแบคทีเรีย และอาการเนาอ่ืนๆ 
0.00d 

5. ความเสียหายจากการเก็บเกี่ยวที่ไมเหมาะสม 

    เชน เก็บเกี่ยวออนหรือแกเกินไป 
0.00d 

6. ความเสียหายจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชนหรือมีคุณภาพไม

เปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า 
0.93a 

7. ความเสียหายจากผลิตผลเปอนดินและ/หรือสกปรก 0.00d 

8. ความเสียหายจากการลดอุณหภูมิ (ถามี) 0.00d 

9. ความเสียหายจากสาเหตุอ่ืนๆ (ระบ)ุ........................................... 0.00d 

รวม 1.82 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันทางสถิติที่ระดับความ

เช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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 เมื่อมะเขือมวงกานเขียวผานกระบวนการจัดการหลังการเก็บเกี่ยวในแตละตําแหนงของโซ

อุปทาน พบวา หลังจากแนะนําวิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยวที่เหมาะสมเพื่อลดความเสียหายหลัง

การเก็บเกี่ยว มะเขือมวงกานเขียวมีความสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวเกิดขึ้นทั้งหมดเพียง 1.82 

เปอรเซ็นต ซึ่งตําแหนงในโซอุปทานที่ทําใหมะเขือมวงกานเขียวเกิดความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยว

เกิดขึ้นที่ศูนยพัฒนาโครงการหลวง 1.73 เปอรเซ็นต จากสวนที่ไมสามารถใชประโยชน (กานขั้วผล

ที่ยาวเกิน)  และที่งานคัดบรรจุกรุงเทพฯ 0.09 เปอรเซ็นต จากสาเหตุทางกล 

 

 

การสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวของมะเขือมวงกานเขียวในแตละตําแหนงที่เกิดขึ้นระหวางการ

เคลื่อนที่ในโซอุปทานหลังแนะนําวิธีการปฏิบัติเพื่อลดการสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยว 

ตําแหนงในโซอุปทาน  % การสูญเสีย 

               ที่แปลงปลูกของเกษตรกร  0.00b 

               ที่ศูนยพัฒนาโครงการหลวง  1.73a 

               ที่งานคัดบรรจุเชียงใหม  0.00b 

               ที่งานคัดบรรจุกรุงเทพฯ  0.09b 

               ที่รานคาโครงการหลวง (สาขา อตก.) 0.00b 

รวม 1.82 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันทางสถิติที่ระดับความ

เช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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การสํารวจความสูญเสียท่ีเกิดข้ึนในโซอุปทานตามวิธีการท่ีแนะนําเพื่อลดการสูญเสียหลังการเก็บ

เกี่ยวของถั่วแขก 

สถานที่เร่ิมตนทําการวิจัย คือ ศูนยพัฒนาโครงการหลวงแมแพะ 

การจัดการหลังการเก็บเกี่ยวที่แปลงปลูกของเกษตรกร 

วิธีการที่แนะนําการปฏิบัติในแปลงปลูก คือ 

- เกษตรกรเก็บเกี่ยวถั่วแขกในชวงเวลา 6:00-9:00 น.  

- เกษตรกรเก็บเกี่ยวผลิตผลทุกวัน  

- เก็บเกี่ยวถั่วแขกโดยการใชมือเด็ดออกจากตน แลววางผลิตผลในตะกราไมไผสานหรือถัง

พลาสติกทรงกระบอก  

- คัดแยกฝกถั่วแขกที่มีตําหนิออกและคัดแยกชั้นมาตรฐาน  

- เก็บถั่วแขกใสตะกราพลาสติกของโครงการหลวง โดยรองตะกราพลาสติกดวยกระดาษ  

- ขนตะกราพลาสติกบรรจุถั่วแขกออกจากแปลงปลูกไปใสรถหองเย็นขนาดเล็ก  

- ขนสงไปยังโรงคัดบรรจุของศูนยฯ ดวยรถหองเย็นขนาดเล็กทันท ี 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ขนสงไปยังโรงคัดบรรจุศูนยฯดวยรถหองเย็น 

เกษตรกรเก็บเกี่ยวโดยใชมือเด็ดบริเวณ

ขั้วผล 

วางถั่วแขกไวในถังพลาสติกที่สะอาด คัดคุณภาพถั่วแขกและจัดเรียงในตะกรา

พลาสติกสีสม 
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ผลการสํารวจความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวของถั่วแขกที่แปลงปลูกของเกษตรกรหลังจาก

แนะนําวิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยวเพื่อลดความสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยว พบวา ถั่วแขกไมมี

ความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวเกิดขึ้น ทั้งน้ีเน่ืองจากมีการคัดแยกเอาฝกถั่วแขกที่มีตําหนิและมี

คุณภาพไมเปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่าออก กอนบรรจุถั่วแขกลงในตะกราพลาสติกโครงการหลวง 

ทําใหถั่วแขกที่ออกจากแปลงปลูกของเกษตรกรสามารถนําไปจําหนายไดทั้งหมด และเปนการลด

ขยะที่จะขนมายงัโรงคัดบรรจุของศูนยฯ  

 

 

การสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวที่เกิดขึ้นที่แปลงปลูกเกษตรกรของถั่วแขกหลังแนะนําวิธีการปฏิบัติ

เพื่อลดการสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยว 

สาเหตุการสูญเสียของผลิตผลหลังการเก็บเกี่ยว % การสูญเสีย 

1. ความเสียหายจากสาเหตุทางกล 

    เชน การหัก ช้ํา เกิดบาดแผล และอ่ืนๆ 
0.00 

2. ความเสียหายจากสาเหตุทางสรีรวิทยา 

    เชน การสูญเสียนํ้า การเสื่อมสภาพ และอ่ืนๆ 
0.00 

3. ความเสียหายจากแมลง 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากแมลงกัดหรือดูดกินนํ้าเลี้ยง และอ่ืนๆ 
0.00 

4. ความเสียหายจากโรคพืช 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากเชื้อราหรือแบคทีเรีย และอาการเนาอ่ืนๆ 
0.00 

5. ความเสียหายจากการเก็บเกี่ยวที่ไมเหมาะสม 

    เชน เก็บเกี่ยวออนหรือแกเกินไป 
0.00 

6. ความเสียหายจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชนหรือมีคุณภาพไม

เปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า 
0.00 

7. ความเสียหายจากผลิตผลเปอนดินและ/หรือสกปรก 0.00 

8. ความเสียหายจากการลดอุณหภูมิ (ถามี) 0.00 

9. ความเสียหายจากสาเหตุอ่ืนๆ (ระบ)ุ........................................... 0.00 

รวม 0.00 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันทางสถิติที่ระดับความ

เช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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การจัดการหลังการเก็บเกี่ยวที่โรงคัดบรรจุของศูนยฯ 

วิธีการที่แนะนําใหโรงคัดบรรจุศูนยพัฒนาโครงการหลวงปฏิบัติ คือ 

- เมื่อรถขนสงตะกราพลาสติกบรรจุถั่วแขกมาถึงโรงคัดบรรจุของศูนยฯ ทําการขนยายลง

จากรถขนสง 

- นําถั่วแขกไปตรวจสอบปริมาณและคุณภาพอยางรวดเร็ว  

- บรรจุถั่วแขกลงในตะกราพลาสติก พรอมกับคัดแยกชั้นมาตรฐาน โดยรองตะกรา

พลาสติกดวยกระดาษ หรือบรรจุถั่วแขกลงในถุงพลาสติกตราโครงการหลวงพรอม

จําหนาย 

- ขนสงถั่วแขกใหงานคัดบรรจุเชียงใหมทันที ดวยรถหองเย็นขนาดเล็ก 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ถั่วแขกที่ไดรับการแนะนําวิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยวที่เหมาะสมเพื่อลดความสูญเสีย

หลังการเก็บเกี่ยวในโซอุปทาน โดยใหมีการคัดแยกฝกที่มีตําหนิหรือไมเปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า

ออก พรอมทั้งคัดแยกชั้นมาตรฐานและบรรจุถั่วแขกลงในตะกราพลาสติกต้ังแตในแปลงปลูกของ

เกษตรกร ทําใหเมื่อผานกระบวนการจัดการหลังการเก็บเกี่ยวที่โรงคัดบรรจุของศูนยฯ มีถั่วแขกเกิด

ขนสงดวยรถที่มีหองเย็น 

ขนสงตะกราพลาสติกบรรจุถั่วแขกมา

โรงคัดบรรจุของศูนยฯดวยรถหองเย็น 

ตรวจสอบปริมาณ คุณภาพ และสํารวจ

ความเสียหาย 

จัดเรียงถั่วแขกในตะกราพลาสติกสีสม 
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การสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวขึ้นทั้งหมด 0.59 เปอรเซ็นต โดยเกิดจากความเสียหายจากแมลง 

เน่ืองจากมีตัวหนอนของแมลงเร่ิมเจาะเขาไปกัดกินเน้ือภายในฝกถั่วแขก 0.38 เปอรเซ็นต  เกิดจาก

ความเสียหายจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชนไดหรือมีคุณภาพไมเปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า 0.15 

เปอรเซ็นต จากการที่ถั่วแขกมีเมล็ดไมเต็มฝก (ฝกคอด)  และเกิดจากความเสียหายจากการเก็บเกี่ยว

ที่ไมเหมาะสม ซึ่งฝกถั่วแขกเร่ิมแสดงอาการพอง 0.06 เปอรเซ็นต   

 

 

การสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวที่เกิดขึ้นที่โรงคัดบรรจุของศูนยฯของถั่วแขกหลังแนะนําวิธีการปฏิบัติ

เพื่อลดการสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยว  

สาเหตุการสูญเสียของผลิตผลหลังการเก็บเกี่ยว % การสูญเสีย 

1. ความเสียหายจากสาเหตุทางกล 

    เชน การหัก ช้ํา เกิดบาดแผล และอ่ืนๆ 
0.00c 

2. ความเสียหายจากสาเหตุทางสรีรวิทยา 

    เชน การสูญเสียนํ้า การเสื่อมสภาพ และอ่ืนๆ 
0.00c 

3. ความเสียหายจากแมลง 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากแมลงกัดหรือดูดกินนํ้าเลี้ยง และอ่ืนๆ 
0.38a 

4. ความเสียหายจากโรคพืช 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากเชื้อราหรือแบคทีเรีย และอาการเนาอ่ืนๆ 
0.00c 

5. ความเสียหายจากการเก็บเกี่ยวที่ไมเหมาะสม 

    เชน เก็บเกี่ยวออนหรือแกเกินไป 
0.06c 

6. ความเสียหายจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชนหรือมีคุณภาพไม

เปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า 
0.15b 

7. ความเสียหายจากผลิตผลเปอนดินและ/หรือสกปรก 0.00c 

8. ความเสียหายจากการลดอุณหภูมิ (ถามี) 0.00c 

9. ความเสียหายจากสาเหตุอ่ืนๆ (ระบ)ุ........................................... 0.00c 

รวม 0.59 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันทางสถิติที่ระดับความ

เช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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การจัดการหลังการเก็บเกี่ยวที่งานคัดบรรจุเชียงใหม 

วิธีการที่แนะนํางานคัดบรรจุเชียงใหมปฏิบัติ คือ 

- เมื่อถั่วแขกถูกขนสงมาถึงโรงคัดบรรจุเชียงใหม ทําการขนยายลงจากรถขนสง 

- ตรวจสอบปริมาณและคุณภาพอยางรวดเร็ว 

- เก็บรักษาไวในหองเย็นหรือขนขึ้นรถบรรทุกหองเย็นเพื่อขนสงไปยังงานคัดบรรจุ

กรุงเทพฯ 

- ขนสงถั่วแขกใหงานคัดบรรจุกรุงเทพฯดวยรถบรรทุกที่มีหองเย็น 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ขนสงถั่วแขกมาโรงคัดบรรจุเชียงใหม

ดวยรถบรรทุกหองเย็น 

ขนยายตะกราพลาสติกบรรจุถั่วแขกเขา

โรงคัดบรรจุ 

ตรวจสอบปริมาณ คุณภาพ และสํารวจ

ความเสียหาย 

ขนสงไปกรุงเทพฯดวยรถหองเย็น จัดเรียงถั่วแขกในตะกราพลาสติกสีสม 
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 หลังจากแนะนําวิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยวเพื่อลดความสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวในโซ

อุปทานของถั่วแขกที่งานคัดบรรจุเชียงใหม พบวา ถั่วแขกมีความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวเกิดขึ้น 

0.41 เปอรเซ็นต จากความเสียหายจากสาเหตุทางกล ซึ่งเกิดจากฝกถั่วแขกหักและมีรอยช้ํา  

 

 

การสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวที่เกิดขึ้นที่งานคัดบรรจุเชียงใหมของถั่วแขกหลังแนะนําวิธีการปฏิบัติ

เพื่อลดการสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยว 

สาเหตุการสูญเสียของผลิตผลหลังการเก็บเกี่ยว % การสูญเสีย 

1. ความเสียหายจากสาเหตุทางกล 

    เชน การหัก ช้ํา เกิดบาดแผล และอ่ืนๆ 
0.41a 

2. ความเสียหายจากสาเหตุทางสรีรวิทยา 

    เชน การสูญเสียนํ้า การเสื่อมสภาพ และอ่ืนๆ 
0.00b 

3. ความเสียหายจากแมลง 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากแมลงกัดหรือดูดกินนํ้าเลี้ยง และอ่ืนๆ 
0.00b 

4. ความเสียหายจากโรคพืช 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากเชื้อราหรือแบคทีเรีย และอาการเนาอ่ืนๆ 
0.00b 

5. ความเสียหายจากการเก็บเกี่ยวที่ไมเหมาะสม 

    เชน เก็บเกี่ยวออนหรือแกเกินไป 
0.00b 

6. ความเสียหายจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชนหรือมีคุณภาพไม

เปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า 
0.00b 

7. ความเสียหายจากผลิตผลเปอนดินและ/หรือสกปรก 0.00b 

8. ความเสียหายจากการลดอุณหภูมิ (ถามี) 0.00b 

9. ความเสียหายจากสาเหตุอ่ืนๆ (ระบุ)........................................... 0.00b 

รวม 0.41 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันทางสถิติที่ระดับความ

เช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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การจัดการหลังการเก็บเกี่ยวที่งานคัดบรรจุกรุงเทพฯ 

วิธีการที่แนะนํางานคัดบรรจุกรุงเทพฯปฏิบัติ คือ 

- เมื่อถั่วแขกถูกขนสงมาถึงโรงคัดบรรจุ ทําการขนยายลงจากรถบรรทุกหองเย็นทันที 

- ตรวจสอบปริมาณและคุณภาพอยางรวดเร็ว 

- เก็บรักษาไวในหองเย็นหรือบรรจุถุงตราโครงการหลวงเพื่อจําหนายใหลูกคา 

- ขนสงไปยังรานคาโครงการหลวง ที่สาขา อตก. กรุงเทพฯ ดวยรถยนตที่ไมมีหองเย็น 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ขนสงถั่วแขกมาดวยรถหองเย็น ขนยายตะกราพลาสติกบรรจุถั่วแขกเขา

โรงคัดบรรจุ 

ตรวจสอบปริมาณ คุณภาพ และสํารวจ

ความเสียหาย 

จัดเรียงบรรจุถงุถั่วแขกในตะกรา

พลาสติก 

 

บรรจุถั่วแขกในถุงพรอมจําหนาย ขนสงไปรานคาโครงการหลวงดวย

รถยนตที่ไมมีหองเย็น 
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 การสํารวจความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวของถั่วแขกหลังจากแนะนําวิธีการปฏิบัติหลังการ

เก็บเกี่ยวที่เหมาะสมเพื่อลดความสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยว พบวา เมื่อถั่วแขกถูกสงมาถึงที่งานคัด

บรรจุกรุงเทพฯและผานกระบวนการจัดการหลังการเก็บเกี่ยว ถั่วแขกมีความเสียหายหลังการเก็บ

เกี่ยวเกิดขึ้นทั้งหมด 0.26 เปอรเซ็นต โดยมีสาเหตุจากความเสียหายจากสาเหตุทางกล ซึ่งเกิดจาก

ฝกถั่วแขกหักและมีรอยช้ํา  

 

 

การสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวที่เกิดขึ้นที่งานคัดบรรจุกรุงเทพฯของถั่วแขกหลังแนะนําวิธีการปฏิบัติ

เพื่อลดการสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยว  

สาเหตุการสูญเสียของผลิตผลหลังการเก็บเกี่ยว % การสูญเสีย 

1. ความเสียหายจากสาเหตุทางกล 

    เชน การหัก ช้ํา เกิดบาดแผล และอ่ืนๆ 
0.26a 

2. ความเสียหายจากสาเหตุทางสรีรวิทยา 

    เชน การสูญเสียนํ้า การเสื่อมสภาพ และอ่ืนๆ 
0.00b 

3. ความเสียหายจากแมลง 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากแมลงกัดหรือดูดกินนํ้าเลี้ยง และอ่ืนๆ 
0.00b 

4. ความเสียหายจากโรคพืช 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากเชื้อราหรือแบคทีเรีย และอาการเนาอ่ืนๆ 
0.00b 

5. ความเสียหายจากการเก็บเกี่ยวที่ไมเหมาะสม 

    เชน เก็บเกี่ยวออนหรือแกเกินไป 
0.00b 

6. ความเสียหายจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชนหรือมีคุณภาพไม

เปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า 
0.00b 

7. ความเสียหายจากผลิตผลเปอนดินและ/หรือสกปรก 0.00b 

8. ความเสียหายจากการลดอุณหภูมิ (ถามี) 0.00b 

9. ความเสียหายจากสาเหตุอ่ืนๆ (ระบ)ุ........................................... 0.00b 

รวม 0.26 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันทางสถิติที่ระดับความ

เช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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การจัดการหลังการเก็บเกี่ยวที่รานคาโครงการหลวง สาขา อตก. กรุงเทพฯ 

วิธีการที่แนะนํารานคาโครงการหลวง สาขา อตก. กรุงเทพฯปฏิบัติ คือ 

- เมื่อถั่วแขกถูกขนสงมาถึงรานคาโครงการหลวง ที่สาขา อตก. กรุงเทพฯ ทําการขนยายลง

จากรถขนสงอยางรวดเร็ว 

- ตรวจสอบปริมาณและคุณภาพอยางรวดเร็ว 

- วางจําหนายใหลูกคาบนชั้นวางจําหนายสินคา 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ขนสงถั่วแขกมารานโครงการหลวง 

สาขา อตก. ดวยรถยนต 

ตรวจสอบคุณภาพและสํารวจความ

เสียหาย 

วางจําหนายในรานคาโครงการหลวง 
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 เมื่อถั่วแขกที่ไดรับการแนะนําวิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยวเพื่อลดความสูญเสียหลังการ

เก็บเกี่ยวในโซอุปทานถูกขนสงจากงานคัดบรรจุกรุงเทพฯถึงรานคาโครงการหลวง สาขา อตก. 

กรุงเทพฯ พบวา ถั่วแขกมีความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวเกิดขึ้นจากความเสียหายจากสาเหตุทางกล 

0.04 เปอรเซ็นต (ฝกถั่วแขกหัก) 

 

 

การสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวที่เกิดขึ้นที่รานคาโครงการหลวง ที่สาขา อตก. กรุงเทพฯ ของถั่วแขก

หลังแนะนําวิธีการปฏิบัติเพื่อลดการสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยว  

สาเหตุการสูญเสียของผลิตผลหลังการเก็บเกี่ยว % การสูญเสีย 

1. ความเสียหายจากสาเหตุทางกล 

    เชน การหัก ช้ํา เกิดบาดแผล และอ่ืนๆ 
0.04 

2. ความเสียหายจากสาเหตุทางสรีรวิทยา 

    เชน การสูญเสียนํ้า การเสื่อมสภาพ และอ่ืนๆ 
0.00 

3. ความเสียหายจากแมลง 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากแมลงกัดหรือดูดกินนํ้าเลี้ยง และอ่ืนๆ 
0.00 

4. ความเสียหายจากโรคพืช 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากเชื้อราหรือแบคทีเรีย และอาการเนาอ่ืนๆ 
0.00 

5. ความเสียหายจากการเก็บเกี่ยวที่ไมเหมาะสม 

    เชน เก็บเกี่ยวออนหรือแกเกินไป 
0.00 

6. ความเสียหายจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชนหรือมีคุณภาพไม

เปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า 
0.00 

7. ความเสียหายจากผลิตผลเปอนดินและ/หรือสกปรก 0.00 

8. ความเสียหายจากการลดอุณหภูมิ (ถามี) 0.00 

9. ความเสียหายจากสาเหตุอ่ืนๆ (ระบ)ุ........................................... 0.00 

รวม 0.04 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันทางสถิติที่ระดับความ

เช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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การสํารวจความสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวของถั่วแขกที่เกิดขึ้นในระหวางการเคลื่อนที่ในโซ

อุปทาน คือ ที่แปลงปลูกของเกษตรกร ศูนยพัฒนาโครงการหลวง งานคัดบรรจุเชียงใหม งานคัด

บรรจุกรุงเทพฯ และรานคาโครงการหลวง (สาขา อตก.) หลังจากแนะนําวิธีการปฏิบัติหลังการเก็บ

เกี่ยวเพื่อลดการสูญเสีย โดยการคัดคุณภาพผลิตผลต้ังแตอยูในแปลงปลูกโดยเจาหนาที่ของมูลนิธิ

โครงการหลวง แลวขนสงดวยรถที่มีหองเย็น และลดระยะเวลาที่ถั่วแขกเคลื่อนที่ในโซอุปทาน  

พบวา ถั่วแขกมีความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวเกิดขึ้นทั้งหมดเพียง 1.30 เปอรเซ็นต โดยมีสาเหตุ

ของความเสียหายที่เกิดขึ้นเกิดจากความเสียหายจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชนหรือมีคุณภาพไม

เปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า 0.15 เปอรเซ็นต  ความเสียหายจากสาเหตุทางกล 0.71 เปอรเซ็นต  ความ

เสียหายจากแมลง 0.38 เปอรเซ็นต  และความเสียหายจากการเก็บเกี่ยวที่ไมเหมาะสม 0.06 

เปอรเซ็นต  ทําใหเมื่อมีการเคลื่อนที่ผานโซอุปทานจะมีถั่วแขกที่สามารถนําไปจําหนายได 98.70 

เปอรเซ็นต 

ซึ่งหลังจากแนะนําวิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยวที่เหมาะสม ถั่วแขกจะใชเวลาเคลื่อนที่ใน

โซอุปทานโดยเร่ิมต้ังแตเกษตรกรทําการเก็บเกี่ยวจนถึงวางจําหนายที่รานคาของมูลนิธิโครงการ

หลวง (สาขา อตก.) ทั้งหมดประมาณ 28 ชั่วโมง  
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การสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวที่เกิดขึ้นในระหวางการเคลื่อนที่ในโซอุปทานของถั่วแขกหลังแนะนํา

วิธีการปฏิบัติเพื่อลดการสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยว 

สาเหตุการสูญเสียของผลิตผลหลังการเก็บเกี่ยว % การสูญเสีย 

1. ความเสียหายจากสาเหตุทางกล 

    เชน การหัก ช้ํา เกิดบาดแผล และอ่ืนๆ 
0.71a 

2. ความเสียหายจากสาเหตุทางสรีรวิทยา 

    เชน การสูญเสียนํ้า การเสื่อมสภาพ และอ่ืนๆ 
0.00d 

3. ความเสียหายจากแมลง 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากแมลงกัดหรือดูดกินนํ้าเลี้ยง และอ่ืนๆ 
0.38b 

4. ความเสียหายจากโรคพืช 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากเชื้อราหรือแบคทีเรีย และอาการเนาอ่ืนๆ 
0.00d 

5. ความเสียหายจากการเก็บเกี่ยวที่ไมเหมาะสม 

    เชน เก็บเกี่ยวออนหรือแกเกินไป 
0.06d  

6. ความเสียหายจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชนหรือมีคุณภาพไม

เปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า 
0.15c 

7. ความเสียหายจากผลิตผลเปอนดินและ/หรือสกปรก 0.00d 

8. ความเสียหายจากการลดอุณหภูมิ (ถามี) 0.00d 

9. ความเสียหายจากสาเหตุอ่ืนๆ (ระบ)ุ........................................... 0.00d 

รวม 1.30 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันทางสถิติที่ระดับความ

เช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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การสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวของถั่วแขกที่เกิดข้ึนในระหวางการเคลื่อนที่ในโซอุปทาน 

โดยเร่ิมต้ังแตที่แปลงปลูกของเกษตรกรไปจนถึงรานคาโครงการหลวง (สาขา อตก.) หลังจาก

แนะนําวิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยวเพื่อลดการสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยว พบวา ถั่วแขกเกิดความ

เสียหายหลังการเก็บเกี่ยวขึ้นทั้งหมด 1.30 เปอรเซ็นต โดยมีความสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวเกิดขึ้นที่

ศูนยพัฒนาโครงการหลวง 0.59 เปอรเซ็นต ซึ่งเกิดจากถั่วแขกมีลักษณะของฝกไมสมบูรณ มีเมล็ด

หายไปเปนบางชวงของฝก (ฝกคอด) และเกิดจากสาเหตุจากแมลง  สวนที่งานคัดบรรจุเชียงใหม 

งานคัดบรรจุกรุงเทพฯ และรานคาโครงการหลวง (สาขา อตก.) ถั่วแขกมีความสูญเสียหลังการเก็บ

เกี่ยวเกิดขึ้น 0.41, 0.26 และ 0.04 เปอรเซ็นต ตามลําดับ โดยสาเหตุทั้งหมดเกิดจากความเสียหายจาก

สาเหตุทางกล 

 

 

การสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวของถั่วแขกในแตละตําแหนงที่เกิดขึ้นระหวางการเคลื่อนที่ในโซ

อุปทานหลังแนะนําวิธีการปฏิบัติเพื่อลดการสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยว 

ตําแหนงในโซอุปทาน  % การสูญเสีย 

               ที่แปลงปลูกของเกษตรกร  0.00d 

               ที่ศูนยพัฒนาโครงการหลวง  0.59a 

               ที่งานคัดบรรจุเชียงใหม  0.41b 

               ที่งานคัดบรรจุกรุงเทพฯ  0.26c 

               ที่รานคาโครงการหลวง (สาขา อตก.) 0.04d 

รวม 1.30 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันทางสถิติที่ระดับความ

เช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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การสํารวจความสูญเสียท่ีเกิดข้ึนในโซอุปทานตามวิธีการท่ีแนะนําเพื่อลดการสูญเสียหลังการเก็บ

เกี่ยวของคะนาฮองกง 

สถานที่เร่ิมตนทําการวิจัย คือ ศูนยพัฒนาโครงการหลวงตีนตก 

การจัดการหลังการเก็บเกี่ยวที่แปลงปลูกของเกษตรกร 

วิธีการที่แนะนําใหปฏิบัติในแปลงปลูก คือ 

- เก็บเกี่ยวคะนาฮองกงในชวงเวลา 6:00-9:00 น.  

- เก็บเกี่ยวคะนาฮองกงโดยใชมีดหรือกรรไกรตัด และมีการตัดแตงเบื้องตนหลังเก็บเกี่ยว

บางสวน 

- วางคะนาฮองกงไวในตะกราพลาสติกโครงการหลวงที่ใชในแปลงปลูก 2-3 กิโลกรัมตอ

ตะกรา โดยวางตะกราพลาสติกไวบนแทนไม ไมวางบนพื้นดิน 

- ขนยายผลิตผลออกจากแปลงปลูกไปรวมกันที่บานพักเกษตรกร 

- ทําการตัดแตงเอาสวนของกานและใบสวนเกินออก  

- คัดแยกชั้นมาตรฐาน แลวบรรจุคะนาฮองกงลงในกลองโฟมขนาด 46x60x32 เซนติเมตร 

ซึ่งรองดวยถุงพลาสติกขยายขาง และเอานํ้าแข็งละเอียดที่บรรจุในถุงพลาสติก ถุงละ 4 

กิโลกรัม รองพื้นกลองโฟม  

- ขนสงคะนาฮองกงไปยังโรงคัดบรรจุของศูนยฯทันทีดวยรถหองเย็นขนาดเล็ก  
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หลังจากแนะนําวิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยวเพื่อลดความสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวในโซ

อุปทานของคะนาฮองกง โดยการตัดแตงเอาสวนของกานและใบสวนเกินออก พรอมกับทําการคัด

แยกชั้นมาตรฐาน และบรรจุคะนาฮองกงลงในกลองโฟมพรอมนํ้าแข็งต้ังแตอยูในแปลงปลูกของ

เกษตรกร แลวขนสงไปโรงคัดบรรจุของศูนยฯดวยรถหองเย็นขนาดเล็ก จากผลการสํารวจความ

เสียหายหลังการเก็บเกี่ยวของคะนาฮองกงที่แปลงปลูกเกษตรกร พบวา คะนาฮองกงเกิดความ

เสียหายหลังการเก็บเกี่ยวขึ้น 5.57 เปอรเซ็นต จากความเสียหายจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชน

แปลงปลูกคะนาฮองกงของเกษตรกร เกษตรกรเก็บเกี่ยวโดยใชกรรไกรตัด

บริเวณโคนตน 

ตัดแตงเบื้องตน แลวใสในตะกรา

พลาสติกที่ใชในแปลง ซึง่วางบนแทนไม 

ยายคะนาฮองกงมาไวที่บานพักเกษตรกร

ใกลแปลงปลูก 

รองพ้ืนกลองโฟมดวยน้ําแข็งละเอียดที่

บรรจุในถุงพลาสติก 

ตัดแตงเอาใบและกานสวนเกินออก 

บรรจุคะนาฮองกงลงในกลองโฟม ซึง่

รองดวยถุงพลาสติกขยายขาง 

ขนสงไปยังโรงคัดบรรจุของศูนยฯ ดวย

รถหองเย็นขนาดเล็ก 
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ไดหรือมีคุณภาพไมเปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า คือ ตนคะนาฮองกงมีขนาดเล็ก ไมเปนไปตาม

คุณภาพขั้นตํ่า  

 

 

การสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวที่เกิดขึ้นในแปลงปลูกเกษตรกรของคะนาฮองกงหลังแนะนําวิธีการ

ปฏิบัติเพื่อลดการสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยว  

สาเหตุการสูญเสียของผลิตผลหลังการเก็บเกี่ยว % การสูญเสีย 

1. ความเสียหายจากสาเหตุทางกล 

    เชน การหัก ช้ํา เกิดบาดแผล และอ่ืนๆ 
0.00b 

2. ความเสียหายจากสาเหตุทางสรีรวิทยา 

    เชน การสูญเสียนํ้า การเสื่อมสภาพ และอ่ืนๆ 
0.00b 

3. ความเสียหายจากแมลง 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากแมลงกัดหรือดูดกินนํ้าเลี้ยง และอ่ืนๆ 
0.00b 

4. ความเสียหายจากโรคพืช 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากเชื้อราหรือแบคทีเรีย และอาการเนาอ่ืนๆ 
0.00b 

5. ความเสียหายจากการเก็บเกี่ยวที่ไมเหมาะสม 

    เชน เก็บเกี่ยวออนหรือแกเกินไป 
0.00b 

6. ความเสียหายจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชนหรือมีคุณภาพไม

เปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า 
5.57a 

7. ความเสียหายจากผลิตผลเปอนดินและ/หรือสกปรก 0.00b 

8. ความเสียหายจากการลดอุณหภูมิ (ถามี) 0.00b 

9. ความเสียหายจากสาเหตุอ่ืนๆ (ระบ)ุ........................................... 0.00b 

รวม 5.57 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันทางสถิติที่ระดับความ

เช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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การจัดการหลังการเก็บเกี่ยวที่ศูนยพัฒนาโครงการหลวง 

วิธีการที่แนะนําศูนยพัฒนาโครงการหลวงปฏิบัติ คือ 

- เมื่อขนสงคะนาฮองกงมาถึงโรงคัดบรรจุของศูนยฯ ทําการขนยายลงจากรถขนสงทันท ี

- ทําการตรวจสอบปริมาณ คุณภาพ และชั้นมาตรฐานอยางรวดเร็ว 

- บรรจุคะนาฮองกงในกลองโฟมขนาด 46x60x32 เซนติเมตร ซึ่งรองดวยถุงพลาสติกขยาย

ขาง และเอานํ้าแข็งรองพื้นกลองโฟม 

- ขนสงคะนาฮองกงใหงานคัดบรรจุเชียงใหมดวยรถหองเย็นขนาดเล็กทันที  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ขนสงคะนาฮองกงมาโรงคัดบรรจุของ

ศูนยฯดวยรถหองเย็นขนาดเล็ก 

ขนกลองโฟมบรรจุคะนาฮองกงลงจากรถ

ขนสง 

ตรวจสอบปริมาณ คุณภาพ และชั้น

มาตรฐานอยางรวดเร็ว 

ขนสงใหงานคัดบรรจุเชียงใหมดวยรถ

หองเย็นทันที 

บรรจุคะนาฮองกงในกลองโฟม รองดวย

ถุงพลาสติกขยายขางและน้ําแขง็ 
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 จากผลการสํารวจความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวของคะนาฮองกงที่โรงคัดบรรจุของศูนยฯ

หลังจากแนะนําวิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยว พบวา หลังจากที่คะนาฮองกงผานกระบวนการ

จัดการหลังการเก็บเกี่ยวที่โรงคัดบรรจุของศูนยฯแลว คะนาฮองกงเกิดความเสียหายหลังการเก็บ

เกี่ยวจากความเสียหายจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชนไดหรือมีคุณภาพไมเปนไปตามคุณภาพ

ขั้นตํ่า (ใบสวนเกินหรือไวใบมากเกินไป) 2.00 เปอรเซ็นต  

 

 

การสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวที่เกิดขึ้นที่โรงคัดบรรจุของศูนยฯของคะนาฮองกงหลังแนะนําวิธีการ

ปฏิบัติเพื่อลดการสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยว  

สาเหตุการสูญเสียของผลิตผลหลังการเก็บเกี่ยว % การสูญเสีย 

1. ความเสียหายจากสาเหตุทางกล 

    เชน การหัก ช้ํา เกิดบาดแผล และอ่ืนๆ 
0.00b 

2. ความเสียหายจากสาเหตุทางสรีรวิทยา 

    เชน การสูญเสียนํ้า การเสื่อมสภาพ และอ่ืนๆ 
0.00b 

3. ความเสียหายจากแมลง 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากแมลงกัดหรือดูดกินนํ้าเลี้ยง และอ่ืนๆ 
0.00b 

4. ความเสียหายจากโรคพืช 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากเชื้อราหรือแบคทีเรีย และอาการเนาอ่ืนๆ 
0.00b 

5. ความเสียหายจากการเก็บเกี่ยวที่ไมเหมาะสม 

    เชน เก็บเกี่ยวออนหรือแกเกินไป 
0.00b 

6. ความเสียหายจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชนหรือมีคุณภาพไม

เปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า 
2.00a 

7. ความเสียหายจากผลิตผลเปอนดินและ/หรือสกปรก 0.00b 

8. ความเสียหายจากการลดอุณหภูมิ (ถามี) 0.00b 

9. ความเสียหายจากสาเหตุอ่ืนๆ (ระบ)ุ........................................... 0.00b 

รวม 2.00 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันทางสถิติที่ระดับความ

เช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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การจัดการหลังการเก็บเกี่ยวที่งานคัดบรรจุเชียงใหม 

วิธีการที่แนะนํางานคัดบรรจุเชียงใหมปฏิบัติ คือ 

- เมื่อคะนาฮองกงถูกขนสงมาถึงโรงคัดบรรจุ ทําการขนยายลงจากรถบรรทุกหองเย็นทันที 

- ตรวจสอบปริมาณและคุณภาพอยางรวดเร็ว 

- เปลี่ยนนํ้าแข็งที่ใชรองคะนาฮองกงในกลองโฟม 

- เก็บรักษาไวในหองเย็นทันทีหรือนําไปใสรถบรรทุกหองเย็นทันทีเพื่อสงใหงานคัดบรรจุ

กรุงเทพฯตอไป 

- ขนสงคะนาฮองกงใหงานคัดบรรจุกรุงเทพฯดวยรถบรรทุกที่มีหองเย็น 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ขนสงคะนาฮองกงมาโรงคัดบรรจุ

เชียงใหมดวยรถหองเย็น 

ตรวจสอบปริมาณของคะนาฮองกง ตรวจสอบคุณภาพและสํารวจความ

เสียหาย 

บรรจุคะนาฮองกงในกลองโฟม รองดวย

ถุงพลาสติกขยายขางและน้ําแขง็ 
เปลี่ยนน้ําแข็งที่ใชรองคะนาฮองกงใน

กลองโฟม 

ขนสงไปกรุงเทพฯดวยรถหองเย็น 
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 ผลการสํารวจความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวของคะนาฮองกงหลังจากที่ผานกระบวนการ

จัดการหลังการเก็บเกี่ยวที่งานคัดบรรจุเชียงใหม พบวา หลังจากแนะนําวิธีการปฏิบัติหลังการเก็บ

เกี่ยวเพื่อลดความสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยว คะนาฮองกงไมมีความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวเกิดขึ้น 

ทําใหคะนาฮองกงที่สงถึงงานคัดบรรจุเชียงใหมสามารถจําหนายไดทั้งหมด 

 

 

การสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวที่เกิดขึ้นที่งานคัดบรรจุเชียงใหมของคะนาฮองกงหลังแนะนําวิธีการ

ปฏิบัติเพื่อลดการสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยว  

สาเหตุการสูญเสียของผลิตผลหลังการเก็บเกี่ยว % การสูญเสีย 

1. ความเสียหายจากสาเหตุทางกล 

    เชน การหัก ช้ํา เกิดบาดแผล และอ่ืนๆ 
0.00 

2. ความเสียหายจากสาเหตุทางสรีรวิทยา 

    เชน การสูญเสียนํ้า การเสื่อมสภาพ และอ่ืนๆ 
0.00 

3. ความเสียหายจากแมลง 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากแมลงกัดหรือดูดกินนํ้าเลี้ยง และอ่ืนๆ 
0.00 

4. ความเสียหายจากโรคพืช 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากเชื้อราหรือแบคทีเรีย และอาการเนาอ่ืนๆ 
0.00 

5. ความเสียหายจากการเก็บเกี่ยวที่ไมเหมาะสม 

    เชน เก็บเกี่ยวออนหรือแกเกินไป 
0.00 

6. ความเสียหายจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชนหรือมีคุณภาพไม

เปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า 
0.00 

7. ความเสียหายจากผลิตผลเปอนดินและ/หรือสกปรก 0.00 

8. ความเสียหายจากการลดอุณหภูมิ (ถามี) 0.00 

9. ความเสียหายจากสาเหตุอ่ืนๆ (ระบ)ุ........................................... 0.00 

รวม 0.00 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันทางสถิติที่ระดับความ

เช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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การจัดการหลังการเก็บเกี่ยวที่งานคัดบรรจุกรุงเทพฯ 

วิธีการที่แนะนํางานคัดบรรจุกรุงเทพฯปฏิบัติ คือ 

- เมื่อคะนาฮองกงถูกขนสงมาถึงโรงคัดบรรจุกรุงเทพฯ ทําการขนยายลงจากรถบรรทุกหอง

เย็นทันที 

- ทําการตรวจสอบปริมาณและคุณภาพอยางรวดเร็ว 

- เก็บรักษาไวในหองเย็นหรือบรรจุถุงตราโครงการหลวงเพื่อจําหนายใหลูกคา 

- ขนสงใหรานคาโครงการหลวง ที่สาขา อตก. กรุงเทพฯ ดวยรถยนตที่ไมมีหองเย็น 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ขนสงคะนาฮองกงดวยรถหองเย็น ขนยายกลองโฟมบรรจุคะนาฮองกงเขา

โรงคัดบรรจุ และตรวจสอบปริมาณ 

ตรวจสอบคุณภาพและสํารวจความเสีย 

หาย 

จัดเรียงบรรจุถงุคะนาฮองกงในตะกรา

พลาสติก 

 

บรรจุคะนาฮองกงในถุงพรอมจําหนาย ขนสงไปรานคาโครงการหลวงดวย

รถยนตที่ไมมีหองเย็น 
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 เมื่อคะนาฮองกงที่ไดรับการแนะนําวิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยวเพื่อลดความสูญเสียหลัง

การเก็บเกี่ยว ผานกระบวนการจัดการหลังการเก็บเกี่ยวที่โรงงานคัดบรรจุกรุงเทพฯ พบวา ไมมี

ความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวเกิดขึ้นกับคะนาฮองกง ดังน้ันคะนาฮองกงที่สงถึงงานคัดบรรจุ

กรุงเทพฯจึงสามารถจําหนายไดทั้งหมด 

 

 

การสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวที่เกิดขึ้นที่งานคัดบรรจุกรุงเทพฯคะนาฮองกงหลังแนะนําวิธีการปฏิบัติ

เพื่อลดการสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยว  

สาเหตุการสูญเสียของผลิตผลหลังการเก็บเกี่ยว % การสูญเสีย 

1. ความเสียหายจากสาเหตุทางกล 

    เชน การหัก ช้ํา เกิดบาดแผล และอ่ืนๆ 
0.00 

2. ความเสียหายจากสาเหตุทางสรีรวิทยา 

    เชน การสูญเสียนํ้า การเสื่อมสภาพ และอ่ืนๆ 
0.00 

3. ความเสียหายจากแมลง 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากแมลงกัดหรือดูดกินนํ้าเลี้ยง และอ่ืนๆ 
0.00 

4. ความเสียหายจากโรคพืช 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากเชื้อราหรือแบคทีเรีย และอาการเนาอ่ืนๆ 
0.00 

5. ความเสียหายจากการเก็บเกี่ยวที่ไมเหมาะสม 

    เชน เก็บเกี่ยวออนหรือแกเกินไป 
0.00 

6. ความเสียหายจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชนหรือมีคุณภาพไม

เปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า 
0.00 

7. ความเสียหายจากผลิตผลเปอนดินและ/หรือสกปรก 0.00 

8. ความเสียหายจากการลดอุณหภูมิ (ถามี) 0.00 

9. ความเสียหายจากสาเหตุอ่ืนๆ (ระบ)ุ........................................... 0.00 

รวม 0.00 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันทางสถิติที่ระดับความ

เช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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การจัดการหลังการเก็บเกี่ยวที่รานคาโครงการหลวง สาขา อตก. กรุงเทพฯ 

วิธีการที่แนะนํารานคาโครงการหลวง สาขา อตก. กรุงเทพฯปฏิบัติ คือ 

- เมื่อคะนาฮองกงถูกขนสงมาถึงรานคาโครงการหลวง ที่สาขา อตก. กรุงเทพฯ ทําการขน

ยายลงจากรถขนสง 

- ตรวจสอบปริมาณและคุณภาพทันท ี

- นําถุงบรรจุคะนาฮองกงไปวางจําหนายใหลูกคาบนชั้นวางจําหนายสินคา 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ขนสงคะนาฮองกงมารานโครงการหลวง 

สาขา อตก. ดวยรถยนต 

ตรวจสอบคุณภาพและสํารวจความ

เสียหาย 

วางจําหนายในรานคาโครงการหลวง 
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 คะนาฮองกงที่ขนสงมาถึงรานคาโครงการหลวง สาขา อตก. กรุงเทพฯ หลังจากไดรับการ

แนะนําวิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยว ไมพบวามีความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวเกิดขึ้น ดังน้ันคะนา

ฮองกงจึงสามารถจําหนายไดทั้งหมด 

 

 

การสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวที่เกิดขึ้นที่รานคาโครงการหลวง ที่สาขา อตก. กรุงเทพฯ ของคะนา

ฮองกงหลังแนะนําวิธีการปฏิบัติเพื่อลดการสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยว 

สาเหตุการสูญเสียของผลิตผลหลังการเก็บเกี่ยว % การสูญเสีย 

1. ความเสียหายจากสาเหตุทางกล 

    เชน การหัก ช้ํา เกิดบาดแผล และอ่ืนๆ 
0.00 

2. ความเสียหายจากสาเหตุทางสรีรวิทยา 

    เชน การสูญเสียนํ้า การเสื่อมสภาพ และอ่ืนๆ 
0.00 

3. ความเสียหายจากแมลง 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากแมลงกัดหรือดูดกินนํ้าเลี้ยง และอ่ืนๆ 
0.00 

4. ความเสียหายจากโรคพืช 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากเชื้อราหรือแบคทีเรีย และอาการเนาอ่ืนๆ 
0.00 

5. ความเสียหายจากการเก็บเกี่ยวที่ไมเหมาะสม 

    เชน เก็บเกี่ยวออนหรือแกเกินไป 
0.00 

6. ความเสียหายจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชนหรือมีคุณภาพไม

เปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า 
0.00 

7. ความเสียหายจากผลิตผลเปอนดินและ/หรือสกปรก 0.00 

8. ความเสียหายจากการลดอุณหภูมิ (ถามี) 0.00 

9. ความเสียหายจากสาเหตุอ่ืนๆ (ระบุ)........................................... 0.00 

รวม 0.00 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันทางสถิติที่ระดับความ

เช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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ผลการสํารวจความสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวของคะนาฮองกงที่เกิดขึ้นในระหวางการ

เคลื่อนที่ในโซอุปทาน คือ ที่แปลงปลูกของเกษตรกร ศูนยพัฒนาโครงการหลวง งานคัดบรรจุ

เชียงใหม งานคัดบรรจุกรุงเทพฯ และรานคาโครงการหลวง ที่สาขา อตก. กรุงเทพฯ หลังจากไดรับ

การแนะนําวิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยวเพื่อลดความสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยว พบวา คะนาฮองกง

มีความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวเกิดขึ้นระหวางการเคลื่อนที่ในโซอุปทานทั้งหมด 7.57 เปอรเซ็นต 

โดยสาเหตุความเสียหายเกิดจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชนไดหรือมีคุณภาพไมเปนไปตาม

คุณภาพขั้นตํ่า คือ ตนคะนาฮองกงมีขนาดเล็ก ไมเปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า และมีใบสวนเกิน  ทํา

ใหหลังจากไดรับการแนะนําวิธีการปฏิบัติเพื่อลดความสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวและเคลื่อนที่ผานโซ

อุปทานมีคะนาฮองกงที่สามารถจําหนายสูตลาดได 92.43 เปอรเซ็นต 

หลังจากแนะนําวิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยวเพื่อลดความสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยว คะนา

ฮองกงใชเวลาเคลื่อนที่ในโซอุปทาน โดยเร่ิมต้ังแตเกษตรกรทําการเก็บเกี่ยวจนถึงวางจําหนายที่

รานคาของมูลนิธิโครงการหลวง (สาขา อตก.) ทั้งหมดประมาณ 28 ชั่วโมง  
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การสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวที่เกิดขึ้นในระหวางการเคลื่อนที่ในโซอุปทานของคะนาฮองกงหลัง

แนะนําวิธีการปฏิบัติเพื่อลดการสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยว  

สาเหตุการสูญเสียของผลิตผลหลังการเก็บเกี่ยว % การสูญเสีย 

1. ความเสียหายจากสาเหตุทางกล 

    เชน การหัก ช้ํา เกิดบาดแผล และอ่ืนๆ 
0.00b 

2. ความเสียหายจากสาเหตุทางสรีรวิทยา 

    เชน การสูญเสียนํ้า การเสื่อมสภาพ และอ่ืนๆ 
0.00b 

3. ความเสียหายจากแมลง 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากแมลงกัดหรือดูดกินนํ้าเลี้ยง และอ่ืนๆ 
0.00b 

4. ความเสียหายจากโรคพืช 

    เชน รอยแผลที่เกิดจากเชื้อราหรือแบคทีเรีย และอาการเนาอ่ืนๆ 
0.00b 

5. ความเสียหายจากการเก็บเกี่ยวที่ไมเหมาะสม 

    เชน เก็บเกี่ยวออนหรือแกเกินไป 
0.00b 

6. ความเสียหายจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชนหรือมีคุณภาพไม

เปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า 
7.57a 

7. ความเสียหายจากผลิตผลเปอนดินและ/หรือสกปรก 0.00b 

8. ความเสียหายจากการลดอุณหภูมิ (ถามี) 0.00b 

9. ความเสียหายจากสาเหตุอ่ืนๆ (ระบ)ุ........................................... 0.00b 

รวม 7.57 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันทางสถิติที่ระดับความ

เช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 

 

 

 

 

 

 

 

 



 105 

เมื่อคะนาฮองกงผานกระบวนการจัดการหลังการเก็บเกี่ยวและเคลื่อนที่ในโซอุปทานต้ังแต

ที่แปลงปลูกของเกษตรกร ที่ศูนยพัฒนาโครงการหลวง ที่งานคัดบรรจุเชียงใหม ที่งานคัดบรรจุ

กรุงเทพฯ จนถึงที่รานคาโครงการหลวง ที่สาขา อตก. กรุงเทพฯ พบวา คะนาฮองกงเกิดการสูญเสีย

หลังการเก็บเกี่ยวหลังจากแนะนําวิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยวทั้งหมด 7.57 เปอรเซ็นต โดย

ตําแหนงของโซอุปทานที่ทําใหคะนาฮองกงเกิดการสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวมากที่สุด คือ ที่แปลง

ปลูกของเกษตรกร ซึ่งมีความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวเกิดขึ้น 5.57 เปอรเซ็นต โดยเกิดจากสวนที่

ไมสามารถใชประโยชนหรือมีคุณภาพไมเปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า (ตนคะนาฮองกงมีขนาดเล็ก ไม

เปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า)  และที่ศูนยพัฒนาโครงการหลวงคะนาฮองกงมีความเสียหายหลังการ

เก็บเกี่ยวเกิดขึ้น 2.00 เปอรเซ็นต จากการไวใบมากเกินไป  ดังน้ันหลังจากที่คะนาฮองกงผาน

กระบวนการจัดการหลังการเก็บเกี่ยวที่ศูนยพัฒนาโครงการหลวงแลว คะนาฮองกงจะสามารถ

จําหนายไดทั้งหมด  โดยคะนาฮองกงใชเวลาในการเคลื่อนที่ไปตามโซอุปทานจนถึงรานคา

โครงการหลวง ที่สาขา อตก. กรุงเทพฯ ทั้งหมดประมาณ 28 ชั่วโมง 

 

 

การสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวของคะนาฮองกงในแตละตําแหนงที่เกิดขึ้นระหวางการเคลื่อนที่ในโซ

อุปทานหลังแนะนําวิธีการปฏิบัติเพื่อลดการสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยว 

ตําแหนงในโซอุปทาน % การสูญเสีย 

ที่แปลงปลูกของเกษตรกร 5.57a 

ที่ศูนยพัฒนาโครงการหลวง 2.00b 

ที่งานคัดบรรจุเชียงใหม 0.00b 

ที่งานคัดบรรจุกรุงเทพฯ 0.00b 

ที่รานคาโครงการหลวง (สาขา อตก.) 0.00b 

รวม 7.57 

หมายเหต ุ ตัวอักษรที่ตามหลังคาเฉล่ียในแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันทางสถิติที่ระดับความ

เช่ือม่ัน 95 เปอรเซ็นต 
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4. จัดทํา (ราง) คูมือการจัดการหลังการเก็บเกี่ยวพืชผัก 3 ชนิด คือ มะเขือมวงกานเขียว ถั่วแขก 

และคะนาฮองกง   
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การจัดการหลังการเก็บเกี่ยวมะเขือมวงกานเขียว 

 

ชื่อสามัญ   มะเขือมวงกานเขียว (Egg plant) 

ชื่อวิทยาศาสตร   Solanum melongena  

ดัชนีเก็บเกี่ยว เก็บเกี่ยวเมื่ออายุ 60-85 วันหลังยายปลูก เก็บเกี่ยวโดยใชขนาด

ของผลกําหนด โดยผลมีความยาว 6-12 เซนติเมตร มีนํ้าหนัก 

180-400 กรัม 

การจัดการในแปลงปลูก 1) เก็บเกี่ยวเวลา 06.00–09.00 น. 

2) ใชกรรไกรตัดบริเวณขั้วผล แลววางในตะกราพลาสติกสีดําที่

ใชในแปลงปลูก 

3) บรรจุมะเขือมวงกานเขียว 10-15 กิโลกรัมตอตะกรา โดยคัด

แยกผลมะเขือมวงกานเขียวที่มีตําหนิและไมเปนไปตามคุณภาพ

ขั้นตํ่าออก 

4) ขนสงดวยรถขนสงใหโรงคัดบรรจุของศูนยฯทันที 

การจัดการท่ีโรงคัดบรรจุศูนยฯ  1) ยายตะกราพลาสติกที่บรรจุมะเขือมวงกานเขียวลงจากรถ

ขนสง 

2) ตัดแตงเอาสวนที่ไมสามารถใชประโยชนไดออกไป เชน กาน

ผลที่ยาวเกินไป 

3) เช็ดทําความสะอาดดวยผาเปยกที่มีคลอรีนผสม 

4) คัดแยกมะเขือมวงกานเขียวตามชั้นคุณภาพ 

5) บรรจุมะเขือมวงกานเขียวลงในตะกราพลาสติกสีสมของ

โครงการหลวง โดยรองตะกราพลาสติกดวยฟองนํ้าและ

ถุงพลาสติกขยายขาง 

6) เรียงผลมะเขือมวงกานเขียวในตะกราพลาสติก 3 ชั้น แตละชั้น

รองดวยกระดาษสีขาว 

7) พับและปดถุงขยายขางที่เจาะรูดวยเทปกาว 

8) ขนสงมะเขือมวงกานเขียวใหงานคัดบรรจุเชียงใหมดวย

รถบรรทุกหองเย็นทันที (ไมเก็บรักษาคางคืนไวที่ศูนยฯ) 

การจัดการท่ีโรงคัดบรรจุเชียงใหม 1) ขนยายลงจากรถขนสงทันที 

2) ตรวจสอบปริมาณและคุณภาพทันที 
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3) เก็บรักษาไวในหองเย็นอุณหภูมิ 7-10 องศาเซลเซียส หรือ

ขนสงโดยรถบรรทุกหองเย็นที่อุณหภูมิ 7-10 องศาเซลเซียส 

การจัดการท่ีโรงคัดบรรจุกรุงเทพฯ 1) ขนยายลงจากรถขนสงทันที 

2) ตรวจสอบปริมาณและคุณภาพทันที 

3) ตัดแตงและบรรจุถุงโครงการหลวงเพื่อจําหนาย หรือเก็บรักษา

ไวในหองเย็น 

4) ขนสงใหรานคาโครงการหลวงดวยรถหองเย็น 

การลดอุณหภูมิ ศูนยฯที่มีระบบเย็นเร็วแบบ Forced-air cooling ใหลดอุณหภูมิ

มะเขือมวงกานเขียวลงจนเหลือ 7-10 องศาเซลเซียส  ศูนยฯที่มี

ระบบเย็นเร็วแบบ Vacuum cooling ใหลดอุณหภูมิมะเขือมวง

กานเขียวดวยระบบสูญญากาศจนมีอุณหภูมิ 7-10 องศาเซลเซียส 

โดยกําหนดพารามิเตอร คือ ต้ังคาความดันสุดทายในหองลด

อุณหภูมิ (final pressure) เทากับ 5 มิลลิบาร และกําหนดเวลาที่

วางผลิตผลไวในหองลดอุณหภูมิหลังจากความดันภายในหอง

ลดลงถึงระดับที่กําหนด (reserving time) เทากับ 25 นาที โดยผัก

มีอุณหภูมิเร่ิมตนประมาณ 20-25 องศาเซลเซียส 

ขอกําหนดเร่ืองคุณภาพ คุณภาพขั้นตํ่า เปนมะเขือมวงกานเขียวที่สมบูรณทั้งผล มีรูปราง

ลักษณะและสีตรงตามพันธุ ผิวเรียบเปนมัน กลีบเลี้ยงสดและติด

กับผล ผลแข็ง เมล็ดยังไมเปนสีนํ้าตาล ไมมีตําหนิที่เกิดจากโรค 

ไมมีรอยช้ํา สด สะอาด และปลอดภัยจากสารเคมี 

การจัดชั้นคุณภาพ   แบงเปน 3 ชั้นคือ ชั้นหน่ึง ชั้นสอง และชั้น U 

ชั้นหน่ึง 1) ผลมีนํ้าหนัก 250-400 กรัม ไมแก ไมมีเมล็ด  

2) ไมมีตําหนิที่เกิดจากโรคและแมลง  

ชั้นสอง 1) ผลมีนํ้าหนัก 180-400 กรัม ไมแก ไมมีเมล็ด 

 2)  มีตําหนิที่เกิดจากแมลงไดไมเกิน 5 เปอรเซ็นต  

ชั้น U 1) ผลมีนํ้าหนัก 180-400 กรัม ไมแก ไมมีเมล็ด 

 2) มีตําหนิที่เกิดจากแมลงไดไมเกิน 10 เปอรเซ็นต   

ขอกําหนดในการจัดเรียง มะเขือมวงกานเขียวในภาชนะบรรจุเดียวกัน ตองเปนพันธุ

เดียวกัน มีคุณภาพเดียวกัน และมีคุณภาพสม่ําเสมอ บรรจุตะกรา

ละ 10-15 กิโลกรัม เพื่อปองกันการเสียหายขณะขนสง หามบรรจุ
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จนลนตะกรา และเพื่อปองกันการปนเปอนควรบรรจุในตะกราที่

สะอาด ปราศจากวัตถุแปลกปลอม 

การเก็บรักษา เก็บรักษาที่ อุณหภูมิ 7-10 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ                           

90-95 เปอรเซ็นต สามารถเก็บรักษาไดนาน 1 สัปดาห สามารถ

เคลือบแวกซเพื่อปองกันการสูญเสียนํ้า 
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การจัดการหลังการเก็บเกี่ยวถั่วแขก 

 

ชื่อสามัญ   ถั่วแขก (Common bean) 

ชื่อวิทยาศาสตร   Phaseolus vulgaris 

ดัชนีเก็บเกี่ยว  เก็บเกี่ยวหลังดอกบาน 12-14 วัน ใชขนาดของฝกเปนดัชนีเก็บ

เกี่ยว โดยเก็บเกี่ยวเมื่อฝกเร่ิมโต ฝกมีสีเขียวออน ไมแกจนเปนสี

เขียวเขม เมล็ดไมโตหรือแข็ง ฝกไมมีรอยคอด หรือพอง 

การจัดการในแปลงปลูก 1) เก็บเกี่ยวถั่วแขกโดยการใชมือเด็ดออกจากตน และตัดแตง

เบื้องตน โดยเก็บเกี่ยวในชวงเวลา 06.00–09.00 น. 

2) คัดเลือกฝกถั่วแขกที่มีตําหนิจากโรคหรือแมลงออก 

3) บรรจุถั่วแขกลงในตะกราพลาสติกของโครงการหลวงที่รอง

ตะกราพลาสติกดวยกระดาษสีขาว 

4) ขนสงใหโรงคัดบรรจุของศูนยฯทันที 

การจัดการท่ีโรงคัดบรรจุศูนยฯ  1) ตรวจสอบปริมาณและคุณภาพทันที  

2) บรรจุถั่วแขกลงในตะกราพลาสติก พรอมกับคัดแยกชั้น

คุณภาพ โดยรองตะกราพลาสติกดวยกระดาษสีขาว หรือบรรจุ

ถั่วแขกลงในถุงพลาสติกตราโครงการหลวงพรอมจําหนายใน

กรณีสงตรงเขากรุงเทพฯโดยไมผานงานคัดบรรจุเชียงใหม 

3) ขนสงใหงานคัดบรรจุเชียงใหมทันทีดวยรถหองเย็น 

การจัดการท่ีโรงคัดบรรจุเชียงใหม 1) ตรวจสอบปริมาณและคุณภาพทันที  

2) เก็บรักษาไวในหองเย็นที่อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส เพื่อรอ

ขนสงไปยังงานคัดบรรจุกรุงเทพฯ 

3) ขนสงถั่วแขกใหงานคัดบรรจุกรุงเทพฯดวยรถบรรทุกหองเย็น 

การจัดการท่ีโรงคัดบรรจุกรุงเทพฯ 1) ตรวจสอบปริมาณและคุณภาพทันที 

 2) เก็บรักษาไวในหองเย็นหรือบรรจุถุงพลาสติกตราโครงการ

หลวงเพื่อจําหนายใหลูกคา 

 3) ขนสงใหรานคาโครงการหลวงดวยรถหองเย็น 

การลดอุณหภูมิ ศูนยฯที่มีระบบเย็นเร็วแบบ Forced-air cooling ใหลดอุณหภูมิถั่ว

แขกที่ยังไมไดบรรจุถุงพลาสติก และตะกราพลาสติกตองไมรอง

ดวยกระดาษสีขาว โดยลดอุณหภูมิลงจนเหลือประมาณ 5 องศา
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เซลเซียส  ศูนยฯที่มีระบบเย็นเร็วแบบ Vacuum cooling ใหลด

อุณหภูมิถั่วแขกดวยระบบสูญญากาศจนถั่วแขกมีอุณหภูมิ 5 

องศาเซลเซียส โดยกําหนดพารามิเตอร คือ ต้ังคาความดันสุดทาย

ในหองลดอุณหภูมิ (final pressure) เทากับ 5.5 มิลลิบาร และ

กําหนดเวลาที่วางผลิตผลไวในหองลดอุณหภูมิหลังจากความดัน

ภายในหองลดลงถึงระดับที่กําหนด (reserving time) เทากับ 5 

นาท ีโดยถั่วแขกมีอุณหภูมิเร่ิมตน 20-25 องศาเซลเซียส 

ขอกําหนดเร่ืองคุณภาพ คุณภาพขั้นตํ่า เปนถั่วแขกที่สมบูรณทั้งฝก มีรูปรางลักษณะและ

สีตรงตามพันธุ ไมแก เน้ือเปนสีเขียวใส เมล็ดยังออนและนุม ไม

มีตําหนิที่เกิดจากโรค ไมมีรอยช้ํา สด สะอาด และปลอดภัยจาก

สารเคมี 

การจัดชั้นคุณภาพ   แบงเปน 3 ชั้น คือ ชั้นหน่ึง ชั้นสอง และชั้น U 

ชั้นหน่ึง 1) ความยาวฝก 10-15 เซนติเมตร  

 2) มีตําหนิที่เกิดจากแมลงไดไมเกิน 5 เปอรเซ็นต  

ชั้นสอง  1) ความยาวฝก 10-15 เซนติเมตร  

 2) มีตําหนิที่เกิดจากแมลงไดไมเกิน 10 เปอรเซ็นต  

ชั้น U 1) ความยาวฝก 8-10 เซนติเมตร  

 2) มีตําหนิที่เกิดจากแมลงไดไมเกิน 10 เปอรเซ็นต  

ขอกําหนดในการจัดเรียง ถั่วแขกในภาชนะบรรจุเดียวกัน ตองเปนพันธุเดียวกัน มีคุณภาพ 

ขนาด และสีสม่ําเสมอ ถั่วแขกบรรจุในตะกราทรงสูง ใชกระดาษ

สีขาวรองทั้งตะกรา บรรจุตะกราละ 15 กิโลกรัม เพื่อปองกันการ

เสียหายขณะขนสง หามบรรจุจนลนตะกรา และเพื่อปองกันการ

ปนเปอนควรบรรจุในตะกราที่สะอาด ปราศจากวัตถุแปลกปลอม 

การเก็บรักษา เก็บรักษาที่ อุณหภูมิ  5 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ            

90-95 เปอรเซ็นต สามารถเก็บรักษาไดนาน 7-10 วัน  ที่อุณหภูมิ

ตํ่ากวา 5 องศาเซลเซียส ถั่วแขกจะแสดงอาการสะทานหนาว 

ความเสียหาย ถั่วแขกเกิดความเสียหายจากลักษณะของฝกไมสมบูรณ มีเมล็ด

หายไปบางชวงของฝก ทําใหฝกคอด ฝกที่แกเกินไปมีลักษณะ

พอง 
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การจัดการหลังการเก็บเกี่ยวคะนาฮองกง 

 

ชื่อสามัญ   คะนาฮองกง (Kailaan) 

ชื่อวิทยาศาสตร   Brassica oleracea var. alborgaba 

ดัชนีเก็บเกี่ยว เก็บเกี่ยวเมื่ออายุ 45-50 วันหลังยายปลูก หรือแทงชอดอกตูม 

การจัดการในแปลงปลูก  1) เก็บเกี่ยวในชวงเวลา 06.00-09.00 น. 

2) เก็บเกี่ยวโดยใชมีดหรือกรรไกรตัด และตัดแตงเบื้องตนใน

แปลงปลูก 

3) วางคะนาฮองกงไวในตะกราพลาสติกโครงการหลวงที่ใชใน

แปลงปลูก 2-3 กิโลกรัมตอตะกรา 

4) ขนยายออกจากแปลงปลูกไปที่เพิงพักใกลแปลงปลูก 

5) ตัดแตงเอากานและใบสวนเกินออก 

6) คัดแยกชั้นคุณภาพ แลวบรรจุคะนาฮองกงลงในกลองโฟม

ขนาด 46x60x32 เซนติเมตร ซึ่งรองดวยถุงพลาสติกขยายขาง 

บรรจุนํ้าแข็งละเอียดในถุงพลาสติกในอัตราสวน นํ้าแข็ง 1

กิโลกรัม : คะนาฮองกง 1 กิโลกรัม รองพื้นกลองโฟมกอนบรรจุ

ผัก 

7) ขนสงใหโรงคัดบรรจุของศูนยฯทันทีดวยรถขนสง 

การจัดการท่ีโรงคัดบรรจุศูนยฯ  1) ขนยายลงจากรถขนสงทันที 

2) ตรวจสอบปริมาณและคุณภาพทันที 

3) ขนสงใหงานคัดบรรจุเชียงใหมทันทีดวยรถหองเย็น 

การจัดการท่ีโรงคัดบรรจุเชียงใหม 1) ขนยายลงจากรถขนสงทันที 

2) ตรวจสอบปริมาณและคุณภาพทันที 

3) เปลี่ยนนํ้าแข็งที่ใชรองในกลองโฟม 

4) เก็บรักษาไวในหองเย็นที่อุณหภูมิ 2-4 องศาเซลเซียส ทันที 

หรือนําขึ้นรถหองเย็นเพื่อขนสงไปยังตลาด 

5) ขนสงใหงานคัดบรรจุกรุงเทพฯดวยรถบรรทุกหองเย็น 

การจัดการท่ีโรงคัดบรรจุกรุงเทพฯ 1) ขนยายลงจากรถขนสงทันที 

2) ตรวจสอบปริมาณและคุณภาพทันที 
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3) เก็บรักษาไวในหองเย็นหรือบรรจุถุงตราโครงการหลวงเพื่อ

จําหนายใหลูกคา 

4) ขนสงใหรานคาโครงการหลวงดวยรถหองเย็น 

การลดอุณหภูมิ ศูนยฯที่มีระบบเย็นเร็วแบบ Forced-air cooling ใหลดอุณหภูมิ

คะนาฮองกงที่ยังไมไดบรรจุถุงพลาสติกหรือกลองโฟม โดยลด

อุณหภูมิลงจนเหลือประมาณ 2-4 องศาเซลเซียส  ศูนยฯที่มีระบบ

เย็นเร็วแบบ Vacuum cooling ใหลดอุณหภูมิคะนาฮองกงดวย

ระบบสูญญากาศจนมีอุณหภูมิ 2-4 องศาเซลเซียส โดยกําหนด

พารามิเตอร คือ ต้ังคาความดันสุดทายในหองลดอุณหภูมิ (final 

pressure) เทากับ 5 มิลลิบาร และกําหนดเวลาที่วางผลิตผลไวใน

หองลดอุณหภูมิหลังจากความดันภายในหองลดลงถึงระดับที่

กําหนด (reserving time) เทากับ 10 นาที โดยที่คะนาฮองกงมี

อุณหภูมิเร่ิมตน 20-25 องศาเซลเซียส 

ขอกําหนดเร่ืองคุณภาพ คุณภาพขั้นตํ่า เปนคะนาฮองกงที่สมบูรณทั้งตน มีรูปรางลักษณะ

และสีตรงตามพันธุ มีดอกตูม ไมบาน ลําตน ใบ และดอกมีสี

เขียวสม่ําเสมอ มีใบติดนับจากยอด 2-3 ใบ กานไมกลวง ไมมี

ตําหนิที่เกิดจากโรค ไมมีรอยช้ํา สด สะอาด และปลอดภัยจาก

สารเคมี 

การจัดชั้นคุณภาพ    แบงออกเปน 2 ชั้น คือ ชั้นหน่ึง และชั้นสอง 

ชั้นหน่ึง 1) ลําตนตรง มีความยาวจากโคนตนถึงปลายยอด 10-18 

เซนติเมตร  

2) ลําตนมีเสนผาศูนยกลาง 1-2 เซนติเมตร  

3) มีตําหนิที่เกิดจากแมลงไดไมเกิน 5 เปอรเซ็นต 

ชั้นสอง 1) ลําตนตรง มีความยาวจากโคนตนถึงปลายยอด 8-20 

เซนติเมตร  

2) ลําตนมีเสนผาศูนยกลาง 0.5-2.0 เซนติเมตร  

3) มีตําหนิที่เกิดจากแมลงไดไมเกิน10 เปอรเซ็นต  

ขอกําหนดในการจัดเรียง คะนาฮองกงในภาชนะบรรจุเดียวกัน ตองเปนพันธุเดียวกัน มีชั้น

คุณภาพเหมือนกัน และมีคุณภาพสม่ําเสมอ  บรรจุในกลองโฟม

ซึ่งรองดวยถุงพลาสติกขยายขาง และบรรจุนํ้าแข็งละเอียดใน
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ถุงพลาสติกในอัตราสวน นํ้าแข็ง 1 กิโลกรัม : คะนาฮองกง 1 

กิโลกรัม รองพื้นกลองโฟมกอนบรรจุผัก หามบรรจุจนลนกลอง

โฟม และเพื่อปองกันการปนเปอนควรบรรจุในกลองโฟมที่

สะอาด ปราศจากวัตถุแปลกปลอม 

การเก็บรักษา เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 2 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ 90-95 

เปอรเซ็นต  
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5. จัดอบรมเจาหนาท่ีโครงการหลวงเพื่อถายทอดตนแบบท่ีดี (Best Practices) ในการจัดการหลัง

การเก็บเกี่ยว มะเขือมวงกานเขียว ถั่วแขก และคะนาฮองกง  

การจัดอบรมเพื่อถายทอดตนแบบที่ดี (Best Practices) ในการจัดการหลังการเก็บเกี่ยว

พืชผัก 3 ชนิด คือ มะเขือมวงกานเขียว ถั่วแขก และคะนาฮองกง ใหกับบุคคลากรและเจาหนาที่

มูลนิธิโครงการหลวง จัดขึ้นเมื่อวันที่ 12 กันยายน 2555  ณ หองดอยคํา อาคารประชุมและฝกอบรบ 

สถาบันวิจัยและพัฒนาพื้นที่สูง  65 ตําบลสุเทพ อําเภอเมือง จังหวัดเชียงใหม โดยมีบุคคลากรและ

เจาหนาที่โครงการหลวงเขารวมอบรมทั้งหมด 38 คน (รายชื่อผูเขาอบรมอยูในภาคผนวก) 
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บทท่ี 5 

วิจารณผลการวิจัย 

 

จากผลการสํารวจความสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวของมะเขือมวงกานเขียวที่เกิดขึ้นใน

ระหวางการเคลื่อนที่ในโซอุปทาน พบวา มีความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวเกิดขึ้นทั้งหมด 18.42 

เปอรเซ็นต โดยสาเหตุหลักที่ทําใหมะเขือมวงกานเขียวเกิดความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวเกิดจาก

สาเหตุจากแมลง 8.90 เปอรเซ็นต ซึ่งถูกตัวหนอนของแมลงเจาะเขาไปกินเน้ือภายในผล  และเกิด

จากความเสียหายจากสาเหตุทางกล 7.12 เปอรเซ็นต คือ เกิดรอยแผลจากหนามเกี่ยวหรือขั้วผลแทง

กัน และเกิดรอยช้ําเปนรูปชองตะกราพลาสติกของผลที่อยูดานลางของตะกรา  เชนเดียวกับ

ผักกาดขาวปลี (ดนัยและคณะ, 2553) กะหล่ําปลีรูปหัวใจ และขาวโพดหวานสองสี (ดนัยและคณะ, 

2554) ที่ความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวในโซอุปทานสวนใหญมีสาเหตุมาจากความเสียหายจาก

แมลงและจากความเสียหายจากสาเหตุทางกล  และจากผลการสํารวจทําใหพบอีกวา เมื่อมะเขือมวง

กานเขียวขนสงถึงโรงคัดบรรจุกรุงเทพฯ มะเขือมวงกานเขียวกวา 80 เปอรเซ็นตของจํานวนทั้งหมด 

แสดงอาการผลเห่ียวเน่ืองจากการสูญเสียนํ้า แตยังอยูในระดับที่สามารถจําหนายได และกวา 50 

เปอรเซ็นตของผลที่อยูดานลางของตะกราพลาสติก เกิดเปนรอยบุมที่ผิวผลรูปชองตะกราพลาสติก 

ซึ่งเกิดจากการกดทับของผลที่อยูดานบน แตยังอยูในระดับที่ยอมรับและสามารถจําหนายได  โดย

มะเขือมวงกานเขียวใชเวลาเคลื่อนที่ในโซอุปทานโดยเร่ิมต้ังแตเกษตรกรทําการเก็บเกี่ยวจนถึงวาง

จําหนายที่รานคาของมูลนิธิโครงการหลวง (สาขา อตก.) ทั้งหมดประมาณ 52 ชั่วโมง  มะเขือมวง

กานเขียวมีความสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวเกิดขึ้นที่แปลงปลูกของเกษตรกรมากที่สุด คือเทากับ 

12.32 เปอรเซ็นต ทั้งน้ีเน่ืองจากเกษตรกรไมมีการคัดแยกชั้นมาตรฐานเบื้องตนต้ังแตในแปลงปลูก

กอนสงใหโรงคัดบรรจุของศูนยฯ ทําใหมีผลมะเขือมวงกานเขียวที่ถูกแมลงทําลาย ผลที่มีลักษณะ

รูปทรงไมเปนไปตามชั้นมาตรฐาน และผลที่เกิดรอยแผลจากเก็บเกี่ยวปะปนอยูในตะกราผลิตผลที่

จะสงไปยังโรงคัดบรรจุของศูนยฯ   

หลังจากแนะนําวิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยวที่เหมาะสมเพื่อลดความสูญเสียหลังการเก็บ

เกี่ยว โดยการบรรจุมะเขือมวงกานเขียวในตะกราพลาสติกซึ่งรองพื้นตะกราดวยฟองนํ้าและถุงขยาย

ขางเจาะรู แลวขนสงดวยรถหองเย็นตลอดโซอุปทาน และลดระยะเวลาที่มะเขือมวงกานเขียว

เคลื่อนที่ในโซอุปทานจากทั้งหมดประมาณ 52 ชั่วโมง ลดลงเหลือประมาณ 28 ชั่วโมง พบวา เมื่อ

มะเขือมวงกานเขียวมีการเคลื่อนที่ผานโซอุปทานจนไปถึงรานคาโครงการหลวง (สาขา อตก.) 

มะเขือมวงกานเขียวมีความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวเกิดขึ้นเพียง 1.82 เปอรเซ็นต ทั้งน้ีเน่ืองจากมี

การคัดคุณภาพของผลิตผลต้ังแตอยูในแปลงปลูกโดยเจาหนาที่ของมูลนิธิโครงการหลวง และ
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หลังจากแนะนําวิธีการปฏิบัติเพื่อลดความสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยว ไมพบมะเขือมวงกานเขียวแสดง

อาการผลเห่ียวเน่ืองจากการสูญเสียนํ้า และไมพบวาผลที่อยูดานลางของตะกราพลาสติกเกิดรอยบุม

เปนรูปชองตะกราพลาสติกที่เกิดจากการกดทับของผลที่อยูดานบนตลอดการเคลื่อนที่ในโซอุปทาน

ของมะเขือมวงกานเขียว ทั้งน้ีเพราะการบรรจุในถุงพลาสติกสามารถชวยลดการสูญเสียนํ้าของผลิต

ผลได (ดนัยและนิธิยา, 2548)   

ถั่วแขกมีความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวเกิดขึ้นในระหวางการเคลื่อนที่ตลอดโซอุปทาน

ทั้งหมด 20.17 เปอรเซ็นต โดยมีสาเหตุหลักของความเสียหายเกิดจากสวนที่ไมสามารถใช

ประโยชนไดหรือมีคุณภาพไมเปนไปตามคุณภาพขั้นตํ่า คือ 7.61 เปอรเซ็นต ซึ่งเกิดจากถั่วแขกมี

ลักษณะของฝกไมสมบูรณ มีเมล็ดหายไปเปนบางชวงของฝก (ฝกคอด)  และเกิดจากความเสียหาย

จากการเก็บเกี่ยวที่ไมเหมาะสมเกิดขึ้น 6.17 เปอรเซ็นต เน่ืองจากการเก็บเกี่ยวถั่วแขกที่แกเกินไป  

สวนสาเหตุอ่ืนๆที่ทําใหถั่วแขกเกิดความเสียหายเกิดจากความเสียหายจากแมลง 3.18 เปอรเซ็นต 

และเกิดจากความเสียหายจากสาเหตุทางกล 3.15 เปอรเซ็นต  ถั่วแขกมีความสูญเสียหลังการเก็บ

เกี่ยวเกิดขึ้นมากที่สุดที่แปลงปลูกของเกษตรกร โดยมีการสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวเกิดขึ้น 11.22 

เปอรเซ็นต ซึ่งสาเหตุสวนใหญเกิดจากการเก็บเกี่ยวถั่วแขกมีลักษณะของฝกไมสมบูรณ มีเมล็ด

หายไปเปนบางชวงของฝก (ฝกคอด) และถั่วแขกที่เก็บเกี่ยวแกเกินไป ทั้งน้ีเพราะเกษตรกรเปนผูคัด

คุณภาพถั่วแขกกอนสงใหโรงคัดบรรจุของศูนยฯ ดังน้ันจึงทําใหมีถั่วแขกมีลักษณะของฝกไม

สมบูรณและฝกถั่วแขกที่แกเกินไปปะปนมาในตะกรา   

หลังจากแนะนําวิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยวเพื่อลดการสูญเสีย โดยการคัดคุณภาพ

ผลิตผลต้ังแตอยูในแปลงปลูกโดยเจาหนาที่ของมูลนิธิโครงการหลวง แลวขนสงดวยรถที่มีหองเย็น

ตลอดการเคลื่อนที่ในโซอุปทาน และลดระยะเวลาที่ถั่วแขกเคลื่อนที่ในโซอุปทาน ซึ่งเร่ิมต้ังแต

เกษตรกรทําการเก็บเกี่ยวจนถึงวางจําหนายที่รานคาของมูลนิธิโครงการหลวง (สาขา อตก.) จาก 52 

ชั่วโมง ลดลงเหลือประมาณ 28 ชั่วโมง พบวา ถั่วแขกมีความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวเกิดขึ้น

ทั้งหมดเพียง 1.30 เปอรเซ็นต  โดยลดระยะเวลาการเคลื่อนที่ในโซอุปทานสามารถลดความเสียหาย

หลังการเก็บเกี่ยวที่เกิดกับผลิตผลทางการเกษตรได ซึ่งบรอคโคลี่ ปวยเลง ผักกาดหอมหอ กะหล่ําปลี 

ผักกาดขาวปลี กะหล่ําปลีรูปหัวใจ เบบี้ฮองเต ขาวโพดหวานสองสี ยอดซาโยเต และแตงกวาญ่ีปุน 

ที่ลดระยะเวลาการเคลื่อนที่ในโซอุปทานจากใชเวลามากกวา 48 ชั่วโมง ลดลงเหลือ 24 ชั่วโมง 

สามารถลดความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวลงได (ดนัยและคณะ, 2553 ; ดนัยและคณะ, 2554)   

ผลการสํารวจความสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวของคะนาฮองกงที่เกิดขึ้นในระหวางการ

เคลื่อนที่ในโซอุปทาน พบวา คะนาฮองกงมีความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวเกิดขึ้นทั้งหมด 24.05 

เปอรเซ็นต โดยสาเหตุที่ทําใหคะนาฮองกงเกิดการสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวในโซอุปทานมากที่สุด 
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เกิดจากความเสียหายจากสาเหตุทางสรีรวิทยา ซึ่งใบและยอดคะนาฮองกงเกิดการสูญเสียนํ้าและ

แสดงอาการเห่ียว 22.60 เปอรเซ็นต ทั้งน้ีเพราะคะนาเปนพืชที่ตอบสนองตอความรอนและลมไดดี 

เน่ืองจากมีใบขนาดใหญและบาง จึงทําใหคะนาที่ถูกขนสงจากพื้นที่สูงทางภาคเหนือตอนบนของ

ประเทศไทยไปจําหนายที่กรุงเทพฯและปริมณฑลเกิคความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวจากอาการ

เห่ียวจากการไดรับความรอนและลมที่ เกิดขึ้นในระหวางการขนสง (ดามรและคณะ, 2555)  

เชนเดียวกับผลการศึกษาของดนัยและคณะ (2554) ที่รายงานวา ยอดซาโยเตที่เคลื่อนที่ผานโซ

อุปทาน ซึ่งไดแก ที่แปลงปลูกของเกษตรกร ศูนยพัฒนาโครงการหลวง งานคัดบรรจุเชียงใหม งาน

คัดบรรจุกรุงเทพฯ และรานคาโครงการหลวง สาขา อตก. กรุงเทพฯ มีความเสียหายหลังการเก็บ

เกี่ยวเกิดจากสาเหตุทางสรีรวิทยามากที่สุด คือ 23.08 เปอรเซ็นต เน่ืองจากใบและยอดซาโยเตเกิด

การสูญเสียนํ้าและแสดงอาการเห่ียว  เมื่อคะนาฮองกงผานกระบวนการจัดการหลังการเก็บเกี่ยวและ

เคลื่อนที่ในโซอุปทาน ตําแหนงของโซอุปทานที่ทําใหคะนาฮองกงเกิดการสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยว

มากที่สุด คือ ที่งานคัดบรรจุเชียงใหม โดยมีความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวเกิดขึ้น 12.32 เปอรเซ็นต 

ทั้งน้ีเน่ืองจากทางศูนยพัฒนาโครงการหลวงไมมีหองเย็นสําหรับเก็บรักษาผลิตผล ซึ่งหลังจากเก็บ

เกี่ยวและผานกระบวนการจัดการที่โรงคัดบรรจุของศูนยพัฒนาโครงการหลวงแลว ตองเก็บรักษา

คะนาฮองกงไวที่โรงคัดบรรจุของศูนยฯกอน แลวจึงขนสงใหงานคัดบรรจุเชียงใหมในวันถัดไป 

และการขนสงคะนาฮองกงใหงานคัดบรรจุเชียงใหมขนสงดวยรถยนตที่ไมมีหองเย็น จึงทําใหใบ

และยอดคะนาฮองกงเกิดการสูญเสียนํ้าและแสดงอาการเห่ียวเมื่อขนสงมาถึงที่งานคัดบรรจุ

เชียงใหม   

จากการสํารวจความสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวของคะนาฮองกงที่เกิดขึ้นในระหวางการ

เคลื่อนที่ในโซอุปทานหลังจากไดรับการแนะนําวิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยวเพื่อลดความสูญเสีย

หลังการเก็บเกี่ยว โดยการตัดแตงเอากานและใบสวนเกินออก แลวบรรจุคะนาฮองกงลงในกลอง

โฟมพรอมนํ้าแข็งละเอียดต้ังแตอยูในแปลงปลูกของเกษตรกร หลังจากน้ันขนสงดวยรถขนสงที่มี

หองเย็นตลอดโซอุปทาน รวมทั้งลดระยะเวลาที่คะนาฮองกงอยูในโซอุปทานโดยเร่ิมต้ังแต

เกษตรกรทําการเก็บเกี่ยวจนถึงวางจําหนายที่รานคาของมูลนิธิโครงการหลวง (สาขา อตก.) จาก

ประมาณ 45 ชั่วโมง ลดลงเหลือประมาณ 28 ชั่วโมง พบวา คะนาฮองกงมีความเสียหายหลังการเก็บ

เกี่ยวลดลงเหลือเพียง 7.57 เปอรเซ็นต  สอดคลองกับที่ดามรและคณะ (2555) รายงานวา คะนาที่

ขนสงดวยระบบความเย็นสามารถลดความสูญเสียหลังการเก็บเกี่ยวที่เกิดขึ้นจากการเห่ียวได

ประมาณ 45 เปอรเซ็นต ทั้งน้ีเน่ืองจากอุณหภูมิเปนปจจัยสําคัญในการจัดการหลังการเก็บเกี่ยวของ

ผลิตผลทางพืชสวน โดยอุณหภูมิผลิตผลที่ลดตํ่าลงจะทําใหสามารถลดอัตราการเปลี่ยนแปลงตางๆ

ที่เกิดขึ้นกับผลิตผลได (จริงแท, 2544)   
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สรุปผลการวิจัย 

 

 ผลการสํารวจความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวของมะเขือมวงกานเขียว ถั่วแขก และคะนา

ฮองกง ที่เกิดขึ้นในระหวางการเคลื่อนที่ในโซอุปทาน ซึ่งไดแก ที่แปลงปลูกของเกษตรกร ศูนย

พัฒนาโครงการหลวง งานคัดบรรจุเชียงใหม งานคัดบรรจุกรุงเทพฯ และรานคาของมูลนิธิโครงการ

หลวง (สาขา อตก. กรุงเทพฯ) พบวา 

 มะเขือมวงกานเขียวมีความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวเกิดขึ้นทั้งหมด 18.42 เปอรเซ็นต โดย

สาเหตุสวนใหญเกิดจากความเสียหายจากแมลง และจากความเสียหายจากสาเหตุทางกล ซึ่งจุดที่มี

ความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวเกิดขึ้นมากที่สุดคือ ที่แปลงปลูกของเกษตรกร  และหลังจากแนะนํา

วิธีการปฏิบัติเพื่อลดการสูญเสีย ทําใหมะเขือมวงกานเขียวมีความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวลดลง

เหลือเพียง 1.82 เปอรเซ็นต   

 ถั่วแขกมีความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวเกิดขึ้นทั้งหมด 20.17 เปอรเซ็นต โดยมีสาเหตุหลัก

มาจากความเสียหายจากสวนที่ไมสามารถใชประโยชนไดหรือมีคุณภาพไมเปนไปตามคุณภาพขั้น

ตํ่าและจากการเก็บเกี่ยวที่ไมเหมาะสม (เก็บฝกที่แกจนพอง)  ซึ่งจุดที่มีความเสียหายหลังการเก็บ

เกี่ยวเกิดขึ้นมากที่สุดคือ ที่แปลงปลูกของเกษตรกร  และหลังจากแนะนําวิธีการปฏิบัติเพื่อลดการ

สูญเสียทําใหถั่วแขกมีความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวเกิดขึ้นเพียง 1.30 เปอรเซ็นต 

คะนาฮองกงมีความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวเกิดขึ้นทั้งหมด 24.05 เปอรเซ็นต โดยเกิดจาก

ความเสียหายจากสาเหตุทางสรีรวิทยา คือ ใบและยอดคะนาฮองกงเกิดการสูญเสียนํ้าและแสดง

อาการเห่ียว 22.60 เปอรเซ็นต  และจุดที่มีความเสียหายหลังการเก็บเกี่ยวเกิดขึ้นมากที่สุดคือ ที่งาน

คัดบรรจุเชียงใหม  ซึ่งหลังจากแนะนําวิธีการปฏิบัติเพื่อลดการสูญเสีย ทําใหคะนาฮองกงมีความ

เสียหายหลังการเก็บเกี่ยวลดลงเหลือเพียง 7.57 เปอรเซ็นต  
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