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บทที่ 4  
ผลกำรวิจัย 

 
1. กำรทดสอบปัจจัยกำรผลิตชีวภำพในกำรเพิ่มประสิทธิภำพกำรผลิตพืชผักอินทรีย์โครงกำรหลวง 
   1.1 การทดสอบปัจจัยการผลิตในการควบคุมโรคใบจุดตากบของพืชตระกูลสลัดอินทรีย์ทั้งในระยะกล้า
และหลังย้ายปลูก 
 การทดสอบปัจจัยการผลิตในระยะกล้าของพืชตระกูลสลัด ได้แก่ ผักกาดหอมห่อ โอ๊คลีฟเขียว 
โอ๊คลีฟแดง เรดโครอล และคอส โดยด าเนินการ 2 ฤดูปลูกคือ ฤดูแล้งและฤดูฝน โดยในฤดูแล้ง 
ด าเนินการทดสอบในช่วงเดือนธันวาคม ณ ศูนย์พัฒนาโครงการหลวงทุ่งหลวง ก่อนด าเนินงานพบว่าต้น
กล้าประสบปัญหาเรื่องโรคใบจุดตากบ ท าให้ต้นกล้าเสียหายและตาย (ภาพที่ 1) จากปัญหาดังกล่าวจึงได้
ด าเนินงานทดสอบการใช้ปัจจัยการผลิตในการควบคุมโรคใบจุดตากบ โดยปัจจัยการผลิตที่ ใช้
ประกอบด้วย เชื้อราไตรโคเดอร์มา เชื้อแบคทีเรีย BK33 และ Copper oxychloride ท าการฉีดพ่น
สลับกนัทุกๆ 3 วัน พบว่าในช่วงฤดูแล้งไม่มีการระบาดของโรคใบจุดตากบท าให้ไม่พบการระบาดของโรค
ทั้งในชุดควบคุม (ตามวิธีปฏิบัติของศูนย์) และชุดทดสอบในกล้าพืชตระกูลสลัดทั้ง 5 ชนิด (ภาพที่ 2)  
จากนั้นท าการย้ายปลูกต้นกล้าของพืชตระกูลสลัด 3 ชนิด ได้แก่ คอส ผักกาดหอมห่อ และโอ๊คลีฟเขียว ที่
อายุ 20 และ 25 วัน ฉีดพ่นปัจจัยการผลิตควบคุมโรคใบจุดตากบเปรียบเทียบกับวิธีปฏิบัติของเกษตรกร 
โดยปัจจัยการผลิตที่ใช้ประกอบด้วย เชื้อราไตรโคเดอร์มา เชื้อแบคทีเรีย BK33 และ Copper 
oxychloride ฉีดพ่นสลับกันทุกๆ 3 วัน เป็นเวลา 1 เดือน จากนั้นท าการส ารวจโรคและก่อนเก็บเกี่ยว
ผลผลิต พบว่าในฤดูแล้งมีการระบาดของโรคไม่รุนแรงจึงพบโรคเฉพาะในบริเวณใบล่างเท่านั้น  ซึ่ง
เปอร์เซ็นต์การเกิดโรคทั้งในชุดทดสอบและชุดควบคุมไม่มีความแตกต่างกันที่ระดับความเชื่อมั่น 95 
เปอร์เซ็นต ์ในพืชทั้ง 3 ชนิด และไม่พบการแพร่ระบาดของแมลงทั้งในชุดทดสอบและชุดควบคุม (ปฏิบัติ
ตามวิธีของเกษตรกร) ของกล้าอายุ 20 และ 25 วัน (ตารางที่ 1 ภาพที่ 3) นอกจากนี้ลักษณะผลผลิตของ
พืชตระกูลสลัดในแปลงทดสอบมีการเจริญเติบที่ดี (ภาพที่ 4) มีขนาดล าต้นใหญ่ และน้ าหนักผลิตผลหลัง
ตัดแต่งของพืชตระกูลสลัดในแปลงทดสอบมีเปอร์เซ็นต์มากกว่าชุดควบคุมในพ้ืนที่ 1 ตารางเมตร (ตาราง
ที่ 2 ภาพที่ 5) 
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                                  คอส           โอ๊คลีฟเขียว  

  

  

     

 

 

      เรดโครอล           ผักกาดหอมห่อ 

ภำพที่ 1 ลักษณะต้นกล้าของพืชตระกูลสลัดก่อนใช้ปัจจัยการผลิต 
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                  คอส              โอ๊คลีฟเขียว           

 
 

 

 

 
             โอ๊คลีฟแดง         ผักกาดหอมห่อ 

ภำพที่ 2 ลักษณะต้นกล้าของพืชตระกูลสลัดอายุ 20 วัน หลังการใช้ปัจจัยการผลิต 
 
ตำรำงท่ี 1 เปอร์เซ็นต์การเกิดโรคใบจุดตากบหลังย้ายปลูกในแปลงควบคุมและแปลงทดสอบของพืช

ตระกูลสลัด 3 ชนิดได้แก่ คอส ผักกาดหอมห่อ และโอ๊คเขียว (ฤดูแล้ง) 

ชนิดพืช 
เปอร์เซ็นต์กำรเกิดโรค 

CV(%) 
แปลงควบคุม แปลงทดสอบ 

คอส อายุกล้า 20 วัน 14.75 a 12.06 a 65.37 
คอส อายุกล้า 25 วัน 10.22 a   7.90 a 15.63 
ผักกาดหอมห่อ อายุกล้า 20 วัน 17.75 a 16.82 a 43.90 
ผักกาดหอมห่อ อายุกล้า 25 วัน 25.69 a 12.25 a 56.24 
โอ๊คลีฟเขียว  อายุกล้า 25 วัน  9.13 a   7.94 a 63.25 
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ผักกาดหอมห่อ        คอส              โอ๊คลีฟเขียว 

ภำพที่ 3 ลักษณะโรคใบจุดตากบบนใบพืชตระกูลสลัด 

 

 

 

 

 

     แปลงทดสอบคอส อายุ 36 วัน            แปลงทดสอบผักกาดหอมห่อ อายุ 36 วัน 

 

 

 

 

 

แปลงทดสอบโอ๊คลีฟเขียว อายุ 37 วัน 

ภำพที่ 4 แปลงปลูกพืชตระกูลสลัด 
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ตำรำงท่ี 2 ปริมาณน้ าหนักหลังตัดแต่งและเปอร์เซ็นต์ความแตกต่างระหว่างแปลงทดสอบและแปลง
ควบคุมของพืชตระกูลสลัด (ฤดูแล้ง) 

ชนิดพืช 
ปริมำณผลิตผล (กิโลกรัม/พื้นที่ 1 ตร.ม.) 

แปลงควบคุม แปลงทดสอบ เปอร์เซ็นต์ 
คอส อายุกล้า 20 วัน 1.86  2.18  17.20  
คอส อายุกล้า 25 วัน 1.83  2.10  14.75  
ผักกาดหอมห่อ อายุกล้า 20 วัน 5.22 5.31 1.72 
โอ๊คลีฟเขียว  อายุกล้า 25 วัน 1.30  1.51  16.15  
 

 

 

 

 

คอส           โอ๊คลีฟเขียว 

 

 

 

 

 

ผักกาดหอมห่อ 

ภำพที่ 5 ลักษณะผลิตผลพืชตระกูลสลัดแปลงควบคุมเปรียบเทียบกับแปลงทดสอบ 

แปลงควบคุม แปลงทดสอบ แปลงควบคุม 

แปลงทดสอบ 
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 การทดสอบปัจจัยการผลิตในระยะกล้าของพืชตระกูลสลัด ได้แก่ ผักกาดหอมห่อ โอ๊คลีฟเขียว 
โอ๊คลีฟแดง เรดโครอล และคอส ด าเนินการทดสอบซ้ าอีกครั้งในเดือนสิงหาคมชาวงฤดูฝนทั้งในระยะกล้า
และหลังย้ายปลูกลงในแปลง การทดสอบในระยะกล้าพบว่าการใช้ปัจจัยการผลิตคือ เชื้อราไตรโคเดอร์มา 
ฉีดพ่นสลับกันทุกๆ 3 วัน มีเปอร์เซ็นต์การเกิดโรคน้อยที่สุด รองลงมาคือการใช้ เชื้อราไตรโคเดอร์มา เชื้อ
แบคทีเรีย BK33 และ Copper oxychloride สลับกันทุกๆ 3 วัน ส่วนชุดควบคุม (วิธีปฎิบัติของศูนย์) 
พบการเกิดโรคมากที่สุด (ตารางที่ 3 ภาพที่ 6 )  เมื่อย้ายปลูกต้นกล้าของพืชตระกูลสลัด 3 ชนิด ได้แก่ 
คอส ผักกาดหอมห่อ และโอ๊คลีฟเขียว ทั้งในพ้ืนที่นอกโรงเรือนและในโรงเรือน (ภาพที่ 7)  วางแผนการ
ทดสอบการใช้ปัจจัยการผลิตในการควบคุมโรคใบจุดตากบเปรียบเทียบกับวิธีปฏิบัติของเกษตรกร โดย
ปัจจัยการผลิตที่ใช้ประกอบด้วย เชื้อราไตรโคเดอร์มา เชื้อแบคทีเรีย BK33 และ Copper oxychloride 
ฉีดพ่นสลับกันทุกๆ 3 วัน จากนั้นท าการส ารวจโรคและแมลงศัตรูก่อนเก็บเกี่ยวผลผลิต พบว่าในแปลง
ทดสอบทั้งภายในและนอกโรงเรือนมีเปอร์เซ็นต์การเกิดโรคน้อยที่สุดในพืชทั้ง 3 ชนิด (ตารางที่ 4) เมื่อ
เปรียบเทียบปริมาณน้ าหนักผลิตผลหลังตัดแต่งของพืชตระกูลสลัดในแปลงทดสอบมีเปอร์เซ็นต์มากกว่า
แปลงควบคุม และการปลูกภายในโรงเรือนให้ปริมาณน้ าหนักผลิตผลหลังตัดแต่งของพืชตระกูลสลัด
มากกว่าการปลูกภายนอกโรงเรือน (ตารางท่ี 5) 
 

     ตำรำงท่ี 3 เปอร์เซ็นต์การเกิดโรคใบจุดตากบในระยะกล้าของพืชตระกูลสลัดในแต่ละกรรมวิธี (ฤดูฝน) 
 

 
ชนิดพืช 

เปอร์เซ็นต์กำรเกิดโรค 
CV(%) LSD 

ชุดควบคุม 
ไตรโคเดอร์มำ/บีเค33/

คอปเปอร์ ออกซีคลอไรด์ 
ไตรโคเดอร์มำ 

คอส  41.86 a 32.14 b 28.86 b 36.80 1.98 
เรดโครอล 34.03 a 32.29 a 25.00 b 18.02 2.05 
ผักกาดหอมห่อ  84.90 a 40.83 b 37.12 b 16.69 1.98 
โอ๊คลีฟแดง 25.00 a ไม่เกิดโรค 26.04 a  9.59 2.28 
โอ๊คลีฟเขียว   50.33 a 48.00 a 30.00 a 35.25 2.28 
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ภำพที่ 6 ลักษณะกล้าพืชตระกูลสลัดที่ทดสอบปัจจัยการผลิตชีวภาพในการควบคุมโรคใบจุดตากบ 

 
 

วิธีปฏิบัติของศูนย์ฯ ทุ่งหลวง 
ไตรโคเดอร์มำ/บีเค33/ 

คอปเปอร์ ออกซีคลอไรด์ 
ไตรโคเดอร์มำอย่ำงเดียว 

 คอส 
 

  

เรดโครอล   

ผักกาดหอมห่อ   

โอ๊คลีฟแดง   

โอ๊คลีฟเขียว   
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      คอสนอกโรงเรือน อายุ 11 วัน          คอสในโรงเรือน อายุ 13 วัน 

 

 

 

 

             โอ๊คลีฟเขียวนอกโรงเรือน อายุ 11 วัน      โอ๊คลีฟเขียวในโรงเรือน อายุ 13 วัน 

 

 

 

 

          ผักกาดหอมห่อนอกโรงเรือน อายุ 11 วัน             ผักกาดหอมห่อในโรงเรือน อายุ 13 วัน 

ภำพที่ 7 ลักษณะพืชตระกูลสลัดทั้ง 3 ชนิด ได้แก่ คอส โอ๊คลีฟเขียว และผักกาดหอมห่อ ทั้งในและนอก
โรงเรือน 
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ตำรำงท่ี 4 เปอร์เซ็นต์การเกิดโรคใบจุดตากบในแปลงควบคุมและแปลงทดสอบของพืชตระกูลสลัด 3 
ชนิด ได้แก่ คอส ผักกาดหอมห่อ และโอ๊คเขียว ที่ปลูกในและนอกโรงเรือน (ฤดูฝน) 

ชนิดพืช 
เปอร์เซ็นต์กำรเกิดโรค 

CV(%) 
แปลงควบคุม แปลงทดสอบ 

คอส นอกโรงเรือน 32.91 a 23.63 b 39.71 
คอส ในโรงเรือน 36.32 a 24.83 b 40.72 
ผักกาดหอมห่อ นอกโรงเรือน 50.94 a 49.88 a 34.23 
ผักกาดหอมห่อ ในโรงเรือน 38.62 a 27.08 b 34.17 
โอ๊คลีฟเขียว  นอกโรงเรือน 41.29 a 30.07 b 40.07 
โอ๊คลีฟเขียว  ในโรงเรือน 20.13 a 15.58 a 43.28 

 

ตำรำงท่ี 5 ปริมาณน้ าหนักหลังตัดแต่งและเปอร์เซ็นต์ความแตกต่างระหว่างแปลงทดสอบและแปลง
ควบคุมของพืชตระกูลสลัดที่ปลูกในและนอกโรงเรือน (ฤดูฝน) 

ชนิดพืช 
ปริมำณผลิตผล (กิโลกรัม/พื้นที่ 1 ตร.ม.) 

แปลงควบคุม แปลงทดสอบ เปอร์เซ็นต์ 
คอส นอกโรงเรือน 0.28 0.29  3.57 
คอส ในโรงเรือน 0.77 0.93 20.78 
ผักกาดหอมห่อ นอกโรงเรือน ฝนตกหนักผลผลิตเสียหายไม่สามารถเก็บได้ - 
ผักกาดหอมห่อ ในโรงเรือน 0.46 0.83 80.43 
โอ๊คลีฟเขียว  นอกโรงเรือน 0.79 0.63 -20.25 
โอ๊คลีฟเขียว  ในโรงเรือน 0.75 0.92 22.67 
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1.2 กำรทดสอบปัจจัยกำรผลิตในกำรป้องกันก ำจัดโรคและแมลงศัตรูมะเขือเทศอินทรีย์  
ด าเนินการทดสอบที่ศูนย์พัฒนาโครงการหลวงทุ่งเริง โดยส ารวจชนิดของแมลงศัตรูพืชและโรค

ก่อนการทดสอบ พบแมลงศัตรูพืชที่ส าคัญ คือ เพลี้ยไฟ โรคที่ส าคัญ คือ โรคราแป้ง และโรคไวรัส (ภาพที่ 8) 
วางแผนการทดสอบการใช้ปัจจัยการผลิตชีวภาพในการควบคุมโรคและแมลงปัจจัยการผลิตที่ใช้
ประกอบด้วยผงฟู  ก ามะถัน  บีเค 33  เชื้อราไตรโคเดอร์มา  เชื้อรา Beauveria bassiana เชื้อรา 
Metarhizium anisopliae เชื้อแบคทีเรีย Bacillus thuringiensis (ผลิตภัณฑ์การค้าฟลอร์แบค) น้ า
หมักสูตร PP3 น ามาฉีดพ่นสลับกันทุกๆ 3 วัน และฮอร์โมนไข่ฉีดพ่นทุกๆ 5 วัน เปรียบเทียบกับวิธีการ
ปฏิบัติของเกษตรกร ซึ่งมะเขือเทศที่ใช้ทดสอบมี 2 สายพันธุ์ได้แก่  พันธุ์โทมัสและเชอร์รี่ (ภาพที่ 9-10) 
ท าการส ารวจโรคและแมลงทุกๆ สองอาทิตย์ หลังการใช้ปัจจัยการผลิตในการควบคุมโรคและแมลง พบ
แมลงศัตรูพืชส าคัญที่เข้าท าลายมะเขือเทศ คือ เพลี้ยไฟ ระบาดในแปลงควบคุมมากกว่าแปลงทดสอบใน
มะเขือเทศทั้งสองพันธุ์ ซึ่งจ านวนการแพร่ระบาดมีความแปรปรวนทุกครั้งที่ส ารวจ (ตารางที่ 6) ส่วนแมลง
ศัตรูชนิดอ่ืนที่พบได้แก่ แมลงหวี่ขาว เพลี้ยอ่อน เพลี้ยแป้ง หนอน และไร (ตารางที่ 7 -8) ส าหรับการ
ระบาดของโรคพบ โรคราแป้ง โรคไวรัส และโรคใบไหม้ โดยโรคราแป้งพบการระบาดเฉพาะในแปลง
ทดสอบของมะเขือเทศทั้งสองพันธุ์ โดยพันธุ์โทมัสซึ่งปลูกในโรงเรือนแบบปิด พบเปอร์เซ็นต์การท าลาย
ของโรค 32.17 มากกว่าพันธุ์เชอรี่ซึ่งปลูกในโรงเรือนแบบเปิดพบเปอร์เซ็นต์การท าลายของโรค 10.5 ส่วน
โรคไวรัสพบเฉพาะในแปลงควบคุม โดยในพันธุ์โทมัสพบเปอร์เซ็นต์การท าลายของโรคเท่ากับ 86.6 ส่วน
พันธุ์เชอรี่พบเปอร์เซ็นต์การท าลายของโรคเป็น 13.2 ส าหรับโรคใบไหม้ในพันธุ์โทมัสพบการระบาดของ
โรคเฉพาะในแปลงทดสอบโดยมีเปอร์เซ็นต์การท าลายของโรคเป็น 86.17 ส่วนพันธุ์เชอรี่ พบการระบาด
ของโรคท้ังในแปลงทดสอบและแปลงควบคุมโดยพบเปอร์เซ็นต์การท าลายของโรคเป็น 54.34 และ 36.67 
ตามล าดับ (ตารางที่ 9) ส าหรับต้นทุนการผลิตของมะเขือเทศทั้งสองพันธุ์พบว่าในกรรมวิธีทดสอบมีต้นทุน
สูงกว่าวิธีการปฏิบัติของเกษตรกร แต่มีปริมาณผลผลิตสูงกว่าในแปลงควบคุม ส่งผลท าให้รายได้สุทธิของ
การปลูกมะเขือเทศอินทรีย์แปลงทดสอบมีมูลค่าสูงกว่าแปลงควบคุม (ตารางที่ 10) 
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                      เพลี้ยไฟ                                     

  
 

 

 

 

 

               ราแป้ง          ไวรัส 

ภำพที่ 8 แมลงศัตรูพืชและโรคที่พบก่อนการทดสอบ 

 

 

 

 

 

      แปลงทดสอบ              แปลงควบคุม 

ภำพที่ 9 แปลงปลูกมะเขือเทศพันธุ์โทมัสแปลงทดสอบและแปลงควบคุม 
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แปลงทดสอบ            แปลงควบคุม 

ภำพที่ 10 แปลงปลูกมะเขือเทศพันธุ์เชอร์รี่แปลงทดสอบและแปลงควบคุม 
 

ตำรำงท่ี 6 จ านวนเพลี้ยไฟที่พบเข้าท าลายมะเขือเทศอินทรีย์ทั้งในแปลงควบคุมและแปลงทดสอบ 

พันธุ ์

จ ำนวนเพลี้ยไฟ (ตัว) 
คร้ังท่ี 1 คร้ังท่ี 2 คร้ังที่ 3 คร้ังท่ี 4 เฉลี่ย 

ควบคุม ทดสอบ ควบคุม ทดสอบ ควบคุม ทดสอบ ควบคุม ทดสอบ ควบคุม ทดสอบ 

มะเขือเทศเชอรี่ 77.05 5.74 45.89 41.89 21.75 11.60 91.8 20.7 59.12 19.98 

มะเขือเทศโทมัส 8.38 5.44 87.26 20.41 120.55 46.10 92.55 7.35 77.19 19.83 
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 ตำรำงที่ 7 แมลงศัตรูพืชที่พบเข้าท าลายมะเขือเทศอินทรีย์พันธุ์เชอรี่ 

* เพลี้ยไฟ บันทึกเป็นตัว นับจากข้อท่ีสี่ของต้นจากยอดลงมาโดยดูทุกใบของก้านน้ัน 
แมลงหวี่ขาว บันทึกเป็นตัว นับจากข้อท่ีสามจากรากข้ึนไปโดยดูทุกใบของก้านน้ัน 
เพลี้ยอ่อน บันทึกเป็นตัว นับบริเวณยอด 
หนอน บันทึกเป็นตัว ดูจากท้ังต้น 

** ค่าเฉลี่ยการสุ่มเก็บปริมาณแมลงที่พบจาก 20 ต้น 
 
ตำรำงท่ี 8 จ านวนแมลงศัตรูพืชที่พบเข้าท าลายมะเขือเทศอินทรีย์พันธุ์โทมัส 

* เพลี้ยไฟ บันทึกเป็นตัว นับจากข้อท่ีสี่ของต้นจากยอดลงมาโดยดูทุกใบของก้านน้ัน 
แมลงหวี่ขาว บันทึกเป็นตัว นับจากข้อท่ีสามจากรากข้ึนไปโดยดูทุกใบของก้านน้ัน 
เพลี้ยอ่อน บันทึกเป็นตัว นับบริเวณยอด 
หนอน บันทึกเป็นตัว ดูจากท้ังต้น 

** ค่าเฉลี่ยการสุ่มเก็บปริมาณแมลงที่พบจาก 20 ต้น 

แมลง
ศัตรูพืช 

จ ำนวนแมลงศัตรูพืชที่พบในมะเขือเทศพันธุ์เชอรี่ 
คร้ังท่ี 1  

(11 ม.ค.56) 
คร้ังท่ี 2 

 (25 ม.ค.56) 
คร้ังท่ี 3  

(7 ก.พ.56) 
คร้ังท่ี 4  

(22 ก.พ.56) 
คร้ังท่ี 5  

(8 มี.ค.56) 
ควบคุม ทดสอบ ควบคุม ทดสอบ ควบคุม ทดสอบ ควบคุม ทดสอบ ควบคุม ทดสอบ 

เพลี้ยไฟ* 77.05** 5.74 45.89 41.89 21.75 11.60 91.80 20.70 1.90 0.70 

แมลงหวี่ขาว 0.05 - - 1.00 - 1.00 - - 0.10 1.90 
เพลี้ยอ่อน - 1.20 - 0.30 - - - - - - 
เพลี้ยแป้ง - - - - - - - - 1.35 - 
หนอน 0.95 - 0.10 0.05 0.25 - - - - 0.80 
ไร - - 0.15 - - - - 0.50 - - 

แมลง
ศัตรูพืช 

จ ำนวนแมลงศัตรูพืชที่พบในมะเขือเทศพันธุ์โทมัส 
คร้ังท่ี 1  

(11 ม.ค.56) 
คร้ังท่ี 2 

 (25 ม.ค.56) 
คร้ังท่ี 3  

(7 ก.พ.56) 
คร้ังท่ี 4  

(22 ก.พ.56) 
คร้ังท่ี 5  

(8 มี.ค.56) 
ควบคุม ทดสอบ ควบคุม ทดสอบ ควบคุม ทดสอบ ควบคุม ทดสอบ ควบคุม ทดสอบ 

เพลี้ยไฟ*    8.38** 5.44 87.26 20.41 120.55 46.10 92.55 7.35 รื้อแปลง 3.35 
แมลงหวีข่าว 0.20 -   0.60   0.90    2.90 - - -  2.00 
เพลี้ยอ่อน 0.25 -   0.05   0.15 - - - -  - 
หนอน - - -   0.05 - - - -  - 
ไร - - - - - -  0.40 0.15  - 
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ตำรำงท่ี 9 เปอร์เซ็นต์การเกิดโรคในมะเขือเทศโครงการหลวงอินทรีย์  

 
พันธุ์ 

%กำรเกิดของโรค 

โรครำแป้ง โรคใบไหม้ 

ควบคุม ทดสอบ ควบคุม ทดสอบ 

มะเขือเทศเชอรี่ 0.00 10.50 54.34 36.67 

มะเขือเทศโทมัส 0.00 32.17   0.00 86.17 
1 คิดจากมะเขือเทศจ านวน 30 ตน้ 
 
ตำรำงท่ี 10 ต้นทุนการผลิต ปริมาณผลผลิต และรายได้สุทธิในการปลูกมะเขือเทศอินทรีย์พันธุ์เชอรี่และ

โทมัส เปรียบเทียบระหว่างแปลงทดสอบและแปลงควบคุม 

พันธุ์ 
ต้นทุนกำรผลิต 

(บำท) 
ปริมำณผลผลิต 

(กก) 
รำยได้ 
(บำท) 

รำยได้สุทธิ 
(บำท) 

ควบคุม ทดสอบ ควบคุม ทดสอบ ควบคุม ทดสอบ ควบคุม ทดสอบ 
มะเขือเทศเชอรี่ 379.95 987.76 210.50 633.00 6,315.00 25,320.00 5,935.05 24,332.24 
มะเขือเทศโทมัส 828.64 993.76   65.50 1,069.00 2,620.00 42,760.00 1,791.36 41,766.24 
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2. กำรศึกษำวิธีกำรปฏิบัติหลังกำรเก็บเกี่ยวที่เหมำะสมเพื่อลดควำมสูญเสียผักอินทรีย์โดยด ำเนินกำร
ในผักอินทรีย์ 3 ชนิดได้แก่ 

เบบี้ฮ่องเต้อินทรีย์ : จากการศึกษาวิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยวและเก็บรักษาเบบี้ฮ่องเต้ไว้ที่
อุณหภูมิห้องและในตู้เย็นอุณหภูมิ 7 องศาเซลเซียส พบว่าทุกกรรมวิธีที่เก็บรักษาไว้ที่ อุณหภูมิห้อง มีอายุ
การเก็บรักษานาน 1 วัน โดยแสดงอาการขอบใบเหลือง (ตารางที่ 11)  จากนั้นบริเวณก้านใบและโคนต้น
จึงเน่า หลังจากเก็บไว้นาน 3 วัน ในกรรมวิธีชุดควบคุม (ไม่มีการเช็ด) รองลงมาคือกรรมวิธีการเช็ดด้วยน้ า
ผสมด่างทับทิม และน้ าผสมผงฟู โดยมีความสูญเสียเป็น 10.19, 4.17 และ 2.78 เปอร์เซ็นต์ตามล าดับ   
ส่วนกรรมวิธีที่เช็ดด้วยน้ าโอโซนเริ่มมีอาการเน่าหลังเก็บไว้นาน 4 วัน มีความสูญเสียเป็น 11.11 
เปอร์เซ็นต์และ 5 วัน ในกรรมวิธีที่เช็ดด้วยน้ าอิเล็กโตรไลต์และน้ าผสมคลอรีนความเข้มข้น 200 ppm มี
ความสูญเสียเป็น 12.04 และ 5.93 เปอร์เซ็นต์  ตามล าดับ (ตารางที่ 12) (ภาพที่ 11 และ 12)  เมื่อ
เปรียบเทียบเปอร์เซ็นต์ความสูญเสียที่เกิดจากอาการเน่า ณ วันที่ 5 ของทั้ง 6 กรรมวิธี พบว่ ากรรมวิธีที่
เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมคลอรีนความเข้มข้น 200 ppm มีเปอร์เซ็นต์ความสูญเสียน้อยที่สุดเป็น 5.93 
รองลงมาคือกรรมวิธีเช็ดผลิตผลด้วยน้ าอิเล็กโตรไลต์และด่างทับทิมโดยมีเปอร์เซ็นต์ความสูญเสียเป็น 
12.04 และ 20.83 ตามล าดับ (ตารางที่ 12) การสูญเสียน้ าหนักสดของเบบี้ฮ่องเต้หลังการเก็บรักษาไว้ที่
อุณหภูมิห้องนาน 3 วัน พบว่าในกรรมวิธีที่เช็ดด้วยน้ าผสมคลอรีนความเข้มข้น 200 ppm มีการสูญเสีย
น้ าหนักสดมากที่สุด 2.76 เปอร์เซ็นต์ รองลงมาคือกรรมวิธีเช็ดด้วยน้ าโอโซน 2.66 เปอร์เซ็นต์  ส่วน
กรรมวิธีที่เช็ดด้วยน้ าผสมด่างทับทิมมีการสูญเสียน้ าหนักน้อยที่สุด 2.12 เปอร์เซ็นต์รองลงมาคือกรรมวิธี
ชุดควบคุม 2.31 เปอร์เซ็นต์ (ตารางท่ี 13) 

 
ตำรำงที ่11 เปอร์เซ็นต์ความสูญเสียจากอาการใบเหลืองของเบบี้ฮ่องเต้อินทรีย์หลังจากเก็บรักษาไว้ที่

อุณหภูมิห้องนาน 1 วัน 

กรรมวิธี 
อำยุกำรเก็บรักษำ 

(วัน) 
%ควำมสูญเสีย 

1. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าโอโซน 1 35.71 
2. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าอิเล็กโตรไลต์ 1 38.89 
3. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมด่างทับทิม 1 60.00 
4. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมผงฟู 1 39.58 
5. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมคลอรีนความเข้มข้น 200 ppm 1 27.92 
6. ชุดควบคุม (ไม่เช็ดผลิตผล) 1 50.00 
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ตำรำงที ่12 เปอร์เซ็นต์ความสูญเสียจากอาการเน่าของเบบี้ฮ่องเต้อินทรีย์ที่เก็บรักษาไว้ที่อุณหภูมิห้อง  

                             ถุงที ่
          กรรมวิธี 

เปอร์เซ็นต์ที่พบกำรเน่ำเละในแต่ละวัน 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 

1. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าโอโซน 0.00 0.00 0.00 11.11 43.52 81.48 92.59 100.00 100.00 100.00 100.00 

2. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าอิเล็กโตรไลต์ 0.00 0.00 0.00 0.00 12.04 37.04 48.15 69.44 92.59 100.00 100.00 

3. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมด่างทับทิม 0.00 0.00 4.17 8.33 20.83 47.92 70.83 78.13 95.00 100.00 100.00 

4. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมผงฟ ู 0.00 0.00 2.78 11.11 23.15 50.00 72.22 100.00 100.00 100.00 100.00 

5. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมคลอรีน
ความเข้มข้น 200 ppm 

0.00 0.00 0.00 0.00 5.93 28.70 47.22 61.48 77.77 84.26 100.00 

6. ชุดควบคุม (ไม่เช็ดผลิตผล) 0.00 0.00 10.19 22.22 49.07 63.88 91.67 100.00 100.00 100.00 100.00 

 
 
ตำรำงที่ 13 เปอร์เซ็นต์การสูญเสียน้ าหนักสดของเบบี้ฮ่องเต้อินทรีย์ หลังจากเก็บรักษาที่อุณหภูมิห้องนาน 3 วัน 
 

กรรมวิธี % กำรสูญเสียน้ ำหนักสด 
1. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าโอโซน 2.661ab2 
2. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าอิเล็กโตรไลต์ 2.47 abc 
3. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมด่างทับทิม                2.12 c 
4. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมผงฟู 2.48 abc 
5. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมคลอรีนความเข้มข้น 200 ppm                2.76 a 
6. ชุดควบคุม (ไม่เช็ดผลิตผล)                2.31 bc 
LSD                2.01 
CV (%)               18.02 

1 ค่าเฉลี่ยคิดจาก 3 ซ้ าๆ ละ 3 ถุง 
2 ค่าเฉลี่ยที่ตามด้วยอักษรที่เหมือนกันใน column เดียวกันไม่มีความแตกต่างกันอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ เปรียบเทียบ
โดยวิธี least significant difference ที่ค่าความเช่ือมั่น 95 เปอร์เซ็นต์ 
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ภำพที่ 11 เบบี้ฮ่องเต้อินทรีย์ที่ศึกษาวิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยวหลังจากเก็บรักษาไว้ที่อุณหภูมิห้องนาน 3 วัน 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
ภำพที่ 12 ลักษณะโคนต้นของเบบี้ฮ่องเต้อินทรีย์ที่ศึกษาวิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเก่ียว หลังจากเก็บ

รักษาไว้ที่อุณหภูมิห้องนาน 3 วัน 

 

น้ าโอโซน น้ าอิเล็กโตรไลต ์ น้ าผสมด่างทับทิม 

น้ าผสมผงฟ ู น้ าผสมคลอรีน ชุดควบคุม 

น้ าโอโซน น้ าอิเล็กโตรไลต ์ น้ าผสมด่างทับทิม 

น้ าผสมผงฟ ู น้ าผสมคลอรีน ชุดควบคุม 
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ส าหรับการเก็บรักษาผักไว้ที่อุณหภูมิ 7 องศาเซลเซียส พบว่าในทุกกรรมวิธีมีอายุการเก็บรักษา
นาน 6 วัน เริ่มพบอาการใบเหลือง โดยในกรรมวิธีการเช็ดด้วยน้ าโอโซนพบอาการเหลืองมากท่ีสุดคิดเป็น 
20.37 เปอร์เซ็นต์ รองลงมาคือการเช็ดด้วยน้ าผสมผงฟูมีเปอร์เซ็นต์การเหลืองเป็น 20.19  และการเช็ด
ด้วยน้ าอิเล็กโตรไลต์ ท าให้เกิดอาการเหลืองน้อยที่สุดคิดเป็น 9.26 เปอร์เซ็นต์ รองลงมาคือการเช็ดด้วย
น้ าผสมคลอรีนความเข้มข้น 200 ppm และน้ าด่างทับทิมที่มีเปอร์เซ็นต์การเหลืองเท่ากันที่ 11.48 
(ตารางที่14) (ภาพที่ 13 และ 14)  เมื่อเปรียบเทียบเปอร์เซ็นต์ความสูญเสียที่เกิดจากอาการเหลือง ณ 
วันที่ 6 ของทั้ง 6 กรรมวิธี พบว่ากรรมวิธีที่เช็ดผลิตผลด้วยน้ าอิเล็กโตรไลต์ มีเปอร์เซ็นต์ความสูญเสียน้อย
ที่สุดเป็น 9.26 รองลงมาคือกรรมวิธีเช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมคลอรีนความเข้มข้น 200 ppm และด่าง
ทับทิมโดยมีเปอร์เซ็นต์ความสูญเสียเท่ากันคือ 11.48 (ตารางท่ี 15)  การสูญเสียน้ าหนักสดของเบบี้ฮ่องเต้
หลังการเก็บรักษาไว้ที่อุณหภูมิ 7 องศาเซลเซียส นาน 6 วัน พบว่าในกรรมวิธีที่เช็ดด้วยน้ าโอโซนมีการ
สูญเสียน้ าหนักสดมากที่สุด 5.63 เปอร์เซ็นต์ รองลงมาคือกรรมวิธีเช็ดด้วยน้ าผสมผงฟู 3.56 เปอร์เซ็นต์ 
ส่วนกรรมวิธีชุดควบคุมมีการสูญเสียน้ าหนักน้อยที่สุด 1.83 เปอร์เซ็นต์ รองลงมาคือการเช็ดด้วยน้ าผสม
ด่างทับทิม 2.15 เปอร์เซ็นต์โดยไม่มีความแตกต่างกันทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอร์เซ็นต์ (ตาราง
ที่ 16) หลังการเก็บรักษานาน 15 วัน พบว่าเบบี้ฮ่องเต้ในทุกกรรมวิธีไม่แสดงอาการเน่า  
 
ตำรำงที ่14 เปอร์เซ็นต์ความสูญเสียจากอาการใบเหลืองในแต่ละวันของเบบี้ฮ่องเต้อินทรีย์ที่เก็บรักษาไว้

ที่อุณหภูมิ 7 องศาเซลเซียส  

 
 
 

                             ถุงที ่
        กรรมวิธี                        

เปอร์เซ็นต์อำกำรใบเหลืองที่พบในแต่ละวัน (วัน) 

1 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 

1. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าโอโซน 0.00 20.37 24.07 24.07 35.18 48.15 51.85 62.96 73.15 89.82 100.00 
2. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าอิเล็กโตรไลต์ 0.00 9.26 14.81 26.85 29.63 37.96 47.22 59.26 59.26 64.81 83.33 
3. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมด่างทับทิม 0.00 11.48 19.81 32.22 35.00 55.74 56.67 65.93 67.59 71.48 82.96 
4. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมผงฟ ู 0.00 20.19 37.22 54.26 62.59 68.52 73.52 75.74 78.52 87.76 95.00 
5. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมคลอรีน
ความเข้มข้น 200 ppm 

0.00 11.48 17.04 22.59 27.59 45.19 61.30 65.00 67.78 72.22 77.78 

6. ชุดควบคุม (ไม่เช็ดผลิตผล) 0.00 19.44 37.04 62.96 65.74 80.56 86.11 91.67 100.00 100.00 100.00 
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ตำรำงท่ี 15 เปอร์เซ็นต์ความสูญเสียจากอาการใบเหลืองของเบบี้ฮ่องเต้อินทรีย์หลังจากเก็บรกัษาไว้ที่
อุณหภูมิ 7 องศาเซลเซียส นาน 6 วัน 

กรรมวิธี อำยุกำรเก็บรักษำ (วัน) %ควำมสูญเสีย 
1. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าโอโซน 6 20.37 
2. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าอิเล็กโตรไลต์ 6  9.26 
3. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมด่างทับทิม 6 11.48 
4. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมผงฟู 6 20.19 
5. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมคลอรีนความเข้มข้น 200 ppm 6 11.48 
6. ชุดควบคุม (ไม่เช็ดผลิตผล) 6 19.44 
 
 

ตำรำงที่ 16 เปอร์เซ็นต์การสูญเสียน้ าหนักสดของเบบี้ฮ่องเต้อินทรีย์ที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 7 องศาเซลเซียส 
นาน 6 วัน  

กรรมวิธี % กำรสูญเสียน้ ำหนักสด 
1. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าโอโซน 5.631a2 
2. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าอิเล็กโตรไลต์                 3.09 b 
3. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมด่างทับทิม                 2.15 c 
4. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมผงฟู                 3.56 b 
5. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมคลอรีนความเข้มข้น 200 ppm                 2.18 c 
6. ชุดควบคุม (ไม่เช็ดผลิตผล)                 1.83 c 
LSD                 2.01 
CV (%)               27.63 

1 ค่าเฉลี่ยคิดจาก 3 ซ้ าๆ ละ 3 ถุง 
2 ค่าเฉลี่ยที่ตามด้วยอักษรที่เหมือนกันใน column เดียวกันไม่มีความแตกต่างกันอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ เปรียบเทียบ
โดยวิธี least significant difference ที่ค่าความเช่ือมั่น 95 เปอร์เซ็นต์ 
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ภำพที่ 13 เบบี้ฮ่องเต้อินทรีย์ที่ศึกษาวิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเก่ียว หลังจากเก็บรักษาไว้ที่อุณหภูมิ 7 
องศาเซลเซียส นาน 15 วัน 

 
 

 

 

 

 

 

 

ภำพที่ 14 ลักษณะโคนต้นของเบบี้ฮ่องเต้อินทรีย์ที่ศึกษาวิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเก่ียวและเก็บรักษาไว้ที่
อุณหภูมิ 7 องศาเซลเซียส นาน 15 วัน 

น้ าโอโซน น้ าอิเล็กโตรไลต ์ น้ าผสมด่างทับทิม 

น้ าผสมผงฟ ู น้ าผสมคลอรีน ชุดควบคุม 

น้ าโอโซน น้ าอิเล็กโตรไลต ์ น้ าผสมด่างทับทิม 

น้ าผสมผงฟ ู น้ าผสมคลอรีน ชุดควบคุม 
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ผักกำดกวำงตุ้งอินทรีย์ : จากการศึกษาวิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยวและเก็บรักษาผักกาด
กวางตุ้งไว้ที่อุณหภูมิห้องและในตู้เย็นอุณหภูมิ 7 องศาเซลเซียส พบว่าทุกกรรมวิธีที่เก็บรักษาไว้ที่
อุณหภูมิห้อง จะเริ่มแสดงอาการใบเหลืองจากนั้นบริเวณก้านใบและโคนต้นจึงเน่าหลังเก็บรักษานาน 2 
วัน (ตารางที่ 17)  โดยในกรรมวิธีชุดควบคุม (ไม่มีการเช็ด) มีความสูญเสียมากที่สุด 13.89 เปอร์เซ็นต์ 
รองลงมาคือกรรมวิธีการเช็ดด้วยน้ าโอโซนและน้ าผสมคลอรีนความเข้มข้น 200 ppm ซึ่งมีความสูญเสีย
เท่ากัน 8.33 เปอร์เซ็นต์ ส่วนการเช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมผงฟูและน้ าอิเล็กโตรไลต์มีความสูญเสียเท่ากัน 
5.56 เปอร์เซ็นต์ (ตารางท่ี 18)  (ภาพที่ 15)  เมื่อเปรียบเทียบเปอร์เซ็นต์ความสูญเสียที่เกิดจากอาการเน่า 
ณ วันที่ 3 ของทั้ง 6 กรรมวิธี พบว่ากรรมวิธีที่เช็ดผลิตผลด้วยน้ าอิเล็กโตรไลต์มีเปอร์เซ็นต์ความสูญเสีย
น้อยที่สุดเป็น 11.11 รองลงมาคือกรรมวิธีชุดควบคุม (ไม่มีการเช็ดผลิตผล) และน้ าด่างทับทิมโดยมี
เปอร์เซ็นต์ความสูญเสียเป็น 13.89 และ 22.22 ตามล าดับ (ตารางที่ 19) การสูญเสียน้ าหนักสดของ
ผักกาดกวางตุ้งหลังการเก็บรักษาไว้ที่อุณหภูมิห้องนาน 3 วัน พบว่าในกรรมวิธีที่เช็ดด้วยน้ าโอโซน มีการ
สูญเสียน้ าหนักสดมากที่สุด 1.86 เปอร์เซ็นต์ รองลงมาคือกรรมวิธีเช็ดด้วยน้ าผสมผงฟู 1.57 เปอร์เซ็นต์  
ส่วนกรรมวิธีที่เช็ดด้วยน้ าผสมด่างทับทิมมีการสูญเสียน้ าหนักสดน้อยที่สุด 0.48 เปอร์เซ็นต์รองลงมาคือ
กรรมวิธีเช็ดด้วยน้ าอิเล็กโตรไลต์ 0.49 เปอร์เซ็นต์ (ตารางท่ี 20) 
 
ตำรำงที่ 17 เปอรเ์ซ็นต์ความสูญเสียจากอาการใบเหลืองของผักกาดกวางตุ้งอินทรีย์หลังจากเก็บรักษาไว้

ที่อุณหภูมิห้องนาน 2 วัน 

กรรมวิธี อำยกุำรเก็บรักษำ (วัน) %ควำมสูญเสีย 
1. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าโอโซน 2 79.45 
2. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าอิเล็กโตรไลต์ 2 75.00 
3. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมด่างทับทิม 2         100.00 
4. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมผงฟู 2 38.89 
5. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมคลอรีนความเข้มข้น 200 ppm 2 65.28 
6. ชุดควบคุม (ไม่เช็ดผลิตผล) 2 69.44 
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ตำรำงที ่18 เปอร์เซ็นต์ความสูญเสียจากอาการเน่าในแต่ละวันของผักกาดกวางตุ้งอินทรีย์ทีเ่ก็บรักษาไว้ที่
อุณหภูมิห้อง  

 
                                                          ถุงท่ี     
                    กรรมวิธี                                                  

เปอร์เซ็นต์ที่พบกำรเน่ำเละในแต่ละวัน 

1 2 3 4 5 

1. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าโอโซน 0.00 8.33 32.22 100.00 100.00 
2. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าอิเล็กโตรไลต์ 0.00 5.56 11.11 72.22 100.00 
3. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมด่างทับทิม 0.00 0.00 22.22 100.00 100.00 
4. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมผงฟู 0.00 5.56 33.33 83.33 100.00 
5. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมคลอรีนความเข้มข้น 200 
ppm 

0.00 8.33 31.94 86.11 100.00 

6. ชุดควบคุม (ไม่เช็ดผลิตผล) 0.00 13.89 13.89 38.89 100.00 
 

ตำรำงที ่19 เปอร์เซ็นต์ความสูญเสียจากอาการเน่าของผักกาดกวางตุ้งอินทรีย์หลังจากเก็บรักษาไว้ที่
อุณหภูมิห้องนาน 3 วัน 

 
 
 
 
 

กรรมวิธี อำกำรเน่ำ (วัน) %ควำมสูญเสีย 
1. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าโอโซน 3 32.22 
2. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าอิเล็กโตรไลต์ 3 11.11 
3. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมด่างทับทิม 3 22.22 
4. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมผงฟู 3 33.33 
5. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมคลอรีนความเข้มข้น 200 ppm 3 31.94 
6. ชุดควบคุม (ไม่เช็ดผลิตผล) 3 13.89 
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ตำรำงที่ 20 เปอร์เซ็นต์การสูญเสียน้ าหนักสดของผักกาดกวางตุ้ง หลังจากเก็บรักษาที่อุณหภูมิห้องนาน 3 วัน 

กรรมวิธี % กำรสูญเสียน้ ำหนักสด  
1. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าโอโซน   1.861a2 
2. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าอิเล็กโตรไลต์                  0.49 b 
3. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมด่างทับทิม 0.48 b 
4. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมผงฟู 1.57 a 
5. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมคลอรีนความเข้มข้น 200 ppm  1.26 ab 
6. ชุดควบคุม (ไม่เช็ดผลิตผล)  1.37 ab 
LSD                  2.04 
CV (%)                 63.91 

1 ค่าเฉลี่ยคิดจาก 3 ซ้ าๆ ละ 2 ถุง 
2 ค่าเฉลี่ยที่ตามด้วยอักษรที่เหมือนกันใน column เดียวกันไม่มีความแตกต่างกันอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ เปรียบเทียบ
โดยวิธี least significant difference ที่ค่าความเช่ือมั่น 95 เปอร์เซ็นต์ 
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ภำพที่ 15  ผักกาดกวางตุ้งที่ศึกษาวิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยวและเก็บรักษาไว้ที่อุณหภูมิห้องนาน 3 วัน 
 
ส าหรับการเก็บรักษาผักกาดกวางตุ้งไว้ที่อุณหภูมิ 7 องศาเซลเซียส พบว่าในกรรมวิธีการเช็ดด้วย

น้ าผสมคลอรีนความเข้มข้น 200 ppm  น้ าโอโซน น้ าอิเล็กโตรไลต์ และน้ าผสมด่างทับทิมมีอายุการเก็บ
รักษานาน 6 วัน จึงเริ่มพบอาการใบเหลือง (ยกเว้นในกรรมวิธีการเช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมผงฟูและชุด
ควบคุม ที่เก็บรักษานาน 7 วัน จึงเริ่มพบอาการใบเหลือง) โดยในกรรมวิธีการเช็ดด้วยน้ าผสมคลอรีน
ความเข้มข้น 200 ppm มีเปอร์เซ็นต์การเหลืองมากที่สุด 31.39 เปอร์เซ็นต์ รองลงมาคือการเช็ดด้วยน้ า
โอโซนมีเปอร์เซ็นต์การเหลืองเป็น 14.72 ส่วนการเช็ดด้วยน้ าอิเล็กโตรไลต์ และน้ าผสมด่างทับทิมมี

 
น้ าผสมผงฟ ู น้ าผสมคลอรีน ชุดควบคุม 

น้ าโอโซน น้ าอิเล็กโตรไลต ์ น้ าผสมด่างทับทิม 
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เปอร์เซ็นต์การเหลืองเท่ากันเป็น 8.33  (ตารางที่ 21) (ภาพที่ 16 ) เมื่อเปรียบเทียบเปอร์เซ็นต์ความ
สูญเสียที่เกิดจากอาการเหลือง ณ วันที่ 7 ของทั้ง 6 กรรมวิธี พบว่าในทุกกรรมวิธีพบอาการใบเหลือง โดย
ในกรรมวิธีการเช็ดด้วยน้ าผสมคลอรีนความเข้มข้น 100-200 ppm มีความสูญเสียมากที่สุดถึง 100 
เปอร์เซ็นต์ รองลงมาคือการเช็ดด้วยน้ าผสมผงฟูมีความสูญเสียเป็น 94.44 เปอร์เซ็นต์ ส่วนกรรมวิธีชุด
ควบคุม (ไม่เช็ดผลิตผล) ท าให้เกิดการสูญเสียน้อยที่สุด 41.67 เปอร์เซ็นต์ รองลงมาคือการเช็ดด้วยน้ าอิ
เล็กโตรไลต์ ที่มีเปอร์เซ็นต์ความสูญเสีย 47.22 (ตารางที่ 21)  การสูญเสียน้ าหนักสดของเบบี้ฮ่องเต้หลัง
การเก็บรักษาไว้ที่อุณหภูมิ 7 องศาเซลเซียส นาน 6 วัน พบว่าในกรรมวิธีที่เช็ดด้วยน้ าผสมผงฟูมีการ
สูญเสียน้ าหนักสดมากที่สุด 9.38 เปอร์เซ็นต์ รองลงมาคือกรรมวิธีเช็ดด้วยน้ าผสมคลอรีนความเข้มข้น 
200 ppm 7.73 เปอร์เซ็นต์ ส่วนกรรมวิธีชุดควบคุมมีการสูญเสียน้ าหนักน้อยที่สุด 2.01 เปอร์เซ็นต์
รองลงมาคือการเช็ดด้วยน้ าผสมด่างทับทิม 3.13 เปอร์เซ็นต์  โดยไม่มีความแตกต่างกันทางสถิติที่ระดับ
ความเชื่อมั่น 95 เปอร์เซ็นต์ (ตารางที่ 22) หลังการเก็บรักษานาน 10 วัน พบว่าเบบี้ฮ่องเต้อินทรีย์ในทุก
กรรมวิธีไมแ่สดงอาการเน่า 

 
ตำรำงที ่21 เปอร์เซ็นต์ความสูญเสียจากอาการใบเหลืองและเหี่ยวในแต่ละวันของผักกาดกวางตุ้งอินทรีย์ 

ที่เก็บรักษาไว้ที่อุณหภูมิ 7  องศาเซลเซียส  

                                                  
                                                  ถุง

ที ่
                 กรรมวิธี 

เปอร์เซ็นต์ที่พบใบเหลืองและเหี่ยวในแต่ละวัน (วัน) 

1 6 7 8 9 10 

1. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าโอโซน 0.00 14.72 80.00 85.56 85.56 100.00 
2. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าอิเล็กโตรไลต์ 0.00 8.33 47.22 94.45 94.45 100.00 
3. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมด่างทับทิม 0.00 8.33 63.89 94.44 100.00 100.00 
4. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมผงฟู 0.00 0.00 94.44 100.00 100.00 100.00 
5. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมคลอรีนความเข้มข้น 
200 ppm 

0.00 31.39 100.00 100.00 100.00 100.00 

6. ชุดควบคุม (ไม่เช็ดผลิตผล) 0.00 0.00 41.67 100.00 100.00 100.00 
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ตำรำงที่ 22 เปอร์เซ็นต์การสูญเสียน้ าหนักสดของผักกาดกวางตุ้ง หลังจากเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 7 องศา
เซลเซียส นาน 6 วัน  

กรรมวิธี % กำรสูญเสียน้ ำหนักสด  
1. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าโอโซน  5.671c2 
2. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าอิเล็กโตรไลต์ 3.13 d 
3. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมด่างทับทิม   6.65 bc 
4. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมผงฟู 9.38 a 
5. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมคลอรีนความเข้มข้น 200 ppm 7.73 b 
6. ชุดควบคุม (ไม่เช็ดผลิตผล) 2.01 d 
LSD                  2.04 
CV (%)                22.74 

1 ค่าเฉลี่ยคิดจาก 3 ซ้ าๆ ละ 2 ถุง 
2 ค่าเฉลี่ยที่ตามด้วยอักษรที่เหมือนกันใน column เดียวกันไม่มีความแตกต่างกันอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ เปรียบเทียบ
โดยวิธี least significant difference ที่ค่าความเช่ือมั่น 95 เปอร์เซ็นต์ 
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ภำพที่ 16  ผักกาดกวางตุ้งที่ศึกษาวิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยวและเก็บรักษาไว้ที่อุณหภูมิ 7 องศาเซลเซียส 
นาน 7 วัน 

 

น้ าโอโซน น้ าอิเล็กโตรไลต ์ น้ าผสมด่างทับทิม 

น้ าผสมผงฟ ู น้ าผสมคลอรีน ชุดควบคุม 
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คอสอินทรีย์ : จากการศึกษาวิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยวและเก็บรักษาคอสไว้ที่อุณหภูมิห้อง
และในตู้เย็นอุณหภูมิ 7 องศาเซลเซียส พบว่าทุกกรรมวิธีที่เก็บรักษาไว้ที่ อุณหภูมิห้องเริ่มแสดงอาการ
ใบเหลืองเมื่อเก็บรักษานาน 1 วัน (ตารางที่ 23)  จากนั้นบริเวณโคนต้นจึงเน่าหลังเก็บไว้นาน 2 วัน โดย
ในกรรมวิธีเช็ดผลิตผลด้วยน้ าโอโซนเกิดความสูญเสียมากที่สุด 21.30 เปอร์เซ็นต์ รองลงมาคือกรรมวิธี
การเช็ดด้วยน้ าผสมด่างทับทิมและน้ าผสมผงฟูซึ่งมีความสูญเสียเท่ากับ 18.65 และ 13.24 เปอร์เซ็นต์
ตามล าดับ ส่วนการเช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมคลอรีน น้ าอิเล็กโตรไลต์และชุดควบคุม ยังไม่เกิดอาการเน่าใน
วันที่ 2 โดยเริ่มแสดงอาการเน่าหลังเก็บไว้นาน 3 วัน (ตารางที่ 24)  (ภาพที่ 17)  เมื่อเปรียบเทียบ
เปอร์เซ็นต์ความสูญเสียที่เกิดจากอาการเน่า ณ วันที่ 3 ของทั้ง 6 กรรมวิธี พบว่ากรรมวิธีที่เช็ดผลิตผล
ด้วยน้ าอิเล็กโตรไลต์มีเปอร์เซ็นต์ความสูญเสียน้อยที่สุดเป็น 2.08 รองลงมาคือการเช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสม
คลอรีนและน้ าผสมผงฟูโดยมีเปอร์เซ็นต์ความสูญเสียเป็น 17.09 และ 20.74 ตามล าดับ (ตารางที่ 2 4) 
การสูญเสียน้ าหนักสดของคอสหลังการเก็บรักษาไว้ที่อุณหภูมิห้องนาน 2 วัน พบว่าในกรรมวิธีที่เช็ดด้วย
น้ าโอโซน มีการสูญเสียน้ าหนักสดมากที่สุด 4.54 เปอร์เซ็นต์ รองลงมาคือกรรมวิธีเช็ดด้วยน้ าผสมคลอรีน 
2.12 เปอร์เซ็นต์ ส่วนกรรมวิธีชุดควบคุมมีการสูญเสียน้ าหนักสดน้อยที่สุด 1.55 เปอร์เซ็นต์  รองลงมาคือ
กรรมวิธีเช็ดด้วยน้ าอิเล็กโตรไลต์ 1.63 เปอร์เซ็นต์ โดยในทั้ง 4 กรรมวิธีนี้ไม่มีความแตกต่างในทางสถิติที่
ระดับความเชื่อม่ัน 95 เปอร์เซ็นต์ (ตารางท่ี 25) 

 
ตำรำงที ่23 เปอร์เซ็นต์ความสูญเสียจากอาการใบเหลืองของคอสอินทรีย์ หลังจากเก็บรักษาไว้ที่

อุณหภูมิห้องนาน 1 วัน 

กรรมวิธี อำยุกำรเก็บรักษำ (วัน) %ควำมสูญเสีย 
1. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าโอโซน 1 49.77 
2. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าอิเล็กโตรไลต์ 1 40.64 
3. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมด่างทับทิม 1 50.00 
4. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมผงฟู 1 44.58 
5. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมคลอรีนความเข้มข้น 200 ppm 1 43.18 
6. ชุดควบคุม (ไม่เช็ดผลิตผล) 1 39.15 
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ตำรำงที ่24 เปอร์เซ็นต์ความสูญเสียจากอาการเน่าในแต่ละวันของคอสอินทรีย์ ที่เก็บรักษาไว้ที่อุณหภูมิห้อง  

 
                                               ถุงที่ 

                 กรรมวิธี 

เปอร์เซ็นต์ที่พบกำรเน่ำเละในแต่ละวัน 

1 2 3 4 5 

1. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าโอโซน 0.00 21.30 70.60 100.00 100.00 
2. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าอิเล็กโตรไลต์ 0.00 0.00 2.08 34.09 100.00 
3. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมด่างทับทิม 0.00 18.65 54.86 100.00 100.00 
4. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมผงฟู 0.00 13.24 20.74 65.74 100.00 
5. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมคลอรีนความเข้มข้น 
200 ppm 

0.00 0.00 17.09 77.63 100.00 

6. ชุดควบคุม (ไม่เช็ดผลิตผล) 0.00 0.00 25.35 98.33 100.00 
 

ตำรำงท่ี 25 เปอร์เซ็นต์การสูญเสียน้ าหนักสดของคอสอินทรีย์หลังจากเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิห้องนาน 2 วัน 

กรรมวิธี % กำรสูญเสียน้ ำหนักสด  
1. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าโอโซน  4.541a2 
2. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าอิเล็กโตรไลต์ 1.63 a 
3. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมด่างทับทิม 1.86 a 
4. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมผงฟู 1.64 a 
5. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมคลอรีนความเข้มข้น 200 ppm 2.12 a 
6. ชุดควบคุม (ไม่เช็ดผลิตผล) 1.55 a 
LSD                   2.04 
CV (%)                118.71 

1 ค่าเฉลี่ยคิดจาก 3 ซ้ าๆ ละ 2 ถุง 
2 ค่าเฉลี่ยที่ตามด้วยอักษรที่เหมือนกันใน column เดียวกันไม่มีความแตกต่างกันอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ เปรียบเทียบ
โดยวิธี least significant difference ทีค่่าความเชื่อมั่น 95 เปอร์เซ็นต์ 
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ภำพที่ 17  คอสอินทรีย์ที่ศึกษาวิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยวและเก็บรักษาไว้ที่อุณหภูมิห้อง นาน 3 วัน 

 
ส าหรับการเก็บรักษาคอสไว้ที่อุณหภูมิ 7 องศาเซลเซียส พบอาการเหลืองตั้งแต่วันที่ 1 ในทุก

กรรมวิธี โดยในกรรมวิธีการเช็ดด้วยน้ าโอโซนมีเปอร์เซ็นต์การเหลืองมากที่สุด 39.32 รองลงมาคือการเช็ด
ผลิตผลด้วยน้ าผสมผงฟูและน้ าผสมด่างทับทิม ซึ่งมีเปอร์เซ็นต์การเหลืองเป็น 38.39 และ 30.09 
ตามล าดับ (ตารางที ่26)  (ภาพท่ี 18)  เมื่อเปรียบเทียบเปอร์เซ็นต์ความสูญเสียที่เกิดจากอาการเหลือง ณ 
วันที่ 3 ของทั้ง 6 กรรมวิธี พบว่าในกรรมวิธีการเช็ดด้วยน้ าผสมผงฟู มีความสูญเสียจากอาการเหลืองมาก
ที่สุดถึง 100 เปอร์เซ็นต์ รองลงมาคือการเช็ดด้วยน้ าโอโซนมีความสูญเสียเป็น 94.71 เปอร์เซ็นต์ ส่วน
กรรมวิธีเช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมคลอรีน ท าให้เกิดการสูญเสียน้อยที่สุด 73.84 เปอร์เซ็นต์ รองลงมาคือการ
เช็ดด้วยน้ าผสมด่างทับทิม ที่มีเปอร์เซ็นต์ความสูญเสีย 86.48  (ตารางที่ 26)  การสูญเสียน้ าหนักสดของ
คอสหลังการเก็บรักษาไว้ที่อุณหภูมิ 7 องศาเซลเซียส นาน 6 วัน พบว่าในกรรมวิธีชุดควบคุมมีการสูญเสีย
น้ าหนักสดมากที่สุด 11.55 เปอร์เซ็นต์ รองลงมาคือกรรมวิธีเช็ดด้วยน้ าโอโซน 7.41 เปอร์เซ็นต์ ส่วน
กรรมวิธีการเช็ดด้วยน้ าอิเล็กโตรไลต์มีการสูญเสียน้ าหนักน้อยที่สุด 5.12 เปอร์เซ็นต์รองลงมาคือการเช็ด
ด้วยน้ าผสมผงฟู 5.57 เปอร์เซ็นต์ (ตารางที่ 27) หลังการเก็บรักษานาน 12 วัน พบว่าคอสในทุกกรรมวิธี
ไมแ่สดงอาการเน่า 

น้ ำผสมผงฟู น้ ำผสมคลอรีน ชุดควบคุม 

น้ ำโอโซน น้ ำอิเล็กโตรไลต์ น้ ำผสมด่ำงทับทิม 
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ตำรำงที ่26 เปอร์เซ็นต์ความสูญเสียจากอาการใบเหลืองในแต่ละวันของคอสอินทรีย์ ที่เกบ็รักษาไว้ที่
อุณหภูมิ 7 องศาเซลเซียส  

 
                                                      
ถุงท่ี  
            กรรมวิธี 

เปอร์เซ็นต์ที่พบใบเหลืองในแต่ละวัน (วัน) 

1 2 3 4 5 6 

1. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าโอโซน 39.32 75.69 94.71 100.00 100.00 100.00 
2. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าอิเล็กโตรไลต์ 22.51 53.42 92.06 100.00 100.00 100.00 
3. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมด่างทับทิม 30.42 63.93 86.48 100.00 100.00 100.00 
4. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมผงฟู 38.39 84.72 100.00 100.00 100.00 100.00 
5. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมคลอรีนความเข้มข้น 200 
ppm 

30.09 63.24 73.84 96.30 100.00 100.00 

6. ชุดควบคุม (ไม่เช็ดผลิตผล) 22.12 50.71 93.87 97.95 100.00 100.00 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภำพที่ 18  คอสอินทรีย์ที่ศึกษาวิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยวและเก็บรักษาไว้ที่อุณหภูม ิ7 องศาเซลเซียส  

น้ าผสมผงฟ ู น้ าผสมคลอรีน ชุดควบคุม 

น้ าโอโซน น้ าอิเล็กโตรไลต ์ น้ าผสมด่างทับทิม 
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ตำรำงที่ 27 เปอร์เซ็นต์การสูญเสียน้ าหนักสดคอสอินทรีย์ หลังจากเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 7 องศาเซลเซียส
นาน 6 วัน  

กรรมวิธี % กำรสูญเสียน้ ำหนักสด  
1. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าโอโซน 7.411 a2 
2. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าอิเล็กโตรไลต์ 5.12  d 
3. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมด่างทับทิม  7.03  bc 
4. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมผงฟู   5.57  cd 
5. เช็ดผลิตผลด้วยน้ าผสมคลอรีนความเข้มข้น 200 ppm   6.90  bc 
6. ชุดควบคุม (ไม่เช็ดผลิตผล)                  11.55  a 
LSD                    2.04 
CV (%)                  19.00 

1 ค่าเฉลี่ยคิดจาก 3 ซ้ าๆ ละ 2 ถุง 
2 ค่าเฉลี่ยที่ตามด้วยอักษรที่เหมือนกันใน column เดียวกันไม่มีความแตกต่างกันอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ เปรียบเทียบ
โดยวิธี least significant difference ที่ค่าความเช่ือมั่น 95 เปอร์เซ็นต์ 
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3. กำรศึกษำเพื่อเพิ่มประสิทธิภำพกำรผลิตและกำรตลำดผักอินทรีย์โครงกำรหลวง 

3.1 ศักยภำพกำรผลิตและกำรตลำดผักอินทรีย์โครงกำรหลวง 
การจัดเวทีชุมชนเพ่ือวิเคราะห์ปัญหาการผลิตและการตลาดผักอินทรีย์โครงการหลวงร่วมกับ

เกษตรกรและเจ้าหน้าที่ที่เกี่ยวข้องใน 10 ศูนย์ฯ/สถานี ได้แก่ สถานีฯ อ่างขาง สถานีฯ อินทนนท์ ศูนย์ฯ 
แกน้อย ทุ่งเริง แม่สะป๊อก ทุ่งหลวง แม่ทาเหนือ ห้วยน้ าริน และวัดจันทร์ โดยมีเกษตรกรและเจ้าหน้าที่
เข้าร่วมจ านวน 260 ราย ซึ่งประเด็นปัญหาต่างๆ เป็นประเด็นที่สะท้อนออกมาจากการจัดเวที ซึ่งบาง
ศูนย์ฯ อาจจะมีประเด็นปัญหามากกว่าที่น าเสนอแต่ไม่ได้สะท้อนออกมาในเวทีดังกล่าว  

ผลจากเวทีชุมชนสามารถสรุปประเด็นปัญหาการผลิตและการตลาดผักอินทรีย์ได้จ านวน 12 
ปัญหา โดยปัญหาที่ศูนย์ฯ พบมากที่สุด ได้แก่ ปัญหาโรคและแมลง จ านวน 7 ศูนย์/สถานีฯ รองลงมา
ได้แก่ ผลผลิตเสียหายในช่วงฤดูฝน (ผลผลิตเน่าเสีย รูปร่างและสีผิดมาตรฐาน) และราคาผลผลิตต่ าบาง
ฤดู จ านวน 6 ศูนย์/สถานีฯ และผลผลิตต่อพ้ืนที่ต่ า จ านวน 5 ศูนย์/สถานีฯ ตามล าดับ (ตารางที่ 28) 
นอกจากนี้ยังพบปัญหาการรวมกลุ่มท าปุ๋ยหมักในเกษตรกรน้อย มาตรฐานเกรดผักอินทรีย์สูง การคืน
ผลผลิตของศูนย์ฯ สูง การจัดการแผนการปลูก ต้นกล้าไม่สมบูรณ์ เป็นต้น ส่วนปัญหามาตรฐานการรับซื้อ 
และราคารับซื้อต่ ากว่าต้นทุนการผลิต มีเพียงศูนย์ฯ เดียวที่เกษตรกรสะท้อนปัญหาออกมา คือ สถานีฯ 
อ่างขาง  

 
ตำรำงท่ี 28 ปัญหาการผลิตและการตลาดผักอินทรีย์โครงการหลวง 

ประเด็นปญัหำ INN AK TR MSP TL MTN HSP HNR KN VJ รวม 

จ านวนผู้เข้าร่วม (ราย) 20 19 36 43 36 34 26 15 11 20 260 
1. โรคและแมลง   


    7 

2. ผลผลิตเสียหายในช่วงฤดูฝน   



  

6 
3. ราคาผลผลิตต่ าบางฤด ู        6 
4. ผลผลิตต่อไรต่่ า 

        
5 

5. การท าปุ๋ยหมัก 
          3 

6. มาตรฐานเกรดอินทรียส์ูง 
          

3 
7. ความพร้อมด้านปัจจัยการผลติของศูนย์ฯ 

        3 
8. การคืนผลผลิต 

        
3 

9. การจัดการแผนการปลูก 
          2 

10. ต้นกล้าไมส่มบรูณ ์
          2 

11. มาตรฐานการรับซื้อ 
          

1 
12. ราคารับซื้อต่ ากว่าต้นทุนการผลิต           

1 
ที่มา: จากการส ารวจ 
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การจัดเวทีชุมชนฯ ดังกล่าวนอกจากจะได้ประเด็นปัญหาการผลิตและการตลาดผักอินทรีย์ของ
แต่ละศูนย์/สถานีฯ แล้วยังได้หาแนวทางแก้ไขร่วมกัน เช่น ปัญหาโรคและแมลง มีแนวทางแก้ไข คือ ให้
เจ้าหน้าที่อารักขาพืชของโครงการหลวงเข้าไปให้ความรู้แก่เกษตรกรและเจ้าหน้าที่ และทางคณะวิจัยผัก
อินทรีย์ของสถาบันวิจัยและพัฒนาพ้ืนที่สูงร่วมกับทีมอารักขาพืชของโครงการหลวงได้เข้าไปท าวิจัยเพ่ือ
แก้ไขปัญหา เช่น การแก้ไขปัญหาโรคใบจุดในคอสในฤดูฝนที่ศูนย์ฯ ทุ่งหลวง การจัดการโรคแมลงใน
มะเขือเทศที่ศูนย์ฯ ทุ่งเริง เป็นต้น รายละเอียดประเด็นปัญหาและแนวทางแก้ไขปัญหาของแต่ละศูนย์/
สถานีฯ ดังนี้ 

1) ประเด็นปัญหำกำรผลิตและกำรตลำดผักอินทรีย์ของเกษตรกรศูนย์ฯ แกน้อย 
ผลการจัดเวทีชุมชนเพ่ือร่วมวิเคราะห์ปัญหาด้านการผลิตและการตลาดกับกลุ่มเกษตรกรและ

เจ้าหน้าที่ส่งเสริม ศูนย์ฯ แกน้อย อ.เชียงดาว จ.เชียงใหม่ จ านวน 11 ราย ในวันที่ 26 พฤศจิกายน 2555 
พบประเด็นปัญหาหลัก 4 ปัญหา ได้แก่ ปัญหาการขาดปัจจัยการผลิต ปัญหาตะกร้าใส่ผลผลิตไม่เพียงพอ 
ปัญหาการจัดการแผนปลูกของศูนย์ฯ และปัญหาคุณภาพผลผลิตไม่ได้มาตรฐานในช่วงฤดูฝน โดยมี
รายละเอียดปัญหาและแนวทางแก้ไข ดังตารางที่ 29 

 
ตำรำงท่ี 29 ปัญหาการผลิตและการตลาดผักอินทรีย์ศูนย์ฯ แกน้อย 

ประเด็นปัญหำ แนวทำงแก้ไข 
1) ขาดปั จจั ยการผลิต  ได้ แก่  ขี้ ไ ก่  ท า ให้
เกษตรกรไม่มีปุ๋ยในการผลิต ท าให้เกิดปัญหา
เกษตรกรมีการละเมิดใช้ปุ๋ยเคมี  

การจัดท ากองทุนปุ๋ยหมัก ซึ่งทางส่วนกลางได้
สนับสนุนงบประมาณสมทบเข้ากองทุนปุ๋ ย 
จ านวน 7,000 บาท 

2) ตะกร้าใส่ผลผลิตไม่เพียงพอ เนื่องจากใช้
ตะกร้าร่วมกันระหว่างผลผลิตอินทรีย์และ GAP  

แยกสถานที่เก็บตะกร้าและการจัดการเฉพาะผัก
อินทรีย์ และมีโรงเก็บปัจจัยการผลิตเฉพาะผัก
อินทรีย์ 

3) การจัดการแผนการปลูกของศูนย์ฯ เนื่องจาก
ทางศูนย์ฯ ไม่ระบุแผนการปลูกแก่เกษตรกรอย่าง
ชัดเจน ท าให้เกษตรกรเกิดการแย่งต้นกล้ากัน  

 

เจ้าหน้าที่ส่งเสริมฯ จัดการแยกแผนการปลูก
และระบุ เกษตรกรให้ชัดเจน มีการประชุม
เกษตรกรอย่างน้อย 2 ครั้ง/เดือน และให้มีใบ
จองกล้าให้กับเกษตรกร 

4) ในช่วงฤดูฝนคุณภาพผลผลิตไม่ได้มาตรฐาน 
เช่น คอส บิดและยืด  

การปลูกผักในโรงเรือน 

ที่มา: จากการส ารวจ 
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2) ประเด็นปัญหำกำรผลิตและกำรตลำดผักอินทรีย์ของเกษตรกรศูนย์ฯ ห้วยน้ ำริน 
ผลการจัดเวทีชุมชนเพ่ือร่วมวิเคราะห์ปัญหาด้านการผลิตและการตลาดกับกลุ่มเกษตรกรและ

เจ้าหน้าที่ส่งเสริม ศูนย์ฯ ห้วยน้ าริน อ.เวียงป่าเป้า จ.เชียงราย จ านวน 15 ราย ในวันที่ 7 มกราคม 2556 
ซึ่งพบประเด็นปัญหาส าคัญ ได้แก่ การคมนาคมขนส่งล าบาก ผลผลิตแครอทตกเกรดมาก แครอทเน่า
ในช่วงฤดูฝน ปัญหาจิ้งหรีดท าลายเมล็ดพันธุ์และผลผลิตเกษตรกร รายละเอียดและแนวทางแก้ไข ดัง
ตารางที ่30 

 
ตำรำงท่ี 30 ปัญหาการผลิตและการตลาดผักอินทรีย์ศูนย์ฯ ห้วยน้ าริน 

ประเด็นปัญหำ แนวทำงแก้ไข 
1) ผลผลิตแครอทตกเกรดมากขายไม่ได้ เกษตรกร
ต้องน าผลผลิตไปเลี้ยงสุกรแทน ท าให้เกษตรกรขาย
รายได้  

เจ้าหน้าที่ส่วนกลางให้แยกจ าหน่ายในราคาตกเกรด 
5 บาท/กก. เพ่ือน ามาจ าหน่ายในตลาดอีกระดับ 

2) ผลผลิตเน่าในช่วงฤดูฝน เช่น แครอท  

 

1) ปรับเปลี่ยนวิธีการล้างใหม่  
2) น าพืชชนิดอ่ืนมาปลูก คือ ฟักทองญี่ปุ่น ส่วน 
แครอทจะผลิตในช่วงฤดูหนาวและฤดูแล้ง 

3) จิ้งหรีดกัดกินเมล็ดพันธุ์ในช่วงเพาะปลูก และ
กัดกินผลผลิต  

ก าจัดจิ้งหรีดก่อนช่วงฤดูการวางไข่ 

4) ปัญหาใบจุด ใบไหม้ในแครอท ใช้ชีวภัณฑ์
คูมูลัสแล้วไม่หาย  

ทางอารักขาพืชโครงการหลวงให้ใช้เชื้อไตรโคเดอร์
ม่าในการฉีดพ่น 

5) การปลูกพืชชนิดเดิมในพ้ืนที่เดียวกันท าให้เกิด
ปัญหาโรคและแมลง   

หมุนเวียนพ้ืนที่ในการปลูกพืช และปลูกพืชอ่ืน
หมุนเวียนกัน 

6) เกษตรกรมีการท าปุ๋ยหมักกันน้อย  รวมกลุ่มเกษตรกรเพ่ือท าปุ๋ยหมัก โดยได้รับการ
สนับสนุนจากกรมพัฒนาที่ดิน 

7) ภาชนะลังด าที่ใช้เก็บเกี่ยวผลผลิตผักอินทรีย์ไม่
เพียงพอ ท าให้ต้องใช้ถุงปุ๋ยในการขนผลผลิตท า
ให้ผลผลิตบอบช้ า เสียหาย  

ปัจจุบันทางศูนย์ฯ ได้ด าเนินการสั่งซื้อลังด าเพ่ิม
จ านวน 200 ใบ 

8) การขนส่งล าบาก ถนนไม่ดี โดยเฉพาะฤดูฝน 
และพ้ืนที่ปลูกของเกษตรกรไกลจากโรงคัดบรรจุ
ของศูนย์ฯ  

ทางพัฒนาที่ดินได้เข้ามาช่วยเหลือและสนับสนุน
วัสดุ อุปกรณ์ในการปรับปรุงถนน 
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3) ประเด็นปัญหำกำรผลิตและกำรตลำดผักอินทรีย์ของเกษตรกรศูนย์ฯ ห้วยส้มป่อย 
ผลการจัดเวทีชุมชนเพ่ือร่วมวิเคราะห์ปัญหาด้านการผลิตและการตลาดกับกลุ่มเกษตรกรและ

เจ้าหน้าที่ส่งเสริม ศูนย์ฯ ห้วยส้มป่อย อ.จอมทอง จ.เชียงใหม่ จ านวน 26 ราย ในวันที่ 7 ธันวาคม 2555 
ซึ่งพบประเด็นปัญหาที่ส าคัญ คือ การจัดการต้นกล้าและแผนการปลูกของศูนย์ฯ ซึ่งส่งผลท าให้ผลผลิต
ไม่ได้ตามแผนการผลิตที่วางไว้ เกษตรกรยังขาดความรู้ในการป้องกันและก าจัดศัตรูพืช และน้ าไม่เพียงพอ
ในช่วงฤดูแล้ง รายละเอียดและแนวทางแก้ไข ดังตารางที่ 31 

 
ตำรำงท่ี 31 ปัญหาการผลิตและการตลาดผักอินทรีย์ศูนย์ฯ ห้วยส้มป่อย 

ประเด็นปัญหำ แนวทำงแก้ไข 
1) ปัญหาหนี้สูญ เนื่องจากเกษตรกรปลูกผักอินทรีย์
แล้วไม่ได้ผลผลิต ผลผลิตพบโรคและแมลงระบาด  

อบรมความรู้เกษตรกรในการดูแลและป้องกันโรค 
แมลง และการปรับปรุงบ ารุงดิน 

2) เกษตรกรขาดความรู้ในการป้องกันและก าจัด
ศัตรูพืช และการปรับปรุงบ ารุงดิน (ใช้ขี้ไก่เป็นหลัก
ในการปลูกพืชผัก) 
3) การจัดการของศูนย์ฯ ในการจัดการต้นกล้าและ
แผนการปลูก ท าให้เกิดปัญหาเกษตรกรเอากล้าไป
แล้วไม่ปลูกท าให้ผลผลิตขาด หรือ เกษตรกรเอา
กล้าไปปลูกพร้อมกับเกษตรกรรายอ่ืน ท าให้ผลผลิต
ล้น  

ศูนย์ฯ ต้องมีการวางแผนการปลูกให้ดี และมีการ
ประชุมรับแผนการผลิตกับเกษตรกรให้มากขึ้น 
รวมทั้งมีการวางแผนการผลิตและกล้าเป็นราย
เกษตรกร 

4) ต้นกล้าไม่สมบูรณ์ เมื่อน าไปปลูกท าให้การ
เจริญเติบโตไม่ดี ผลผลิตต่ า 

ศูนย์ฯ ต้องดูแลการเพาะกล้าให้มากขึ้น 

5) การปลูกพืชเชิงเดี่ยวและปลูกจ านวนมากท าให้
ดูแลไม่ทั่วถึง ผลผลิตต่ า 

การปลูกพืชในพ้ืนที่ที่สามารถดูแลได้ทั่วถึงและ
พัฒนาปริมาณผลผลิตต่อพ้ืนที่ 

6) ศูนย์ฯ รับซื้อผลผลิตไม่ทัน ท าให้ผักแก่ และ
เกษตรกรต้องน าผลผลิตไปขายข้างนอก 

ศูนย์ฯ ต้องดูแลการเพาะปลูกเกษตรกรให้เป็นไป
ตามแผนปลูก  

7) ขาดการรวมกลุ่ มของเกษตรกรในการท า
กิจกรรม เช่น การรวมกลุ่มท าปุ๋ยหมัก 

จัดตั้งกลุ่มเกษตรกรในโซนพ้ืนที่ใกล้เคียงกันในการ
ท าปุ๋ยหมัก 

8) น้ าไม่เพียงพอในช่วงฤดูแล้ง   
 

 



47 

 

 

4) ประเด็นปัญหำกำรผลิตและกำรตลำดผักอินทรีย์ของเกษตรกรศูนย์ฯ วัดจันทร์ 
ผลการจัดเวทีชุมชนเพ่ือร่วมวิเคราะห์ปัญหาด้านการผลิตและการตลาดกับกลุ่มเกษตรกรและ

เจ้าหน้าที่ส่งเสริม ศูนย์ฯ วัดจันทร์ อ.กัลยาณิวัฒนา จ.เชียงใหม่ จ านวน 20 ราย ในวันที่ 25 มกราคม 
2556 ซึ่งพบประเด็นปัญหาส าคัญ คือ การจัดการต้นกล้าและแผนการปลูกของศูนย์ฯ ท าให้ผลผลิตไม่ได้
ตามแผน และความพร้อมด้านปัจจัยการผลิต รายละเอียดและแนวทางแก้ไข ดังตารางที่ 32 

 
ตำรำงท่ี 32 ปัญหาการผลิตและการตลาดผักอินทรีย์ศูนย์ฯ วัดจันทร์ 

ประเด็นปัญหำ แนวทำงแก้ไข 
1) เกษตรกรไม่มารับต้นกล้าตามแผนที่จองไว้ 
และเจ้าหน้าที่ส่งเสริมไม่ติดตามแปลงปลูกของ
เกษตรกร 

1) ถ้าเกษตรกรไม่มารับกล้าที่จองไว้และเจ้าหน้าที่
หารายปลูกแทนไม่ ได้ เกษตรกรรายนั้ นต้อง
รับผิดชอบหนี้ต้นกล้าที่จองไว้  
2) เจ้าหน้าที่ต้องติดตามแปลงปลูกของเกษตรกร
ก่อนถึงวันเพาะปลูก  
3) การรับแผนปลูกของเกษตรกรเจ้าหน้าที่ส่งเสริม
จะต้องไปประเมินพ้ืนที่และศักยภาพของเกษตรกร
ก่อน 

2) ต้นกล้าที่ศูนย์ฯ เพาะไม่สมบูรณ์และจ านวน
กล้าที่จ่ายไม่ตรงกับแผนการปลูกของเกษตรกร 
 

ทางศูนย์ฯ จะท าการเพาะกล้าที่สมบูรณ์และได้ครบ
จ านวนตามที่ตกลงกับเกษตรกร และใบแจ้งหนี้สิน
ต้องตกลงกันหน้าโรงเพาะกล้าเลย  

3) ผลผลิต อินทรีย์ต่ ากว่า  GAP และราคาไม่
แตกต่างกันมาก บางครั้งราคาผัก GAP สูงกว่าผัก
อินทรีย์ (ผักGAP ซื้อตามราคาตลาด) ท าให้
เกษตรกรขาดก าลังใจและแรงจูงใจในปลูกผัก
อินทรีย์  

1) ชี้แจงการรับซื้อผักอินทรีย์ให้ชัดเจน เช่น ผัก
อินทรีย์แยกซื้อตามราคาข้อตกลง ตามปริมาณที่
ก าหนดที่เหลือรับซื้อตามราคาตลาด  
2) ต้องมีการตกลงราคารับซื้อขั้นต่ าล่วงหน้า  
 3) ต้องมีการติดตามราคาอย่างใกล้ชิดมากข้ึน 

4) เกษตรกรหนึ่งครอบครัวปลูกพืช 2 ระบบ คือ 
อินทรีย์ และ GAP ซึ่งผิดมาตรฐานการผลิตผัก
อินทรีย์ 

ให้เกษตรกรเลือกผลิตเพียงระบบเดียว 
 

5) แปลงปลูกของเกษตรกรไม่ได้มาตรฐานส่งผล
ต่อปริมาณผลผลิต  

ถ้าแปลงปลูกเกษตรกรไม่ได้มาตรฐานทางศูนย์ฯ 
จะไม่ให้ปลูก 

6) เกษตรกรขาดการท าปุ๋ยหมัก  เกษตรกรต้องมีการท าปุ๋ยหมักในแปลง ถ้าไม่ท าปุ๋ย
หมักเองก็ต้องซื้อปุ๋ยหมักจากศูนย์ฯ  
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ประเด็นปัญหำ แนวทำงแก้ไข 
7) ศูนย์ฯ ขาดปัจจัยการผลิต เช่น ชีวภัณฑ์ในการ
ป้องกันและก าจัดโรคแมลง ท าให้แก้ไขปัญหาโรค
แมลงไม่ทันการณ์ เกษตรกรต้องไปซื้อปัจจัยการ
ผลิตเองจากตลาดข้างนอก  

ศูนย์ฯ ต้องมีปัจจัยการผลิตให้พร้อม โดยส่วนกลาง
จะสนับสนุนงบประมาณ 10,000 บาทในการ
หมุนเวียนซื้อปัจจัยการผลิต 
 

8) ผลผลิตไม่ได้ตามแผนเพราะปุ๋ยและธาตุอาหาร
ไม่เพียงพอ  

ต้องท าตารางการใช้ปุ๋ยยาในแต่ละชนิดพืชให้กับ
เกษตรกร และศูนย์ฯ ต้องมีปัจจัยการผลิตให้
พร้อมส าหรับการเบิกจ่ายให้เกษตรกร 

9) ศูนย์ฯ ไม่มีรถส าหรับขนส่งผลผลิตจากแปลง
เกษตรกรมาโรงคัดบรรจุของศูนย์ฯ เกษตรกรต้อง
น าผลผลิตมาส่งเอง บางครั้งท าให้เกิดปัญหาส่งผล
ผลิตล่าช้า  

เกษตรกรต้องน าผลผลิตมาส่งเองที่โรงคัดบรรจุ
ศูนย์ ไม่เกิน 10.00 น. 
 

 
 

5) ประเด็นปัญหำกำรผลิตและกำรตลำดผักอินทรีย์ของเกษตรกรศูนย์ฯ แม่ทำเหนือ 
ผลการจัดเวทีชุมชนเพ่ือร่วมวิเคราะห์ปัญหาด้านการผลิตและการตลาดกับกลุ่มเกษตรกรและ

เจ้าหน้าที่ส่งเสริม ศูนย์ฯ แม่ทาเหนือ อ. แม่ออน จ.เชียงใหม่ จ านวน 34 ราย ในวันที่ 7 กุมภาพันธ์ 2556 
ซึ่งพบประเด็นปัญหาที่ส าคัญ ได้แก่ ปัญหาผลผลิตต่อพ้ืนที่ต่ า ทั้งถั่วแขก ถั่วเข็ม และข้าวโพดฝักอ่อน 
และปัญหาการจัดการแปลงปลูกของเกษตรกรแตกต่างกัน ท าให้ผลผลิตที่ได้แตกต่างกันมาก รายละเอียด
และแนวทางแก้ไข ดังตารางที่ 33 

 
ตำรำงท่ี 33 ปัญหาการผลิตและการตลาดผักอินทรีย์ศูนย์ฯ แม่ทาเหนือ 

ประเด็นปัญหำ แนวทำงแก้ไข 
1) ปัญหาผลผลิตต่อพ้ืนที่ต่ า ได้แก่ ถั่วแขก (300-
400 กก./เมล็ดพันธุ์ 1 กก.)  ถั่วเข็ม ( 100-120 
กก./เมล็ดพันธุ์ 1 กก.)   และข้าวโพดฝักอ่อน 
(100-200 กก./เมล็ดพันธุ์ 5 กก.)   

1) ส่วนกลางจะท างานทดสอบเพ่ือเพ่ิมปริมาณ
ผลผลิตในถั่วแขกและข้าวโพดฝักอ่อน 

 

2) ข้าวโพดฝักอ่อนสามารถปลูกได้ดีแค่รุ่นเดียว 
พอรุ่นต่อไปผลผลิตต่ า นอกจากนี้ข้าวโพดฝักอ่อน
ยังเป็นพืชที่ใช้ปุ๋ยหมักมากเกษตรกรต้องลงทุนสูง 
 

2) ปรับปรุงวิธีการเพาะปลูกและวิธีการลดต้นทุน
การใช้ปุ๋ยหมัก 
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ประเด็นปัญหำ แนวทำงแก้ไข 
3) ราคาผลผลิตถั่วแขกค่อนข้างต่ า  3) ปรับปรุงการผลิตเพ่ือเพ่ิมปริมาณผลผลิตต่อ

พ้ืนที ่
4) ปัญหาถั่วแขกฝักม่วงในช่วงฤดูฝน 4) ส่วนกลางผักอินทรีย์ได้ด าเนินการปรับปรุงพันธุ์

เพ่ือแก้ไขปัญหาดังกล่าวอยู่ 
5) เกษตรกรผู้ปลูกข่า ยังไม่ได้เก็บขาย เนื่องจาก
ยังไม่มีตลาดรองรับ 

5) ส่วนกลางผักอินทรีย์จะด าเนินการเพ่ือติดต่อ
ตลาดรองรับให้ 

6) เกษตรกรผู้ปลูกถั่วแขก ถั่วเข็มของศูนย์ฯ มี
การจัดการแปลงปลูกและวิธีการผลิตที่แตกต่างกัน 
ท าให้ผลผลิตของเกษตรกรค่อนข้างแตกต่างกันมาก 

6) เจ้าหน้าที่ที่เกี่ยวข้องแนะน าเกษตรกรให้มีการ
ปรับเปลี่ยนวิธีการผลิตและการจัดการแปลงปลูกให้
ถูกต้องหรือผลิตตามวิธีการผลิตของเกษตรกรรายที่
มีการจัดการแปลงที่ดีและได้ผลผลิตสูง 

 
 
6) ประเด็นปัญหำกำรผลิตและกำรตลำดผักอินทรีย์ของเกษตรกรศูนย์ฯ ทุ่งหลวง 
ผลการจัดเวทีชุมชนเพ่ือร่วมวิเคราะห์ปัญหาด้านการผลิตและการตลาดกับกลุ่มเกษตรกรและ

เจ้าหน้าที่ส่งเสริม ศูนย์ฯ ทุ่งหลวง อ. จอมทอง จ.เชียงใหม่ จ านวน 36 ราย ในวันที่ 18 กุมภาพันธ์ 2556 
ซึ่งพบประเด็นปัญหาที่ส าคัญ ได้แก่ ปัญหาโรคราน้ าค้างและใบจุดในพืชตระกูลสลัด และปัญหาเสี้ยนดิน
ในพืชตระกูลกะหล่ า รายละเอียดและแนวทางแก้ไข ดังตารางที่ 34 
 
ตำรำงท่ี 34 ปัญหาการผลิตและการตลาดผักอินทรีย์ศูนย์ฯ ทุ่งหลวง 

ประเด็นปัญหำ แนวทำงแก้ไข 
1) ราคาผักอินทรีย์และผัก GAP ไม่แตกต่างกัน ท า
ให้เกษตรกรขาดก าลังใจในการผลิตผักอินทรีย์  

โดยให้เพ่ิมส่วนต่างราคาผักอินทรีย์จาก 20% เป็น 
50% 

2) การก าหนดมาตรฐานเกรดผักอินทรีย์สูง  ควรลดมาตรฐานเกรดให้ ต่ าลงจากผัก GAP 
เนื่องจากผักอินทรีย์ท าการผลิตยากและไม่ได้ใช้ปุ๋ย
ยาในการผลิต 

3) เกษตรกรยังขาดความเข้าใจการรับซื้อและราคา
รับซื้อผลผลิตของแต่ละศูนย์/สถานีแตกต่างกัน 

ทางศูนย์ฯ จะต้องท าความเข้าใจและชี้แจงให้
เกษตรกรเข้าถึงวิธีการรับซื้อและราคา 
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ประเด็นปัญหำ แนวทำงแก้ไข 
4) ปัญหาโรคราน้ าค้างและโรคใบจุดในพืชตระกูล
สลัดในฤดูฝน 

ทางส่วนกลางได้ด าเนินงานทดสอบชีวภัณฑ์เพ่ือ
ป้องกันโรคราน้ าค้างและโรคใบจุดแล้ว และรอท า
การทดสอบอีกครั้งในฤดูฝน 

5) ปัญหาเสี้ยนดินระบาดในพืชตระกูลกะหล่ า คณะวิจัยจากสถาบันวิจัย เทคโนโลยี เกษตร 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนาอยู่
ระหว่างด าเนินการวิจัยเพื่อแก้ไขปัญหาดังกล่าว 

 
นอกจากปัญหาดังกล่าวข้างต้น จากการประชุมร่วมกับหัวหน้าศูนย์ฯ และเจ้าหน้าที่ที่เกี่ยวข้อง 

ในวันที่ 13 พฤษภาคม 2556 เพ่ือวิเคราะห์ปัญหาและหาแนวทางในการพัฒนางานผักอินทรีย์ ดังนี้ 
1. เกษตรกรเก็บผักส่งให้เข้าโรงคัดบรรจุศูนย์ฯ เช้า (ก่อน 08.00 น.) ปัญหาที่พบ คือ ผลผลิต

ไม่ได้คุณภาพ ไม่สามารถคัดและตัดแต่งได้ หากให้เกษตรกรเก็บผลผลิตมาเพ่ิมเติมก็ไม่สามารถจัดการ
ผลผลิตได้ทัน 

 
แนวทางแก้ไข 
1) เจ้าหน้าที่ส่งเสริมฯ ต้องประเมินปริมาณและคุณภาพผลผลิตในแปลงเกษตรกรล่วงหน้า

อย่างน้อย 3 วันก่อนเก็บเก่ียว ถ้าผลผลิตมีปัญหาให้แจ้งงานผักอินทรีย์ส่วนกลาง พร้อมรูปถ่ายผลผลิต 
2) เจ้าหน้าที่ส่งเสริมจัดท าประมาณการของเข้าให้คัดบรรจุเป็นเอกสาร วันต่อวัน เพ่ือให้คัด

บรรจุเตรียมแรงงานและรถขนส่ง 
3) เจ้าหน้าที่ส่งเสริมฯ ไม่อยู่ ต้องมอบหมายหน้าที่ให้เจ้าหน้าที่ รายอ่ืนรับผิดชอบแทน 

ส าหรับโรงคัดบรรจุมีผู้รับผิดชอบ คือ นายปฐมพงษ์ วงศ์ชมพู และน.ส.นฤมล นางเมาะ 
2. การจัดการผลผลิตของโรงคัดบรรจุศูนย์ฯ วันอังคาร เนื่องจากมีโปรโมชั่น/ order ของผัก

ไทยคิวพีและโลตัส 
แนวทางแก้ไข 
1) ให้เกษตรกรมาช่วยแพ็ค/ตัดแต่ง 
2) บริหารจัดการแรงงานให้เหมาะสม 

3. ปัญหาในการปลูก เป็นปัญหาตั้งแต่การเพาะกล้า เนื่องจากเจ้าหน้าที่ส่งเสริมไม่มีการวาง
แผนการเพาะกล้าและแผนการปลูก รวมทั้งเกษตรกรไม่มาจองกล้า ท าให้ผลผลิตขาดแผน  

แนวทางแก้ไข 
1) วางแผนการเพาะกล้าใหม่ ให้สอดคล้องกับแผนความต้องการของลูกค้าและ เปอร์เซ็นต์

สูญเสียตามที่ผลิตได้จริง  
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2) เพาะกล้าตามแผนเพาะกล้าใหม่ และประชุมร่วมกับเกษตรกร 
 

7) ประเด็นปัญหำกำรผลิตและกำรตลำดผักอินทรีย์ของเกษตรกรศูนย์ฯ แม่สะป๊อก 
ผลการจัดเวทีชุมชนเพ่ือร่วมวิเคราะห์ปัญหาในการผลิตและการตลาดของการผลิตอินทรีย์กับ

กลุ่มเกษตรกร เจ้าหน้าที่ส่งเสริมผักอินทรีย์ และหัวหน้าศูนย์ฯ แม่สะป๊อก จ านวน 43 ราย ในวันที่ 13 
กุมภาพันธ์ 2556 พบประเด็นปัญหาส าคัญ คือ การคืนผลผลิตสูง และปัญหาโรคและแมลงท าลายผลผลิต 
รายละเอียดและแนวทางแก้ไข ดังตารางที่ 35 

 
ตำรำงที่ 35 ปัญหาการผลิตและการตลาดผักอินทรีย์ศูนย์ฯ แม่สะป๊อก 

ประเด็นปัญหำ แนวทำงแก้ไข 
1) ราคาผลผลิตช่วงรอยต่อฤดูหนาวและฤดูแล้งต่ า 
 

ศูนย์ฯ  แม่ สะป๊อกจะมีการประกันราคา ให้
เกษตรกรในช่วงที่ท าการผลิตยาก (เดือนเมษายน-
มิถุนายน) 

2) การผลิตในโรงเรือนมีเพียง 5 ราย ท าให้มีโรค
และแมลงท าลายผลผลิต 

ศูนย์ฯ จะขยายการท าโรงเรือนในเกษตรกรให้
เพ่ิมข้ึน 

3) ปัญหาการคืนผลผลิตมีสูง โดยเฉพาะผลผลิตถั่ว
แขก   

เน้นย้ าให้เกษตรกรต้องดูแลเรื่องคุณภาพผลผลิต
ให้มากขึน้ 

4) ปัญหาเสี้ยนดินและด้วงหมัดผักท าลายผลผลิต
ของเกษตรกร  

พยายามขยายให้เกษตรกรปลูกผักในโรงเรือนให้
มากขึ้น                                

 
8)  ประเด็นปัญหำกำรผลิตและกำรตลำดผักอินทรีย์ของเกษตรกรศูนย์ฯ ทุ่งเริง 
การจัดเวทีชุมชนเพ่ือร่วมวิเคราะห์ปัญหาในการผลิตและการตลาดของการผลิตอินทรีย์กับกลุ่ม

เกษตรกร และเจ้าหน้าที่ส่งเสริมผักอินทรีย์ศูนย์ฯ ทุ่งเริง จ านวน 36 ราย ในวันที่ 22 กุมภาพันธ์ 2556 
โดยพบประเด็นปัญหาเบื้องต้น ได้แก่ ปัญหาอายุการเก็บเกี่ยวลูกและยอดซาโยเต้สั้นลงไม่ถึง 1 ปี ปัญหา
ราคาโสมตังกุย และอิตาเลี่ยนพาร์สเลย์ผลผลิตตกต่ า  

1) มาตรฐานเกรดผักอินทรีย์สูงเกินไป เนื่องจากการผลิตผักอินทรีย์ท ายาก ผลผลิตตกเกรดมาก 
2) ปริมาณผลผลิตเกินแผนได้แก่ ลูกชาโยเต้ และในฤดูร้อนยอดซาโยเต้ล้น ท าให้ราคาผลผลิต

ต่ า 
3) ราคาผลผลิตต่ า ได้แก่ ราคาโสมตังกุยจาก 70 บาท/กก. เหลือเพียง 30 บาท/กก. และ 

อิตาเลี่ยนพาร์สเลย์ 
4) ราคายอดซาโยเต้ไม่แตกต่างจากราคา GAP ขอราคาเพ่ิมอีก 2 บาท/กก. 
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5) พืชสมุนไพรอินทรีย์ เช่น โสมตังกุย อิตาเลี่ยนพาร์สเลย์ ใช้เวลาเพาะปลูกนาน ควรมีแผนการ
ผลิตและการตลาดที่แน่นอน เนื่องจากเกษตรกรปลูกแล้วมีค าสั่งซื้อค่อนข้างน้อย 

6) อายุการเก็บเกี่ยวลูกซาโยเต้และยอดซาโยเต้สั้นลงไม่ถึง 1 ปี (เดิม 1-3 ปี) 
หลังจากนี้ทางคณะกรรมการเกษตรกรจะมีการประชุมในรายละเอียดของประเด็นปัญหาและแนว

ทางแก้ไขอีกครั้ง 
 

9) ประเด็นปัญหำกำรผลิตและกำรตลำดผักอินทรีย์ของเกษตรกรสถำนีฯ อ่ำงขำง 
ผลการจัดเวทีชุมชนเพ่ือร่วมวิเคราะห์ปัญหาด้านการผลิตและการตลาดกับกลุ่มเกษตรกร ณ 

สถานีเกษตรหลวงอ่างขาง จ านวน 19 ราย ซึ่งพบประเด็นปัญหาส าคัญ ได้แก่ ปัญหาเน่าในพืชตระกูล
สลัดและกะหล่ าในช่วงฤดูฝน ต้นทุนการผลิตกวางตุ้งและปวยเหล็งสูงกว่าราคารับซื้อ และการรับซื้อไม่
เป็นมาตรฐาน รายละเอียดและแนวทางแก้ไข ดังตารางที่ 36 

 
ตำรำงท่ี 36 ปัญหาการผลิตและการตลาดผักอินทรีย์สถานีฯ อ่างขาง 

ประเด็นปัญหำ แนวทำงแก้ไข 
1) ปัญหาเน่าในพืชตระกูลสลัดและกะหล่ าในช่วง
ฤดูฝน ท าให้ต้องแกะใบออก น้ าหนักน้อย ท าให้คัด
บรรจุซื้อเป็นตกเกรด 

หารือร่วมกับคัดบรรจุสถานีฯ เพ่ือก าหนด Spec 
ในการรับซื้อให้กว้างขึ้น 

2) ต้นทุนการผลิตสูงแต่ราคารับซื้อต่ า ได้แก่ 
ผักกาดกวางตุ้ง และ ปวยเหล็ง 

หารือร่วมกับคัดบรรจุสถานีฯ เพ่ือต่อรองราคารับ
ซื้อให้สูง และมาตรฐานในการรับซื้อ 

3) ปัญหามาตรฐานในการรับซื้อไม่เป็นมาตรฐาน
เดียวกัน และมาตรฐานการรับซื้อสูงเกินไป 

1) ต้องมีการก าหนดเปอร์ เซ็นต์การสุ่ม และ 
ก าหนดเปอร์เซ็นต์โรคแมลงให้ชัดเจน 
2) จัดท าหนังสือชั้นมาตรฐานแจกทั้งเกษตรกร และ
เจ้าหน้าที่ท่ีเกี่ยวข้อง 

4) ปัญหาแสงไม่พอในช่วงฤดูฝนท าให้ผักสีซีด ไม่ได้
มาตรฐาน ขายได้ในราคาตกเกรด เช่น ปวยเหล็ง  

หารือร่วมกับคัดบรรจุสถานีฯ และฝ่ายตลาดเพ่ือ
ก าหนด Spec ในการรับซื้อให้กว้างขึ้น 

 
10)  ประเด็นปัญหำกำรผลิตและกำรตลำดผักอินทรีย์ของเกษตรกรสถำนีฯ อินทนนท์ 
ผลการจัดเวทีชุมชนเพ่ือร่วมวิเคราะห์ปัญหาในการผลิตและการตลาดของการผลิตอินทรีย์กับ

กลุ่มเกษตรกร และเจ้าหน้าที่ส่งเสริมผักอินทรีย์ สถานีฯ อินทนนท์ จ านวน 20 ราย โดยปัญหาการผลิต 
การจัดการและการตลาดที่ส าคัญของเกษตรกร คือ การจัดการโรคและแมลง ผลผลิตถั่วแขกต่อพ้ืนที่ต่ า 
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และเกษตรกรขาดความรู้เกี่ยวกับการเก็บเกี่ยวและตัดแต่งผัก รายละเอียดปัญหาและแนวทางแก้ไข ดัง
ตารางที ่37 
ตำรำงท่ี 37 ปัญหาการผลิตและการตลาดผักอินทรีย์สถานีฯ อินทนนท์ 

ประเด็นปัญหำ แนวทำงแก้ไข 
1) โรคและแมลง 1) ประสานงานกับฝ่ายอารักขาพืชโครงการหลวง

เข้ามาอบรมให้ความรู้การจัดการศัตรูพืชให้แก่
เกษตรกร 

2) ผลผลิตเฉลี่ยของถั่วแขกต่ ากว่ามาตรฐาน 2) พัฒนาแปลงปลูกให้ได้ผลผลิตต่อไร่สูงขึ้น 
3) ช่วงฤดูฝน เบบี้แครอทปลูกนอกโรงเรือนไม่ได้

ผลผลิต 
3) การทดลองท าแปลงสาธิตการปลูกเบบี้แครอท
ในโรงเรือนในฤดูฝน โดยทางส่วนกลางจะสนับสนุน
เมล็ดพันธุ์และพลาสติกคลุมโรงเรือน 

4) เกษตรกรขาดความรู้เกี่ยวกับการเก็บเกี่ยวและ
ตัดแต่งผัก ท าให้เปอร์เซ็นต์สูญเสียเยอะ โดย
เกษตรกรอยากให้มีการอบรมให้ความรู้เกี่ยวกับ
การเก็บเกี่ยวและตัดแต่งท่ีถูกต้อง 

4) ประสานเจ้าหน้าที่คัดบรรจุเชียงใหม่เข้าไปให้
ความรู้ในการเก็บเกี่ยวและตัดแต่งผัก 

5) ปัญหาราคาผลผลิตต่ าในบางฤดู 5) ทางเกษตรกรได้แจ้งราคาที่ต้องการเพ่ือให้ทาง
ส่วนกลางประสานงานกับฝ่ายตลาดเพ่ือต่อรอง
ราคาต่อไป 

 
นอกจากประเด็นปัญหาดังกล่าว ยังพบข้อดีหรือจุดแข็งของบางศูนย์/สถานีฯ ที่สามารถเป็น

แบบอย่างให้กับศูนย์ฯ อ่ืน ได้แก่  
สถำนีฯ อ่ำงขำง  
1)  การเตรียมความพร้อมด้านปัจจัยการผลิตเพ่ือให้เกษตรกรสามารถเบิกจ่ายได้ตามความต้องการ

และสามารถแก้ไขปัญหาได้ทันถ่วงที   
2)  สถานีฯ มีการจัดการระบบการเพาะกล้าและการวางแผนปลูกที่ดี ท าให้สามารถท าการผลิตและ

ได้ผลผลิตตามแผนที่วางไว้ 
3)  มีการสร้างตัวแทนเกษตรกรไว้ช่วยเจ้าหน้าที่หน้าในการจัดการปัจจัยการผลิต การเพาะกล้า การ

ผลิต และการจัดการผลผลิต สามารถตอบสนองและรองรับความช่วยเหลือเกษตรกรได้อย่างทั่วถึง 
4)  เกษตรกรมีการรวมกลุ่มเข้มแข็งในการท าปุ๋ยหมัก และการต่อรองราคา รวมถึงการแจ้งปัญหา

ต่างๆ แก่เจ้าหน้าที ่
5)  เจ้าหน้าที่ดูแลเอาใจใส่ของการผลิตและให้ค าปรึกษาเกษตรกรอย่างใกล้ชิดและสม่ าเสมอ 
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สถำนีฯ อินทนนท์ 
1) เกษตรกรมีการรวมกลุ่มที่เข้มแข็งในการผลิตปุ๋ยหมัก และการท ากิจกรรมร่วมกับสถานีฯ 
2) เจ้าหน้าที่ดูแลเอาใจใส่เกษตรกรอย่างใกล้ชิด เข้าแปลงบ่อย 5 วัน/สัปดาห์ 
3) ท าการผลิตในระบบโรงเรือนทั้งหมด ท าให้ควบคุมปริมาณ และคุณภาพผลผลิตได้ง่ายในเรื่อง

การป้องกันและก าจัดโรคและแมลง รวมถึงเป็นแหล่งเรียนรู้เรื่องโรงเรือนให้แก่ศูนย์ฯ อ่ืนๆ 
4) มีระบบการจัดการกล้าที่ดี โดยให้เกษตรกรท าการเพาะกล้าเองในโรงเพาะกล้าของสถานีฯ 

 
3.2 ประสิทธิภำพกำรส่งมอบผลผลิตผักอินทรีย์ 

3.2.1 ระยะเวลำส่งมอบผลผลิตผักอินทรีย์โครงกำรหลวง 
ผลการศึกษาระยะเวลาส่งมอบผลผลิตผักอินทรีย์โครงการหลวงต้ังแต่เกษตรกรจนถึงโรงคัดบรรจุ

เชียงใหม่ จ านวน 10 ศูนย์/สถานีฯ ได้แก่ ศูนย์ฯ แกน้อย ทุ่งเริง ทุ่งหลวง แม่ทาเหนือ แม่สะป๊อก วัด
จันทร์ ห้วยน้ าริน ห้วยส้มป่อย สถานีฯ อินทนนท์และอ่างขาง พบว่า ศูนย์/สถานีฯ ที่มีระยะเวลาส่งมอบ
เกิน 24 ชั่วโมง มีจ านวน 5 ศูนย์ฯ ได้แก่ ศูนย์ฯทุ่งหลวง แม่สะป๊อก วัดจันทร์ ห้วยน้ าริน และห้วยส้มป่อย 
(ตารางที่ 38) เนื่องจากเกษตรกรไม่สามารถเก็บผลผลิตให้เสร็จเรียบร้อยทันส่งภายใน 1 วัน ต้องมีการ
เก็บผลผลิตค้างคืนที่ศูนย์ฯและเกษตรกร เช่น ฟักทองญี่ปุ่นของศูนย์ฯ วัดจันทร์ ที่เก็บค้างคืนไว้ที่
เกษตรกรถึง 3 วันก่อนส่งโรงคัดบรรจุของศูนย์ฯ ซึ่งศูนย์ฯ ดังกล่าวจะต้องมีการพัฒนาระยะเวลาส่งมอบ
ให้อยู่ภายใน 24 ชั่วโมง ตามนโยบายของมูลนิธิโครงการหลวง  
 
ตำรำงท่ี 38 ระยะเวลาส่งมอบและการจัดการผักอินทรีย์โครงการหลวง  หน่วย: ชั่วโมง 

ศูนย์ฯ 
ตระกูล
กะหล่ ำ 

ตระกูล
สลัด 

ตระกูล
ผักกำด 

ถั่วแขก ผักหัว 
ยอดซำ
โยเต ้

ลูกซำ
โยเต ้

ฟักทอง 

แกน้อย 10.5 
  

10.5 
    

ทุ่งเริง 
  

4 19 
 

19 4 
 

ทุ่งหลวง 56 28 
  

56 
   

แม่ทาเหนือ 
  

21 21 
    

แม่สะป๊อก 
 

32 32 53 
    

วัดจันทร ์ 26.5 
      

97.5 
ห้วยน้ าริน 

 
27 

 
26 26 

   
ห้วยส้มป่อย 33 10 

  
33 

   
อินทนนท ์

  
24 24 

    
อ่างขาง 23.5 23.5 23.5 
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รายละเอียดขั้นตอนและระยะเวลาส่งมอบรายชนิดพืชของแต่ละศูนย์ฯ มีดังนี้ 
1) ขั้นตอนและระยะเวลำส่งมอบผลผลิตผักอินทรีย์ ศูนย์ฯ แกน้อย 

ศูนย์ฯ แกน้อยมีระยะเวลาการจัดการและระยะเวลาการส่งมอบ จ านวน 10.5 ชั่วโมง โดย
เกษตรกรเริ่มเก็บผลผลิตตั้งแต่เวลา 05.00 น.ถึงเวลา 10.30 น. ส าหรับถั่วแขก และถึงเวลา 0.730 น. 
ส าหรับกะหล่ าปลีและคอส หลังจากนั้นขนส่งเข้าโรงคัดบรรจุสถานีฯ ตั้งแต่เวลา 08.00 -10.30 น. และ
ท าการคัดแยก/ตัดแต่ง/บรรจุ และออกจากโรงคัดบรรจุสถานี เวลา 12.00 น. และถึงโรงคัดบ รรจุ
เชียงใหม่เวลา 15.30 น. ดังภาพที่ 19 

2) ขั้นตอนและระยะเวลำส่งมอบผลผลิตผักอินทรีย์ ศูนย์ฯ ทุ่งเริง 
ศูนย์ฯ ทุ่งเริงแบ่งการจัดการผลผลิตผักอินทรีย์ตั้งแต่การเก็บเกี่ยวจนถึงโรงคัดบรรจุเชียงใหม่

เป็น 4 กลุ่ม คือ 1) ยอดซาโยเต้และถั่วแขก 2) ดอกกุ่ยช่ายไต้หวัน 3) ผักกาดกวางตุ้งกับอิตาเลี่ยนพารส์
เลย์ และ 4 ) ลูกซาโยเต้ ระยะเวลาส่งมอบและจัดการผลผลิตของยอดซาโยเต้ ถั่วแขกและดอกกุ่ยช่าย
ไต้หวัน รวม 19 ชั่วโมง โดยเกษตรกรเริ่มเก็บผลผลิตตั้งแต่เวลา 15.00 − 17.00 น. และเก็บไว้กับ
เกษตรกรเป็นเวลารวม 15 ชั่วโมงก่อนส่งเข้าโรงคัดบรรจุสถานีฯ เวลา 06.00 น. และท าการตรวจสอบคัด
แยก/ตัดแต่ง/บรรจุ จัดเก็บที่โรงคัดบรรจุสถานีฯ และออกจากโรงคัดบรรจุสถานีฯ เวลา 09.00 น. ถึงโรง
คัดบรรจุเชียงใหม่เวลา 10.00 น. ดังภาพที่ 20 

ถั่วแขก      กะหล่ ำปลี คอส 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

ภำพที่ 19 ระยะเวลาส่งมอบและการจัดการผักอินทรีย์ ศูนย์ฯ แกน้อย 
 

3.5 ชั่วโมง 

เก็บผลผลิต 05.00 − 10.30 น. 

ออกจากโรงคัดบรรจุสถานีฯ 12.00 น. 

ตรวจสอบ คัดแยก/ตัดแต่ง/บรรจุ 08.00 − 12.00 น. 

3 ชั่วโมง 

ขนส่งเข้าโรงคัดบรรจุสถานีฯ 08.00 −10.30 น. 

0 ชั่วโมง 

4 ชั่วโมง 

โรงคัดบรรจุเชียงใหม่ 15.30 น. 

รวม 10.5 ชั่วโมง 

3.5 ชั่วโมง 

เก็บผลผลิต 05.00 − 07.30 น. 

ออกจากโรงคัดบรรจุสถานีฯ 12.00 น. 

ตรวจสอบ คัดแยก/ตัดแต่ง/บรรจุ 08.00 − 12.00 น. 

3 ชั่วโมง 

ขนส่งเข้าโรงคัดบรรจุสถานีฯ 08.00 − 10.30 น. 

0 ชั่วโมง 

4 ชั่วโมง 

โรงคัดบรรจุเชียงใหม่ 15.30 น. 

รวม 10.5 ชั่วโมง 
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 ยอดซำโยเต้ ถั่วแขก      ดอกกุย่ช่ำยไต้หวัน 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภำพที่ 20 ระยะเวลาส่งมอบและการจัดการยอดซาโยเต้ ถั่วแขก และดอกกุ่ยช่ายไต้หวัน ศูนย์ฯ ทุ่งเริง 

ส่วนระยะเวลาส่งมอบและจัดการผลผลิตผักกาดกวางตุ้ง อิตาเลี่ยนพาร์สเลย์ และลูกซาโยเต้ 
รวม 4 ชั่วโมง โดยเกษตรกรเริ่มเก็บผลผลิตตั้งแต่เวลา 06.00 – 07.30 น. และขนส่งเข้าโรงคัดบรรจุ
สถานีฯ ตั้งแต่เวลา 07.30 น. ท าการตรวจสอบคัดแยก/ตัดแต่ง/บรรจุ และจัดเก็บที่โรงคัดบรรจุสถานีฯ 
น าออกจากโรงคัดบรรจุสถานีฯ เวลา 09.00 น. ถึงโรงคัดบรรจุเชียงใหม่เวลา 10.00 น. (ภาพที่ 21) 

จากระยะเวลาส่งมอบและการจัดการผลผลิตของผักอินทรีย์จะเห็นได้ว่าผักอินทรีย์ 2 กลุ่มแรก 
คือ ยอดซาโยเต้ ถั่วแขก และดอกกุ่ยช่ายไต้หวัน ใช้เวลามากถึง 19 ชั่วโมง ในขณะที่กลุ่มผักกาดกวางตุ้ง
กับอิตาเลี่ยนพาร์สเลย์ และลูกซาโยเต้ใช้เวลาเพียง 4 ชั่วโมง หากทางศูนย์ฯ สามารถปรับเวลาการเก็บ
ผลผลิตให้ได้เหมือนกับผัก 2 กลุ่มหลังก็จะสามารถลดระยะเวลาส่งมอบและลดการสูญเสียผักอินทรีย์ได้ 

1 ชั่วโมง 

เก็บผลผลิต 15.00 – 17.00 น. 

ออกจากโรงคัดบรรจุสถานีฯ 09.00 น. 

ตรวจสอบ คัดแยก/ตัดแต่ง/บรรจุ 07.00 – 08.00 
น. 

15 ชั่วโมง 

ขนส่งเข้าโรงคัดบรรจุสถานีฯ 06.00 – 07.00 น. 

1 ชั่วโมง 

1ชั่วโมง 

โรงคัดบรรจุเชียงใหม่  10.00 น. 

รวม   19 ชั่วโมง 

จัดเก็บที่โรงคัดบรรจุสถานีฯ  08.00 – 09.00 น. 

1 ชั่วโมง 

1 ชั่วโมง 

เก็บผลผลิต 15.00 – 17.00 น. 

ออกจากโรงคัดบรรจุสถานีฯ 09.00 น. 

ตรวจสอบ คัดแยก/ตัดแต่ง/บรรจุ 07.00 – 08.30 น. 

15 ชั่วโมง 

ขนส่งเข้าโรงคัดบรรจุสถานีฯ 06.00 – 07.00 น. 

1 ชั่วโมง 

1.5 ชั่วโมง 

โรงคัดบรรจุเชียงใหม่  10.00 น. 

รวม   19 ชั่วโมง 

จัดเก็บที่โรงคัดบรรจุสถานีฯ  08.30 – 09.00 น. 

0.5 ชั่วโมง 
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ผักกำดกวำงตุ้งกับอิตำเลี่ยนพำร์สเลย์    ลูกซำโยเต้ 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

ภำพที่ 21 ระยะเวลาส่งมอบและการจัดการผักอินทรีย์ ศูนย์ฯ ทุ่งเริง 

3) ขั้นตอนและระยะเวลำส่งมอบผลผลิตผักอินทรีย์ ศูนย์ฯ ทุ่งหลวง 
ศูนย์ฯ ทุ่งหลวงแบ่งการจัดการผลผลิตผักอินทรีย์ตั้งแต่การเก็บเกี่ยวจนถึงโรงคัดบรรจุ

เชียงใหม่เป็น 3 กลุ่ม คือ 1) กะหล่ าปลี 2) เบบี้แครอท ผักกาดหัว 3) ผักและตระกูลสลัด ระยะเวลาส่ง
มอบและจัดการผลผลิตของกะหล่ าปลีและเบบี้แครอทรวม 56 ชั่วโมงเท่ากัน โดยเกษตรกรเริ่มเก็บผลผลิต
กะหล่ าปลีตั้งแต่เวลา 06.00 – 10.00 น. ขนเข้าโรงคัดบรรจุสถานีฯ เวลา 12.00 น. และจัดเก็บเข้าห้อง
เย็นโรงคัดบรรจุศูนย์ฯ เป็นเวลา 20 ชั่วโมง ก่อนน าออกมาตรวจสอบคัดแยก/ตัดแต่ง/บรรจุ เวลา 08.00 
– 12.00 น. และน าเข้าจัดเก็บที่โรงคัดบรรจุสถานีฯ อีกเป็นเวลา 20 ชั่วโมง ก่อนส่งออกจากโรงคัดบรรจุ
ศูนย์ฯ เวลา 12.00 น. ถึงโรงคัดบรรจุเชียงใหม่เวลา 14.00 น. ดังภาพที่ 22  

1 ชั่วโมง 

1 ชั่วโมง 

เก็บผลผลิต 06.00 – 07.00 น. 

ออกจากโรงคัดบรรจุสถานีฯ 09.00 น. 

ตรวจสอบ คัดแยก/ตัดแต่ง/บรรจุ 07.30 – 08.00 น. 

1 ชั่วโมง 

ขนส่งเข้าโรงคัดบรรจุสถานีฯ 07.00 – 07.30 น. 

0.5 ชั่วโมง 

0.5ชั่วโมง 

โรงคัดบรรจุเชียงใหม่  10.00 น. 

รวม   4 ชั่วโมง 

จัดเก็บที่โรงคัดบรรจุสถานีฯ  08.00 – 09.00 น. 

1 ชั่วโมง 

1 ชั่วโมง 

เก็บผลผลิต 06.00 – 07.30 น. 

ออกจากโรงคัดบรรจุสถานีฯ 09.00 น. 

ตรวจสอบ คัดแยก/ตัดแต่ง/บรรจุ 08.00 – 08.30 
น. 

1 ชั่วโมง 

ขนส่งเข้าโรงคัดบรรจุสถานีฯ 07.30 – 08.00 น. 

0.5 ชั่วโมง 

โรงคัดบรรจุเชียงใหม่  10.00 น. 

รวม   4 ชั่วโมง 

จัดเก็บที่โรงคัดบรรจุสถานีฯ  08.30 – 09.00 น. 

0.5 ชั่วโมง 
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การจัดการผลผลิตเบบี้แครอท เกษตรกรเริ่มเก็บผลผลิตเวลา 06.00 − 18.00 น. และขนส่ง
เข้าโรงคัดบรรจุศูนย์และน าเข้าเก็บในห้องเย็นของโรงคัดบรรจุเป็นเวลา 14 ชั่วโมงก่อนน ามาตรวจสอบคัด
แยก/ตัดแต่ง/บรรจุเวลา 08.00 − 16.30 น. ของอีกวัน และน าเข้าเก็บในห้องเย็นโรงคัดบรรจุเป็นเวลา 
19.5 ชั่วโมง ก่อนส่งออกจากโรงคัดบรรจุศูนย์ฯ เวลา 12.00 น. ถึงโรงคัดบรรจุเชียงใหม่เวลา 14.00 น.  

ส่วนการจัดการผลผลิตผักและตระกูลสลัด มีระยะเวลาส่งมอบและการจัดการผลผลิตรวม 
28 ชั่วโมง โดยเกษตรกรเริ่มเก็บผลผลิตตั้งแต่เวลา 06.00 – 08.00 น. และขนส่งเข้าโรงคัดบรรจุสถานีฯ 
ตั้งแต่เวลา 10.00 น. ท าการตรวจสอบคัดแยก/ตัดแต่ง/บรรจุ และจัดเก็บที่โรงคัดบรรจุสถานีฯ เป็นเวลา
22 ชั่วโมงก่อนส่งออกจากโรงคัดบรรจุสถานีฯ เวลา 08.00 น. ถึงโรงคัดบรรจุเชียงใหม่เวลา 10.00 น. 
(ภาพท่ี 23) 

กะหล่ ำปลี       เบบี้แครอท 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

จัดเก็บที่โรงคัดบรรจุสถานีฯ 16.30 – 12.00 น. 

19.5 ชั่วโมง 

ภำพที่ 22 ระยะเวลาส่งมอบและการจัดการผักอินทรีย์ ศูนย์ฯ ทุ่งหลวง 

 

โรงคัดบรรจุเชียงใหม่ 14.00 − 15.00 น. 

2 ชั่วโมง 

เก็บผลผลิต 06.00 − 10.00 น. 

ออกจากโรงคัดบรรจุสถานีฯ 12.00 น. 

ตรวจสอบ คัดแยก/ตัดแต่ง/บรรจุ  08.00 – 12.00 น. 

6 ชั่วโมง 

ขนส่งเข้าโรงคัดบรรจุสถานีฯ 12.00 น. 

0 ชั่วโมง 

20 ชั่วโมง 

รวม   56 ชั่วโมง 

จัดเก็บที่โรงคัดบรรจุสถานีฯ 12.00 – 08.00 น. 

4 ชั่วโมง 

จัดเก็บที่โรงคัดบรรจุสถานีฯ 12.00 – 12.00 น. 

24 ชั่วโมง 

2 ช่ัวโมง 

เก็บผลผลิต 06.00 -18.00.น. 

ออกจากโรงคัดบรรจุสถานีฯ 12.00.น. 

ตรวจสอบ คัดแยก/ตัดแต่ง/บรรจุ 08.00 − 16.30 น. 

12 ชั่วโมง 

ขนส่งเข้าโรงคัดบรรจุสถานีฯ 18.00 น. 

0  ชั่วโมง 

14 ชั่วโมง 

โรงคัดบรรจุเชียงใหม่ 14.00 − 15.00 น. 

รวม   56 ชั่วโมง 

จัดเก็บที่โรงคัดบรรจุสถานีฯ 18.00 – 08.00.น. 

8.5 ชั่วโมง 
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ผัก และตระกูลสลัด 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

ภำพที่ 23 ระยะเวลาส่งมอบและการจัดการผักอินทรีย์ ศูนย์ฯ ทุ่งหลวง 

4) ขั้นตอนและระยะเวลำส่งมอบผลผลิตผักอินทรีย์ ศูนย์ฯ แม่ทำเหนือ 
ศูนย์ฯ แม่ทาเหนือแบ่งการจัดการผลผลิตผักอินทรีย์ตั้งแต่การเก็บเกี่ยวจนถึงโรงคัดบรรจุ

เชียงใหม่เป็น 2 กลุ่ม คือ 1) ถั่วแขก ถั่วเข็ม กระเจี๊ยบเขียว และ 2) ผักกาดกวางตุ้ง โดยระยะเวลาส่งมอบ
และการจัดการผลผลิตของพืชทั้ง 2 กลุ่ม รวม 21 ชั่วโมงเช่นกัน แตกต่างกันเพียงขั้นตอนการเก็บผลผลิต
ของเกษตรกร คือ ถั่วแขก ถั่วเข็มและกระเจี๊ยบเขียว เกษตรกรมีการเก็บผลผลิต 2 ช่วงเวลา คือ 16.00 – 
18.00 น. และเวลา 06.00 − 08.00 น. ส่วนผักกาดกวางตุ้งเกษตรกรเก็บผลผลิตเวลา 16.00 – 18.00 น. 
หลังจากเก็บเกีย่วผลผลิตเสร็จเกษตรกรเก็บผลผลิตไว้ที่เกษตรกรเป็นเวลา 13 ชั่วโมงก่อนส่งโรงคัดบรรจุ

2 ช่ัวโมง 

เก็บผลผลิต 06.00- 08.00 น. 

ออกจากโรงคัดบรรจุสถานีฯ 08.00.น. 

ตรวจสอบ คัดแยก/ตัดแต่ง/บรรจุ .10.00 – 12.00 น. 

ขนส่งเข้าโรงคัดบรรจุสถานีฯ 10.00 น. 

0 ช่ัวโมง 

2 ช่ัวโมง 

โรงคัดบรรจุเชียงใหม่ 10.00 น. 

รวม   28 ชั่วโมง 

จัดเก็บที่โรงคัดบรรจุสถานีฯ 12.00 – 08.00 น. 

20 ช่ัวโมง 

4 ช่ัวโมง 
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ศูนย์ฯ เวลา 07.00 น. ท าการตรวจสอบคัดแยก/ตัดแต่ง/บรรจุ เวลา 10.00 − 12.00 น. และออกจากโรง
คัดบรรจุสถานีฯ เวลา 12.00 − 13.00 น. ถึงโรงคัดบรรจุเชียงใหม่เวลา 13.00 − 14.00 น. ดังภาพที่ 24 

 
ถั่วแขก ถั่วเข็ม กระเจี๊ยบเขียว   ผักกำดกวำงตุ้ง 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภำพที่ 24 ระยะเวลาส่งมอบและการจัดการผักอินทรีย์ ศูนย์ฯ แม่ทาเหนือ 

5) ขั้นตอนและระยะเวลำส่งมอบผลผลิตผักอินทรีย์ ศูนย์ฯ แม่สะป๊อก 
ศูนย์ฯ แม่สะป๊อกแบ่งการจัดการผลผลิตผักอินทรีย์ตั้งแต่การเก็บเกี่ยวจนถึงโรงคัดบรรจุ

เชียงใหม่เป็น 2 กลุ่ม คือ 1) ผัก และ 2) ถั่วแขก ระยะเวลาส่งมอบและการจัดการผลผลิตของผัก รวม 30 
ชั่วโมง โดยเกษตรกรเริ่มเก็บเกี่ยวผลผลิตตั้งแต่เวลา 05.00 น. และขนส่งเข้าโรงคัดบรรจุศูนย์ฯ และท า
การตรวจสอบคัดแยก/ตัดแต่ง/บรรจุ 07.00 − 20.00 น. หลังจากนั้นน าผลผลิตเก็บที่โรงคัดบรรจุศูนย์ฯ 

1 ช่ัวโมง 

เก็บผลผลิต 16.00 – 18.00 น.  

ออกจากโรงคัดบรรจสุถานีฯ 12.00 − 13.00 น. 

ตรวจสอบ คดัแยก/ตัดแต่ง/บรรจ ุ10.00 -12.00 น. 

2 ช่ัวโมง 

13 ช่ัวโมง 

โรงคัดบรรจุเชียงใหม ่13.00 − 14.00 น. 

รวม    21 ชั่วโมง 

จัดเก็บท่ีบ้านเกษตรกร 18.00 − 07.00 น.  

2 ช่ัวโมง 

ขนส่งเข้าโรงคัดบรรจุสถานฯี 07.00 – 10.00 น. 

3 ช่ัวโมง 

1 ช่ัวโมง 

เก็บผลผลิต 06.00 − 08.00 น. และ 16.00 – 18.00 น. 

ออกจากโรงคัดบรรจสุถานีฯ 12.00 -13.00 น. 

ตรวจสอบ คดัแยก/ตัดแต่ง/บรรจ ุ10.00 − 12.00 น. 

2 ช่ัวโมง 

ขนส่งเข้าโรงคัดบรรจุสถานฯี 07.00 – 10.00 น. 

 13 ช่ัวโมง 

3 ช่ัวโมง 

โรงคัดบรรจุเชียงใหม ่13.00 – 14.00 น. 

รวม   21 ชั่วโมง 

จัดเก็บท่ีบ้านเกษตรกร 18.00 − 07.00 น.  

2 ช่ัวโมง 
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ตั้งแต่ 20.00 − 08.00 น. และออกจากโรงคัดบรรจุสถานีฯ เวลา 09.00 น. ถึงโรงคัดบรรจุเชียงใหม่เวลา 
11.00 น. ดังภาพที่ 25 

ส่วนถั่วแขกมีระยะเวลาส่งมอบและจัดการผลผลิตรวม 53 ชั่วโมง โดยเกษตรกรเริ่มเก็บ
ผลผลิตเวลา 06.00 – 18.00 น. ขนส่งและจัดเก็บที่โรงคัดบรรจุสถานี เวลา 18.00 − 03.00 น. (9 ชั่วโมง)
ท าการตรวจสอบ คัดแยก/ตัดแต่ง/บรรจุ เวลา 03.00 − 18.00 น. และจัดเก็บที่โรงคัดบรรจุศูนย์อีกเป็น
เวลา 15 ชั่วโมง ก่อนออกจากโรงคัดบรรจุสถานีฯ เวลา 09.00 น. ถึงโรงคัดบรรจุเชียงใหม่ เวลา 11.00 น. 

 
ผัก      ถั่วแขก  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภำพที่ 25 ระยะเวลาส่งมอบและการจัดการผักอินทรีย์ ศูนย์ฯ แม่สะป๊อก 
 
 

 

2 ช่ัวโมง 

เก็บผลผลิต 05.00 − 07.00 น. 

ออกจากโรงคัดบรรจสุถานีฯ 09.00 น. 

ตรวจสอบ คดัแยก/ตัดแต่ง/บรรจ ุ07.00 −20.00 น. 

4 ช่ัวโมง 

ขนส่งเข้าโรงคัดบรรจุสถานฯี 07.00 – 09.00 น. 

 0 ช่ัวโมง 

13 ช่ัวโมง 

โรงคัดบรรจุเชียงใหม ่11.00 น. 

รวม   32 ชั่วโมง 

จัดเก็บท่ีโรงคัดบรรจุสถานฯี 20.00 − 08.00 น. 

13 ช่ัวโมง 

2 ช่ัวโมง 

เก็บผลผลิต 06.00 – 18.00 น. 

ออกจากโรงคัดบรรจสุถานีฯ 09.00 น. 

ตรวจสอบ คดัแยก/ตัดแต่ง/บรรจ ุ03.00 – 18.00 น. 

12 ช่ัวโมง 

9 ช่ัวโมง 

โรงคัดบรรจุเชียงใหม ่11.00 น. 

รวม    53 ชั่วโมง 

ขนส่งเข้าและจัดเก็บท่ีโรงคัดบรรจสุถานีฯ 18.00 −03.00 น. 

15 ช่ัวโมง 

จัดเก็บท่ีโรงคัดบรรจุสถานฯี 18.00 − 08.00 น. 

15 ช่ัวโมง 
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6) ขั้นตอนและระยะเวลำส่งมอบผลผลิตผักอินทรีย์ ศูนย์ฯ วัดจันทร์ 
ศูนย์ฯ วัดจันทร์ มีการจัดการผลผลิตจ านวน 2 กลุ่มพืช คือ กะหล่ า และฟักทองญี่ปุ่น โดย

กะหล่ าปลี เกษตรกรเริ่มเก็บผลผลิตเวลา 06.00 − 10.00 น.  ทยอยส่งผลผลิตเข้าโรงคัดบรรจุศูนย์ฯ 
เวลา 07.00 − 10.00 น. และท าการตรวจสอบ คัดแยก/ตัดแต่ง/บรรจุ เวลา 07.30 − 19.00 น. ออกจาก
โรงคัดบรรจุศูนย์ฯ 20.00 น. ถึงโรงคัดบรรจุเชียงใหม่ 08.00 น. ส่วนการจัดการผลผลิตฟักทองเกษตรกร
จัดเก็บผลผลิตและเก็บไว้ที่เกษตรกร 3 วัน เพ่ือให้ยางของฟักทองแห้งจึงขนส่งเข้าโรงคัดบรรจุศูนย์ฯ 
ตั้งแต่เวลา 07.00 − 10.00 น.จากนั้นคัดบรรจุจะท าการตรวจสอบ คัดแยก/ตัดแต่ง/บรรจุ และขนส่งออก
จากโรงคัดบรรจุสถานี 20.00 น. ใช้เวลาเดินทางและผลผลิตค้างอยู่บนรถขนส่งเป็นเวลา 12 ชั่วโมงก่อน
น าเข้าโรงคัดบรรจุเชียงใหม่เวลา 08.00 น. ดังภาพที่ 26 

 
 กะหล่ ำปลี      ฟักทองญี่ปุ่น 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภำพที่ 26 ระยะเวลาส่งมอบและการจัดการผักอินทรีย์ ศูนย์ฯ วัดจันทร์ 
 
 

12 ช่ัวโมง 

เก็บผลผลิต 06.00 – 10.00 น. 

ออกจากโรงคัดบรรจสุถานีฯ 20.00 น. 

ตรวจสอบ คดัแยก/ตัดแต่ง/บรรจ ุ07.30 – 19.00 น. 

1 ช่ัวโมง 

ขนส่งเข้าโรงคัดบรรจุสถานฯี 07.00 − 10.00 น. 

1 ช่ัวโมง 

12.50 ช่ัวโมง 

โรงคัดบรรจุเชียงใหม ่08.00 น. 

รวม 26.50 ชั่วโมง 

12 ช่ัวโมง 

เก็บผลผลิตอยู่กับเกษตรกร 3 วัน 

ออกจากโรงคัดบรรจสุถานีฯ 20.00 น. 

ตรวจสอบ คดัแยก/ตัดแต่ง/บรรจ ุ07.30 – 19.00 น. 

72 ช่ัวโมง 

ขนส่งเข้าโรงคัดบรรจุสถานฯี 07.00 − 10.00 น. 

1 ช่ัวโมง 

12.50 ช่ัวโมง 

โรงคัดบรรจุเชียงใหม ่08.00 น. 

รวม 97.50 ชั่วโมง 
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7) ขั้นตอนและระยะเวลำส่งมอบผลผลิตผักอินทรีย์ ศูนย์ฯ ห้วยน้ ำริน 
ศูนย์ฯ ห้วยน้ าริน แบ่งการจัดการผลผลิตผักอินทรีย์เป็น 2 กลุ่มคือ 1) แครอท ถั่วแขก และ

บีทรูท และ 2) คอส ซึ่งพืชทั้ง 2 กลุ่มมีระยะเวลาส่งมอบเท่ากันคือ 27 ชั่วโมง แต่เวลาในการจัดการ
ผลผลิตแตกต่างกัน คือ แครอท ถั่วแขกและบีทรูท เกษตรกรเริ่มเก็บผลผลิตตั้งเวลา 06.00 − 12.00 น. 
ขนส่งเข้าโรงคัดบรรจุศูนย์ฯ เวลา 13.00 น. และท าการคัดแยกตัดแต่ง/บรรจุ หลังจากนั้นจัดเก็บผลผลิต
ในโรงคัดบรรจุศูนย์ฯ เป็นเวลา 16 ชั่วโมง (14.00 − 06.00 น.) ก่อนออกจากโรงคัดบรรจุศูนย์ฯ เวลา 
06.00 น. ถึงโรงคัดบรรจุเชียงใหม่เวลา 09.00 น. ดังภาพที่ 27 

ส่วนระยะเวลาส่งมอบและการจัดการผลผลิตคอส เกษตรกรมีการเก็บผลผลิต 2 ช่วงเวลา  
คือ เวลา 06.00 – 10.00 น. และ14.00 − 16.00 น. หลังจากนั้นน าเข้าโรงคัดบรรจุศูนย์ฯ และท าการ
ตรวจสอบ คัดแยก/ตัดแต่ง/บรรจุ เวลา 16.00 น. และจัดเก็บที่โรงคัดบรรจุศูนย์ฯ  เป็นเวลา 13 ชั่วโมง
ก่อนขนส่งออกจากโรงคัดบรรจุศูนย์ฯ เวลา 06.00 น. ถึงโรงคัดบรรจุเชียงใหม่เวลา 09.00 น. 

 
แครอท ถั่วแขก และบีทรูท     คอส 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

3 ช่ัวโมง 

เก็บผลผลิต 06.00 – 12.00 น. 

ออกจากโรงคัดบรรจสุถานีฯ 06.00 น. 

ตรวจสอบ คดัแยก/ตัดแต่ง/บรรจ ุ13.00 น. 

7 ชั่วโมง 

ขนส่งเข้าโรงคัดบรรจุสถานฯี 13.00 น. 

0 ช่ัวโมง 

1 ช่ัวโมง 

โรงคัดบรรจุเชียงใหม ่09.00 น. 

รวม 27 ชั่วโมง 

จัดเก็บท่ีโรงคัดบรรจุสถานฯี 14.00 − 06.00 น. 

16 ช่ัวโมง 

ภำพที่ 27 ระยะเวลาส่งมอบและการจัดการผักอินทรีย์ ศูนย์ฯ ห้วยน้ าริน 
 

3 ช่ัวโมง 

เก็บผลผลิต 06.00 – 10.00 น. และ 14.00 − 16.00 น. 

ออกจากโรงคัดบรรจสุถานีฯ 06.00 น. 

ตรวจสอบ คดัแยก/ตัดแต่ง/บรรจ ุ16.00  น. 

10 ช่ัวโมง 

ขนส่งเข้าโรงคัดบรรจุสถานฯี 16.00 น. 

0 ช่ัวโมง 

1 ช่ัวโมง 

โรงคัดบรรจุเชียงใหม ่09.00 น. 

รวม 27 ชั่วโมง 

จัดเก็บท่ีโรงคัดบรรจุสถานฯี 17.00 − 06.00 น. 

13 ช่ัวโมง 
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8) ขั้นตอนและระยะเวลำส่งมอบผลผลิตผักอินทรีย์ ศูนย์ฯ ห้วยส้มป่อย 
ศูนย์ฯ ห้วยส้มป่อย แบ่งการจัดการผลผลิตผักอินทรีย์เป็น 2 กลุ่มคือ 1) กะหล่ าปลีและบีท

รูท และ 2) คอส โดยกะหล่ าปลีและบีทรูท เกษตรกรเริ่มเก็บผลผลิตตั้งเวลา 08.00 -08.00 น. ขนส่งเข้า
โรงคัดบรรจุศูนย์ฯ และท าการคัดแยกตัดแต่ง/บรรจุ เวลา 11.00 น. หลังจากนั้นจัดเก็บผลผลิตในโรงคัด
บรรจุศูนย์ฯ เป็นเวลา 24 ชั่วโมง (12.00 − 12.00 น.) ก่อนออกจากโรงคัดบรรจุศูนย์ฯ เวลา 12.00 น. 
ถึงโรงคัดบรรจุเชียงใหม่เวลา 15.00 น. รวมระยะเวลาทั้งหมด 33 ชั่วโมง ดังภาพที่ 28 

ส่วนระยะเวลาส่งมอบและการจัดการผลผลิตคอส เกษตรกรมีการเก็บผลผลิต เวลา 05.00 – 
08.00 น. หลังจากนั้นน าเข้าโรงคัดบรรจุศูนย์ฯ และท าการตรวจสอบ คัดแยก/ตัดแต่ง/บรรจุ เวลา 08.00 
-11.00 น. และจัดเก็บที่โรงคัดบรรจุศูนย์ฯ เป็นเวลา 1 ชั่วโมงก่อนขนส่งออกจากโรงคัดบรรจุศูนย์ฯ เวลา 
12.00 น. ถึงโรงคัดบรรจุเชียงใหม่เวลา 15.00 น. รวมระยะเวลาทั้งหมด 10 ชั่วโมง 

 
  กะหล่ ำปลี และบีทรูท                   คอส 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

ภำพที่ 28 ระยะเวลาส่งมอบและการจัดการผักอินทรีย์ ศูนย์ฯ ห้วยส้มป่อย 

3 ช่ัวโมง 

เก็บผลผลิต 05.00 – 08.00 น. 

ออกจากโรงคัดบรรจสุถานีฯ 12.00 น. 

ตรวจสอบ คัดแยก/ตัดแต่ง/บรรจุ 08.00 - 11.00 น. 

3 ชั่วโมง 

ขนส่งเข้าโรงคัดบรรจุสถานีฯ 08.00 น. 

0 ชั่วโมง 

3 ชั่วโมง 

โรงคัดบรรจุเชียงใหม่ 15.00 น. 

รวม 10 ชั่วโมง 

จัดเก็บที่โรงคัดบรรจุสถานีฯ 11.00 – 12.00 น. 

1 ช่ัวโมง 

3 ชั่วโมง 

เก็บผลผลิต 05.00 – 08.00 น. 

ออกจากโรงคัดบรรจุสถานีฯ 12.00 น. 

ตรวจสอบ คัดแยก/ตัดแต่ง/บรรจุ 11.00 น. 

6 ชั่วโมง 

ขนส่งเข้าโรงคัดบรรจุสถานีฯ 11.00 น. 

0 ชั่วโมง 

1 ชั่วโมง 

โรงคัดบรรจุเชียงใหม่ 15.00 น. 

รวม 33 ชั่วโมง 

จัดเก็บที่โรงคัดบรรจุสถานีฯ 12.00 − 11.00 น. 

23 ชั่วโมง 
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9) ขั้นตอนและระยะเวลำส่งมอบผลผลิตผักอินทรีย์ ศูนย์ฯ อินทนนท์ 

สถานีฯ อินทนนท์ มีขั้นตอนและระยะเวลาส่งมอบผลผลิตอินทรีย์ทุกชนิดเหมือนกัน คือ 
เกษตรกรเริ่มเก็บผลผลิตตั้งแต่เวลา 16.00 น. และเก็บไว้ที่เกษตรกรจ านวน 15 ชั่วโมงก่อนขนส่งเข้าโรง
คัดบรรจุสถานีฯ ตั้งแต่เวลา 07.00 และท าการตรวจสอบ คัดแยก/ตัดแต่ง/บรรจุ 07.00 -14.30 น. และ
ขนส่งออกจากโรงคัดบรรจุสถานีฯ 14.30 น. ถึงโรงคัดบรรจุเชียงใหม่ เวลา 16.00 น. รวมระยะเวลา
ทั้งหมด 24 ชั่วโมง ดังภาพที่ 29 

 
                                เบบี้ฮ่องเต้ กวำงตุ้ง ถั่วแขก เบบี้แครอท 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภำพที่ 29 ระยะเวลาส่งมอบและการจัดการผักอินทรีย์ สถานีฯ อินทนนท์ 
 

1.5 ชั่วโมง 

เก็บผลผลิต 16.00 น. 

ออกจากโรงคัดบรรจุสถานีฯ 14.30 น. 

ตรวจสอบ คัดแยก/ตัดแต่ง/บรรจุ 07.00 − 14.30 น. 

15 ช่ัวโมง 

ขนส่งเข้าโรงคัดบรรจุสถานีฯ 07.00 น. 

0 ชั่วโมง 

7.5 ชั่วโมง 

โรงคัดบรรจุเชียงใหม่ 16.00 น. 

รวม 24 ชั่วโมง 

จัดเก็บที่โรงคัดบรรจุสถานีฯ 14.30 น. 

0 ชั่วโมง 
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10)  ขั้นตอนและระยะเวลำส่งมอบผลผลิตผักอินทรีย์ ศูนย์ฯ อ่ำงขำง 

สถานีฯ อ่างขาง มีขั้นตอนและระยะเวลาส่งมอบผลผลิตอินทรีย์ทุกชนิด เหมือนกัน คือ 
เกษตรกรเริ่มเก็บผลผลิตตั้งแต่เวลา 07.00 − 11.00 น. และขนส่งเข้าโรงคัดบรรจุสถานีฯ ตั้งแต่เวลา 
08.00 − 11.30 น. และท าการตรวจสอบ คัดแยก/ตัดแต่ง/บรรจุ 08.30 − 11.30 น. และเก็บไว้ที่โรงคัด
บรรจุสถานีฯ 19 ชั่วโมง ก่อนขนส่งออกจากโรงคัดบรรจุสถานีฯ 03.00 น. ถึงโรงคัดบรรจุเชียงใหม่ เวลา 
06.00 น. รวมระยะเวลาทั้งหมด 23.50 ชั่วโมง ดังภาพที่ 30 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภำพที่ 30 ระยะเวลาส่งมอบและการจัดการผักอินทรีย์ สถานีฯ อ่างขาง 
 

3.2.2 ต้นทุนกำรขนส่งและกำรจัดกำรผลผลิตผักอินทรีย์โครงกำรหลวง 
ต้นทุนการขนส่งและการจัดการผลผลิตผักอินทรีย์โครงการหลวงเป็นการคิดต้นทุนการขนส่ง

ตั้งแต่แปลงเกษตรกรจนถึงโรงคัดบรรจุเชียงใหม่ รวมทั้งค่าแรงงานตัดแต่งและคัดบรรจุ  ซึ่งพบว่าต้นทุน
การขนส่งโดยเฉลี่ย 3 ฤดู คือ ฤดูหนาว ฤดูแล้ง และฤดูฝน พบว่า ศูนย์ฯ ทุ่งหลวงมีต้นทุนสูงสุดถึง 51.08 
บาทต่อลัง รองลงมาคือ สถานีฯ อินทนนท์ 37.69 บาทต่อลัง และแม่สะป๊อก 29.60 บาทต่อลัง 
ตามล าดับ ต้นทุนค่าขนส่งจะแตกต่างกันไปตามฤดูการผลิตของแต่ละศูนย์ฯ เช่น ศูนย์ฯ แม่ทาเหนือจะมี

3 ชั่วโมง 

เก็บผลผลิต 07.00 – 11.00 น. 

ออกจากโรงคัดบรรจุสถานีฯ 03.00 น. 

ตรวจสอบ คัดแยก/ตัดแต่ง/บรรจุ 08.30 – 11.30 น. 

1 ชั่วโมง 

ขนส่งเข้าโรงคัดบรรจุสถานีฯ 08.00 – 11.30 น. 

0.5 ชั่วโมง 

19 ชั่วโมง 

โรงคัดบรรจุเชียงใหม่ 06.00 น. 

รวม 23.5 ชั่วโมง 
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การผลิตผักอินทรีย์ในช่วงฤดูฝนมาก ต้นทุนค่าขนส่งฤดูฝนก็จะต่ ากว่าฤดูกาลอ่ืน แต่ศูนย์ฯ ส่วนใหญ่จะมี
ต้นทุนการขนส่งในช่วงฤดูฝนสูงกว่าฤดูกาลอื่น โดยเฉพาะศูนย์ฯ ทุ่งหลวงที่มีต้นทุนการขนส่งในฤดูฝนมาก
ถึง 84.80 บาทต่อลังสูงกว่าฤดูหนาวเกือบเท่าตัว เนื่องจากมีผลผลิตผักอินทรีย์น้อย จึงใช้ขนส่งผัก  GAP 
เป็นส่วนใหญ่ ส าหรับศูนย์ฯ แกน้อยทางศูนย์ฯ มีการก าหนดค่าขนส่งและจัดการผลผลิตผักอินทรีย์แบบ
เหมาจ่าย 10 บาท/ลัง ทุกฤดู ดังตารางที่ 39 

 
ตำรำงท่ี 39 ต้นทุนการขนส่งและการจัดการผักอินทรีย์โครงการหลวง   หน่วย: บาท/ลัง 

ที่มา: จากการส ารวจ 
 

3.3 ประสิทธิภำพกำรผลิตผักอินทรีย์ (ต้นทุนกำรผลิต) 
การศึกษาต้นทุนการผลิตผักอินทรีย์ ได้ท าการศึกษาต้นทุนการผลิตผักอินทรีย์จ านวน 26 ชนิด 

ใน 3 ฤดูกาล ได้แก่ กะหล่ าปลีหวาน กะหล่ าปลีรูปหัวใจ ปวยเหล็ง คอส ถั่วแขก ซาโยเต้ ผักกาดหัว เบบี้
ฮ่องเต้ ผักกาดฮ่องเต้ แครอท เบบี้แครอท โอ๊คลีฟเขียว/แดง เรดคอรัล บัตเตอร์เฮด มะเขือเทศเชอรี่ 
มะเขือเทศโครงการหลวง บีทรูท สตรอเบอรี่ ถั่วลันเตาหวาน ฟักทองญี่ปุ่น ผักกาดหอมห่อ ผักกาด
กวางตุ้ง กระเจี๊ยบเขียว ข้าวโพดฝักอ่อน ถั่วเข็ม ยอดซาโยเต้ โดยสามารถสรุปต้นทุนการผลิตผักอินทรีย์
แต่ละชนิดใน 3 ฤดูกาล ได้ดังตารางที่ 40 

 

ศูนย์/สถำนีฯ ฤดูหนำว ฤดูแล้ง ฤดูฝน เฉลี่ย 

แกน้อย 10.00 10.00 10.00 10.00 

ทุ่งหลวง 48.94 19.50 84.80 51.08 

ทุ่งเริง 28.52 16.21 28.90 24.54 

แม่สะป๊อก 17.16 33.68 37.95 29.60 

อ่างขาง 34.97 29.09 22.81 28.95 

อินทนนท์ 41.95 30.93 40.18 37.69 

แม่ทาเหนือ 11.03 18.90 5.57 11.83 

ห้วยน้ าริน 8.95 31.81 24.78 21.85 

วัดจันทร์ 24.81 12.77 40.67 26.08 

ห้วยส้มป่อย 27.92 20.25 15.04 21.07 
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ตำรำงท่ี 40 ต้นทุนการผลิตผักอินทรีย์      หน่วย: บาท/กก. 

ชนิดพืช หนำว แล้ง ฝน ชนิดพืช หนำว แล้ง ฝน 
 1. กะหล่ าปลีหวาน   7.4 - 6.54 14. เรดคอรัล (ในโรงเรือน)  21.77 23.73 32.69 
 2. กะหล่ าปลีหัวใจ   7.06 - -  15. บัตเตอร์เฮด (ในโรงเรือน)  13.91 14.06 19.66 
 3. ปวยเหล็ง (ในโรงเรือน)  18.80 40.32 45.82 16. มะเขือเทศ RPF (ใน

โรงเรือน)  
- - 9.91 

4. คอส 11.42 10.44 34.25 17. บีทรูท   6.35 18.68 38.91 
5. ถั่วแขก   13.96 20.46 15.66 18. สตอเบอรี่ (ในโรงเรือน)  171.41 - - 
6. ซาโยเต้   7.25 - - 19. ถั่วลันเตาหวาน 12.33 - - 
7. ผักกาดหวั   8.58 - - 20. ฟักทองญี่ปุ่น   - - 9.16 
8. เบบี้ฮ่องเต ้(ในโรงเรือน)  17.21 24.37 22.94 21. ผักกาดหอมห่อ   10.52 18.31 7.86 
9. ผักกาดฮ่องเต้  18.83 - - 22. ผักกาดกวางตุ้ง (ใน

โรงเรือน)   
16.27 16.34 14.78 

10. แครอท   8.58 - - 23. กระเจี๊ยบเขยีว   - - 16.50 
11. เบบี้แครอท   14.52 10.90 13.14 24. ข้าวโพดฝกัอ่อน   - 17.42 13.31 
12. โอ๊คลีฟเขียว/แดง (ใน
โรงเรือน)  

11.26 10.42 21.83 25. ถั่วเข็ม   43.48 - 38.86 

13. มะเขือเทศเชอรี่ (ใน
โรงเรือน)  

15.32 - - 26. ยอดซาโยเต้ 21.04 10.32 10.54 

ที่มา: จากการส ารวจ 
 
ส าหรับรายละเอียดต้นทุนการผลิตผักอินทรีย์จะน าเสนอเพียง 9 ชนิดที่มีปริมาณการผลิตและ

มูลค่าสูง ได้แก่ เบบี้ฮ่องเต้ ถั่วแขก ผักกาดกวางตุ้ง คอส เบบี้แครอท ผักกาดหอมห่อ กะหล่ าปลีหวาน 
ยอดซาโยเต้ และโอ๊คลีฟเขียว/แดง โดยมีรายละเอียดต้นทุนการผลิตของแต่ละชนิดพืชใน 3 ฤดูกาลดังนี้ 

 
3.3.1 ต้นทุนกำรผลิตเบบี้ฮ่องเต้ 

1) ต้นทุนกำรผลิตเบบี้ฮ่องเต้ในฤดูหนำว 
การศึกษาต้นทุนการผลิตเบบี้ฮ่องเต้ (ฤดูหนาว) ในโรงเรือนของสถานีฯ อินทนนท์และอ่าง

ขาง พบว่า ต้นทุนการผลิตเบบี้ฮ่องเต้รวมต่องานเฉลี่ย 12,568.45 บาท โดยต้นทุนการผลิตส่วนใหญ่เป็น
ค่าแรงงานในการเก็บเกี่ยว คิดเป็นร้อยละ 19.34 ของต้นทุนการผลิตทั้งหมด รองลงมา คือ ต้นทุนค่าต้น
กล้า ร้อยละ 18.94 และ ค่าปุ๋ยหมัก/อินทรีย์ ร้อยละ 12.71 โดยมีผลผลิตเฉลี่ยต่องานจ านวน 754.67 
กิโลกรัม คิดเป็นต้นทุน 16.46 บาท/กิโลกรัม สถานีฯ รับซื้อในราคา 25 บาท/กิโลกรัม ท าให้เกษตรกรมี
ก าไรสุทธิ 8.54 บาท/กิโลกรัม (ตารางท่ี 41) 

เมื่อพิจารณาต้นทุนและผลผลิตเบบี้ฮ่องเต้รายศูนย์ฯ พบว่า สถานีฯ อินทนนท์มีต้นทุนการ
ผลิตรวม 9,332.20 บาทต่องาน โดยต้นทุนส่วนใหญ่เป็นค่าต้นกล้าและปุ๋ยหมักมากถึงร้อยละ 49.88 (ค่า
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ต้นกล้าร้อยละ 28.50 และค่าปุ๋ยหมัก/อินทรีย์ ร้อยละ 21.38) และ ค่าแรงงานเก็บเกี่ยว มีผลผลิตเฉลี่ย
ต่องาน 709.33 กิโลกรัม คิดเป็นต้นทุน 13.16 บาท/กิโลกรัม สถานีฯ รับซื้อในราคา 30 บาท/กิโลกรัม 
ท าให้เกษตรกรมีก าไรสุทธิ 16.84 บาท/กิโลกรัม ในขณะที่สถานีฯ อ่างขาง มีต้นทุนการผลิตเบบี้ฮ่องเต้สูง
ถึง 15,804.69 บาท/งานหรือ 19.76 บาท/กิโลกรัม ซึ่งต้นทุนการผลิตสูงกว่าสถานีฯ อินทรีย์กว่าร้อยละ 
40 โดยต้นทุนส่วนใหญ่เป็นค่าแรงงานในการเก็บเกี่ยวและฉีดพ่นชีวภัณฑ์ คิดเป็นร้อยละ 33.53 ของ
ต้นทุนการผลิตทั้งหมด ได้ผลผลิต 800 กิโลกรัม/งาน คิดเป็นต้นทุน 19.76 บาท/กิโลกรัม สถานีฯ รับซื้อ
ในราคา 20 บาท/กิโลกรัม ท าให้เกษตรกรมีก าไรสุทธิต่อกิโลกรัมเพียง 0.24 บาท/กิโลกรัม 

 
ตำรำงท่ี 41 ต้นทุนการผลิตเบบี้ฮ่องเต้อินทรีย์ในโรงเรือน (ฤดูหนาว) 

ต้นทุนกำรผลิต 
อินทนนท์ อ่ำงขำง เฉลี่ย 

ต้นทุน สัดส่วน ต้นทุน สัดส่วน ต้นทุน สัดส่วน 
ต้นทุนผันแปร 8,603.44 92.19 14,708.80 93.07 11,656.12 92.74 
     ต้นทุนวัสด ุ 4,655.00 49.88 4,608.80 29.16 4,631.90 36.85 
         ค่าเมล็ดพันธุ์/ต้นกล้า 2,660.00 28.50 2,100.00 13.29 2,380.00 18.94 
         ปุ๋ยหมัก/อินทรยี ์ 1,995.00 21.38 1,200.00 7.59 1,597.50 12.71 
         ชีวภัณฑ์ - - 1,308.80 8.28 654.40 5.21 
    ต้นทุนแรงงำน 3,948.44 42.31 9,800.00 62.01 6,874.22 54.69 
          เตรียมดิน 665.00 7.13 1,200.00 7.59 932.50 7.42 
          ปลูก 623.44 6.68 1,200.00 7.59 911.72 7.25 
          รดน้ า 519.53 5.57 1,500.00 9.49 1,009.77 8.03 
          ตัดหญ้า+พรวนดิน 166.25 1.78 600.00 3.80 383.13 3.05 
          ฉีดพ่นชีวภัณฑ์ 311.72 3.34 2,100.00 13.29 1,205.86 9.59 
          เก็บเกี่ยว 1,662.50 17.81 3,200.00 20.25 2,431.25 19.34 
     ต้นทุนอ่ืนๆ - - 300.00 1.90 150.00 1.19 
          ค่าน้ ามันเชื้อเพลิง - - - - - - 
          ค่าขนส่ง - - 300.00 1.90 150.00 1.19 
 ต้นทุนคงที่ 728.77 7.81 1,095.89 6.93 912.33 7.26 
     ค่าเส่ือมโรงเรือน/อุปกรณ์ 728.77 7.81 1,095.89 6.93 912.33 7.26 
ต้นทุนรวมต่องำน 9,332.20 100.00 15,804.69 100.00 12,568.45 100.00 
ผลผลิตรวมต่องำน 709.33 

 
800.00 

 
754.67 

 

ต้นทุนรวมต่อกิโลกรัม 13.16 
 

19.76 
 

16.46 

รำคำขำยต่อกิโลกรัม 30.00 
 

20.00 
 

25.00 
ผลตอบแทนต่องำน 21,280.00 

 
16,000.00 

 
18,640.00 

ก ำไรสุทธิต่องำน 11,947.80 
 

195.31 
 

6,071.55 
ก ำไรสุทธิต่อกิโลกรัม 16.84 

 
0.24 

 
8.54 
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2) ต้นทุนกำรผลิตเบบี้ฮ่องเต้ในฤดูแล้ง 
การศึกษาต้นทุนการผลิตเบบี้ฮ่องเต้ (ฤดูแล้ง) ในโรงเรือนของสถานีฯ อินทนนท์ พบว่า 

ต้นทุนการผลิตเบบี้ฮ่องเต้รวมต่องานเฉลี่ย 10,805.88 บาท โดยต้นทุนการผลิตส่วนใหญ่เป็นค่าต้นกล้า 
คิดเป็นร้อยละ 24.62 ของต้นทุนการผลิตทั้งหมด รองลงมา คือ ต้นทุนค่าแรงงานในการปลูก ร้อยละ 
15.39 และ ค่าแรงงานในการเก็บเก่ียว ร้อยละ 15.00 โดยมีผลผลิตเฉลี่ยต่องานจ านวน 443.33 กิโลกรัม 
คิดเป็นต้นทุน 24.37 บาท/กิโลกรัม สถานีฯ รับซื้อในราคา 30 บาท/กิโลกรัม ท าให้เกษตรกรมีก าไรสุทธิ 
5.63 บาท/กิโลกรัม จากข้อมูลข้างต้นเห็นได้ว่าปริมาณผลผลิตต่องานเบบี้ฮ่องเต้ช่วงฤดูแล้งต่ ากว่าฤดู
หนาวกว่าร้อยละ 37 (ตารางท่ี 42) 

 
ตำรำงท่ี 42 ต้นทุนการผลิตเบบี้ฮ่องเต้อินทรีย์ในโรงเรือน (ฤดูแล้ง) 

ต้นทุนกำรผลิต  
อินทนนท์  

ต้นทุน สัดส่วนต้นทุน 
ต้นทุนผันแปร           9,696.53           89.73  
     ต้นทุนวัสด ุ           3,768.33           34.87  
         ค่าเมล็ดพันธุ์/ต้นกล้า           2,660.00           24.62  
         ปุ๋ยหมัก/อินทรยี ์           1,108.33           10.26  
         ชีวภัณฑ์                      -                   -    
    ต้นทุนแรงงำน           5,839.53           54.04  
          เตรียมดิน              665.00             6.15  
          ปลูก           1,662.50           15.39  
          รดน้ า           1,039.06             9.62  
          ตัดหญ้า+พรวนดิน              665.00             6.15  
          ฉีดพ่นชีวภัณฑ์              187.03             1.73  
          เก็บเกี่ยว           1,620.94           15.00  
     ต้นทุนอ่ืนๆ                88.67             0.82  
          ค่าน้ ามันเชื้อเพลิง                88.67             0.82  
          ค่าขนส่ง - - 
 ต้นทุนคงที่           1,109.35           10.27  

     ค่าเส่ือมโรงเรือน/อุปกรณ์           1,109.35           10.27  

ต้นทุนรวมต่องำน         10,805.88         100.00  
ผลผลิตรวมต่องำน              443.33    
ต้นทุนรวมต่อกิโลกรัม                24.37    
รำคำขำยต่อกิโลกรัม                30.00    
ผลตอบแทนต่องำน         13,300.00    
ก ำไรสุทธิต่องำน           2,494.12    
ก ำไรสุทธิต่อกิโลกรัม                  5.63    
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3) ต้นทุนกำรผลิตเบบี้ฮ่องเต้ในฤดูฝน 
การศึกษาต้นทุนการผลิตเบบี้ฮ่องเต้ (ฤดูฝน) ในโรงเรือนของสถานีฯ อินทนนท์และอ่างขาง 

พบว่า ต้นทุนการผลิตเบบี้ฮ่องเต้รวมต่องานเฉลี่ย 11,697.65 บาท โดยต้นทุนการผลิตส่วนใหญ่เป็นค่าต้น
กล้าคิดเป็นร้อยละ 20.35 ของต้นทุนการผลิตทั้งหมด รองลงมา คือ ค่าแรงงานในการใส่ปุ๋ยน้ าซึ่งมีการใช้
บ่อย และใช้วิธีการรดไม่ใช่การฉีดพ่นเหมือนชีวภัณฑ์ชนิดอื่น และแรงงานในการเก็บเกี่ยว ตามล าดับ โดย
มีผลผลิตเฉลี่ยต่องานจ านวน 582.88 กิโลกรัม คิดเป็นต้นทุน 20.85 บาท/กิโลกรัม สถานีฯ รับซื้อใน
ราคาเฉลี่ย 25 บาท/กิโลกรัม ท าให้เกษตรกรมีก าไรสุทธิ 4.15 บาท/กิโลกรัม 

เมื่อพิจารณาต้นทุนและผลผลิตเบบี้ฮ่องเต้รายศูนย์ฯ พบว่า สถานีฯ อินทนนท์มีต้นทุนการ
ผลิตรวม 8,390.60 บาท โดยต้นทุนส่วนใหญ่เป็นค่าต้นกล้ามากถึงร้อยละ 31.70 รองลงมาเป็นค่าแรงงาน
ในการเตรียมดิน ร้อยละ 15.85 และค่าแรงงานเก็บเกี่ยว ตามล าดับ มีผลผลิตเฉลี่ยต่องาน 365.75 
กิโลกรัม จ าหน่ายในราคา 30 บาท/กิโลกรัม ท าให้เกษตรกรมีก าไรสุทธิ 7.06 บาท/กิโลกรัม ในขณะที่
สถานีฯ อ่างขาง มีต้นทุนการผลิตเบบี้ฮ่องเต้สูงถึง 15,004.69 บาท/งานหรือ 18.76 บาท/กิโลกรัม ซึ่ง
ต้นทุนการผลิตสูงกว่าสถานีฯ อินทรีย์กว่าร้อยละ 44 โดยต้นทุนส่วนใหญ่เป็นค่าแรงงานในการเก็บเกี่ยว 
คิดเป็นร้อยละ 15.99 ของต้นทุนการผลิตทั้งหมด และค่าต้นกล้า ร้อยละ 14 ส าหรับผลผลิตเฉลี่ยต่องาน 
พบว่า มีผลผลิตเฉลี่ย 800 กิโลกรัม/งาน และสถานีฯ รับซื้อในราคา 20 บาท/กิโลกรัม ท าให้เกษตรกรมี
ก าไรสุทธิต่อกิโลกรัมเพียง 1.24 บาท/กิโลกรัม (ตารางที่ 43) 

 
ตำรำงท่ี 43 ต้นทุนการผลิตเบบี้ฮ่องเต้อินทรีย์ในโรงเรือน (ฤดูหนาว) 

ต้นทุนกำรผลิต  
อินทนนท์ อ่ำงขำง เฉลี่ย 

ต้นทุน สัดส่วน ต้นทุน สัดส่วน ต้นทุน สัดส่วน 
ต้นทุนผันแปร 7,666.90 91.37 13,908.80 92.70 10,787.85 92.22 
     ต้นทุนวัสด ุ 2,881.67 34.34 4,608.80 30.72 3,745.23 32.02 
         ค่าเมล็ดพันธุ์/ต้นกล้า 2,660.00 31.70 2,100.00 14.00 2,380.00 20.35 
         ปุ๋ยหมัก/อินทรยี ์ 221.67 2.64 1,200.00 8.00 710.83 6.08 
         ชีวภัณฑ์ - - 1,308.80 8.72 654.40 5.59 
    ต้นทุนแรงงำน 4,696.56 55.97 9,000.00 59.98 6,848.28 58.54 
          เตรียมดิน 1,330.00 15.85 1,200.00 8.00 1,265.00 10.81 
          ปลูก 831.25 9.91 1,200.00 8.00 1,015.63 8.68 
          รดน้ า 727.34 8.67 1,500.00 10.00 1,113.67 9.52 
          ตัดหญ้า+พรวนดิน 665.00 7.93 600.00 4.00 632.50 5.41 
          ฉีดพ่นชีวภัณฑ์ 145.47 1.73 300.00 2.00 222.73 1.90 
          ใส่ปุ๋ย 

 
- 1,800.00 12.00 1,800.00 15.39 

          เก็บเกี่ยว 997.50 11.89 2,400.00 15.99 1,698.75 14.52 
     ต้นทุนอ่ืนๆ 88.67 1.06 300.00 2.00 194.33 1.66 
          ค่าน้ ามันเชื้อเพลิง 88.67 1.06 

 
- 88.67 0.76 



72 

 

 

ต้นทุนกำรผลิต  
อินทนนท์ อ่ำงขำง เฉลี่ย 

ต้นทุน สัดส่วน ต้นทุน สัดส่วน ต้นทุน สัดส่วน 
          ค่าขนส่ง 

 
- 300.00 2.00 300.00 2.56 

 ต้นทุนคงที ่ 723.71 8.63 1,095.89 7.30 909.80 7.78 
     ค่าเส่ือมโรงเรือน/อุปกรณ์ 723.71 8.63 1,095.89 7.30 909.80 7.78 
ต้นทุนรวมต่องำน 8,390.60 100.00 15,004.69 100.00 11,697.65 100.00 
ผลผลิตรวมต่องำน 365.75 

 
800.00 

 
582.88 

 ต้นทุนรวมต่อกิโลกรัม 22.94 
 

18.76 
 

20.85 
 รำคำขำยต่อกิโลกรัม 30.00 

 
20.00 

 
25.00 

 ผลตอบแทนต่องำน 10,972.50 
 

16,000.00 
 

13,486.25 
 ก ำไรสุทธิต่องำน 2,581.90 

 
995.31 

 
1,788.60 

 ก ำไรสุทธิต่อกิโลกรัม 7.06 
 

1.24 
 

4.15 
  

3.3.2 ต้นทุนกำรผลิตถั่วแขก 
1) ต้นทุนกำรผลิตถั่วแขกฤดูหนำว 
การศึกษาต้นทุนการผลิตถั่วแขกในฤดูหนาวของศูนย์ฯ แม่สะป๊อก ห้วยน้ าริน ทุ่งเริง แม่ทา

เหนือ และสถานีฯ อินทนนท์ พบว่า ต้นทุนการผลิตถั่วแขกรวมต่องานเฉลี่ย 6,579.43 บาท โดยต้นทุน
การผลิตส่วนใหญ่เป็นค่าแรงงานในการเก็บเก่ียวสูงถึงร้อยละ 38.64 ของต้นทุนการผลิตทั้งหมด รองลงมา 
คือ ต้นทุนค่าแรงงานในการรดน้ า ร้อยละ 12.31 และ ค่าแรงงานในการเตรียมดิน ร้อยละ 9.88โดยมี
ผลผลิตเฉลี่ยต่องานจ านวน 544.60 กิโลกรัม คิดเป็นต้นทุน 13.96 บาท/กิโลกรัม ศูนย์ฯ รับซื้อในราคา
เฉลี่ย 16.20 บาท/กิโลกรัม ท าให้เกษตรกรมีก าไรสุทธิ 2.24 บาท/กิโลกรัม ดังตารางที่ 44 

เมื่อพิจารณาต้นทุนและผลผลิตถั่วแขกรายศูนย์ฯ พบว่า ศูนย์ฯ แม่สะป๊อกมีต้นทุนการผลิต
รวม 5,298.74 บาทต่องาน หรือ 8.83 บาท/กิโลกรัม ซึ่งมีต้นทุนรวมและต้นทุนต่อกิโลกรัมต่ ากว่าทุก
ศูนย์ฯ รองลงมาคือ สถานีฯ อินทนนท์มีต้นทุน 8.88 บาทต่อกิโลกรัม และศูนย์ฯ ห้วยน้ าริน 11.12 บาท/
กิโลกรัม ส่วนศูนย์ฯ ทุ่งเริงและแม่ทาเหนือมีต้นทุนการผลิตถั่วแขกค่อนข้างสูง คือ มีต้นทุน 21.23 บาท/
กิโลกรัม และ 19.73 บาท/กิโลกรัม ตามล าดับ เนื่องจากมีผลผลิตต่องานเพียง 300 กิโลกรัม ซึ่งต่ ากว่า
ศูนย์ฯ อ่ืนกว่าร้อยละ 50 ในขณะที่ศูนย์ฯ รับซื้อในราคา 17-18 บาท/กิโลกรัม ท าให้เกษตรกรขาดทุน 
5.23 บาท และ 2.73 บาท/กิโลกรัม โดยต้นทุนส่วนใหญ่เป็นต้นทุนค่าแรงงานในการเก็บเกี่ยว ตัดหญ้า
และพรวนดิน ฉีดพ่นชีวภัณฑ์ และท าร้าน ดังนั้นแนวทางในการลดต้นทุนการผลิตถั่วแขกของศูนย์ฯ คือ 
ปรับปรุงวิธีการเก็บเกี่ยวและคัดแยกผลผลิตเพ่ือให้ลดระยะเวลาท างานและแรงงาน รวมทั้งการเพ่ิม
จ านวนผลผลิตต่อพ้ืนที่ให้สูงขึ้นในศูนย์ฯ ทุ่งเริงและแม่ทาเหนือ  
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ตำรำงท่ี 44 ต้นทุนการผลิตถั่วแขกฤดูหนาว 

ต้นทุนกำรผลิต 
แม่สะป๊อก ห้วยน้ ำริน ทุ่งเริง แม่ทำเหนือ อินทนนท์ เฉลี่ย 

ต้นทุน สัดส่วน ต้นทุน สัดส่วน ต้นทุน สัดส่วน ต้นทุน สัดส่วน ต้นทุน สัดส่วน ต้นทุน สัดส่วน 
ต้นทุนผันแปร 5,296.00 99.95 8,892.50 99.98 6,367.50 100.00 5,917.50 100.00 6,419.25 100.00 6,578.55 99.99 
     ต้นทุนวัสด ุ 560.00 10.57 180.00 2.02 430.00 6.75 630.00 10.65 964.25 15.02 552.85 8.40 
         ค่าเมล็ดพันธุ์/ต้นกล้า 170.00 3.21 180.00 2.02 160.00 2.51 180.00 3.04 150.00 2.34 168.00 2.55 
         ปุ๋ยหมัก/อินทรีย์ 340.00 6.42 - - 180.00 2.83 450.00 7.60 800.00 12.46 354.00 5.38 
         ชีวภัณฑ ์ 50.00 0.94 - - 90.00 1.41 - - 14.25 0.22 30.85 0.47 
    ต้นทุนแรงงำน 4,650.00 87.76 7,912.50 88.96 5,937.50 93.25 4,987.50 84.28 5,455.00 84.98 5,788.50 87.98 
          เตรียมดนิ 100.00 1.89 1,200.00 13.49 1,200.00 18.85 300.00 5.07 450.00 7.01 650.00 9.88 
          ปลูก 75.00 1.42 300.00 3.37 600.00 9.42 300.00 5.07 37.50 0.58 262.50 3.99 
          ท าร้าน 200.00 3.77 500.00 5.62 800.00 12.56 1,050.00 17.74 250.00 3.89 560.00 8.51 
          ใส่ปุ๋ย 

 
- 

 
- 

 
- 

 
- 300.00 4.67 300.00 4.56 

          รดน้ า 1,200.00 22.65 562.50 6.32 562.50 8.83 600.00 10.14 1,125.00 17.53 810.00 12.31 

          ตัดหญ้า+พรวนดนิ 75.00 1.42 1,350.00 15.18 1,200.00 18.85 37.50 0.63 450.00 7.01 622.50 9.46 
          ฉีดพ่นชวีภัณฑ์ - - - - 75.00 1.18 1,200.00 20.28 131.25 2.04 281.25 4.27 

          เก็บเกี่ยว 3,000.00 56.62 4,000.00 44.97 1,500.00 23.56 1,500.00 25.35 2,711.25 42.24 2,542.25 38.64 
     ต้นทุนอื่นๆ 86 1.62 800 8.99 0 - 300 5.07 0 - 237.20 3.61 
          ค่าน้ ามันเชื้อเพลิง 86.00 1.62 - - - - 300.00 5.07 - - 77.20 1.17 
          ค่าขนส่ง - - 800.00 8.99 - - - - - - 160.00 2.43 
 ต้นทุนคงท่ี 2.74 0.05 1.64 0.02 - - - - - - 0.88 0.01 

     ค่าเสื่อมโรงเรอืน/อุปกรณ ์ 2.74 0.05 1.64 0.02 - - - - - - 0.88 0.01 
ต้นทุนรวมต่องำน 5,298.74 100.00 8,894.14 100.00 6,367.50 100.00 5,917.50 100.00 6,419.25 100.00 6,579.43 100.00 
ผลผลิตรวมต่องำน 600.00 

 
800.00 

 
300.00 

 
300.00 

 
723.00 

 
544.60 

 ต้นทุนรวมต่อกิโลกรัม 8.83 
 

11.12 
 

21.23 
 

19.73 
 

8.88 
 

13.96 
 รำคำขำยต่อกิโลกรัม 12.00 

 
18.00 

 
16.00 

 
17.00 

 
18.00 

 
16.20 

 ผลตอบแทนต่องำน 7,200.00 
 

14,400.00 
 

4,800.00 
 

5,100.00 
 

13,014.00 
 

8,902.80 
 ก ำไรสุทธิต่องำน 1,901.26 

 
5,505.86 

 
-1,567.50 

 
-   817.50 

 
6,594.75 

 
2,323.37 

 ก ำไรสุทธิต่อกิโลกรัม 3.17 
 

6.88 
 

- 5.23 
 

- 2.73 
 

9.12 
 

2.24 
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2) ต้นทุนกำรผลิตถั่วแขกฤดูแล้ง 
ส าหรับต้นทุนการผลิตถั่วแขกในฤดูแล้ง ของสถานีฯ อินทนนท์ ศูนย์ฯ ห้วยน้ าริน และ

แม่สะป๊อก พบว่า มีต้นทุนการผลิตเฉลี่ย 6,783.60 บาท/งาน โดยต้นทุนการผลิตส่วนใหญ่เป็น
ค่าแรงงานในการเก็บเกี่ยวคิดเป็นร้อยละ 34.27 ของต้นทุนการผลิตทั้งหมด รองลงมาคือ ต้นทุนแร
งานในการรดน้ าและเตรียมดิน มีผลผลิตเฉลี่ย 405 กิโลกรัมต่องาน คิดเป็นต้นทุน 20.46 บาท/
กิโลกรัม ศูนย์ฯ รับซื้อในราคาเฉลี่ย 18 บาท/กิโลกรัม ท าให้เกษตรกรขาดทุน 2.46 บาท/กิโลกรัม ดัง
ตารางที ่45 

เมื่อพิจารณารายศูนย์ฯ พบว่า สถานีฯ อินทนนท์มีต้นทุนการผลิตรวม 5,912.20 บาท/
งาน ไม่แตกต่างจากศูนย์ฯ อ่ืนมากนัก แต่เมื่อพิจารณาผลผลิตที่ได้เพียง 210 กิโลกรัม/งาน ท าให้
ต้นทุนเฉลี่ย/กิโลกรัมสูงถึง 28.15 บาท/กิโลกรัม สถานีฯ รับซื้อในราคา 18 บาท/กก. ท าให้เกษตรกร
ขาดทุนถึง 10.15 บาท/กิโลกรัม ในขณะที่ศูนย์ฯ แม่สะป๊อกมีต้นทุนการผลิตรวม 7,655 บาท/งาน 
แต่ได้ ผลผลิตมากถึง 600 กิโลกรัม/งาน ท าให้มีต้นทุนการผลิตต่อกิโลกรัมเพียง 11.69 บาท ส่วน
ศูนย์ฯ แม่สะป๊อกมีต้นทุนการผลิตรวม 4,677.88 บาท/งาน โดยมีผลผลิต 400 กิโลกรัม/งาน ท าให้มี
ต้นทุนการผลิตเพียง 11.69บาท/กิโลกรัม ศูนย์ฯ รับซื้อในราคา 16 บาท/กิโลกรัม ท าให้เกษตรกรมี
ก าไรสุทธิ 4.31 บาท/กิโลกรัม 
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ตำรำงท่ี 45 ต้นทุนการผลิตถั่วแขกฤดูแล้ง 

ต้นทุนกำรผลิต  
อินทนนท์ ห้วยน้ ำริน แม่สะป๊อก เฉลี่ย 

ต้นทุน สัดส่วน ต้นทุน สัดส่วน ต้นทุน สัดส่วน ต้นทุน สัดส่วน 
ต้นทุนผันแปร 5,719.00 96.73 7,655.00 100.00 4,677.88 100.00 6,687.00 98.58 
     ต้นทุนวัสด ุ 391.50 6.62 355.00 4.64 570.00 12.19 373.25 5.50 
         ค่าเมล็ดพันธุ์/ต้นกล้า 150.00 2.54 180.00 2.35 170.00 3.63 165.00 2.43 
         ปุ๋ยหมัก/อินทรยี ์ 225.00 3.81 175.00 2.29 400.00 8.55 200.00 2.95 
         ชีวภัณฑ์ 16.50 0.28 - - - - 8.25 0.12 
    ต้นทุนแรงงำน 5,287.50 89.43 6,700.00 87.52 4,021.88 85.98 5,993.75 88.36 
          เตรียมดิน 1,200.00 20.30 800.00 10.45 150.00 3.21 1,000.00 14.74 
          ปลูก 300.00 5.07 300.00 3.92 225.00 4.81 300.00 4.42 
          รดน้ า 1,125.00 19.03 1,200.00 15.68 506.25 10.82 1,162.50 17.14 
          ท าร้าน 450.00 7.61 350.00 4.57 200.00 4.28 400.00 5.90 
          ตัดหญ้า+พรวนดิน 600.00 10.15 300.00 3.92 300.00 6.41 450.00 6.63 
          ฉีดพ่นชีวภัณฑ์ 262.50 4.44 150.00 1.96 65.63 1.40 206.25 3.04 
          ใส่ปุ๋ย 300.00 5.07 

 
- 

 
- 300.00 4.42 

          เก็บเกี่ยว 1,050.00 17.76 3,600.00 47.03 2,575.00 55.05 2,325.00 34.27 
     ต้นทุนอ่ืนๆ 40 0.68 600 7.84 86 1.84 320.00 4.72 
          ค่าน้ ามันเชื้อเพลิง 40.00 0.68 

 
- 86.00 1.84 40.00 0.59 

          ค่าขนส่ง 
 

- 600.00 7.84 
 

- 600.00 8.84 
 ต้นทุนคงที ่ 193.20 3.27 - - - - 96.60 1.42 
     ค่าเส่ือมโรงเรือน/อุปกรณ์ 193.20 3.27 - - - - 96.60 1.42 
ต้นทุนรวมต่องำน 5,912.20 100.00 7,655.00 100.00 4,677.88 100.00 6,783.60 100.00 
ผลผลิตรวมต่องำน 210.00 

 
600.00 

 
400.00 

 
405.00 

 ต้นทุนรวมต่อกิโลกรัม 28.15 
 

12.76 
 

11.69 
 

20.46 
 รำคำขำยต่อกิโลกรัม 18.00 

 
18.00 

 
16.00 

 
18.00 

 ผลตอบแทนต่องำน 3,780.00 
 

10,800.00 
 

6,400.00 
 

7,290.00 
 ก ำไรสุทธิต่องำน - 2,132.20 

 
3,145.00 

 
1,722.13 

 
506.40 

 ก ำไรสุทธิต่อกิโลกรัม - 10.15 
 

5.24 
 

4.31 
 

- 2.46 
  

3) ต้นทุนกำรผลิตถั่วแขกฤดูฝน 
ส าหรับต้นทุนการผลิตถั่วแขกในฤดูฝน ของ ศูนย์ฯ แม่สะป๊อก ทุ่งเริง และแม่ทาเหนือ 

พบว่า มีต้นทุนการผลิตเฉลี่ย 5,417.16 บาท/งาน โดยต้นทุนการผลิตส่วนใหญ่เป็นค่าแรงงานในการ
เก็บเกี่ยวถึงร้อยละ 41.80 ของต้นทุนการผลิตทั้งหมด และต้นทุนแรงานในท าร้าน ร้อยละ 14.50 มี
ผลผลิตเฉลี่ย 437.40 กิโลกรัมต่องาน คิดเป็นต้นทุน 15.66 บาท/กิโลกรัม ศูนย์ฯ รับซื้อในราคาเฉลี่ย 
18 บาท/กิโลกรัม ท าให้เกษตรกรก าไรสุทธิ 2.34บาท/กิโลกรัม ดังตารางที่ 46 

เมื่อพิจารณารายศูนย์ฯ พบว่า ศูนย์ฯ แม่สะป๊อกมีต้นทุนการผลิตรวม 6,773.93บาท/
งาน ซึ่งสูงกว่าศูนย์ฯ อ่ืน แต่เมื่อพิจารณาผลผลิตที่ได้ 800 กิโลกรัม/งาน ท าให้มีต้นทุนการผลิตต่อ
กิโลกรัมต่ ากว่าศูนย์ฯ อ่ืน เพียง 8.47 บาท/กิโลกรัม ศูนย์ฯ รับซื้อในราคา 16 บาท/กิโลกรัม ท าให้
เกษตรกรมีก าไรสุทธิสูงถึง 7.53 บาท/กิโลกรัม ศูนย์ฯ ทุ่งเริงมีต้นทุนการผลิตรวม 6,706.56 บาท/
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งาน ซึ่งต่ ากว่าสถานีฯ อินทนนท์ แต่เมื่อพิจารณาผลผลิตเพียง 379 กิโลกรัม/งาน ท าให้ต้นทุนการ
ผลิตต่อกิโลกรัมค่อนข้างสูง คือ 17.70 บาท/กิโลกรัม เกษตรกรมีก าไรสุทธิ 1.30 บาท/กิโลกรัม ส่วน
ศูนย์ฯ แม่ทาเหนือมีต้นทุนการผลิตรวม 2,771 บาท/งาน ซึ่งต่ ากว่าศูนย์ฯ อ่ืนกว่าร้อยละ 40 แต่ได้
ผลผลิตเพียง 133.20 กิโลกรัม/งาน ท าให้มีต้นทุนการผลิตต่อกิโลกรัมสูงถึง 20.80 บาท ศูนย์ฯ รับซื้อ
ในราคา 19 บาท/กิโลกรัม ท าให้เกษตรกรขาดทุน 1.80 บาท/กิโลกรัม ดังนั้นศูนย์ฯ แม่ทาเหนือต้อง
ปรับปรุงวิธีการผลิตเพ่ือเพ่ิมปริมาณผลผลิตต่อพ้ืนที่ให้สูงขึ้น ทั้งที่สัดส่วนต้นทุนค่าปุ๋ยหมัก/อินทรีย์สูง
กว่าศูนย์ฯ อ่ืน (ร้อยละ 25.26) แต่ได้ผลผลิตต่ ากว่า 

 
 

ตำรำงท่ี 46 ต้นทุนการผลิตถั่วแขกฤดูฝน 

ต้นทุนกำรผลิต  
แม่สะป๊อก ทุ่งเริง แม่ทำเหนือ เฉลี่ย 

ต้นทุน สัดส่วน ต้นทุน สัดส่วน ต้นทุน สัดส่วน ต้นทุน สัดส่วน 
ต้นทุนผันแปร 6,754.75 99.72 6,706.56 100.00 2,771.00 100.00 5,410.77 99.88 
     ต้นทุนวัสด ุ 250.00 3.69 1,480.00 22.07 880.00 31.76 870.00 16.06 
         ค่าเมล็ดพันธุ์/ต้นกล้า 170.00 2.51 160.00 2.39 180.00 6.50 170.00 3.14 
         ปุ๋ยหมัก/อินทรยี ์ 80.00 1.18 320.00 4.77 700.00 25.26 366.67 6.77 
         ชีวภัณฑ์ - - 1,000.00 14.91 - - 333.33 6.15 
    ต้นทุนแรงงำน 6,418.75 94.76 4,626.56 68.99 1,766.00 63.73 4,270.44 78.83 
          เตรียมดิน 800.00 11.81 - - 150.00 5.41 316.67 5.85 
          ปลูก 150.00 2.21 150.00 2.24 150.00 5.41 150.00 2.77 
          ท าร้าน 281.25 4.15 1,875.00 27.96 200.00 7.22 785.42 14.50 
          รดน้ า 200.00 2.95 187.50 2.80 - - 129.17 2.38 
          ตัดหญ้า+พรวนดิน 600.00 8.86 300.00 4.47 300.00 10.83 400.00 7.38 
          ฉีดพ่นชีวภัณฑ์ 37.50 0.55 337.50 5.03 - - 125.00 2.31 
          ใส่ปุ๋ย 

 
- 

 
- 300.00 10.83 300.00 5.54 

          เก็บเกี่ยว 4,350.00 64.22 1,776.56 26.49 666.00 24.03 2,264.19 41.80 
     ต้นทุนอ่ืนๆ 86.00 1.27 600.00 8.95 125.00 4.51 270.33 4.99 
          ค่าน้ ามันเชื้อเพลิง 86.00 1.27 600.00 8.95 125.00 4.51 270.33 4.99 
          ค่าขนส่ง 0 - 0 - 0 - - - 
 ต้นทุนคงที ่ 19.18 0.28 - - - - 6.39 0.12 
     ค่าเส่ือมโรงเรือน/อุปกรณ์ 19.18 0.28 - - - - 6.39 0.12 
ต้นทุนรวมต่องำน 6,773.93 100.00 6,706.56 100.00 2,771.00 100.00 5,417.16 100.00 
ผลผลิตรวมต่องำน 800.00 

 
379.00 

 
133.20 

 
437.40 

 ต้นทุนรวมต่อกิโลกรัม 8.47 
 

17.70 
 

20.80 
 

15.66 
 รำคำขำยต่อกิโลกรัม 16.00 

 
19.00 

 
19.00 

 
18.00 

 ผลตอบแทนต่องำน 12,800.00 
 

7,201.00 
 

2,530.80 
 

7,510.60 
 ก ำไรสุทธิต่องำน 6,026.07 

 
494.44 

 
- 240.20 

 
2,093.44 

 ก ำไรสุทธิต่อกิโลกรัม 7.53 
 

1.30 
 

- 1.80 
 

2.34 
  

 



 

77 

 

 

3.3.3 ต้นทุนกำรผลิตผักกำดกวำงตุ้ง 
1) ต้นทุนกำรผลิตผักกำดกวำงตุ้งฤดูหนำว 
การศึกษาต้นทุนการผลิตผักกาดกวางตุ้งในฤดูหนาวมีเพียงศูนย์ฯ เดียวที่ท าการผลิต

ผักกาดกวางตุ้งในฤดูหนาว คือ สถานีฯ อินทนนท์ โดยพบว่า มีต้นทุนการผลิตรวม 7 ,723.93 บาท/
งาน โดยต้นทุนส่วนใหญ่เป็นค่าแรงงานในการเก็บเกี่ยวและเตรียมดินในสัดส่วนเท่ากัน คือ ร้อยละ 
17.28 ของต้นทุนการผลิตทั้งหมด และต้นทุนแรงงานในการปลูก ค่าต้นกล้า และค่าปุ๋ยหมัก ได้
ผลผลิตรวมต่องานทั้งหมด 474.67 กิโลกรัม คิดเป็นต้นทุน 16.27 บาท/กิโลกรัม ศูนย์ฯ รับซื้อใน
ราคา 12 บาท/กิโลกรัม ท าให้เกษตรกรขาดทุนสูงถึง 4.27 บาท/กิโลกรัม ดังตารางที่ 47 

 
 

ตำรำงท่ี 47 ต้นทุนการผลิตผักกาดกวางตุ้งในโรงเรือนช่วงฤดูหนาว 

ต้นทุนกำรผลิต  
อินทนนท ์

ต้นทุน สัดส่วน 
ต้นทุนผันแปร 7,236.26 93.69 
     ต้นทุนวัสดุ 2,216.10 28.69 
         ค่าเมล็ดพันธ์ุ/ต้นกล้า 1,068.00 13.83 
         ปุ๋ยหมัก/อินทรีย ์ 1,023.50 13.25 
         ชีวภัณฑ์ 124.60 1.61 
    ต้นทุนแรงงำน 5,020.16 64.99 
          เตรียมดิน 1,335.00 17.28 
          ปลูก 1,112.50 14.40 
          รดน้ า 347.66 4.50 
          ตัดหญา้+พรวนดิน 667.50 8.64 
          ฉีดพ่นชีวภัณฑ ์ 222.50 2.88 
          เก็บเกี่ยว 1,335.00 17.28 
     ต้นทุนอื่นๆ - - 
          ค่าน้ ามันเชื้อเพลิง - - 
          ค่าขนส่ง - - 
 ต้นทุนคงที ่ 487.67 6.31 
     ค่าเสื่อมโรงเรือน/อุปกรณ ์ 487.67 6.31 
ต้นทุนรวมต่องำน 7,723.93 100.00 
ผลผลิตรวมต่องำน 474.67 

 ต้นทุนรวมต่อกิโลกรัม 16.27 
 รำคำขำยต่อกิโลกรัม 12.00 
 ผลตอบแทนต่องำน 5,696.00 
 ก ำไรสุทธิต่องำน - 2,027.93 
 ก ำไรสุทธิต่อกิโลกรัม -4.27 
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2) ต้นทุนกำรผลิตผักกำดกวำงตุ้งฤดูแล้ง 
การศึกษาต้นทุนการผลิตผักกาดกวางตุ้งในโรงเรือนช่วงฤดูแล้งมีเพียงสถานีฯ อินทนนท์

ที่ท าการผลิต โดยพบว่า มีต้นทุนการผลิตรวม 8,071.88 บาท/งาน โดยต้นทุนส่วนใหญ่เป็นค่าต้นกล้า
สูงถึงร้อยละ 22.05 ของต้นทุนการผลิตทั้งหมด รองลงมาคือ ค่าปุ๋ยหมัก ร้อยละ 13.78 และ 
ค่าแรงงานในการรดน้ า ผลผลิตรวมต่องานทั้งหมด 493.95 กิโลกรัม คิดเป็นต้นทุน 16.34 บาท/
กิโลกรัม ศูนย์ฯ รับซื้อในราคา 18 บาท/กิโลกรัม ท าให้เกษตรกรมีก าไรสุทธิ 1.66 บาท/กิโลกรัม  ดัง
ตารางที่ 48 
 
ตำรำงท่ี 48 ต้นทุนการผลิตผักกาดกวางตุ้งในโรงเรือนช่วงฤดูแล้ง 

ต้นทุนกำรผลิต  
อินทนนท ์

ต้นทุน สัดส่วน 
ต้นทุนผันแปร 7,292.11 90.34 
     ต้นทุนวัสดุ 2,892.50 35.83 
         ค่าเมล็ดพันธ์ุ/ต้นกล้า 1,780.00 22.05 
         ปุ๋ยหมัก/อินทรีย ์ 1,112.50 13.78 
         ชีวภัณฑ์ - - 
    ต้นทุนแรงงำน 4,025.86 49.88 
          เตรียมดิน 667.50 8.27 
          ปลูก 667.50 8.27 
          รดน้ า 1,042.97 12.92 
          ตัดหญา้+พรวนดิน 667.50 8.27 
          ฉีดพ่นชีวภัณฑ ์ 146.02 1.81 
          เก็บเกี่ยว 834.38 10.34 
     ต้นทุนอื่นๆ 373.75 4.63 
          ค่าน้ ามันเชื้อเพลิง 40.00 0.50 
          ค่าขนส่ง 

 
- 

          กับดักกาวเหนียว 333.75 4.13 
 ต้นทุนคงที ่ 779.77 9.66 
     ค่าเสื่อมโรงเรือน/อุปกรณ ์ 779.77 9.66 
ต้นทุนรวมต่องำน 8,071.88 100.00 
ผลผลิตรวมต่องำน 493.95 

 ต้นทุนรวมต่อกิโลกรัม 16.34 
 รำคำขำยต่อกิโลกรัม 18.00 
 ผลตอบแทนต่องำน 8,891.10 
 ก ำไรสุทธิตอ่งำน 819.22 
 ก ำไรสุทธิต่อกิโลกรัม 1.66 
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3) ต้นทุนกำรผลิตผักกำดกวำงตุ้งฤดูฝน 
การศึกษาต้นทุนการผลิตผักกาดกวางตุ้งในโรงเรือนช่วงฤดูฝนของสถานีฯ อ่างขาง และ

อินทนนท์ พบว่า ต้นทุนการผลิตผักกาดกวางตุ้งรวมต่องานเฉลี่ย 12,702.29 บาท โดยต้นทุนการผลิต
ส่วนใหญ่เป็นค่าต้นกล้า ร้อยละ 13.90 ของต้นทุนการผลิตทั้งหมด รองลงมา คือ ต้นทุนค่าแรงงานใน
การปลูก และเก็บเกี่ยวในสัดส่วนเท่ากัน คือ ร้อยละ 13.29 มีผลผลิตเฉลี่ยต่องานจ านวน 859.34 
กิโลกรัม คิดเป็นต้นทุน 14.78 บาท/กิโลกรัม ศูนย์ฯ รับซื้อในราคาเฉลี่ย 14 บาท/กิโลกรัม ท าให้
เกษตรกรขาดทุน 0.78 บาท/กิโลกรัม ดังตารางที่ 49 

เมื่อพิจารณารายศูนย์ฯ พบว่า สถานีฯ อ่างขางมีต้นทุนการผลิตรวม 14,886.49บาทต่อ
งาน โดยต้นทุนส่วนใหญ่เป็นค่าแรงงานในการเตรียมดินร้อยละ 15.11 รองลงมาเป็นค่าชีวภัณฑ์ ร้อย
ละ 11.83 และค่าต้นกล้า ร้อยละ 11.76 มีผลผลิตต่องานจ านวน 1,000 กิโลกรัม คิดเป็นต้นทุน 
14.89 บาท/กิโลกรัม สถานีฯ รับซื้อในราคา 10 บาท/กิโลกรัม ท าให้เกษตรกรขาดทุนถึง 4.89 บาท/
กิโลกรัม ส่วนสถานีฯ อินทนนท์มีต้นทุนการผลิตรวม 10,518.10 บาท ต้นทุนส่วนใหญ่เป็นค่าแรงงาน
ในการปลูกและเก็บเกี่ยวในสัดส่วนเท่ากัน คือ ร้อยละ17.85 รองลงมาเป็นค่าต้นกล้า ร้อยละ 16.92 
และค่าแรงงานในการตัดหญ้าและพรวนดิน ตามล าดับ มีผลผลิตต่องานจ านวน 718.68 บาท คิดเป็น
ต้นทุน 14.64 บาท/กิโลกรัม สถานีฯ รับซื้อในราคา 18 บาท/กิโลกรัม ท าให้เกษตรกรมีก าไรสุทธิ 
3.36 บาท/กิโลกรัม 
 
ตำรำงท่ี 49 ต้นทุนการผลิตผักกาดกวางตุ้งในโรงเรือนฤดูฝน 

ต้นทุนกำรผลิต  
อ่ำงขำง อินทนนท ์ เฉลี่ย 

ต้นทุน สัดส่วน ต้นทุน สัดส่วน ต้นทุน สัดส่วน 
ต้นทุนผันแปร 14,064.57 94.48 9,791.67 93.09 11,928.12 93.91 
     ต้นทุนวัสดุ 5,011.00 33.66 2,985.95 28.39 3,998.48 31.48 
         ค่าเมล็ดพันธ์ุ/ต้นกล้า 1,750.00 11.76 1,780.00 16.92 1,765.00 13.90 
         ปุ๋ยหมัก/อินทรีย ์ 1,500.00 10.08 1,112.50 10.58 1,306.25 10.28 
         ชีวภัณฑ์ 1,761.00 11.83 93.45 0.89 927.23 7.30 
    ต้นทุนแรงงำน 8,625.00 57.94 6,716.72 63.86 7,670.86 60.39 
          เตรียมดิน 2,250.00 15.11 1,001.25 9.52 1,625.63 12.80 
          ปลูก 1,500.00 10.08 1,877.34 17.85 1,688.67 13.29 
          รดน้ า 1,406.25 9.45 521.48 4.96 963.87 7.59 
          ตัดหญา้+พรวนดิน 750.00 5.04 1,335.00 12.69 1,042.50 8.21 
          ฉีดพ่นชีวภัณฑ ์ 1,218.75 8.19 104.30 0.99 661.52 5.21 
          เก็บเกี่ยว 1,500.00 10.08 1,877.34 17.85 1,688.67 13.29 
     ต้นทุนอื่นๆ 428.57 2.88 89.00 0.85 258.79 2.04 
          ค่าน้ ามันเชื้อเพลิง - - 89.00 0.85 44.50 0.35 
          ค่าขนส่ง 428.57 2.88 - - 214.29 1.69 
 ต้นทุนคงที ่ 821.92 5.52 726.43 6.91 774.17 6.09 



 

80 

 

 

ต้นทุนกำรผลิต  
อ่ำงขำง อินทนนท ์ เฉลี่ย 

ต้นทุน สัดส่วน ต้นทุน สัดส่วน ต้นทุน สัดส่วน 
     ค่าเสื่อมโรงเรือน/อุปกรณ ์ 821.92 5.52 726.43 6.91 774.17 6.09 
ต้นทุนรวมต่องำน 14,886.49 100.00 10,518.10 100.00 12,702.29 100.00 
ผลผลิตรวมต่องำน 1,000.00 

 
718.68 

 
859.34 

 ต้นทุนรวมต่อกิโลกรัม 14.89 
 

14.64 
 

14.78 
 รำคำขำยต่อกิโลกรัม 10.00 

 
18.00 

 
14.00 

 ผลตอบแทนต่องำน 10,000.00 
 

12,936.15 
 

12,030.73 
 ก ำไรสุทธิต่องำน -4,886.49 

 
2,418.05 

 
-671.57 

 ก ำไรสุทธิต่อกิโลกรัม -4.89 
 

3.36 
 

-0.78 
  

3.3.4 ต้นทุนกำรผลิตคอสอินทรีย์ 
1) ต้นทุนกำรผลิตคอสอินทรีย์ฤดูหนำว 
การผลิตคอสอินทรีย์ของศูนย์ฯ ทุ่งหลวง แกน้อย และห้วยส้มป่อย พบว่า มีต้นทุนการ

ผลิตรวมเฉลี่ย 5,333.84 บาท/งาน โดยต้นทุนส่วนใหญ่เป็นค่าแรงงานในการตัดหญ้าพรวนดินและ
ปลูกในสัดส่วนเท่ากันคือ ร้อยละ 16.12 รองลงมาคือ แรงงานในการเตรียมดินร้อยละ 14.37 และค่า
ต้นกล้า ร้อยละ 13.75 ตามล าดับ มีผลผลิตเฉลี่ย 500 กิโลกรัม/งาน คิดเป็นต้นทุน 11.42 บาท/
กิโลกรัม ศูนย์ฯ รับซื้อในราคาเฉลี่ย 19.67 บาท ท าให้เกษตรกรมีก าไรสุทธิ 8.24 บาท/กิโลกรัม ดัง
ตารางที่ 50 

เมื่อพิจารณารายศูนย์ฯ พบว่า ศูนย์ฯ แกน้อยมีต้นทุนต่อกิโลกรัมเพียง 8.20 บาท/
กิโลกรัม ซึ่งต่ ากว่าศูนย์ฯ อื่น โดยต้นทุนส่วนใหญ่เป็นค่าแรงานในการเตรียมดิน ปลูก และรดน้ า กว่า
ร้อยละ 61 ของต้นทุนการผลิตทั้งหมด ศูนย์ฯ รับซื้อผลผลิตในราคาค่อนข้างต่ าเพียง 9 บาท/กิโลกรัม 
ท าให้เกษตรกรมีก าไรเพียง 0.80 บาท/กิโลกรัม ในขณะที่ศูนย์ฯ ห้วยส้มป่อยมีต้นทุน 10.86 บาท/
กิโลกรัม ต้นทุนส่วนใหญ่เป็นค่าแรงงานในการตัดหญ้าและพรวนดิน ร้อยละ 27.62 และปุ๋ยมูลสัตว์ 
ร้อยละ 21.10 ศูนย์ฯ รับซื้อผลผลิตในราคา 25 บาท/กิโลกรัม ท าให้เกษตรกรมีก าไรสุทธิ 14.14 
บาท/กิโลกรัม ส่วนศูนย์ฯ ทุ่งหลวงมีต้นทุนสูงถึง 15.21 บาท/กิโลกรัม เนื่องจากผลผลิตรวมต่องานต่ า
กว่าศูนย์ฯ แกน้อยและห้วยส้มป่อยถึงร้อยละ 50 (300 กิโลกรัม/งาน) โดยต้นทุนส่วนใหญ่เป็น
ค่าแรงงานในการปลูกและเก็บเกี่ยวกว่าร้อยละ 43 ของต้นทุนการผลิตทั้งหมด 

 
ตำรำงท่ี 50 ต้นทุนการผลิตคอสอินทรีย์ฤดูหนาว 

ต้นทุนกำรผลิต  
ทุ่งหลวง แกน้อย ห้วยส้มป่อย เฉลี่ย 

ต้นทุน สัดส่วน ต้นทุน สัดส่วน ต้นทุน สัดส่วน ต้นทุน สัดส่วน 
ต้นทุนผันแปร 4,550.00 99.75 4,922.50 100.00 6,517.50 100.00 5,330.00 99.93 
     ต้นทุนวัสด ุ 885.00 19.40 910.00 18.49 2,055.00 31.53 1,283.33 24.06 
         ค่าเมล็ดพันธุ์/ต้นกล้า 720.00 15.78 800.00 16.25 680.00 10.43 733.33 13.75 
         ปุ๋ยหมัก/อินทรยี ์ 165.00 3.62 110.00 2.23 1,375.00 21.10 550.00 10.31 
         ชีวภัณฑ์ - - - - - - - - 
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ต้นทุนกำรผลิต  
ทุ่งหลวง แกน้อย ห้วยส้มป่อย เฉลี่ย 

ต้นทุน สัดส่วน ต้นทุน สัดส่วน ต้นทุน สัดส่วน ต้นทุน สัดส่วน 
    ต้นทุนแรงงำน 3,485.00 76.40 4,012.50 81.51 4,462.50 68.47 3,986.67 74.74 
          เตรียมดิน 200.00 4.38 1,200.00 24.38 900.00 13.81 766.67 14.37 
          ปลูก 1,080.00 23.68 900.00 18.28 600.00 9.21 860.00 16.12 
          รดน้ า 225.00 4.93 937.50 19.05 562.50 8.63 575.00 10.78 
          ตัดหญ้า+พรวนดิน 480.00 10.52 300.00 6.09 1,800.00 27.62 860.00 16.12 
          ฉีดพ่นชีวภัณฑ์ 120.00 2.63 337.50 6.86 150.00 2.30 202.50 3.80 
         ใส่ปุ๋ย 480.00 10.52 - - - - 160.00 3.00 
          เก็บเกี่ยว 900.00 19.73 337.50 6.86 450.00 6.90 562.50 10.55 
     ต้นทุนอ่ืนๆ 180.00 3.95 - - - - 60.00 1.12 
          ค่าน้ ามันเชื้อเพลิง - - - - - - - - 
          ค่าขนส่ง 180.00 3.95 - - - - 60.00 1.12 
 ต้นทุนคงที ่ 11.51 0.25 - - - - 3.84 0.07 
     ค่าเส่ือมโรงเรือน/อุปกรณ์ 11.51 0.25 - - - - 3.84 0.07 
ต้นทุนรวมต่องำน 4,561.51 100.00 4,922.50 100.00 6,517.50 100.00 5,333.84 100.00 
ผลผลิตรวมต่องำน 300.00 

 
600.00 

 
600.00 

 
500.00 

 ต้นทุนรวมต่อกิโลกรัม 15.21 
 

8.20 
 

10.86 
 

11.42 
 รำคำขำยต่อกิโลกรัม 25.00 

 
9.00 

 
25.00 

 
19.67 

 ผลตอบแทนต่องำน 7,500.00 
 

5,400.00 
 

15,000.00 
 

9,300.00 
 ก ำไรสุทธิต่องำน 2,938.49 

 
477.50 

 
8,482.50 

 
3,966.16 

 ก ำไรสุทธิต่อกิโลกรัม 9.79 
 

0.80 
 

14.14 
 

8.24 
  

2) ต้นทุนกำรผลิตคอสอินทรีย์ฤดูแล้ง 
ส าหรับต้นทุนการผลิตคอสอินทรีย์ช่วงฤดูแล้งของศูนย์ฯ ทุ่งหลวง ห้วยน้ าริน และห้วย

ส้มป่อย พบว่า มีต้นทุนการผลิตรวมเฉลี่ย 5,325.25 บาท/งาน ซึ่งใกล้เคียงกับช่วงฤดูหนาว 
(5,333.84 บาท/งาน) โดยต้นทุนส่วนใหญ่เป็นค่าแรงงานในการเตรียมดินร้อยละ 18.29 รองลงมา
เป็นค่าแรงงานในการรดน้ า ร้อยละ 14.18 และค่าแรงงานในการเก็บเกี่ยว ร้อยละ 12.34 ตามล าดับ 
มีผลผลิตเฉลี่ย 536.31 กิโลกรัม/งาน คิดเป็นต้นทุน 10.44 บาท/กิโลกรัม ศูนย์ฯ รับซื้อในราคาเฉลี่ย 
20.67 บาท/กิโลกรัม ท าให้เกษตรกรมีก าไรสุทธิ 10.22 บาท/กิโลกรัม ดังตารางที่ 51 

เมื่อพิจารณารายศูนย์ฯ พบว่า ศูนย์ฯ ห้วยน้ ารินมีต้นทุนการผลิต 8.15 บาท/กิโลกรัม 
เนื่องจากมีผลผลิตรวมต่องานสูงถึง 700 กิโลกรัมซึ่งสูงกว่าศูนย์ฯ อ่ืน ต้นทุนการผลิตส่วนใหญ่เป็น
แรงงานในการรดน้ า เก็บเกี่ยว และเตรียมเดิน ศูนย์ฯ รับซื้อผลผลิตในราคาเพียง 12 บาท/กิโลกรัม 
ซ่ึงต่ ากวา่ศูนยอ่ื์นร้อยละ 50 (25 บาท/กิโลกรัม) ท าให้เกษตรกรมีก าไรสุทธิเพียง 3.85 บาท/กิโลกรัม 
ในขณะที่ศูนย์ฯ ห้วยส้มป่อยมีต้นทุนการผลิต 10.47 บาท/กิโลกรัม โดยต้นทุนส่วนใหญ่เป็นค่ามูลไก่ที่
มีการใส่กันมากในการผลิตผักอินทรีย์ของเกษตรกร คิดเป็นร้อยละ 26.28 ของต้นทุนการผลิตทั้งหมด 
ศูนย์ฯ รับซื้อในราคา 25 บาท/กิโลกรัม ท าให้เกษตรกรมีก าไรสุทธิ 14.54 บาท/กิโลกรัม ส่วนศูนย์ฯ 
ทุ่งหลวงมีต้นทุนการผลิตสูงกว่าศูนย์ฯ อ่ืน คือ 12.72 บาท/กิโลกรัม แม้ว่าต้นทุนการผลิตรวมจะต่ า
กว่าศูนย์ฯ อื่น คือ 4,293 บาท/งาน แต่ได้ผลผลิตเพียง 337.50 กิโลกรัม/งาน ดังนั้นศูนย์ฯ ทุ่งหลวง
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ต้องปรับปรุงการผลิตให้มีผลผลิตต่อพ้ืนที่สูงขึ้นใกล้เคียงกับศูนย์ฯ อ่ืน เพ่ือช่วยให้เกษตรกรมีรายได้
สูงขึ้น 

 
ตำรำงท่ี 51 ต้นทุนการผลิตคอสอินทรีย์ฤดูแล้ง 

ต้นทุนกำรผลิต  
ทุ่งหลวง ห้วยน้ ำริน ห้วยส้มป่อย เฉลี่ย 

ต้นทุน สัดส่วน ต้นทุน สัดส่วน ต้นทุน สัดส่วน ต้นทุน สัดส่วน 
ต้นทุนผันแปร 4,281.50 99.73 5,702.75 100.00 5,980.00 100.00 5,321.42 99.93 
     ต้นทุนวัสด ุ 781.50 18.20 1,046.50 18.35 2,251.43 37.65 1,359.81 25.54 
         ค่าเมล็ดพันธุ์/ต้นกล้า 500.00 11.65 750.00 13.15 680.00 11.37 643.33 12.08 
         ปุ๋ยหมัก/อินทรยี ์ 250.00 5.82 175.00 3.07 1,571.43 26.28 665.48 12.50 
         ชีวภัณฑ์ 31.50 0.73 121.50 2.13 - - 51.00 0.96 
    ต้นทุนแรงงำน 3,500.00 81.53 3,956.25 69.37 3,728.57 62.35 3,728.27 70.01 
          เตรียมดิน 800.00 18.63 750.00 13.15 1,371.43 22.93 973.81 18.29 
          ปลูก 450.00 10.48 450.00 7.89 514.29 8.60 471.43 8.85 
          รดน้ า 187.50 4.37 1,350.00 23.67 728.57 12.18 755.36 14.18 
          ตัดหญ้า+พรวนดิน 600.00 13.98 300.00 5.26 685.71 11.47 528.57 9.93 
          ฉีดพ่นชีวภัณฑ์ 562.50 13.10 56.25 0.99 85.71 1.43 234.82 4.41 
         ใส่ปุ๋ย 150.00 3.49 

 
- 171.43 2.87 160.71 3.02 

          เก็บเกี่ยว 750.00 17.47 1,050.00 18.41 171.43 2.87 657.14 12.34 
     ต้นทุนอ่ืนๆ - - 700.00 12.27 - - 233.33 4.38 
          ค่าน้ ามันเชื้อเพลิง - - - - - - - - 
          ค่าขนส่ง 

 
- 700.00 12.27 - - 350.00 6.57 

 ต้นทุนคงที ่ 11.51 0.27 - - - - 3.84 0.07 
     ค่าเส่ือมโรงเรือน/อุปกรณ์ 11.51 0.27 - - - - 3.84 0.07 
ต้นทุนรวมต่องำน 4,293.01 100.00 5,702.75 100.00 5,980.00 100.00 5,325.25 100.00 
ผลผลิตรวมต่องำน 337.50 

 
700.00 

 
571.43 

 
536.31 

 ต้นทุนรวมต่อกิโลกรัม 12.72 
 

8.15 
 

10.47 
 

10.44 
 รำคำขำยต่อกิโลกรัม 25.00 

 
12.00 

 
25.00 

 
20.67 

 ผลตอบแทนต่องำน 8,437.50 
 

8,400.00 
 

14,285.71 
 

10,374.40 
 ก ำไรสุทธิต่องำน 4,144.49 

 
2,697.25 

 
8,305.71 

 
5,049.15 

 ก ำไรสุทธิต่อกิโลกรัม 12.28 
 

3.85 
 

14.54 
 

10.22 
  

3) ต้นทุนกำรผลิตคอสอินทรีย์ฤดูฝน 
ส าหรับต้นทุนการผลิตคอสอินทรีย์ช่วงฤดูฝนของศูนย์ฯ ทุ่งหลวง และห้วยส้มป่อย 

พบว่า มีต้นทุนการผลิตรวมเฉลี่ย 3,424.17 บาท/งาน ซึ่งเป็นฤดูที่ต้นทุนการผลิตต่ ากว่าฤดูอ่ืน 
เนื่องจากไม่มี/ลดต้นทุนค่าแรงงานในการรดน้ า โดยต้นทุนส่วนใหญ่เป็นค่าแรงงานในการเตรียมดิน
ร้อยละ 25.55 รองลงมาเป็นค่าแรงงานในการปลูกและตัดหญ้าและพรวนดินในสัดส่วนเท่ากัน คือ  
ร้อยละ 17.68 มีผลผลิตเฉลี่ย 248.75 กิโลกรัม/งาน คิดเป็นต้นทุน 34.25 บาท/กิโลกรัม ศูนย์ฯ รับ
ซื้อในราคาเฉลี่ย 25 บาท/กิโลกรัม ท าให้เกษตรกรขาดทุน 9.25 บาท/กิโลกรัม ดังตารางที่ 52 
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เมื่อพิจารณารายศูนย์ฯ พบว่า ศูนย์ที่มีต้นทุนการผลิตสูงและเกษตรกรประสบ
ปัญหาการขาดทุนสูง คือ ศูนย์ฯ ทุ่งหลวง มีต้นทุนการผลิตสูงถึง 57.10 บาท/กิโลกรัม โดยมีผลผลิต
เพียง 98.50 กิโลกรัม เนื่องจากในช่วงฤดูฝนเกิดปัญหาโรคเน่าและใบจุดในผลผลิตท าให้ผลผลิต
เสียหายมาก ซึ่งทางคณะวิจัยของสถาบันวิจัยและพัฒนาพ้ืนที่สูงก าลังด าเนินการวิจัยและทดสอบเพ่ือ
แก้ไขปัญหาดังกล่าว ส่วนศูนย์ฯ ห้วยส้มป่อยมีต้นทุนการผลิตเพียง 11.40 บาท/กิโลกรัม ศูนย์ฯ รับ
ซื้อในราคา 25 บาท ท าให้เกษตรกรมีก าไรสุทธิสูงถึง 13.60 บาท/กิโลกรัม 

 
ตำรำงท่ี 52 ต้นทุนการผลิตคอสอินทรีย์ฤดูฝน 

ต้นทุนกำรผลิต  
ทุ่งหลวง ห้วยส้มป่อย เฉลี่ย 

ต้นทุน สัดส่วน ต้นทุน สัดส่วน ต้นทุน สัดส่วน 
ต้นทุนผันแปร 5,612.50 99.80 4,548.50 100.00 3,420.27 99.89 
     ต้นทุนวัสด ุ 1,100.00 19.56 1,286.00 28.27 801.85 23.42 
         ค่าเมล็ดพันธุ์/ต้นกล้า 750.00 13.34 561.00 12.33 441.45 12.89 
         ปุ๋ยหมัก/อินทรยี ์ 350.00 6.22 725.00 15.94 360.41 10.53 
         ชีวภัณฑ์ - - - - - - 
    ต้นทุนแรงงำน 4,512.50 80.24 3,262.50 71.73 2,618.41 76.47 
          เตรียมดิน 1,400.00 24.89 1,200.00 26.38 874.96 25.55 
          ปลูก 900.00 16.00 900.00 19.79 605.33 17.68 
          รดน้ า 731.25 13.00 - - 248.08 7.25 
          ตัดหญ้า+พรวนดิน 900.00 16.00 900.00 19.79 605.33 17.68 
          ฉีดพ่นชีวภัณฑ์ 150.00 2.67 150.00 3.30 100.89 2.95 
          ใส่ปุ๋ย 150.00 2.67 - - 50.89 1.49 
          เก็บเกี่ยว 281.25 5.00 112.50 2.47 132.92 3.88 
     ต้นทุนอ่ืนๆ - - - - - - 
          ค่าน้ ามันเชื้อเพลิง - - - - - - 
          ค่าขนส่ง - - - - - - 
 ต้นทุนคงที ่ 11.51 0.20 - - 3.90 0.11 
     ค่าเส่ือมโรงเรือน/อุปกรณ์ 11.51 0.20 - - 3.90 0.11 
ต้นทุนรวมต่องำน 5,624.01 100.00 4,548.50 100.00 3,424.17 100.00 
ผลผลิตรวมต่องำน 98.50 

 
399 

 
248.75 

 ต้นทุนรวมต่อกิโลกรัม 57.10 
 

11.40 
 

34.25 
 รำคำขำยต่อกิโลกรัม 25.00 

 
25.00 

 
25.00 

 ผลตอบแทนต่องำน 2,462.50 
 

9,975.00 
 

6,218.75 
 ก ำไรสุทธิต่องำน - 3,161.51 

 
5,426.50 

 
1,132.50 

 ก ำไรสุทธิต่อกิโลกรัม - 32.10 
 

13.60 
 

-  9.25 
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3.3.5 ต้นทุนกำรผลิตเบบี้แครอท 
1) ต้นทุนกำรผลิตเบบี้แครอทฤดูหนำว 
การผลิตเบบี้แครอทของศูนย์ฯ ทุ่งหลวง ห้วยน้ าริน และสถานีฯ อินทนนท์ พบว่า มี

ต้นทุนการผลิตรวมเฉลี่ย 3,725.57 บาท/งาน โดยต้นทุนส่วนใหญ่เป็นค่าแรงงานในการรดน้ า ร้อยละ 
17.22 ตัดหญ้าและพรวนดิน ร้อยละ 17.18 และค่าแรงในการเตรียมดินร้อยละ 14.32 มีผลผลิตเฉลี่ย 
270.37 กิโลกรัม/งาน คิดเป็นต้นทุน 14.52 บาท/กิโลกรัม ศูนย์ฯ รับซื้อในราคาเฉลี่ย 30.67 บาท 
ท าให้เกษตรกรมีก าไรสุทธิ 16.14 บาท/กิโลกรัม ดังตารางที่ 53 

เมื่อพิจารณารายศูนย์ฯ พบว่า ศูนย์ฯ ทุ่งหลวงมีต้นทุนการผลิต 10.91 บาท/กิโลกรัม 
แม้ว่าจะมีต้นทุนรวมสูงกว่าศูนย์ฯ อ่ืน คือ 4,362.21 บาท/กิโลกรัม เนื่องจากมีผลผลิตรวมต่องานสูง
กว่าศูนย์ฯ อื่น คือ 400 กิโลกรัม โดยต้นทุนการผลิตส่วนใหญ่เป็นค่าแรงงานในการตัดหญ้าและพรวน
ดิน ร้อยละ 25.68 ของต้นทุนการผลิตทั้งหมด เนื่องจากเป็นขั้นตอนส าคัญที่ช่วยให้ดินร่วนซุยท าให้เบ
บี้แครอทเจริญเติบโตได้ดีและให้ผลผลิตสูง ศูนย์ฯ รับซื้อผลผลิตในราคา 27 บาท/กิโลกรัม ท าให้
เกษตรกรมีก าไรสุทธิ 16.09 บาท/กิโลกรัม  

ศูนย์ฯ ห้วยน้ ารินมีต้นทุนการผลิตเบบี้แครอทเท่ากับ 2,505.42 บาท/งาน โดยต้นทุน
ส่วนใหญ่เป็นต้นทุนค่าแรงงานในการตัดหญ้าและพรวนดิน คิดเป็นร้อยละ 27.94 ของต้นทุนการผลิต
ทั้งหมด รองลงมาเป็นต้นทุนค่าแรงงานในการเตรียมดิน ร้อยละ 23.95 และค่าเมล็ดพันธุ์ ร้อยละ 
17.30 ตามล าดับ มีผลผลิตรวม 166.67 กิโลกรัม คิดเป็นต้นทุน 15.03 บาท/กิโลกรัม แต่ศูนย์ฯ รับ
ซื้อผลผลิตในราคา 35 บาท/กิโลกรัม ซึ่งสูงกว่าศูนย์ฯ อ่ืน ท าให้เกษตรกรมีก าไรสุทธิสูงถึง 19.97 
บาท/กิโลกรัม 

ส่วนสถานีฯ อินทนนท์มีต้นทุนการผลิตเบบี้แครอทเท่ากับ 4,309.09 บาท/งาน หรือ 
17.63 บาท/กิโลกรัม ซึ่งมีต้นทุนการผลิตต่อกิโลกรัมสูงกว่าศูนย์ฯ อ่ืน เนื่องจากได้ผลผลิตน้อยเมื่อ
เทียบกับต้นทุนการผลิตเพียง 244.44 กิโลกรัม โดยต้นทุนการผลิตส่วนใหญ่เป็นค่าแรงงานในการรด
น้ า คิดเป็นร้อยละ 26.11 ของต้นทุนการผลิตทั้งหมด ซึ่งแตกต่างจากศูนย์ฯ อ่ืน ที่ต้นทุนส่วนใหญ่เป็น
ค่าแรงงานในการตัดหญ้าและพรวนดิน ที่จะช่วยให้ได้ผลผลิตเพ่ิมขึ้น รองลงมาเป็นค่าแรงงานในการ
เตรียมดินและเก็บเก่ียวในสัดส่วนเท่ากันคือ ร้อยละ 13.92  

 
ตำรำงท่ี 53 ต้นทุนการผลิตเบบี้แครอทฤดูหนาว 

ต้นทุนกำรผลิต  
ทุ่งหลวง อินทนนท์ ห้วยน้ ำริน เฉลี่ย 

ต้นทุน สัดส่วน ต้นทุน สัดส่วน ต้นทุน สัดส่วน ต้นทุน สัดส่วน 
ต้นทุนผันแปร 4,329.33 99.25 4,309.09 100.00 2,505.42 100.00 3,714.61 99.71 
     ต้นทุนวัสด ุ 803.33 18.42 809.09 18.78 495.00 19.76 702.47 18.86 
         ค่าเมล็ดพันธุ์/ต้นกล้า 290.00 6.65 409.09 9.49 433.33 17.30 377.47 10.13 
         ปุ๋ยหมัก/อินทรยี ์ 213.33 4.89 400.00 9.28 46.67 1.86 220.00 5.91 
         ชีวภัณฑ์ 300.00 6.88 - - 15.00 0.60 105.00 2.82 
    ต้นทุนแรงงำน 3,440.00 78.86 3,500.00 81.22 1,843.75 73.59 2,927.92 78.59 
          เตรียมดิน 400.00 9.17 600.00 13.92 600.00 23.95 533.33 14.32 
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ต้นทุนกำรผลิต  
ทุ่งหลวง อินทนนท์ ห้วยน้ ำริน เฉลี่ย 

ต้นทุน สัดส่วน ต้นทุน สัดส่วน ต้นทุน สัดส่วน ต้นทุน สัดส่วน 
          ปลูก 160.00 3.67 500.00 11.60 200.00 7.98 286.67 7.69 
          รดน้ า 800.00 18.34 1,125.00 26.11 - - 641.67 17.22 
          ตัดหญ้า+พรวนดิน 1,120.00 25.68 100.00 2.32 700.00 27.94 640.00 17.18 
          ฉีดพ่นชีวภัณฑ์ 480.00 11.00 75.00 1.74 43.75 1.75 199.58 5.36 

ถอนแยก - - 600.00 13.92 - - 200.00 5.37 
          เก็บเกี่ยว 480.00 11.00 500.00 11.60 300.00 11.97 426.67 11.45 
     ต้นทุนอ่ืนๆ 86.00 1.97 - - 166.67 6.65 84.22 2.26 
          ค่าน้ ามันเชื้อเพลิง 86.00 1.97 - - - - 28.67 0.77 
          ค่าขนส่ง - - - - 166.67 6.65 55.56 1.49 
 ต้นทุนคงที ่ 32.88 0.75 - - - - 10.96 0.29 
     ค่าเส่ือมโรงเรือน/อุปกรณ์ 32.88 0.75 - - - - 10.96 0.29 
ต้นทุนรวมต่องำน 4,362.21 100.00 4,309.09 100.00 2,505.42 100.00 3,725.57 100.00 
ผลผลิตรวมต่องำน 400.00 

 
244.44 

 
166.67 

 
270.37 

 ต้นทุนรวมต่อกิโลกรัม 10.91 
 

17.63 
 

15.03 
 

14.52 
 รำคำขำยต่อกิโลกรัม 27.00 

 
30.00 

 
35.00 

 
30.67 

 ผลตอบแทนต่องำน 10,800.00 
 

7,333.33 
 

5,833.33 
 

7,988.89 
 ก ำไรสุทธิต่องำน 6,437.79 

 
3,024.24 

 
3,327.92 

 
4,263.32 

 ก ำไรสุทธิต่อกิโลกรัม 16.09 
 

12.37 
 

19.97 
 

16.14 
  

2) ต้นทุนกำรผลิตเบบี้แครอทฤดูแล้ง 
การผลิตเบบี้แครอทช่วงฤดูแล้งของศูนย์ฯ ทุ่งหลวง และห้วยน้ าริน พบว่า มีต้นทุนการ

ผลิตรวมเฉลี่ย 3,104.78 บาท/งาน โดยต้นทุนส่วนใหญ่เป็นค่าแรงงานในการตัดหญ้าและพรวนดิน 
ร้อยละ 28.99 รองลงมาคือ ค่าแรงงานในการรดน้ าและเก็บเกี่ยวผลผลิต ตามล าดับ มีผลผลิตเฉลี่ย 
293.33 กิโลกรัม/งาน คิดเป็นต้นทุน 10.90 บาท/กิโลกรัม ศูนย์ฯ รับซื้อในราคาเฉลี่ย 31 บาท ท าให้
เกษตรกรมีก าไรสุทธิ 20.10 บาท/กิโลกรัม ดังตารางที่ 54 

เมื่อพิจารณารายศูนย์ฯ พบว่า ศูนย์ฯ ห้วยน้ ารินมีต้นทุนการผลิตรวม 2,857.50 บาท/
งาน โดยต้นทุนการผลิตส่วนใหญ่เป็นค่าแรงงานในการรดน้ า ร้อยละ 28 ของต้นทุนการผลิตทั้งหมด 
รองลงมาเป็นค่าแรงงานในการเก็บเก่ียวร้อยละ 17.50 และค่าเมล็ดพันธุ์ร้อยละ 15.16 ได้ผลผลิตรวม 
333.33 กิโลกรัม/งาน คิดเป็นต้นทุน 8.57 บาท/กิโลกรัม ศูนย์ฯ รับซื้อในราคา 35 บาท ส่งผลให้
เกษตรกรมีก าไรสุทธิสูงถึง 26.43 บาท/กิโลกรัม ส่วนศูนย์ฯ ทุ่งหลวงมีต้นทุนรวม 3,352.06 บาท/
งานต้นทุนการผลิตส่วนใหญ่เป็นค่าแรงงานในการตัดหญ้าและพรวนดิน คิดเป็นร้อยละ 47.73 ของ
ต้นทุนการผลิตทั้งหมด และค่าแรงงานในการเก็บเกี่ยวผลผลิต ร้อยละ 14.72 ได้ผลผลิตรวม 253.33 
กิโลกรัม คิดเป็นต้นทุน 13.23 บาท/กิโลกรัม ศูนย์ฯ รับซื้อผลผลิตในราคา 27 บาท/กิโลกรัม ท าให้
เกษตรกรมีก าไรสุทธิ 13.77 บาท/กิโลกรัม  
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ตำรำงท่ี 54 ต้นทุนการผลิตเบบี้แครอทฤดูแล้ง 

ต้นทุนกำรผลิต  
ทุ่งหลวง ห้วยน้ ำริน เฉลี่ย 

ต้นทุน สัดส่วน ต้นทุน สัดส่วน ต้นทุน สัดส่วน 
ต้นทุนผันแปร 3,322.83 99.13 2,857.50 100.00 3,090.17 99.53 
     ต้นทุนวัสด ุ 390.00 11.63 499.17 17.47 444.58 14.32 
         ค่าเมล็ดพันธุ์/ต้นกล้า 290.00 8.65 433.33 15.16 361.67 11.65 
         ปุ๋ยหมัก/อินทรยี ์ 83.33 2.49 58.33 2.04 70.83 2.28 
         ชีวภัณฑ์ 16.67 0.50 7.50 0.26 12.08 0.39 
    ตน้ทุนแรงงำน 2,904.17 86.64 2,025.00 70.87 2,464.58 79.38 
          เตรียมดิน 166.67 4.97 250.00 8.75 208.33 6.71 
          ปลูก 200.00 5.97 200.00 7.00 200.00 6.44 
          รดน้ า 312.50 9.32 800.00 28.00 556.25 17.92 
          ตัดหญ้า+พรวนดิน 1,600.00 47.73 200.00 7.00 900.00 28.99 
          ฉีดพ่นชีวภัณฑ์ 125.00 3.73 25.00 0.87 75.00 2.42 
          ใส่ปุ๋ย 

 
- 50.00 1.75 50.00 1.61 

          เก็บเกี่ยว 500.00 14.92 500.00 17.50 500.00 16.10 
     ต้นทุนอ่ืนๆ 28.67 0.86 333.33 11.67 181.00 5.83 
          ค่าน้ ามันเชื้อเพลิง 28.67 0.86 - - 14.33 0.46 
          ค่าขนส่ง 

 
- 333.33 11.67 333.33 10.74 

 ต้นทุนคงที ่ 29.22 0.87 - - 14.61 0.47 
     ค่าเส่ือมโรงเรือน/อุปกรณ์ 29.22 0.87 - - 14.61 0.47 
ต้นทุนรวมต่องำน 3,352.06 100.00 2,857.50 100.00 3,104.78 100.00 
ผลผลิตรวมต่องำน 253.33 

 
333.33 

 
293.33 

 ต้นทุนรวมต่อกิโลกรัม 13.23 
 

8.57 
 

10.90 
 รำคำขำยต่อกิโลกรัม 27.00 

 
35.00 

 
31.00 

 ผลตอบแทนต่องำน 6,840.00 
 

11,666.67 
 

9,253.33 
 ก ำไรสุทธิต่องำน 3,487.94 

 
8,809.17 

 
6,148.55 

 ก ำไรสุทธิต่อกิโลกรัม 13.77 
 

26.43 
 

20.10 
  

3) ต้นทุนกำรผลิตเบบี้แครอทฤดูฝน 
การผลิตเบบี้แครอทในฤดูฝนมีเพียงศูนย์ฯ ทุ่งหลวงที่ท าการผลิต โดยมีต้นทุนในการผลิต

รวม 3,551.01 บาท/งาน ต้นทุนส่วนใหญ่ยังคงเป็นค่าแรงงานในการตัดหญ้าและพรวนดิน คิดเป็น
ร้อยละ 31.54 ของต้นทุนการผลิตทั้งหมด รองลงมาเป็นค่าแรงงานในการเก็บเกี่ยว ร้อยละ 18.27 
และค่าแรงานในการเตรียมดิน ร้อยละ 11.26 ตามล าดับ ได้ผลผลิตรวม 270.33 กิโลกรัม/งาน คิด
เป็นต้นทุน 13.14 บาท/กิโลกรัม ศูนย์ฯ รับซื้อผลผลิตในราคา 35 บาท/กิโลกรัมท าให้เกษตรกรมี
ก าไรสุทธิสูงถึง 21.86 บาท/กิโลกรัม ดังตารางที่ 55 
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ตำรำงท่ี 55 ต้นทุนการผลิตเบบี้แครอทฤดูฝน 

ต้นทุนกำรผลิต  
ทุ่งหลวง 

ต้นทุน สัดส่วน 
ต้นทุนผันแปร 3,518.13 99.07 
     ต้นทุนวัสด ุ 723.33 20.37 
         ค่าเมล็ดพันธุ์/ต้นกล้า 290.00 8.17 
         ปุ๋ยหมัก/อินทรยี ์ 366.67 10.33 
         ชีวภัณฑ์ 66.67 1.88 
    ต้นทุนแรงงำน 2,708.80 76.28 
          เตรียมดิน 400.00 11.26 
          ปลูก 160.00 4.51 
          รดน้ า 120.00 3.38 
          ตัดหญ้า+พรวนดิน 1,120.00 31.54 
          ฉีดพ่นชีวภัณฑ์ 260.00 7.32 
          ใส่ปุ๋ย - - 
          เก็บเกี่ยว 648.80 18.27 
     ต้นทุนอ่ืนๆ 86.00 2.42 
          ค่าน้ ามันเชื้อเพลิง 86.00 2.42 
          ค่าขนส่ง 

 
- 

 ต้นทุนคงที ่ 32.88 0.93 
     ค่าเส่ือมโรงเรือน/อุปกรณ์ 32.88 0.93 
ต้นทุนรวมต่องำน 3,551.01 100.00 
ผลผลิตรวมต่องำน 270.33 

 ต้นทุนรวมต่อกิโลกรัม 13.14 
 รำคำขำยต่อกิโลกรัม 35.00 
 ผลตอบแทนต่องำน 9,461.67 
 ก ำไรสุทธิต่องำน 5,910.66 
 ก ำไรสุทธิต่อกิโลกรัม 21.86 
  

3.3.6 ต้นทุนกำรผลิตผักกำดหอมห่อ 
1) ต้นทุนกำรผลิตผักกำดหอมห่อฤดูหนำว 
การศึกษาต้นทุนการผลิตผักกาดหอมห่อในฤดูหนาว ของศูนย์ฯ ห้วยส้มป่อย พบว่ า มี

ต้นทุนการผลิตรวม 6,310  บาท/งาน โดยต้นทุนการผลิตกว่าร้อยละ 34 ของต้นทุนการผลิตทั้งหมด
เป็นต้นทุนค่ามูลไก่ ซึ่งพบว่าเกษตรกรมีการใช้มูลไก่ในการผลิตจ านวนมากและใช้มูลไก่เพียงอย่าง
เดียวโดยไม่มีปุ๋ยหมักชนิดอื่น รองลงมาเป็นค่าแรงงานในเก็บเก่ียวผลผลิต ตัดหญ้าพรวนดินและรดน้ า 
ได้ผลผลิตรวม 600 กิโลกรัม/งาน คิดเป็นต้นทุน 10.52 บาท/กิโลกรัม ศูนย์ฯ รับซื้อผลผลิตในราคา 
25 บาท/กิโลกรัม (เป็นราคาข้อตกลง) ท าให้เกษตรกรมีก าไรสุทธิ 14.48 บาท/กิโลกรัม ดังตารางที่ 
56 
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ตำรำงท่ี 56 ต้นทุนการผลิตผักกาดหอมห่อฤดูหนาว 

ต้นทุนกำรผลิต  
ห้วยส้มป่อย 

ต้นทุน สัดส่วน 
ต้นทุนผันแปร 6,310.00 100.00 
     ต้นทุนวัสดุ 2,710.00 42.95 
         ค่าเมล็ดพันธ์ุ/ต้นกล้า 510.00 8.08 
         ปุ๋ยหมัก/อินทรีย ์ 2,200.00 34.87 
         ชีวภัณฑ์ - - 
    ต้นทุนแรงงำน 3,600.00 57.05 
          เตรียมดิน 600.00 9.51 
          ปลูก 600.00 9.51 
          รดน้ า 750.00 11.89 
          ตัดหญา้+พรวนดิน 750.00 11.89 
          ฉีดพ่นชีวภัณฑ ์ - - 
          เก็บเกี่ยว 900.00 14.26 
     ต้นทุนอื่นๆ 0 - 
          ค่าน้ ามันเชื้อเพลิง - - 
          ค่าขนส่ง 0 - 
 ต้นทุนคงที ่ - - 
     ค่าเสื่อมโรงเรือน/อุปกรณ ์ - - 
ต้นทุนรวมต่องำน 6,310.00 100.00 
ผลผลิตรวมต่องำน 600.00 

 ต้นทุนรวมต่อกิโลกรัม 10.52 
 รำคำขำยต่อกิโลกรัม 25.00 
 ผลตอบแทนต่องำน 15,000.00 
 ก ำไรสุทธิต่องำน 8,690.00 
 ก ำไรสุทธิต่อกิโลกรัม 14.48 
  

2) ต้นทุนกำรผลิตผักกำดหอมห่อฤดูแล้ง 
การศึกษาต้นทุนการผลิตผักกาดหอมห่อในฤดูแล้ง ของศูนย์ฯ ห้วยส้มป่อย และทุ่งหลวง 

พบว่า มีต้นทุนการผลิตรวม 3,023.78 บาท/งาน โดยต้นทุนการผลิตส่วนใหญ่เป็นค่าแรงงานในการ
ตัดหญ้าและพรวนดิน คิดเป็นร้อยละ 23.56 ของต้นทุนการผลิตทั้งหมด รองลงมาเป็นค่าแรงงานใน
การรดน้ า และเตรียมดิน ตามล าดับ มีผลผลิตรวม 194.97 กิโลกรัม/งาน คิดเป็นต้นทุน 18.31 บาท/
กิโลกรัม ศูนย์ฯ รับซื้อในราคาเฉลี่ย 21.50 บาท/กิโลกรัม ท าให้เกษตรกรมีก าไรสุทธิ 3.19 บาท/
กิโลกรัม ดังตารางที่ 57 

เมื่อพิจารณารายศูนย์ฯ พบว่า ศูนย์ฯ ทุ่งหลวงมีต้นทุนการผลิตผักกาดหอมห่อรวม 
2,437.66 บาท/งาน โดยต้นทุนส่วนใหญ่เป็นค่าแรงงานในการตัดหญ้าและพรวนดิน คิดเป็นร้อยละ 
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30.77 ของต้นทุนการผลิตทั้งหมด รองลงมาเป็นค่าแรงงานในการเตรียมดินและปลูก โดยได้ผลผลิต
รวมทั้งหมด 101 กิโลกรัม/งาน คิดเป็นต้นทุน 24.14 บาท/กิโลกรัม ท าให้เกษตรกรขาดทุน 6.14 
บาท/กิโลกรัม ในขณะที่ศูนย์ฯ ห้วยส้มป่อยมีต้นทุนการผลิตรวมสูงกว่า คือ 3,609.90 บาท/งาน แต่
ได้ผลผลิตสูงกว่า คือ 288.94 กิโลกรัม คิดเป็นต้นทุน 12.49 บาท/กิโลกรัม ศูนย์ฯ รับซื้อในราคา 25 
บาท/กิโลกรัม ท าให้เกษตรกรมีก าไรสุทธิ 12.51 บาท/กิโลกรัม  
 
ตำรำงท่ี 57 ต้นทุนการผลิตผักกาดหอมห่อฤดูแล้ง 

ต้นทุนกำรผลิต  
ห้วยส้มป่อย ทุ่งหลวง เฉลี่ย 

ต้นทุน สัดส่วน ต้นทุน สัดส่วน ต้นทุน สัดส่วน 
ต้นทุนผันแปร 3,609.90 100.00 2,434.38 99.87 3,022.14 99.95 
     ต้นทุนวัสดุ 1,191.15 33.00 325.00 13.33 758.08 25.07 
         ค่าเมล็ดพันธ์ุ/ต้นกล้า 510.00 14.13 250.00 10.26 380.00 12.57 
         ปุ๋ยหมัก/อินทรีย ์ 618.75 17.14 75.00 3.08 346.88 11.47 
         ชีวภัณฑ์ 62.40 1.73 - - 31.20 1.03 
    ต้นทุนแรงงำน 2,418.75 67.00 2,109.38 86.53 2,264.06 74.88 
          เตรียมดิน 450.00 12.47 600.00 24.61 525.00 17.36 
          ปลูก 225.00 6.23 300.00 12.31 262.50 8.68 
          รดน้ า 843.75 23.37 281.25 11.54 562.50 18.60 
          ตัดหญา้+พรวนดิน 675.00 18.70 750.00 30.77 712.50 23.56 
          ฉีดพ่นชีวภัณฑ ์ 112.50 3.12 28.13 1.15 70.31 2.33 
          เก็บเกี่ยว 112.50 3.12 150.00 6.15 131.25 4.34 
     ต้นทุนอื่นๆ - - - - - - 
          ค่าน้ ามันเชื้อเพลิง - - - - - - 
          ค่าขนส่ง - - - - - - 
 ต้นทุนคงที ่ - - 3.29 0.13 1.64 0.05 
     ค่าเสื่อมโรงเรือน/อุปกรณ ์ - - 3.29 0.13 1.64 0.05 
ต้นทุนรวมต่องำน 3,609.90 100.00 2,437.66 100.00 3,023.78 100.00 
ผลผลิตรวมต่องำน 288.94 

 
101.00 

 
194.97 

 ต้นทุนรวมต่อกิโลกรัม 12.49 
 

24.14 
 

18.31 
 รำคำขำยต่อกิโลกรัม 25.00 

 
18.00 

 
21.50 

 ผลตอบแทนต่องำน 7,223.44 
 

1,818.00 
 

4,520.72 
 ก ำไรสุทธิต่องำน 3,613.54 

 
-619.66 

 
1,496.94 

 ก ำไรสุทธิต่อกิโลกรัม 12.51 
 

- 6.14 
 

3.19 
  

3) ต้นทุนกำรผลิตผักกำดหอมห่อฤดูฝน 
การศึกษาต้นทุนการผลิตผักกาดหอมห่อในฤดูฝนของศูนย์ฯ ทุ่งหลวง พบว่า มีต้นทุนการ

ผลิตรวม 2,381.67 บาท/งาน โดยต้นทุนการผลิตส่วนใหญ่เป็นค่าแรงงานในการตัดหญ้าและพรวน
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ดินและค่าแรงงานในการเตรียมดิน มีสัดส่วนเท่ากันคือ ร้อยละ 21.91 ของต้นทุนการผลิตทั้งหมด 
และค่าแรงงานในการเก็บเก่ียว ร้อยละ 12.32 โดยมีผลผลิตรวม 302.83 กิโลกรัม/งาน คิดเป็นต้นทุน 
7.86 บาท/กิโลกรัม ศูนย์ฯ รับซื้อในราคาเฉลี่ย 25 บาท/กิโลกรัม ท าให้เกษตรกรมีก าไรสุทธิ 17.14 
บาท/กิโลกรัม ดังตารางที่ 58  

 
ตำรำงท่ี 58 ต้นทุนการผลิตผักกาดหอมห่อฤดูฝน 

ต้นทุนกำรผลิต  
ทุ่งหลวง 

ต้นทุน สัดส่วน 
ต้นทุนผันแปร 2,257.08 94.77 
     ต้นทุนวัสดุ 595.39 25.00 
         ค่าเมล็ดพันธ์ุ/ต้นกล้า 220.00 9.24 
         ปุ๋ยหมัก/อินทรีย ์ 182.61 7.67 
         ชีวภัณฑ์ 192.78 8.09 
    ต้นทุนแรงงำน 1,661.68 69.77 
          เตรียมดิน 521.74 21.91 
          ปลูก 130.43 5.48 
          รดน้ า 179.35 7.53 
          ตัดหญา้+พรวนดิน 521.74 21.91 
          ฉีดพ่นชีวภัณฑ ์ 14.95 0.63 
          ใส่ปุ๋ย - - 
          เก็บเกี่ยว 293.48 12.32 
     ต้นทุนอื่นๆ - - 
          ค่าน้ ามันเชื้อเพลิง - - 
          ค่าขนส่ง - - 
 ต้นทุนคงที ่ 124.60 5.23 
     ค่าเสื่อมโรงเรือน/อุปกรณ ์ 124.60 5.23 
ต้นทุนรวมต่องำน 2,381.67 100.00 
ผลผลิตรวมต่องำน 302.83 

 ต้นทุนรวมต่อกิโลกรัม 7.86 
 รำคำขำยต่อกิโลกรัม 25.00 
 ผลตอบแทนต่องำน 7,570.65 
 ก ำไรสุทธิต่องำน 5,188.98 
 ก ำไรสุทธิต่อกิโลกรัม 17.14 
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3.3.7 ต้นทุนกำรผลิตกะหล่ ำปลีหวำน 
1) ต้นทุนกำรผลิตกะหล่ ำปลีหวำนฤดูหนำว 
การศึกษาต้นทุนการผลิตกะหล่ าปลีหวานในฤดูหนาว ของศูนย์ฯ ห้วยส้มป่อย พบว่า มี

ต้นทุนการผลิตรวม 11,100  บาท/งาน โดยต้นทุนการผลิตร้อยละ 29.73 ของต้นทุนการผลิตทั้งหมด
เป็นต้นทุนค่ามูลไก่ ซึ่งพบว่าเกษตรกรมีการใช้มูลไก่ในการผลิตจ านวนมากและใช้มูลไก่เพียงอย่าง
เดียวโดยไม่มีปุ๋ยหมักชนิดอื่น รองลงมาเป็นค่าแรงงานในการตัดหญ้าพรวนดิน ร้อยละ 21.62 และค่า
แรงานในการเตรียมดิน ร้อยละ 16.22 โดยได้ผลผลิตรวม 1,500 กิโลกรัม/งาน คิดเป็นต้นทุน 7.40 
บาท/กิโลกรัม ศูนย์ฯ รับซื้อผลผลิตในราคา 10 บาท/กิโลกรัม (เป็นราคาข้อตกลง) ท าให้เกษตรกรมี
ก าไรสุทธิ 2.60 บาท/กิโลกรัม ดังตารางที่ 59 

 
ตำรำงท่ี 59 ต้นทุนการผลิตกะหล่ าปลีหวานฤดูหนาว 

ต้นทุนกำรผลิต 
ห้วยส้มป่อย 

ต้นทุน สัดส่วน 
ต้นทุนผันแปร 11,100.00 100.00 
     ต้นทุนวัสด ุ 4,425.00 39.86 
         ค่าเมล็ดพันธุ์/ต้นกล้า 625.00 5.63 
         ปุ๋ยหมัก/อินทรยี ์ 3,300.00 29.73 
         ชีวภัณฑ์ 500.00 4.50 
    ต้นทุนแรงงำน 6,675.00 60.14 
          เตรียมดิน 1,800.00 16.22 
          ปลูก 1,050.00 9.46 
          รดน้ า 712.50 6.42 
          ตัดหญ้า+พรวนดิน 2,400.00 21.62 
          ฉีดพ่นชีวภัณฑ์ 150.00 1.35 
          เก็บเกี่ยว 562.50 5.07 
     ต้นทุนอ่ืนๆ - - 
          ค่าน้ ามันเชื้อเพลิง - - 
          ค่าขนส่ง - - 
 ต้นทุนคงที ่ - - 
     ค่าเส่ือมโรงเรือน/อุปกรณ์ 

 
- 

ต้นทุนรวมต่องำน 11,100.00        100.00  
ผลผลิตรวมต่องำน 1,500.00   
ต้นทุนรวมต่อกิโลกรัม 7.40   
รำคำขำยต่อกิโลกรัม 10.00   
ผลตอบแทนต่องำน 15,000.00   
ก ำไรสุทธิต่องำน 3,900.00   
ก ำไรสุทธิต่อกิโลกรัม 2.60   
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2) ต้นทุนกำรผลิตกะหล่ ำปลีหวำนฤดูฝน 
การศึกษาต้นทุนการผลิตกะหล่ าปลีหวานในฤดูฝน ของศูนย์ฯ ห้วยส้มป่อย พบว่า มี

ต้นทุนการผลิตรวม 9,812.50 บาท/งาน ซึ่งต่ ากว่าต้นทุนการผลิตในช่วงฤดูหนาว เนื่องจากไม่ต้นทุน
แรงงานในการลดน้ า และไม่มีค่าใช้จ่ายส าหรับสารชีวภัณฑ์ที่ใช้ในการผลิต โดยต้นทุนการผลิตร้อยละ 
33.63 ของต้นทุนการผลิตทั้งหมด เป็นต้นทุนค่ามูลไก่ ซึ่งพบว่าเกษตรกรมีการใช้มูลไก่ในการผลิต
จ านวนมากและใช้มูลไก่เพียงอย่างเดียวโดยไม่มีปุ๋ยหมักชนิดอ่ืน รองลงมาเป็นค่าแรงงานในการตัด
หญ้าพรวนดิน ร้อยละ 24.46 และค่าแรงานในการเตรียมดิน ร้อยละ 18.34 โดยได้ผลผลิตรวม 1,500 
กิโลกรัม/งาน คิดเป็นต้นทุนการผลิต 6.54 บาท/กิโลกรัม ศูนย์ฯ รับซื้อผลผลิตในราคา 7 บาท/
กิโลกรัม ท าให้เกษตรกรมีก าไรสุทธิเพียง 0.46 บาท/กิโลกรัม ดังตารางที่ 60 

 
ตำรำงท่ี 60 ต้นทุนการผลิตกะหล่ าปลีหวานฤดูฝน 

ต้นทุนกำรผลิต  
 ห้วยส้มป่อย  

ต้นทุน  สัดส่วน  
ต้นทุนผันแปร 9,812.50 100.00 
     ต้นทุนวัสด ุ 3,925.00 40.00 
         ค่าเมล็ดพันธุ์/ต้นกล้า 625.00 6.37 
         ปุ๋ยหมัก/อินทรยี ์ 3,300.00 33.63 
         ชีวภัณฑ์ - - 
    ต้นทุนแรงงำน 5,887.50 60.00 
          เตรียมดิน 1,800.00 18.34 
          ปลูก 1,050.00 10.70 
          รดน้ า - - 
          ตัดหญ้า+พรวนดิน 2,400.00 24.46 
          ฉีดพ่นชีวภัณฑ์ 75.00 0.76 
          เก็บเกี่ยว 562.50 5.73 
     ต้นทุนอ่ืนๆ - - 
          ค่าน้ ามันเชื้อเพลิง - - 
          ค่าขนส่ง - - 
 ต้นทุนคงที ่

 
- 

     ค่าเส่ือมโรงเรือน/อุปกรณ์ - - 
ต้นทุนรวมต่องำน 9,812.50 100.00 
ผลผลติรวมต่องำน 1,500.00 

 ต้นทุนรวมต่อกิโลกรัม 6.54 
 รำคำขำยต่อกิโลกรัม 7.00 
 ผลตอบแทนต่องำน 10,500.00 
 ก ำไรสุทธิต่องำน 687.50 
 ก ำไรสุทธิต่อกิโลกรัม 0.46 
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3.3.8 ต้นทุนกำรผลิตโอ๊คลีฟเขียว/แดง 
1) ต้นทุนกำรผลิตโอ๊คลีฟเขียว/แดงฤดูหนำว 
การศึกษาต้นทุนการผลิตโอ๊คลีฟเขียว/แดงในฤดูหนาว ของสถานีฯ อ่างขาง พบว่า มี

ต้นทุนการผลิตเฉลี่ย 11,710.21  บาท/งาน โดยต้นทุนการผลิตส่วนใหญ่เป็นต้นทุนค่าแรงงานในการ
เก็บเกี่ยว คิดเป็นร้อยละ 24.07 ของต้นทุนการผลิตทั้งหมด รองลงมาเป็นค่าเสื่อมโรงเรือน ร้อยละ 
17.52 และค่าแรงานในการปลูก ร้อยละ 12.12 โดยได้ผลผลิตรวม 1,039.91 กิโลกรัม/งาน คิดเป็น
ต้นทุนการผลิต 11.26 บาท/กิโลกรัม สถานีฯ รับซื้อผลผลิตในราคา 25 บาท/กิโลกรัม ท าให้
เกษตรกรมีก าไรสุทธิ 13.74 บาท/กิโลกรัม ดังตารางที่ 61 

 
ตำรำงท่ี 61 ต้นทุนการผลิตโอ๊คลีฟเขียว/แดงฤดูหนาว 

ต้นทุนกำรผลิต  
อ่ำงขำง 

ต้นทุน สัดส่วน 
ต้นทุนผันแปร 9,658.44 82.48 
     ต้นทุนวัสด ุ 2,390.26 20.41 
         ค่าเมล็ดพันธุ์/ต้นกล้า 1,085.00 9.27 
         ปุ๋ยหมัก/อินทรยี ์ 913.68 7.80 
         ชีวภัณฑ์ 391.58 3.34 
    ต้นทุนแรงงำน 6,644.23 56.74 
          เตรียมดิน 815.79 6.97 
          ปลูก 1,419.47 12.12 
          รดน้ า 611.84 5.22 
          ตัดหญ้า+พรวนดิน - - 
          ฉีดพ่นชีวภัณฑ์ 978.95 8.36 
          เก็บเกี่ยว 2,818.18 24.07 
     ต้นทุนอ่ืนๆ 623.95 5.33 
          ค่าน้ ามันเชื้อเพลิง - - 
          ค่าขนส่ง 623.95 5.33 
 ต้นทุนคงที ่ 2,051.77 17.52 
     ค่าเส่ือมโรงเรือน/อุปกรณ์ 2,051.77 17.52 
ต้นทุนรวมต่องำน 11,710.21 100.00 
ผลผลิตรวมต่องำน 1,039.91 

 ต้นทุนรวมต่อกิโลกรัม 11.26 
 รำคำขำยต่อกิโลกรัม 25.00 
 ผลตอบแทนต่องำน 25,997.73 
 ก ำไรสุทธิต่องำน 14,287.52 
 ก ำไรสุทธิต่อกิโลกรัม 13.74 
  

2) ต้นทุนกำรผลิตโอ๊คลีฟเขียว/แดงฤดูแล้ง 
การศึกษาต้นทุนการผลิตโอ๊คลีฟเขียว/แดงในฤดแูล้ง ของสถานีฯ อ่างขาง และศูนย์ฯ ทุ่ง

หลวง พบว่า มีต้นทุนการผลิตเฉลี่ย 13,392.88  บาท/งาน โดยต้นทุนการผลิตส่วนใหญ่เป็นต้นทุน
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ค่าแรงงานในการเก็บเกี่ยว คิดเป็นร้อยละ 25.55 ของต้นทุนการผลิตทั้งหมด รองลงมาเป็นค่าปุ๋ย
หมัก/อินทรีย์ ร้อยละ 12.11 และค่าแรงานในการปลูก ร้อยละ 9.38 โดยได้ผลผลิตรวม 1 ,285.75 
กิโลกรัม/งาน คิดเป็นต้นทุนการผลิต 10.42 บาท/กิโลกรัม สถานีฯ รับซื้อผลผลิตในราคา 25 บาท/
กิโลกรัม ท าให้เกษตรกรมีก าไรสุทธิ 14.58 บาท/กิโลกรัม ดังตารางที่ 62 

 เมื่อพิจารณารายศูนย์ฯ พบว่า สถานีฯ อ่างขางมีต้นทุนการผลิตรวมต่องานสูงกว่า
ศูนย์ฯ ทุ่งหลวงถึงร้อยละ 87 กว่า โดยสถานีฯ อ่างขางมีต้นทุนการผลิตโอ๊คลีฟเขียว/แดง 23 ,88.76  
บาท/งาน ในขณะศูนย์ฯ ทุ่งหลวงมีต้นทุนการผลิตเพียง 2,896.99 บาท/งาน แต่เมื่อพิจารณาผลผลิต
รวมต่องาน พบว่า สถานีฯ อ่างขางมีผลผลิต 2,371.50 กิโลกรัม/งาน ท าให้มีต้นทุนการผลิตต่อ
กิโลกรัมเพียง 10.07 บาท ในขณะที่ศูนย์ฯ ทุ่งหลวงมีผลผลิตเพียง 200 กิโลกรัม/งาน ท าให้มีต้นทุน
การผลิตต่อกิโลกรัมสูงกว่า คือ 14.48 บาท/กิโลกรัม ศูนย์ฯ รับซื้อในราคา 25 บาท/กิโลกรัมเท่ากัน 
ท าให้เกษตรกรสถานีฯ อ่างขางมีก าไรสุทธิสูงกว่า คือ 14.93 บาท/กิโลกรัม 
 
ตำรำงท่ี 62 ต้นทุนการผลิตโอ๊คลีฟเขียว/แดงฤดูแล้ง 

ต้นทุนกำรผลิต 
 

อ่ำงขำง ทุ่งหลวง เฉลี่ย 
ต้นทุน สัดส่วน ต้นทุน สัดส่วน ต้นทุน สัดส่วน 

ต้นทุนผันแปร 21,850.40 91.47 2,476.25 85.48 12,163.33 90.82 
     ต้นทุนวัสด ุ 5,515.43 23.09 1,100.00 37.97 3,307.72 24.70 
         ค่าเมล็ดพันธุ์/ต้นกล้า 1,085.00 4.54 500.00 17.26 792.50 5.92 
         ปุ๋ยหมัก/อินทรยี ์ 2,672.41 11.19 571.43 19.72 1,621.92 12.11 
         ชีวภัณฑ์ 1,758.02 7.36 28.57 0.99 893.30 6.67 
    ต้นทุนแรงงำน 14,912.07 62.42 1,245.54 42.99 8,078.80 60.32 
          เตรียมดิน 2,137.93 8.95 26.79 0.92 1,082.36 8.08 
          ปลูก 2,405.17 10.07 107.14 3.70 1,256.16 9.38 
          รดน้ า 2,004.31 8.39 200.89 6.93 1,102.60 8.23 
          ตัดหญ้า+พรวนดิน 962.07 4.03 214.29 7.40 588.18 4.39 
          ฉีดพ่นชีวภัณฑ์ 561.21 2.35 53.57 1.85 307.39 2.30 
          ใส่ปุ๋ย 641.38 2.68 

 
- 641.38 4.79 

          เก็บเกี่ยว 6,200.00 25.95 642.86 22.19 3,421.43 25.55 
     ต้นทุนอ่ืนๆ 1,422.90 5.96 130.71 4.51 776.81 5.80 
          ค่าน้ ามันเชื้อเพลิง - - 30.71 1.06 15.36 0.11 
          ค่าขนส่ง 1,422.90 5.96 100.00 3.45 761.45 5.69 
 ต้นทุนคงที ่ 2,038.36 8.53 420.74 14.52 1,229.55 9.18 
     ค่าเส่ือมโรงเรือน/อุปกรณ์ 2,038.36 8.53 420.74 14.52 1,229.55 9.18 
ต้นทุนรวมต่องำน 23,888.76 100.00 2,896.99 100.00 13,392.88 100.00 
ผลผลิตรวมต่องำน 2,371.50 

 
200.00 

 
1,285.75 

 ต้นทุนรวมต่อกิโลกรัม 10.07 
 

14.48 
 

10.42 
 รำคำขำยต่อกิโลกรัม 25.00 

 
25.00 

 
25.00 

 ผลตอบแทนต่องำน 59,287.50 
 

5,000.00 
 

32,143.75 
 ก ำไรสุทธิต่องำน 35,398.74 

 
2,103.01 

 
18,750.87 

 ก ำไรสุทธิต่อกิโลกรัม 14.93 
 

10.52 
 

14.58 
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3) ต้นทุนกำรผลิตโอ๊คลีฟเขียว/แดงฤดูฝน 
การศึกษาต้นทุนการผลิตโอ๊คลีฟเขียว/แดงในฤดูฝน ของสถานีฯ อ่างขาง และศูนย์ฯ ทุ่ง

หลวง พบว่า มีต้นทุนการผลิตเฉลี่ย 6,549.16  บาท/งาน โดยต้นทุนการผลิตส่วนใหญ่เป็นต้นทุน
ค่าแรงงานในการเก็บเก่ียว คิดเป็นร้อยละ 18.18 ของต้นทุนการผลิตทั้งหมด รองลงมาเป็นค่าแรงงาน
ในการเตรียมดิน ร้อยละ 13.82 และค่าต้นกล้า ร้อยละ 12.10 โดยได้ผลผลิตรวม 256.76 กิโลกรัม/
งาน คิดเป็นต้นทุนการผลิต 25.51 บาท/กิโลกรัม สถานีฯ รับซื้อผลผลิตในราคาเฉลี่ย 27.50 บาท/
กิโลกรัม ท าให้เกษตรกรมีก าไรสุทธิเพียง 1.99 บาท/กิโลกรัม ดังตารางที่ 63 จากข้อมูลดังกล่าวเห็น
ได้ว่า ต้นทุนการผลิตต่อกิโลกรัมในช่วงฤดูฝนจะสูงกว่าฤดูกาลอ่ืน เนื่องจากเกษตรกรประสบปัญหา
ต้นเน่า และไม่ได้คุณภาพท าให้ผลผลิตที่ได้มีปริมาณน้อยกว่าฤดูกาลอ่ืน  
 เมื่อพิจารณารายศูนย์ฯ พบว่า สถานีฯ อ่างขางมีต้นทุนการผลิตรวมต่องานสูงกว่าศูนย์ฯ ทุ่ง
หลวงถึงร้อยละ 77.85 โดยสถานีฯ อ่างขางมีต้นทุนการผลิตโอ๊คลีฟเขียว/แดง 10,722.89  บาท/งาน 
ในขณะศูนย์ฯ ทุ่งหลวงมีต้นทุนการผลิตเพียง 2,375.43 บาท/งาน แต่เมื่อพิจารณาผลผลิตรวมต่องาน 
พบว่า สถานีฯ อ่างขางมีผลผลิต 411.86 กิโลกรัม/งาน ท าให้มีต้นทุนการผลิตต่อกิโลกรัมสูงถึง 26.04 
บาท ซึ่งสูงกว่าราคาที่สถานีฯ รับซื้อ ท าให้เกษตรกรขาดทุน 1.04 บาท/กิโลกรัม ในขณะที่ศูนย์ฯ ทุ่ง
หลวงมีผลผลิตเพียง 101.67 กิโลกรัม/งาน ท าให้มีต้นทุนการผลิตต่อกิโลกรัม 23.36 บาท/กิโลกรัม 
แต่ศูนย์ฯ รับซื้อในราคาที่สูงกว่า คือ 30 บาท/กิโลกรัม ท าให้เกษตรกรมีก าไรสุทธิสูงกว่า คือ 6.64 
บาท/กิโลกรัม ดังตารางที่ 63 
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ตำรำงท่ี 63 ต้นทุนการผลิตโอ๊คลีฟเขียว/แดงฤดูฝน 

ต้นทุนกำรผลิต  
อ่ำงขำง ทุ่งหลวง เฉลี่ย 

ต้นทุน สัดส่วน ต้นทุน สัดส่วน ต้นทุน สัดส่วน 
ต้นทุนผันแปร 8,580.06 97.13 2,141.64 90.16 5,360.85 95.65 
     ต้นทุนวัสด ุ 3,712.36 42.03 784.00 33.00 2,248.18 40.11 
         ค่าเมล็ดพันธุ์/ต้นกล้า 1,085.00 12.28 500.00 21.05 792.50 14.14 
         ปุ๋ยหมัก/อินทรยี ์ 1,360.98 15.41 40.00 1.68 700.49 12.50 
         ชีวภัณฑ์ 1,266.39 14.34 244.00 10.27 755.19 13.47 
    ต้นทุนแรงงำน 4,620.58 52.31 1,357.64 57.15 2,989.11 53.33 
          เตรียมดิน 1,587.80 17.97 222.22 9.36 905.01 16.15 
          ปลูก 1,360.98 15.41 166.67 7.02 763.82 13.63 
          รดน้ า 907.32 10.27 312.50 13.16 609.91 10.88 
          ตัดหญ้า+พรวนดิน 226.83 2.57 333.33 14.03 280.08 5.00 
          ฉีดพ่นชีวภัณฑ์ 212.65 2.41 156.25 6.58 184.45 3.29 
          เก็บเกี่ยว 325.00 3.68 166.67 7.02 245.83 4.39 
     ต้นทุนอ่ืนๆ 247.11 2.80 - - 123.56 2.20 
          ค่าน้ ามันเชื้อเพลิง - - - - - - 
          ค่าขนส่ง 247.11 2.80 - - 123.56 2.20 
 ต้นทุนคงที ่ 253.55 2.87 233.79 9.84 243.67 4.35 
     ค่าเส่ือมโรงเรือน/อุปกรณ์ 253.55 2.87 233.79 9.84 243.67 4.35 
ต้นทุนรวมต่องำน 8,833.61 100.00 2,375.43 100.00 5,604.52 100.00 
ผลผลิตรวมต่องำน 411.86 

 
101.67 

 
256.76 

 ต้นทุนรวมต่อกิโลกรัม 21.45 
 

23.36 
 

21.83 
 รำคำขำยต่อกิโลกรัม 25.00 

 
30.00 

 
27.50 

 ผลตอบแทนต่องำน 10,296.43 
 

3,050.00 
 

7,060.95 
 ก ำไรสุทธิต่องำน 1,462.82 

 
674.57 

 
1,456.43 

 ก ำไรสุทธิต่อกิโลกรัม 3.55 
 

6.64 
 

5.67 
  

3.3.9 ต้นทุนกำรผลิตยอดซำโยเต้ 
1) ต้นทุนกำรผลิตยอดซำโยเต้ฤดูหนำว 
การศึกษาต้นทุนการผลิตยอดซาโยเต้ในฤดูหนาว ของศูนย์ฯ ทุ่งเริง ซึ่งลักษณะการผลิต

ของยอดซาโยเต้จะแตกต่างกับการผลิตผักชนิดอ่ืน เนื่องจาก เป็นพืชยืนต้น มีอายุการเก็บเกี่ยว
ประมาณ 1 ปี  แต่ในปัจจุบันพบว่าอายุการเก็บเกี่ยวสั้นลงเหลือเพียง 5-6 เดือน โดยเกษตรกรที่
ศึกษาต้นทุนการผลิตยอดซาโยเต้ครั้งนี้มีการอายุการเก็บเกี่ยวประมาณ 1 ปี ใช้ลูกซาโยเต้ในการปลูก
ทั้งหมด 1,050 ลูก โดยปลูกหลุมละ 3 ลูก และท าการแบ่งต้นทุนการผลิตและผลผลิตออกเป็น 3 
ฤดูกาล โดยพบว่า ต้นทุนการผลิตยอดซาโยเต้ในฤดูหนาว มีต้นทุนการผลิตรวม 13,243.65  บาท/
พันธุ์ 1,050 ลูก โดยต้นทุนการผลิตส่วนใหญ่เป็นต้นทุนค่าแรงงานในการตัดหญ้าพรวนดินและใส่ปุ๋ย 
คิดเป็นร้อยละ 36.24 ของต้นทุนการผลิตทั้งหมด รองลงมาเป็นค่าแรงงานในการเก็บเกี่ยว ร้อยละ 
24.76 และค่าแรงงานในการฉีดพ่นชีวภัณฑ์ ร้อยละ 9.06 โดยได้ผลผลิตรวม 629.50 กิโลกรัม คิด
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เป็นต้นทุนการผลิต 21.04 บาท/กิโลกรัม ศูนย์ฯ รับซื้อผลผลิตในราคา 29 บาท/กิโลกรัม ท าให้
เกษตรกรมีก าไรสุทธิ 7.96 บาท/กิโลกรัม ดังตารางที่ 64 

 
ตำรำงท่ี 64 ต้นทุนการผลิตยอดซาโยเต้ฤดูหนาว 

ต้นทุนกำรผลิต 
ทุ่งเริง 

ต้นทุน สัดส่วน 
ต้นทุนผันแปร 13,243.65 100.00 
     ต้นทุนวัสด ุ 1,290.00 9.74 
         ค่าเมล็ดพันธุ์/ต้นกล้า 1,050.00 7.93 
         ปุ๋ยหมัก/อินทรยี ์ 240.00 1.81 
         ชีวภัณฑ์ - - 
    ต้นทุนแรงงำน 11,903.65 89.88 
          เตรียมดิน 400.00 3.02 
          ท าร้าน 200.00 1.51 
          ปลูก 900.00 6.80 
          รดน้ า 1,125.00 8.49 
          ตัดหญ้า+พรวนดิน+ใส่ปุ๋ย 4,800.00 36.24 
          ฉีดพ่นชีวภัณฑ์ 1,200.00 9.06 
          เก็บเกี่ยว 3,278.65 24.76 
     ต้นทุนอ่ืนๆ 50.00 0.38 
          ค่าน้ ามันเชื้อเพลิง 50.00 0.38 
          ค่าขนส่ง - - 
 ต้นทุนคงที ่ - - 
     ค่าเส่ือมโรงเรือน/อุปกรณ์ - - 
ต้นทุนรวมต่องำน 13,243.65 100.00 
ผลผลิตรวมต่องำน 629.50 

 ต้นทุนรวมต่อกิโลกรัม 21.04 
 รำคำขำยต่อกิโลกรัม 29.00 
 ผลตอบแทนต่องำน 18,255.50 
 ก ำไรสุทธิต่องำน 5,011.85 
 ก ำไรสุทธิต่อกิโลกรัม 7.96 
  

2) ต้นทุนกำรผลิตยอดซำโยเต้ฤดูแล้ง 
การศึกษาต้นทุนการผลิตยอดซาโยเต้ในฤดูแล้ง ของศูนย์ฯ ทุ่งเริง พบว่า ต้นทุนการผลิต

ยอดซาโยเต้ในฤดูหนาว มีต้นทุนการผลิตรวม 20,110.83  บาท/หัวพันธุ์ 1,050 ลูก โดยต้นทุนการ
ผลิตส่วนใหญ่เป็นต้นทุนค่าแรงงานในการเก็บเกี่ยวสูงถึงร้อย50.45 ของต้นทุนการผลิตทั้งหมด 
รองลงมาเป็นค่าแรงงานในการตัดหญ้าพรวนดินและใส่ปุ๋ย ร้อยละ 23.87 และค่าแรงงานในการรดน้ า 
ร้อยละ 5.59 โดยได้ผลผลิตรวม 1,948 กิโลกรัม คิดเป็นต้นทุนการผลิต 10.32 บาท/กิโลกรัม ศูนย์ฯ 
รับซื้อผลผลิตในราคา 29 บาท/กิโลกรัม ท าให้เกษตรกรมีก าไรสุทธิ 18.68 บาท/กิโลกรัม ดังตารางที่ 
65 
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ตำรำงท่ี 65 ต้นทุนการผลิตยอดซาโยเต้ฤดูแล้ง 

ต้นทุนกำรผลิต 
ทุ่งเริง 

ต้นทุน สัดส่วน 
ต้นทุนผันแปร 20,110.83 100.00 
     ต้นทุนวัสด ุ 1,290.00 6.41 
         ค่าเมล็ดพันธุ์/ต้นกล้า 1,050.00 5.22 
         ปุ๋ยหมัก/อินทรยี ์ 240.00 1.19 
         ชีวภัณฑ์ - - 
    ต้นทุนแรงงำน 18,770.83 93.34 
          เตรียมดิน 400.00 1.99 
          ท าร้าน 200.00 0.99 
          ปลูก 900.00 4.48 
          รดน้ า 1,125.00 5.59 
          ตัดหญ้า+พรวนดิน+ใส่ปุ๋ย 4,800.00 23.87 
          ฉีดพ่นชีวภัณฑ์ 1,200.00 5.97 
          เก็บเกี่ยว 10,145.83 50.45 
     ต้นทุนอ่ืนๆ 50.00 0.25 
          ค่าน้ ามันเชื้อเพลิง 50.00 0.25 
          ค่าขนส่ง - - 
 ต้นทุนคงที ่ - - 
     ค่าเส่ือมโรงเรือน/อุปกรณ์ - - 
ต้นทุนรวมต่องำน 20,110.83 100.00 
ผลผลิตรวมต่องำน 1,948.00 

 ต้นทุนรวมต่อกิโลกรัม 10.32 
 รำคำขำยต่อกิโลกรัม 29.00 
 ผลตอบแทนต่องำน 56,492.00 
 ก ำไรสุทธิต่องำน 36,381.17 
 ก ำไรสุทธิต่อกิโลกรัม 18.68 
  

3) ต้นทุนกำรผลิตยอดซำโยเต้ฤดูฝน 
การศึกษาต้นทุนการผลิตยอดซาโยเต้ในฤดูแล้ง ของศูนย์ฯ ทุ่งเริง พบว่า ต้นทุนการผลิต

ยอดซาโยเต้ในฤดูหนาว มีต้นทุนการผลิตรวม17,467.60  บาท/หัวพันธุ์ 1,050 ลูก โดยต้นทุนการ
ผลิตส่วนใหญ่เป็นต้นทุนค่าแรงงานในการเก็บเกี่ยวสูงถึงร้อย 49.39 ของต้นทุนการผลิตทั้งหมด 
รองลงมาเป็นค่าแรงงานในการตัดหญ้าพรวนดินและใส่ปุ๋ย ร้อยละ 27.48 และค่าแรงงานในการฉีด
พ่นชีวภัณฑ์ ร้อยละ 6.87 โดยได้ผลผลิตรวม 1,656.50 กิโลกรัม คิดเป็นต้นทุนการผลิต 10.54 บาท/
กิโลกรัม ศูนย์ฯ รับซื้อผลผลิตในราคา 29 บาท/กิโลกรัม ท าให้เกษตรกรมีก าไรสุทธิ 18.46 บาท/
กิโลกรัม ดังตารางที่ 66 
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ตำรำงท่ี 66 ต้นทุนการผลิตยอดซาโยเต้ฤดูฝน 

ต้นทุนกำรผลิต 
ทุ่งเริง 

ต้นทุน สัดส่วน 
ต้นทุนผันแปร 17,467.60 100.00 
     ต้นทุนวัสด ุ 1,290.00 7.39 
         ค่าเมล็ดพันธุ์/ต้นกล้า 1,050.00 6.01 
         ปุ๋ยหมัก/อินทรยี ์ 240.00 1.37 
         ชีวภัณฑ์ - - 
    ต้นทุนแรงงำน 16,127.60 92.33 
          เตรียมดิน 400.00 2.29 
          ท าร้าน 200.00 1.14 
          ปลูก 900.00 5.15 
          รดน้ า - - 
          ตัดหญ้า+พรวนดิน+ใส่ปุ๋ย 4,800.00 27.48 
          ฉีดพ่นชีวภัณฑ์ 1,200.00 6.87 
          เก็บเกี่ยว 8,627.60 49.39 
     ต้นทุนอ่ืนๆ 50.00 0.29 
          ค่าน้ ามันเชื้อเพลิง 50.00 0.29 
          ค่าขนส่ง - - 
 ต้นทุนคงที ่ - - 
     ค่าเส่ือมโรงเรือน/อุปกรณ์ - - 
ต้นทุนรวมต่องำน 17,467.60 100.00 
ผลผลิตรวมต่องำน 1,656.50 

 ต้นทุนรวมต่อกิโลกรัม 10.54 
 รำคำขำยต่อกิโลกรัม 29.00 
 ผลตอบแทนต่องำน 48,038.50 
 ก ำไรสุทธิต่องำน 30,570.90 
 ก ำไรสุทธิต่อกิโลกรัม 18.46 
  

3.4 ประสิทธิภำพกำรส่งเสริมผักอินทรีย์โครงกำรหลวง 
ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 ปริมาณการผลิตผักอินทรีย์รวม 1,005,011.85 กิโลกรัม คิดเป็น

มูลค่าการผลิต 25,412,070.66 บาท ซึ่งมีปริมาณและมูลค่าสูงกว่าปีงบประมาณ พ.ศ. 2555 ร้อยละ
10.63 และร้อยละ 15.91 ตามล าดับ (ตารางที่ 67) เมื่อพิจารณามูลค่าการผลิตรายศูนย์/สถานี พบว่า 
สถานีฯ อ่างขาง มีมูลค่าการผลิตสูงสุด 7,018,939.40 บาท รองลงมาคือ สถานีฯ อินทนนท์  
(4,027,379.40 บาท) ศูนย์ฯ ทุ่งเริง และ แม่สะป๊อก ตามล าดับ ส่วนศูนย์/สถานีที่มีมูลค่าการผลิต
ต่ าสุด 3 อันดับ คือ ศูนย์ฯ ปางดะ (108,009.70 บาท)  แม่ปูนหลวง (121,026.40 บาท) และศูนย์ฯ 
พระบาทห้วยต้ม (122,875.00 บาท)  
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ตำรำงท่ี 67 ปริมาณการผลิตผักอินทรีย์ปีงบประมาณ พ.ศ. 2555-2556 

ศูนย์/สถาน ี
ปีงบประมาณ พ.ศ. 2555 ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 

แผนผลิต (กก.) ผลผลิต (กก.) มูลค่า (บาท) แผนผลิต (กก.) ผลผลิต (กก.) มูลค่า (บาท) 
แกน้อย 46,640.00 16,669.50 237,465.10 39,800.00 28,915.50 439,568.30 
ทุ่งเริง 185,440.00 135,175.60 3,554,662.05 150,432.00 137,743.75 3,109,558.06 
ทุ่งหลวง 231,520.00 98,382.20 2,887,183.20 182,640.00 87,609.00 2,928,342.00 
ปางดะ 16,600.00 5,377.60 115,538.70 24,880.00 4,104.20 108,009.70 
พระบาทหว้ยต้ม 5,400.00 1,756.80 34,579.50 9,000.00 6,435.70 122,875.00 
แม่ทาเหนือ 57,880.00 30,826.30 1,112,097.20 36,000.00 27,856.20 1,069,737.50 
แม่ปูนหลวง 

 
1,786.00 48,916.00 8,400.00 5,449.90 121,026.40 

แม่สะป๊อก 90,400.00 58,118.90 1,503,992.40 97,640.00 77,119.60 2,274,388.60 
แม่แฮ 22,000.00 11,206.00 150,043.90 28,600.00 23,053.20 403,753.40 
วัดจันทร์ 105,000.00 68,109.10 990,175.95 73,800.00 74,229.70 1,170,548.10 
หนองหอย 24,600.00 8,207.80 340,066.90 17,520.00 6,856.50 360,780.40 
ห้วยน้ าริน 80,400.00 56,822.70 1,148,105.00 48,640.00 33,425.90 757,857.40 
ห้วยส้มปอ่ย 134,800.00 79,480.90 1,109,745.80 154,480.00 90,974.00 1,499,307.00 
อ่างขาง 242,720.00 220,141.50 6,039,947.00 220,088.00 251,162.30 7,018,939.40 
อินทนนท์ 151,000.00 116,344.30 2,651,469.00 188,920.00 150,076.40 4,027,379.40 
รวม 1,394,400.00 908,405.20 21,923,987.70 1,280,840.00 1,005,011.85 25,412,070.66 

หมายเหตุ: * ผลผลิต หมายถึง ปริมาณผลผลิตหลังตรวจคัด 

 
เมื่อพิจารณาผลการส่งมอบและความสม่ าเสมอของผลส่งมอบ จากเปอร์เซ็นต์ส่งมอบ 

(ผลผลิตเทียบแผนผลิต) และค่าเบี่ยงเบนมาตรฐาน (SD.) ของเปอร์เซ็นต์ส่งมอบตั้งแต่เดือน ต.ค. 55 
– ก.ย. 56 ของแต่ละศูนย์/สถานี พบว่า ศูนย์/สถานีฯ ที่มีผลส่งมอบเกินร้อยละ 80 และค่า SD. ไม่
เกินร้อยละ 25 ตามมาตรฐานของมูลนิธิโครงการหลวง มีเพียงศูนย์/สถานีเดียวที่ผ่านมาตรฐาน
ดังกล่าว คือ ศูนย์ฯ ทุ่งเริง ส่วนศูนย์/สถานี ที่มีผลส่งมอบและค่า SD. ใกล้เคียงมาตรฐาน จ านวน 2 
สถานีฯ  คือ สถานีฯ อินทนนน์ และ อ่างขาง และศูนย์/สถานี ที่มีผลส่งมอบต่ ากว่าร้อยละ 50 และ
ค่า SD. สูงกว่าร้อยละ 50 มีจ านวน 3 ศูนย์/สถานี คือ ศูนย์ฯ ปางดะ หนองหอย และทุ่งหลวง 
ตามล าดับ ดังภาพที่ 31 
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ภำพที่ 31 ผลส่งมอบผักอินทรีย์ ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 
 
เมือ่เปรียบเทียบผลส่งมอบผลผลิตผักอินทรีย์ปีงบประมาณ พ.ศ. 2555-2556 พบว่า ผลส่ง

มอบรวมทุกศูนย์ฯปีงบประมาณ พ.ศ. 256 คิดเป็นร้อยละ 78.47 สูงกว่าปีงบประมาณ พ.ศ. 2555 
ร้อยละ 13.32 และศูนย์/สถานีฯ ส่วนใหญ่มีผลส่งมอบปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 สูงกว่า
ปีงบประมาณ พ.ศ. 2555 โดยมีศูนย์/สถานี ที่ผลส่งมอบต่ ากว่าปีงบประมาณ พ.ศ. 2555 จ านวน 3 
ศูนย์/สถานีฯ คือ ศูนย์ฯ ปางดะ ห้วยน้ าริน และห้วยส้มป่อย 

 

 
ภำพที่ 32 ผลส่งมอบผักอินทรีย์ ปีงบประมาณ พ.ศ. 2555-2556 
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ผลส่งมอบผักอินทรีย์ของศูนย์/สถานี ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 
1) ผลส่งมอบผักอินทรีย์ศูนย์ฯ แกน้อย  

ศูนย์ฯ แกน้อย มีผลส่งมอบผักอินทรีย์รวม ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 ร้อยละ 72.65 มีผักอินทรีย์จ านวน 4 ชนิด ที่มีแผนการผลิต คือ กะหล่ า ปลีรูปหัวใจ 
คอส กะหล่ าปลี และถั่วแขก โดยผักอินทรีย์ที่มีผลส่งมอบสูงกว่าร้อยละ 80 มีเพียงชนิดเดียว คือ กะหล่ าปลีหวาน (ร้อยละ 81.97) ส่วนกะหล่ าปลีรูปหัวใจ คอส และถั่ว
แขก มีผลส่งมอบต่ ากว่าร้อยละ 80 ดังภาพที่ 33 

 
 

ภำพที่ 33 ผลส่งมอบผักอินทรีย์ศูนย์ฯ แกน้อย ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 
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2) ผลส่งมอบผักอินทรีย์ศูนย์ฯ ทุ่งเริง 
ศูนย์ฯ ทุ่งเริง มีผลส่งมอบผักอินทรีย์รวม ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 ร้อยละ 91.57 โดยผักอินทรีย์ที่มีผลส่งมอบสูงกว่าร้อยละ 80 จ านวน 4 ชนิด ได้แก่ ถั่ว

แขก ซาโยเต้ ผักกาดกวางตุ้ง และถั่วฝักยาว ตามล าดับ ส่วนผักอินทรีย์ที่มีผลส่งมอบต่ ากว่าร้อยละ 80 ได้แก่ ยอดซาโยเต้ ดอกกุ่ยช่ายไ ต้หวัน มะเขือเทศเชอรี่ แตงกวา
ญี่ปุ่น กุ่ยช่ายขาว และมะเขือเทศโครงการหลวง ตามล าดับ ดังภาพที่ 34 

 
 

ภำพที่ 34 ผลส่งมอบผักอินทรีย์ศูนย์ฯ ทุ่งเริง ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 



 

104 

 

 

3) ผลส่งมอบผักอินทรีย์ศูนย์ฯ ทุ่งหลวง 
ศูนย์ฯ ทุ่งหลวง มีผลส่งมอบผักอินทรีย์รวม ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 ค่อนข้างต่ า คือ ร้อยละ 47.97 โดยผักอินทรีย์ที่มีผลส่งมอบสูงกว่าร้อยละ 80 มีเพียง

ชนิดเดียว คือ เบบี้แครอท มีผลส่งมอบร้อยละ 80.51 ส่วนผักอินทรีย์อ่ืนๆ ที่มีผลส่งมอบต่ ากว่าร้อยละ 80 โดยเฉพาะบีทรูท โอ๊คลีฟแดง และโอ๊คลีฟเขียว ที่มีผลส่งมอบ
ต่ ากว่าร้อยละ 30 ดังภาพที่ 35 

 
ภำพที่ 35 ผลส่งมอบผักอินทรีย์ศูนย์ฯ ทุ่งหลวง ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 
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4) ผลส่งมอบผักอินทรีย์ศูนย์ฯ ปางดะ 
ศูนย์ฯ ปางดะ มีผลส่งมอบผักอินทรีย์รวม ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 ค่อนข้างต่ า คือ ร้อยละ 16.50 โดยผักอินทรีย์ทุกชนิดของศูนย์ฯ มีผลส่ งมอบต่ ากว่า

ร้อยละ 80 ทั้งหมด โดยเฉพาะปวยเหล็ง และยอดซาโยเต้ ที่มีแผนการผลิตแต่ไม่มีผลผลิตส่งมอบ ส่วนผักอินทรีย์ที่ผลส่งมอบสูงกว่าร้อยละ 50 มีเพียงชนิดเดียว คือ 
ดอกกุ่ยช่ายไต้หวัน ดังภาพที่ 36 

 
 

ภำพที่ 36 ผลส่งมอบผักอินทรีย์ศูนย์ฯ ปางดะ ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 



 

106 

 

 

5) ผลส่งมอบผักอินทรีย์ศูนย์ฯ พระบาทห้วยต้ม 
ศูนย์ฯ พระบาทห้วยต้ม มีผลส่งมอบผักอินทรีย์รวม ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 ร้อยละ 71.51 โดยผักอินทรีย์ที่มีผลส่งมอบสูงกว่าร้อยละ 80 มีเพียงชนิด

เดียว คือ กระเจี๊ยบ (ร้อยละ 117.93) ส่วนผักอินทรีย์อื่นๆ ที่มีผลส่งมอบต่ ากว่าร้อยละ 80 ได้แก่ ผักกาดกวางตุ้ง เบบี้ฮ่องเต้ และถั่วแขก ตามล าดับ ดังภาพที่ 37 
 

 
ภำพที่ 37 ผลส่งมอบผักอินทรีย์ ศูนย์ฯ พระบาทห้วยต้ม ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 
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6) ผลส่งมอบผักอินทรีย์ศูนย์ฯ แม่ทาเหนือ 
ศูนย์ฯ แม่ทาเหนือ มีผลส่งมอบผักอินทรีย์รวม ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 ร้อยละ 77.38 โดยผักอินทรีย์ที่มีผลส่งมอบสูงกว่าร้อยละ 80 มีจ านวน 2 ชนิด 

คือ ถั่วแขก (ร้อยละ 105.34) และข้าวโพดฝักอ่อน (ร้อยละ 82.10) ส่วนผักอินทรีย์อื่นๆ ที่มีผลส่งมอบต่ ากว่าร้อยละ 80 ได้แก่ ถั่วเข็ม กระเจี๊ยบเขียว และผักกาดกวางตุ้ง 
ตามล าดับ ดังภาพที่ 38 
 

 
ภำพที่ 38 ผลส่งมอบผักอินทรีย์ศูนย์ฯ แม่ทาเหนือ ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 
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7) ผลส่งมอบผักอินทรีย์ศูนย์ฯ แม่ปูนหลวง 
ศูนย์ฯ แม่ปูนหลวง มีผลส่งมอบผักอินทรีย์รวม ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 ร้อยละ 64.88  โดยผักอินทรีย์ที่มีผลส่งมอบสูงกว่าร้อยละ 80 มีเพียงชนิดเดียว 

คือ คอส มีผลส่งมอบร้อยละ 150.86 ส่วนผักอินทรีย์อ่ืนๆ ที่มีผลส่งมอบต่ ากว่าร้อยละ 80 ได้แก่ แรดิช และปวยเหล็ง ตามล าดับ โดยปวยเหล็งมีผลส่งมอบเพียงร้อยละ 
6.79 ดังภาพที่ 39 
 

 
ภำพที่ 39 ผลส่งมอบผักอินทรีย์ศูนย์ฯ แม่ปูนหลวง ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 
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8) ผลส่งมอบผักอินทรีย์ศูนย์ฯ แม่สะป๊อก 
ศูนย์ฯ แม่สะป๊อก มีผลส่งมอบผักอินทรีย์รวม ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 ร้อยละ 78.98  โดยผักอินทรีย์ที่มีผลส่งมอบสูงกว่าร้อยละ 80 มีเพียงชนิดเดียว คือ 

ผักกาดฮ่องเต้ มีผลส่งมอบร้อยละ 150.37 ส่วนผักอินทรีย์อื่นๆ ที่มีผลส่งมอบต่ ากว่าร้อยละ 80 โดยเฉพาะปวยเหล็งและคะน้าฮ่องกง มีผลส่งมอบเพียงร้อยละ 4.25 และ
ร้อยละ 34.36 ตามล าดับ ดังภาพที่ 40 
 

 
ภำพที่ 40 ผลส่งมอบผักอินทรีย์ศูนย์ฯ แม่สะป๊อก ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 
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9) ผลส่งมอบผักอินทรีย์ศูนย์ฯ แม่แฮ 
ศูนย์ฯ แม่แฮ มีผลส่งมอบผักอินทรีย์รวม ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 ร้อยละ 80.61 อยู่ในเกณฑ์มาตรฐาน แต่เมื่อพิจารณาผลส่งมอบรายชนิดพืช พบว่า มี

ผักอินทรีย์จ านวน 3 ชนิดที่มีผลส่งมอบสูงกว่าร้อยละ 80 คือ บีทรูท ผักกาดหอมห่อ และ กะหล่ าปลี โดยเฉพาะบีทรูทและผักกาดหอมห่อมีผลส่งมอบสูงกว่าร้อยละ 200 
ในขณะที่ผักอินทรีย์อื่นๆ มีผลส่งมอบต่ ากว่าร้อยละ 80 โดยเฉพาะยอดซาโยเต้ ปวยเหล็งและถั่วแขก มีผลส่งมอบต่ ากว่าร้อยละ 15 ดังภาพที่ 41 
 
 

 
ภำพที่ 41 ผลส่งมอบผักอินทรีย์ศูนย์ฯ แม่แฮ ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 
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10) ผลส่งมอบผักอินทรีย์ศูนย์ฯ หนองหอย 
ศูนย์ฯ หนองหอย มีผลส่งมอบผักอินทรีย์รวม ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 ค่อนข้างต่ า คือ ร้อยละ 39.14 โดยผักอินทรีย์ทุกชนิดของศูนย์ฯ มีผลส่งมอบต่ า

กว่าร้อยละ 80 ทั้งหมด โดยคะน้ายอด ผักกาดกวางตุ้ง และปวยเหล็ง มีผลส่งมอบต่ ากว่าร้อยละ 20 ส่วนผักอินทรีย์ที่ผลส่งมอบสูงกว่าร้อยละ 50 มีเพียงชนิดเดียว คือ 
คอส ดังภาพที่ 42 

 
 

ภำพที่ 42 ผลส่งมอบผักอินทรีย์ศูนย์ฯ หนองหอย ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 
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11) ผลส่งมอบผักอินทรีย์ศูนย์ฯ หว้ยน้ าริน 
ศูนย์ฯ ห้วยน้ าริน มีผลส่งมอบผักอินทรีย์รวม ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 ร้อยละ 68.72 โดยผักอินทรีย์ที่มีผลส่งมอบสูงกว่าร้อยละ 80 มีเพียงชนิดเดียว คือ 

ถั่วแขก มีผลส่งมอบร้อยละ 88.21 ส่วนผักอินทรีย์อ่ืนๆ ที่มีผลส่งมอบต่ ากว่าร้อยละ 80 โดยเฉพาะบีทรูทและคอส มีผลส่งมอบเพียงร้อยละ 4.31 และร้อยละ 32.30 
ตามล าดับ ดังภาพที่ 43 
 

 
ภำพที่ 43 ผลส่งมอบผักอินทรีย์ศูนย์ฯ ห้วยน้ าริน ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 
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12) ผลส่งมอบผักอินทรีย์ศูนย์ฯ ห้วยส้มป่อย 
ศูนย์ฯ ห้วยส้มป่อย มีผลส่งมอบผักอินทรีย์รวม ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 ร้อยละ 58.89 โดยผักอินทรีย์ที่มีผลส่งมอบสูงกว่าร้อยละ 80 มีเพียงชนิดเดียว 

คือ ผักกาดหอมห่อ มีผลส่งมอบร้อยละ 147.68 ส่วนผักอินทรีย์อ่ืนๆ ที่มีผลส่งมอบต่ ากว่าร้อยละ 80 โดยเฉพาะมะเขือเทศโครงการหลวงและโอ๊คลีฟแดง มีผลส่งมอบต่ า
กว่าร้อยละ 30 ดังภาพที่ 44 

 
ภำพที่ 44 ผลส่งมอบผักอินทรีย์ศูนย์ฯ ห้วยส้มป่อย ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 
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13) ผลส่งมอบผักอินทรีย์สถานีฯ อ่างขาง 
สถานีฯ อ่างขาง มีผลส่งมอบผักอินทรีย์รวม ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 ค่อนข้างสูง คือ ร้อยละ 114.12 เนื่องจากมีผักอินทรีย์จ านวน 5 ชนิดที่มีผลส่งมอบ

เกินร้อยละ 100 โดยเฉพาะผักกาดหยกขาวและโอ๊คลีฟเขียวที่มีผลส่งมอบสูงถึงร้อยละ429 และร้อยละ 306 ในขณะผักอินทรีย์ชนิดอ่ืนๆ มีผลส่งมอบต่ ากว่าร้อยละ 80 
โดยเฉพาะปวยเหล็งที่มีผลส่งมอบเพียงร้อยละ 21.47  ดังภาพที่ 45 

 
ภำพที่ 45 ผลส่งมอบผักอินทรีย์สถานีฯ อ่างขาง ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 
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14) ผลส่งมอบผักอินทรีย์สถานฯี อินทนนท์ 
สถานีฯ อินทนนท์ มีผลส่งมอบผักอินทรีย์รวม ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 ร้อยละ 79.44 โดยผักอินทรีย์ที่มีผลส่งมอบสูงกว่าร้อยละ 80 มีจ านวน 2 ชนิด คือ 

ผักกาดฮ่องเต้ และผักกาดกวางตุ้ง มีผลส่งมอบร้อยละ 153.90 และร้อยละ 114.64 ส่วนผักอินทรีย์อ่ืนๆ ที่มีผลส่งมอบต่ ากว่าร้อยละ 80 โดยเฉพาะคอสมีผลส่งมอบเพียง
ร้อยละ 1.40 ดังภาพที่ 46 

 
 

ภำพที่ 46 ผลส่งมอบผักอินทรีย์สถานีฯ อินทนนท์ ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 
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15) ผลส่งมอบผักอินทรีย์ศูนย์ฯ วัดจันทร์ 
ศูนย์ฯ วัดจันทร์ มีผลส่งมอบผักอินทรีย์รวม ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 ค่อนข้างสูง คือ ร้อยละ 100.58 เนื่องจากมีผักอินทรีย์จ านวน 4 ชนิดที่มีผลส่งมอบ

เกินร้อยละ 100 โดยเฉพาะกะหล่ าปลีและฟักทองญี่ปุ่นมีผลส่งมอบสูงถึงร้อยละ 200 ในขณะผักอินทรีย์ชนิดอื่นๆ มีผลส่งมอบต่ ากว่าร้อยละ 80 ยกเว้นกะหล่ าปลีรูปหัวใจ
โดยเฉพาะเบบี้แครอท แครอท และผักกาดหัว ที่มีผลส่งมอบต่ ากว่าร้อยละ 20 ดังภาพที่ 47 
 

 
 

ภำพที่ 47 ผลส่งมอบผักอินทรีย์ศูนย์ฯ วัดจันทร์ ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 
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3.5 ประสิทธิภำพกำรจ ำหน่ำยผักอินทรีย์โครงกำรหลวง 
มูลค่าการจ าหน่ายผักอินทรีย์ ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 มีมูลค่า 36.65 ล้านบาท โดย

มูลค่าการจ าหน่ายส่วนใหญ่มาจากร้านโครงการหลวงเป็นหลัก มูลค่า 8.55 ล้านบาท คิดเป็นร้อยละ 
23.34 ของมูลค่าขายทั้งหมด รองลงมาคือ คนกลาง (ร้อยละ 23.12) และ modern trade  (ร้อยละ 
19.90) ส่วนตลาดข้อตกลง หน่วยขายเคลื่อนที่ และลูกค้ารายย่อยมีมูลค่าลดลงตามล าดับ ดังภาพที่ 
48 

 
ภำพที่ 48 มูลคา่จ าหน่ายผักอินทรีย์ ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 

 

เมื่อเปรียบเทียบมูลค่าการจ าหน่ายปีงบประมาณ พ.ศ. 2555-2556 พบว่า ปีงบประมาณ 
พ.ศ. 2556 มีมูลค่าการจ าหน่ายสูงกว่าปีงบประมาณพ.ศ. 2555 ร้อยละ 28.17 ซึ่งทุกช่องทางการ
จ าหน่ายมีมูลค่าเพ่ิมสูงขึ้น โดยช่องทางการจ าหน่ายที่มูลค่าเพ่ิมขึ้นมากที่สุด คือ ตลาดอ่ืนๆ (ตลาด
บริการและตลาดส่งออก) เพ่ิมขึ้นร้อยละ 100.91 รองลงมาคือ หน่วยขายเคลื่อนที่ เพ่ิมขึ้นร้อยละ 
100.72 และตลาด modern trade เพ่ิมขึ้นร้อยละ 59.40 ส่วนตลาดข้อตกลง ลูกค้ารายย่อย และ
ร้านโครงการหลวง เพิ่มขึ้นในสัดส่วนที่ต่ า คือ ร้อยละ 0.3 6.09 และ7.90 ตามล าดับ ดังภาพที่ 49 

 
ภำพที่ 49 เปรียบเทียบมูลค่าจ าหน่ายผักอินทรีย์ ปีงบประมาณ พ.ศ. 2555-2556 
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บทที่ 5  
วิจำรณ์ผลกำรวิจัย 

 
1. กำรทดสอบปัจจัยกำรผลิตชีวภำพในกำรเพิ่มประสิทธิภำพกำรผลิตพืชผักอินทรีย์โครงกำร
หลวง 
  1.1 การทดสอบปัจจัยการผลิตในการควบคุมโรคใบจุดตากบของพืชตระกูลสลัดอินทรีย์ทั้งในระยะ
กล้าและหลังย้ายปลูก  
 จากการทดสอบปัจจัยการผลิตในการป้องกันก าจัดโรคใบจุดตากบของพืชตระกูลสลัดใน
ระยะกล้า พบว่าการฉีดพ่นเชื้อราไตรโคเดอร์เพียงชนิดเดียว ทุกๆ 3 วัน สามารถควบคุมการระบาด
ของโรคใบจุดตากบในระยะกล้าได้ดี สังเกตจากการระบาดของโรคลดลง ใบที่แตกใหม่ไม่แสดงอาการ
ใบจุดตากบ รวมทั้งระยะเวลาที่เหมาะสมในการย้ายกล้าปลูกควรย้ายกล้าเมื่ออายุกล้า 20 วัน เพราะ
หากกล้ามีอายุมากกว่านี้จะพบการระบาดของโรคใบจุดตากบเพ่ิมมากขึ้น ส่วนในระยะหลังย้ายปลูก
ทั้งในและนอกโรงเรือน พบว่าการฉีดพ่นเชื้อราไตรโคเดอร์มา บีเค33 และ Copper oxychloride 
(ไอยราวิท) สลับกันทุกๆ 3 วัน สามารถลดการระบาดของโรคใบจุดตากบในผักกาดหอมห่อ คอส และ
โอ๊คลีฟเขียวได้ดีกว่าวิธีปฏิบัติของเกษตรกรที่ฉีดพ่นปัจจัยการผลิตทุกๆ 7 วัน เมื่อเปรียบเทียบการ
ระบาดของโรคใบจุดตากบของการปลูกผักภายในโรงเรือนและนอกโรงเรือน พบว่าการปลูกผักภายใน
โรงเรือนในฤดูฝนพบการระบาดของโรคใบจุดตากบน้อยกว่าการปลูกผักนอกโรงเรือน ทั้งนี้เนื่องจาก
การปลูกผักภายในโรงเรือนสามารถลดปัจจัยที่ท าให้เกิดความเสียหายกับผักได้ เช่น สภาพแวดล้อมที่
เปลี่ยนแปลง สภาพฝนที่ตกหนักและต่อเนื่อง ท าให้ผักเน่าและเกิดการระบาดของโรครุนแรง 
นอกจากนี้การปลูกพืชภายในโรงเรือนเกษตรกรควรมีการจัดการต่างๆ อย่างมีประสิทธิภาพ เช่น การ
จัดการดิน น้ า ปุ๋ย และการควบคุมศัตรูพืชแบบผสมผสาน จะท าให้พืชเจริญเติบโต มีความสมบูรณ์ ไม่
แคระแกร็น ให้ผลผลิตดี ปริมาณผลผลิตต่อหน่วยพ้ืนที่สูงขึ้น ซึ่งจากการทดสอบน้ าหนักผลิตผลหลัง
ตัดแต่งของพืชตระกูลสลัดทีป่ลูกภายในโรงเรือนมีปริมาณมากกว่าการปลูกภายนอกโรงเรือน  
   1.2 การทดสอบปัจจัยการผลิตในการป้องกันก าจัดโรคและแมลงศัตรูมะเขือเทศอินทรีย์ พันธุ์โทมัส
และเชอร์รี่ 

การทดสอบการใช้ปัจจัยการผลิตชีวภาพในการจัดการโรคและแมลงในมะเขือเทศพันธุ์ 
Cherry และ Thomas พบว่าการฉีดพ่นเชื้อรา Beauveria bassiana  เชื้อรา Metarhizium 
anisopliae  เชื้อแบคทีเรีย Bacillus thuringensis (ผลิตภัณฑ์การค้าฟลอร์แบค) น้ าหมักสูตร PP3 
(ป้องกันก าจัดแมลง) สลับกันทุกๆ 3 วัน สามารถลดการแพร่ระบาดของเพลี้ยไฟได้ โดยพบการ
ระบาดเฉลี่ยเพียง 19.98 และ 19.83 เปอร์เซ็นต์ ในมะเขือเทศพันธุ์เชอร์รี่และโทมัส ตามล าดับ ทั้งนี้
ขึ้นอยู่กับตัวเกษตรกรเอง ซึ่งหากมีการป้องกันการระบาดของโรคและแมลงโดยตรวจดูแปลงเป็น
ประจ าทุกวัน ฉีดพ่นสารชีวภัณฑ์ต่างๆ เมื่อเริ่มพบการระบาด และมีการดูแลเอาใจใส่อย่างสม่ าเสมอ 
การระบาดของโรคและแมลงก็จะน้อยลง นอกจากนี้การใช้กับดักกาวเหนียวสีชมพูยังสามารถช่วยลด
ปริมาณเพลี้ยไฟได้อีกวิธีหนึ่งด้วย 
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2. กำรศึกษำวิธีกำรปฏิบัติหลังกำรเก็บเกี่ยวที่เหมำะสมเพื่อลดควำมสูญเสียผักอินทรีย ์
เบบี้ฮ่องเต้ การใช้ผ้าชุบน้ าผสมคลอรีนความเข้มข้น 200 ppm เช็ดท าความสะอาดผลิตผล 

และเก็บรักษาผลิตผลที่อุณหภูมิห้อง สามารถเก็บรักษาผลิตผลได้นานที่สุด 5 วัน โดยผลิตผลเริ่มมี
การสูญเสียจากอาการเน่าเฉลี่ย 5.93 เปอร์เซ็นต์ ส าหรับการเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 7 องศาเซลเซียส 
เก็บรักษาผลิตผลได้ 15 วัน ผลิตผลไม่แสดงอาการเน่า  

ผักกำดกวำงตุ้ง การใช้ผ้าชุบน้ าอิเล็กโตรไลต์เช็ดท าความสะอาดผลิตผล และเก็บรักษา
ผลิตผลที่อุณหภูมิห้อง สามารถเก็บรักษาผลิตผลได้นานที่สุด 3 วัน โดยผลิตผลเริ่มมีการสูญเสียจาก
อาการเน่าเฉลี่ย 11.11 เปอร์เซ็นต์ ส าหรับการเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 7 องศาเซลเซียสเก็บรักษาผลิตผล
ได้ 10 วัน ผลิตผลไม่แสดงอาการเน่า  

คอส การใช้ผ้าชุบน้ าอิเล็กโตรไลต์เช็ดท าความสะอาดผลิตผล และเก็บรักษาผลิตผลที่
อุณหภูมิห้อง สามารถเก็บรักษาผลิตผลได้นานที่สุด 3 วัน โดยผลิตผลเริ่มมีการสูญเสียจากอาการเน่า
เฉลี่ย 2.08 เปอร์เซ็นต์ ส าหรับการเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 7 องศาเซลเซียส เก็บรักษาผลิตผลได้ 12 วัน 
ผลิตผลไม่แสดงอาการเน่า 

    
3. กำรศึกษำเพื่อเพิ่มประสิทธิภำพกำรผลิตและกำรตลำดผักอินทรีย์โครงกำรหลวง 

1. ปัญหาการผลิตและการตลาดผักอินทรีย์มี 12 ข้อ โดยปัญหาที่ศูนย์ฯ พบมากที่สุด ได้แก่ 
ปัญหาโรคและแมลง รองลงมา ได้แก่ ผลผลิตเสียหายในช่วงฤดูฝน (ผลผลิตเน่าเสีย รูปร่างและสีผิด
มาตรฐาน) ราคาผลผลิตต่ าบางฤดู และผลผลิตต่อพ้ืนที่ต่ า นอกจากนี้ยังพบปัญหาการรวมกลุ่มท าปุ๋ย
หมักในเกษตรกรน้อย มาตรฐานเกรดผักอินทรีย์สูง การคืนผลผลิตของศูนย์ฯ สูง การจัดการแผนการ
ปลูก ต้นกล้าไม่สมบูรณ์ มาตรฐานการรับซื้อ และราคารับซื้อต่ ากว่าต้นทุนการผลิต  

2. การศึกษาต้นทุนการผลิตผักอินทรีย์ใน 3 ฤดูกาล จ านวน 26 ชนิด ได้แก่ กะหล่ าปลีหวาน 
กะหล่ าปลีรูปหัวใจ ปวยเหล็ง คอส ถั่วแขก ซาโยเต้ ผักกาดหัว เบบี้ฮ่องเต้ ผักกาดฮ่องเต้ แครอท    
เบบี้แครอท โอ๊คลีฟเขียว/แดง เรดคอรัล บัตเตอร์เฮด มะเขือเทศเชอรี่ มะเขือเทศโครงการหลวง บีท
รูท สตรอเบอรี่ ถั่วลันเตาหวาน ฟักทองญี่ปุ่น ผักกาดหอมห่อ ผักกาดกวางตุ้ง กระเจี๊ยบเขียว 
ข้าวโพดฝักอ่อน ถั่วเข็ม ยอดซาโยเต้  

3. การศึกษาระยะเวลาส่งมอบผลผลิตผักอินทรีย์โครงการหลวงตั้งแต่เกษตรกรจนถึงโรงคัด
บรรจุเชียงใหม่ จ านวน 10 ศูนย์/สถานีฯ ได้แก่ แกน้อย ทุ่งเริง ทุ่งหลวง แม่ทาเหนือ แม่สะป๊อก วัด
จันทร์ ห้วยน้ าริน ห้วยส้มป่อย อินทนนท์ และอ่างขาง พบว่า ศูนย์/สถานีฯ ที่มีระยะเวลาส่งมอบเกิน 
24 ชั่วโมง มีจ านวน 5 ศูนย์ฯ ได้แก่ ทุ่งหลวง แม่สะป๊อก วัดจันทร์ ห้วยน้ าริน และห้วยส้มป่อย 
เนื่องจากเกษตรกรไม่สามารถเก็บผลผลิตให้เสร็จเรียบร้อยทันส่งภายใน 1 วัน ต้องมีการเก็บผลผลิต
ค้างคืนที่ศูนย์ฯ และเกษตรกร เช่น ยอดซาโยเต้และถั่วแขกของศูนย์ฯ ทุ่งเริง (15 ชั่วโมง) กะหล่ าปลี
และเบบี้แครอทของศูนย์ฯ ทุ่งหลวง (50 ชั่วโมง) 

4. ต้นทุนการขนส่งและการจัดการผลผลิตผักอินทรีย์โครงการหลวง โดยคิดต้นทุนการขนส่ง
ตั้งแต่แปลงเกษตรกรจนถึงโรงคัดบรรจุเชียงใหม่ รวมทั้งค่าแรงงานตัดแต่งและคัดบรรจุ  ซึ่งต้นทุนการ
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ขนส่งโดยเฉลี่ย 3 ฤดู คือ ฤดูหนาว ฤดูแล้ง และฤดูฝน พบว่า ศูนย์ฯ ทุ่งหลวงมีต้นทุนสูงสุดถึง 51.08 
บาทต่อลัง รองลงมาคือ สถานีฯ อินทนนท์ 37.69 บาทต่อลัง และแม่สะป๊อก 29.60 บาทต่อลัง 
ตามล าดับ ต้นทุนค่าขนส่งจะแตกต่างกันไปตามฤดูการผลิตของแต่ละศูนย์ฯ เช่น ศูนย์ฯ แม่ทาเหนือ
จะมีการผลิตผักอินทรีย์ในช่วงฤดูฝนมาก ต้นทุนค่าขนส่งฤดูฝนก็จะต่ ากว่าฤดูกาลอ่ืน แต่ศูนย์ฯ ส่วน
ใหญ่จะมีต้นทุนการขนส่งในช่วงฤดูฝนสูงกว่าฤดูกาลอื่น โดยเฉพาะศูนย์ฯ ทุ่งหลวงที่มีต้นทุนการขนส่ง
ในฤดูฝนมากถึง 84.80 บาทต่อลัง สูงกว่าฤดูหนาวเกือบเท่าตัว เนื่องจากมีผลผลิตผักอินทรีย์น้อย จึง
ใช้ขนส่งผัก GAP เป็นส่วนใหญ่ ส าหรับศูนย์ฯ แกน้อยทางศูนย์ฯ มีการก าหนดค่าขนส่งและจัดการ
ผลผลิตผักอินทรีย์แบบเหมาจ่าย 10 บาท/ลัง ทุกฤดู 

5. การศึกษาประสิทธิภาพการส่งเสริมผักอินทรีย์ พบว่า ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 ปริมาณ
การผลิตผักอินทรีย์รวม 1,005,011.85 กิโลกรัม คิดเป็นมูลค่าการผลิต 25,412,070.66 บาท ซึ่งมี
ปริมาณและมูลค่าสูงกว่าปีงบประมาณ พ.ศ. 2555 ร้อยละ10.63 และร้อยละ 15.91 ตามล าดับ และ
เมื่อพิจารณาผลการส่งมอบและความสม่ าเสมอของผลส่งมอบ พบว่า ศูนย์/สถานีฯ ที่มีผลส่งมอบเกิน
ร้อยละ 80 และค่า SD. ไม่เกินร้อยละ 25 ตามมาตรฐานของมูลนิธิโครงการหลวง มีเพียงศูนย์/สถานี
เดียวที่ผ่านมาตรฐานดังกล่าว คือ ศูนย์ฯ ทุ่งเริง ส่วนศูนย์/สถานี ที่มีผลส่งมอบและค่า SD. ใกล้เคียง
มาตรฐาน จ านวน 2 สถานีฯ  คือ สถานีฯ อินทนนน์ และ อ่างขาง และศูนย์/สถานี ที่มีผลส่งมอบต่ า
กว่าร้อยละ 50 และค่า SD. สูงกว่าร้อยละ 50 มีจ านวน 3 ศูนย์/สถานี คือ ศูนย์ฯ ปางดะ หนองหอย 
และทุ่งหลวง ตามล าดับ และจากการศึกษาผลส่งมอบรายชนิดพืชของแต่ละศูนย์/สถานี พบว่า ผลส่ง
มอบของแต่ละชนิดพืชแตกต่างกันมากบางพืชผลส่งมอบสูงถึงร้อยละ 400 และบางชนิดพืชผลส่งมอบ
ไมถ่ึงร้อยละ 5 

6. การศึกษาประสิทธิภาพการจ าหน่ายผักอินทรีย์ พบว่า มูลค่าการจ าหน่ายผักอินทรีย์ 
ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 มีมูลค่า 36.65 ล้านบาท โดยมูลค่าการจ าหน่ายส่วนใหญ่มาจากร้าน
โครงการหลวงเป็นหลัก มูลค่า 8.55 ล้านบาท คิดเป็นร้อยละ 23.34 ของมูลค่าขายทั้งหมด รองลงมา
คือ คนกลาง (ร้อยละ 23.12) และ modern trade  (ร้อยละ 19.90) และเมื่อเปรียบเทียบมูลค่าการ
จ าหน่ายปีงบประมาณ พ.ศ. 2555-2556 พบว่า ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 มีมูลค่าการจ าหน่ายสูง
กว่าปีงบประมาณพ.ศ. 2555 ร้อยละ 28.17 ซึ่งทุกช่องทางการจ าหน่ายมีมูลค่าเพ่ิมสูงขึ้น โดยช่ อง
ทางการจ าหน่ายที่มูลค่าเพ่ิมข้ึนมากที่สุด คือ ตลาดอ่ืนๆ (ตลาดบริการและตลาดส่งออก) เพ่ิมขึ้นร้อย
ละ 100.91 รองลงมาคือ หน่วยขายเคลื่อนที่ เพ่ิมขึ้นร้อยละ 100.72 และตลาด modern trade 
เพ่ิมข้ึนร้อยละ 59.40 ส่วนตลาดข้อตกลง ลูกค้ารายย่อย และร้านโครงการหลวง เพ่ิมขึ้นในสัดส่วนที่
ต่ า คือ ร้อยละ 0.3 6.09 และ7.90 ตามล าดับ 
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บทที่ 6  
ข้อเสนอแนะ 

จากผลการวิจัยข้างต้นน ามาซึ่งการวิเคราะห์แนวทางในการเพ่ิมประสิทธิภาพการผลิต และ
ตลาด ดังนี้ 

1) การเตรียมความพร้อมด้านปัจจัยการผลิตต่างๆ เช่น ปุ๋ยหมัก/อินทรีย์ ชีวภัณฑ์ ของ
ศูนย์ฯ ส าหรับเกษตรกร เพ่ือป้องกันปัญหาเกษตรกรใช้ปัจจัยการผลิตที่ผิดมาตรฐาน 
หรือ มีการละเมิดใช้สารเคมีและปุ๋ยเคมี 

2) ศูนย์พัฒนาโครงการหลวงควรมีมาตรการในการส่งเสริมการผลิตปุ๋ยหมัก/อินทรีย์ และ
สารชีวภัณฑ์ใช้เอง มากขึ้น เช่น การรวมกลุ่มท าปุ๋ยหมักของเกษตรกรที่แปลงผลิต
ใกล้เคียงกัน เพ่ือลดต้นทุนการผลิตและมีการใช้ปุ๋ยหมัก/อินทรีย์ในการผลิตมากข้ึน  

3) การปลูกพืชในโรงเรือน เพ่ือบรรเทาปัญหาโรคเน่าและใบจุดในพืชตระกูลสลัดและ
กะหล่ าในช่วงฤดูฝน ท าให้ผลผลิตต่อพ้ืนที่ต่ า เกษตรกรประสบปัญหาการขาดทุนอย่าง
มาก  

4)  เจ้าหน้าที่ส่งเสริมต้องมีการวางแผนการผลิตที่ชัดเจน มีความสอดคล้องกับความ
ต้องการตลาด ความสามารถในการผลิตของเกษตรกร และความสูญเสียที่เกิดขึ้นในแต่
ละข้ันตอนการผลิต ตั้งแต่การเพาะกล้า การสูญเสียในแปลง และการจัดการหลังการเก็บ
เกี่ยว เพ่ือให้ได้ปริมาณผลผลิตใกล้เคียงกับความต้องการตลาดมากขึ้น 

5) การเพ่ิมประสิทธิภาพการส่งเสริมผักอินทรีย์ของศูนย์ฯ ควรน าข้อมูลผลส่งมอบรายชนิด
พืชมาใช้ประกอบในการวางแผนการผลิตเพ่ือพิจารณาพืชที่ศักยภาพและไม่มีศักยภาพใน
การผลิต 

6) เจ้าหน้าที่ส่งเสริมควรมีการพัฒนาความรู้ด้านการเพาะกล้า การเพาะปลูก ดูแลรักษา 
และการจัดการโรคแมลงให้มากขึ้น เพ่ือลดความสูญเสียผลผลิต ที่เกิดขึ้นในแต่ละ
ขั้นตอนการผลิต ซึ่งจะท าให้ต้นทุนการผลิตของเกษตรกรและศูนย์ฯ ลดลง 

7)  เจ้าหน้าที่ส่งเสริมควรมีการดูแลและติดตามการผลิตของเกษตรกรอย่างใกล้ชิด  เพ่ือ
แก้ไขปัญหาได้ทันถ่วงที โดยเฉพาะปัญหาโรคและแมลง เนื่องจากเกษตรกรบางรายยัง
ขาดความรู้ในการจัดการโรคและแมลง 

8) การน าวิธีการจัดการโรคแมลง และปัจจัยการผลิตที่ได้จากการวิจัยมาใช้ เช่น การใช้
ฮอร์โมนไข่ เพ่ือเพ่ิมผลผลิต การแก้ไขและป้องกันปัญหาโรคใบจุดในพืชตระกูลสลัด 

9) เจ้าหน้าที่ส่งเสริมต้องมีการประเมินปริมาณและคุณภาพผลผลิตในแปลงเกษตรกร
ล่วงหน้าอย่างน้อย 3 วัน ก่อนเก็บเกี่ยว และหากผลผลิตมีปัญหาให้แจ้งงานผักอินทรีย์
ส่วนกลางพร้อมทั้งภาพถ่ายผลผลิต เพ่ือจะได้ด าเนินการแจ้งฝ่ายตลาด/ลูกค้า หรือหา
แนวทางแก้ไขได้ทันถ่วงที 

10) การลดระยะเวลาส่งมอบผลผลิต เพ่ือลดความสูญเสียของผลผลิต โดยการปรับเปลี่ยน
เวลาจัดเก็บผลผลิตของเกษตรกร และการจ้างหรือขอความร่วมมือเกษตรกรในการคัด
และตัดแต่งผลผลิตเบื้องต้น  
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11) การปรับปรุงการจัดการเรื่องการขนส่งให้มีประสิทธิภาพมากขึ้น โดยการวางแผนการ
ขนส่ง (ขนาดรถ) ให้สอดคล้องกับปริมาณผลผลิต หรือการขนส่งร่วมกับรถขนส่งผัก 
GAP ที่มีปริมาณมาก กรณีผลผลิตผักอินทรีย์มีน้อย เพ่ือลดต้นทุนการขนส่ง 
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บทท่ี 7  
สรุปผลกำรวิจัย 

 
1. กำรทดสอบปัจจัยกำรผลิตชีวภำพในกำรเพิ่มประสิทธิภำพกำรผลิตพืชผักอินทรีย์โครงกำร
หลวง 
   1.1 การทดสอบปัจจัยการผลิตในการควบคุมโรคใบจุดตากบของพืชตระกูลสลัดอินทรีย์ทั้งในระยะ
กล้าและหลังย้ายปลูกและมะเขือเทศอินทรีย์  
 การฉีดพ่นเชื้อราไตรโคเดอร์มาชนิดเดียว สลับกัน 3 วันในพืชตระกูลสลัด 5 ชนิดในระยะ
กล้าช่วยลดการแพร่ระบาดของโรคใบจุดตากบได้ดี ส่วนการป้องกันและก าจัดโรคใบจุดตากบภายใน
แปลงการฉีดพ่นปัจจัยการผลิตทั้ง 3 ชนิดได้แก่ เชื้อราไตรโคเดอร์มา บีเค 33 และคอปเปอร์ออกซี
คลอไรด์ สลับกันทุกๆ 3 วัน สามารถลดการระบาดของโรคใบจุดได้ดี   
   1.2 การทดสอบปัจจัยการผลิตในการป้องกันก าจัดโรคและแมลงศัตรูมะเขือเทศอินทรีย์ พันธุ์โทมัส
และเชอร์รี่ 

ส าหรับมะเขือเทศทั้ง 2 พันธุ์การฉีดพ่นเชื้อรา Beauveria bassiana เชื้อรา Metarhizium 
anisopliae  เชื้อแบคทีเรีย Bacillus thuringensis (ผลิตภัณฑ์การค้าฟลอร์แบค) น้ าหมักสูตร PP3 
(ป้องกันก าจัดแมลง) สลับกันทุกๆ 3วัน สามารถลดการระบาดของเพลี้ยไฟได้ดี 

 
2. กำรศึกษำวิธีกำรปฏิบัติหลังกำรเก็บเกี่ยวที่เหมำะสมเพื่อลดควำมสูญเสียผักอินทรีย ์

เบบี้ฮ่องเต้ การใช้ผ้าชุบน้ าผสมคลอรีนความเข้มข้น 200 ppm  เช็ดท าความสะอาดผลิตผล 
สามารถเก็บรักษาผลิตผลได้นานที่สุด 3 วัน และ 15 วัน ที่อุณหภูมิห้องและอุณหภูมิ 7 องศา
เซลเซียส ตามล าดับ ผักกำดกวำงตุ้ง การใช้ผ้าชุบน้ าอิเล็กโตรไลต์เช็ดท าความสะอาดผลิตผล 
สามารถเก็บรักษาผลิตผลได้นานที่สุด 2 วัน และ 10 วัน ที่อุณหภูมิห้องและอุณหภูมิ 7 องศา
เซลเซียส คอส การใช้ผ้าชุบน้ าอิเล็กโตรไลต์เช็ดท าความสะอาดผลิตผล สามารถเก็บรักษาผลิตผลได้
นานที่สุด 5 วัน และ 12 วัน ที่อุณหภูมิห้องและอุณหภูมิ 7 องศาเซลเซียส  

 
2. กำรศึกษำเพื่อเพิ่มประสิทธิภำพกำรผลิตและกำรตลำดผักอินทรีย์โครงกำรหลวง 

ปัญหาการผลิตและการตลาดที่ส าคัญของผักอินทรีย์ ได้แก่ ปัญหาโรคและแมลง รองลงมา
ได้แก่ ผลผลิตเสียหายในช่วงฤดูฝน (ผลผลิตเน่าเสีย รูปร่างและสีผิดมาตรฐาน) และราคาผลผลิตต่ า
บางฤดู และผลผลิตต่อพ้ืนที่ต่ า ซึ่งสอดคล้องกับจากการศึกษาต้นทุนการผลิตผักอินทรีย์ พบข้อสังเกต
ที่ส าคัญ คือ ปัญหาผลผลิตต่ า การใช้ปุ๋ยหมัก/อินทรีย์ในการผลิตน้อย ต้นทุนการผลิตสูง เนื่องจากใช้
ปัจจัยการผลิตที่มีราคาสูง ผลผลิตต่ าในฤดูฝนโดยเฉพาะพืชตระกูลสลัด และราคารับซื้อผลผลิตต่ า
กว่าต้นทุนการผลิต (ผักกาดกวางตุ้ง)  

ส าหรับการศึกษาระยะเวลาส่งมอบผลผลิต ศูนย์ฯ ที่มีระยะส่งมอบผลผลิตตั้งแต่เกษตรกรถึง
โรงคัดบรรจุเชียงใหม่เกิน 24 ชั่วโมง ได้แก่ ศูนย์ฯ ทุ่งหลวง แม่สะป๊อก วัดจันทร์ และห้วยน้ าริน 
เนื่องจากการจัดเก็บผลผลิตที่โรงคัดบรรจุของศูนย์ฯ หรือเกษตรกรนานถึง 44 ชั่วโมง  
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การศึกษาต้นทุนการจัดการผลผลิตและขนส่ง พบว่า ศูนย์ฯ ทุ่งหลวง สถานีฯ อินทนนท์ และ
แม่สะป๊อก มีต้นทุนการจัดการผลผลิตและขนส่งสูง ซึ่งต้นทุนดังกล่าวยังไม่รวมถึงค่าใช้จ่ายในค่าเก็บ
รักษาผลผลิต  

ส่วนการศึกษาประสิทธิภาพการส่ง เสริมและประสิทธิภาพการ จ าหน่าย พบว่า 
ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 มูลค่าการผลิต 25.41 ล้านบาท โดยมูลค่าสูงกว่าปีงบประมาณ พ.ศ. 2555 
ร้อยละ 15.91 และ พบว่า ศูนย์/สถานีฯ ที่มีผลส่งมอบเกินร้อยละ 80 และค่า SD. ไม่เกินร้อยละ 25 
ตามมาตรฐานของมูลนิธิโครงการหลวง มีเพียงศูนย์/สถานีเดียวที่ผ่านมาตรฐานดังกล่าว คือ ศูนย์ฯ 
ทุ่งเริง และเม่ือพิจารณาผลส่งมอบรายชนิดพืชของแต่ละศูนย์/สถานีพบว่าไม่สม่ าเสมอบางชนิดพืชสูง
และต่ าแตกต่างกันมาก ส าหรับมูลค่าการจ าหน่าย ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 มูลค่า 36.65 ล้านบาท 
โดยสูงกว่าปีงบประมาณ พ.ศ. 2555 ร้อยละ 28.17 ซึ่งทุกช่องทางการจ าหน่ายมีมูลค่าเพ่ิมสูงขึ้น โดย
ช่องทางการจ าหน่ายที่มูลค่าเพ่ิมขึ้นมากที่สุด คือ ตลาดอ่ืนๆ (ตลาดบริการและตลาดส่งออก) 
รองลงมาคือ หน่วยขายเคลื่อนที่ และตลาด modern trade  

จากการศึกษาดังกล่าวน ามาสู่แนวทางการพัฒนาประสิทธิภาพการผลิตและการตลาดผัก
อินทรีย์ ได้แก่ การเตรียมความพร้อมปัจจัยการผลิต การส่งเสริมการรวมกลุ่มท าปุ๋ยหมัก/อินทรีย์และ
ชีวภัณฑ์ใช้เอง ส่งเสริมการผลิตในโรงเรือนเพ่ือลดปัญหาในฤดูฝน การพัฒนาเทคนิคการผลิตเพ่ือเพ่ิม
ผลผลิตต่อพ้ืนที่ การวางแผนการผลิตที่สอดคล้องกับข้อมูลและการจัดการแผนปลูกที่ดี การติดตาม
และประเมินปริมาณและคุณภาพผลผลิตอย่างใกล้ชิด การปรับเปลี่ยนเวลาจัดเก็บผลผลิตของ
เกษตรกร การจ้างหรือขอความร่วมมือเกษตรกรในการคัดและตัดแต่งผลผลิตเบื้องต้นเพ่ือลดเวลาใน
การจัดการผลผลิต พัฒนาและปรับปรุงประสิทธิภาพการจัดการผลผลิตและขนส่งเพ่ือลดค่าใช้จ่าย
ของศูนย์ฯ  
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