
บทที่ 4 

ผลการวิจัย 

โครงการศึกษาและคัดเลือกสายพันธุ์กาแฟที่มีคุณภาพสูง และรูปแบบการปลูกและการแปรรูปที่เหมาะสม 
กิจกรรมที่ 1 การคัดเลือกและทดสอบสายพันธุ์กาแฟคุณภาพโครงการหลวง 

1.1 ศึกษาและคัดเลือกสายพันธุ์กาแฟคุณภาพโครงการหลวง (ชุดที่ 2) 
จากการศึกษาการเจริญเติบโตของต้นกาแฟอะราบิกาในชุดที่ 2 ที่ปลูกในปี พ.ศ. 2560 จ านวน 4 

แหล่งพันธุ์ ดังนี้ แหล่งพันธุ์แม่ลาน้อย (MLN) ห้วยน้ าขุ่น (HNK) ห้วยส้มป่อย (HSP) และวาวี (WW) โดยปลูก
ทดสอบในพ้ืนที่ศูนย์ย่อยแม่ยะน้อย (สถานีเกษตรหลวงอินทนนท์) อ าเภอจอมทอง จังหวัดเชียงใหม่ 
จากการเก็บข้อมูลการเจริญเติบโตของต้นกาแฟ ในด้านของขนาดความโตเส้นผ่าศูนย์กลางล าต้นกาแฟที่วัด
บริเวณคอราก พบว่า ต้นกาแฟจากทั้ง 4 แหล่งพันธุ์ มีขนาดความโตเส้นผ่าศูนย์กลางล าต้น ไม่แตกต่างกันทาง
สถิติ ในด้านความสูงต้นกาแฟ พบว่า ต้นกาแฟที่มาจากแหล่งพันธุ์ห้วยส้มป่อย (HSP) มีค่าเฉลี่ยขนาดความสูง
ต้นสูงสุดอยู่ที่ 225.67 เซนติเมตร รองลงมา ได้แก่ แหล่งพันธุ์ห้วยน้ าขุ่น (HNK) แม่ลาน้อย (MLN) และวาวี 
(WW) มีค่าเฉลี่ยความสูงต้นกาแฟอยู่ที่ 203.20 , 190.90 และ 188.40 เซนติเมตร ตามล าดับ และในด้าน
ขนาดความกว้างทรงพุ่มของต้นกาแฟ พบว่า ต้นกาแฟที่มาจากแหล่งพันธุ์ห้วยส้มป่อย (HSP) มีค่าเฉลี่ยขนาด
ความกว้างทรงพุ่มสูงสุดอยู่ที่ 173.89 เซนติเมตร รองลงมา ได้แก่ แหล่งพันธุ์แม่ลาน้อย (MLN) วาวี (WW) 
และห้วยน้ าขุ่น (HNK) มีค่าเฉลี่ยความกว้างทรงพุ่มอยู่ที่ 155.30, 153.50 และ 145.50 เซนติเมตร ตามล าดับ 
(ตารางที่ 1) และจากกราฟการเจริญเติบโตสะสมย้อนหลัง 4 ปี พบว่า ในช่วงเดือนธันวาคม ถึงเดือนมีนาคม 
ต้นกาแฟมีการเจริญเติบโตที่ช้า เนื่องจากเป็นช่วงที่เข้าสู่ฤดูแล้งมีปริมาณน้ าฝนต่ า และเริ่มมีการเจริญเติบโตที่
เร็วขึ้นอีกครั้งในช่วงเดือนเมษายน ถึงกรกฎาคม เนื่องจากเป็นช่วงที่เริ่มมีฝนตกอีกครั้ง (ภาพท่ี 5)  
ตารางที่ 1 เปรียบเทียบการเจริญเติบโตของขนาดเส้นผ่านศูนย์กลางล าต้น ความสูงต้น และขนาดความกว้าง

ทรงพุ่ม ของต้นกาแฟที่มาจากแหล่งพันธุ์  4 แหล่งพันธุ์  ได้แก่ แหล่งพันธุ์แม่ลาน้อย (MLN) 
ห้วยน้ าขุ่น (HNK) ห้วยส้มป่อย (HSP) และวาวี (WW) 

Cultivars Dimeter (cm.) Height (cm.) Wide Canopy (cm.) 

HNK 4.43 ± 0.41 203.20 ± 11.01 b 145.50 ± 6.85 c 

HSP 4.62 ± 0.65 225.67 ± 19.53 a 173.89 ± 13.87 a 

MLN 4.59 ± 0.68 190.90 ± 24.14 c 155.30 ± 18.49 b 

WW 4.19 ± 0.39 188.40 ± 14.74 c 153.50 ± 15.92 bc 

C.V. 12.29738 8.937224 9.232995 

p-value ns *** ** 
in the same column, same letter no different, ns= non-significant, ** = p < 0.01,  *** = < 0.001



17 

 

 
ภาพที่ 5 การเจริญเติบโตสะสมของต้นกาแฟ 4 แหล่งพันธุ์ ได้แก่ แหล่งพันธุ์แม่ลาน้อย (MLN) ห้วยน้ าขุ่น 

(HNK) ห้วยส้มป่อย (HSP) และวาวี (WW) โดยการเจริญเติบโตของขนาดเส้นผ่านศูนย์กลางล าต้น
สะสม (a) ความสูงต้นกาแฟสะสม (b) และขนาดความกว้างทรงพุ่มสะสม (c)  โดยเริ่มจากครั้งแรกที่
ท าการเก็บข้อมูล (เดือนที่ 1 คือ เดือนกรกฎาคม) 

 เมื่อเปรียบเทียบอัตราการเจริญเติบโตของต้นกาแฟ (RGR) ในแต่ละปี พบว่า มีความแตกต่างทางสถิติ
ในช่วงปี พ.ศ. 2562 ถึง ปี พ.ศ. 2563 โดยต้นกาแฟที่มาจากแหล่งพันธุ์ห้วยส้มป่อย (HSP) มีอัตราการ
เจริญเติบโตในด้านขนาดความโตเส้นผ่านศูนย์กลางล าต้น ความสูงต้น และขนาดความกว้างทรงพุ่มดีกว่าแหล่ง
พันธุ์อ่ืนๆ (ตารางที่ 2) ซึ่งอัตราการเจริญเติบโตของต้นกาแฟนั้นพบว่าจะมีอัตราการเจริญเติบโตสูงในช่วง
ระยะแรก หรือประมาณ 12 เดือนแรกหลังย้ายปลูก หลังจากนั้นอัตราการเจริญเติบโตจะลดช้าลง (ภาพท่ี 6)  
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ตารางที่ 2 เปรียบเทียบอัตราการเจริญเติบโตของขนาดความโตเส้นผ่านศูนย์กลางล าต้น ความสูงต้นกาแฟ 
และความกว้างขนาดทรงพุ่ม ในแต่ละปี ของต้นกาแฟที่มาจาก 4 แหล่งพันธุ์ 

ขนาดความโตเส้นผ่านศูนย์กลางล าต้น 

Cultivars 
Mean relative growth rate of stem diameter (mm. cm.-1 month-1) 

Years 61 - 62 Years 62 - 63 Years 63 - 64 Years 64 - 65 

HNK 0.0605 ± 0.0135 0.0334 ± 0.0050 ab 0.0131 ± 0.0026 0.0211 ± 0.0061 

HSP 0.0603 ± 0.0119 0.0397 ± 0.0102 a 0.0152 ± 0.0030 0.0233 ± 0.0070 

MLN 0.0544 ± 0.0216 0.0325 ± 0.0112 ab 0.0174 ± 0.0077 0.0216 ± 0.0106 

WW 0.0673 ± 0.0101 0.0285 ± 0.0024 c 0.0150 ± 0.0077 0.0249 ± 0.0091 

chi-squared 14.77495 14.03023 15.57356 13.59699 

p-value ns * ns ns 
     

ความสูงต้นกาแฟ 

Cultivars 
Mean relative growth rate of height (mm. cm.-1 month-1) 

Years 61 - 62 Years 61 - 62 Years 61 - 62 ปี 64-65 

HNK 0.0613 ± 0.0191 0.0239 ± 0.0049 b 0.0227 ± 0.0058 0.0190 ± 0.0033 

HSP 0.0790 ± 0.0167 0.0372 ± 0.0092 a 0.0186 ± 0.0113 0.0117 ± 0.0192 

MLN 0.0578 ± 0.0236 0.0184 ± 0.0186 b 0.0234 ± 0.0048 0.0144 ± 0.0054 

WW 0.0637 ± 0.0322 0.0228 ± 0.0252 b 0.0200 ± 0.0089 0.0177 ± 0.0065 

chi-squared 16.55135 16.44892 14.50493 15.67373 
p-value ns ** ns ns 

     
ความกว้างทรงพุ่มของต้นกาแฟ 

Cultivars 
Mean relative growth rate of wide canopy (mm. cm.-1 month-1) 

Years 61 - 62 Years 61 - 62 Years 61 - 62 Years 61 - 62 

HNK 0.0573 ± 0.0325 0.0219 ± 0.0108 b 0.0163 ± 0.0064 0.0047 ± 0.0079 

HSP 0.0749 ± 0.0092 0.0357 ± 0.0054 a 0.0057 ± 0.0105 0.0119 ± 0.0070 

MLN 0.0555 ± 0.0318 0.0180 ± 0.0161 b 0.0153 ± 0.0112 0.0040 ± 0.0068 

WW 0.0815 ± 0.0152 0.0185 ± 0.0091 b 0.0082 ± 0.0108 0.0108 ± 0.0116 

chi-squared 14.03801 17.82738 13.2719 13.10404 
p-value ns . ** ns ns 

in the same column, same letter no different, ns= non-significant, * = < 0.05, ** = p < 0.01  
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ภาพที่ 6 อัตราการเจริญเติบโต (RGR) ของต้นกาแฟจาก 4 แหล่งพันธุ์ ได้แก่ แหล่งพันธุ์แม่ลาน้อย (MLN) 
ห้วยน้ าขุ่น (HNK) ห้วยส้มป่อย (HSP) และวาวี (WW) โดยเป็นอัตราการเจริญเติบโตของขนาดเส้น
ผ่านศูนย์กลางล าต้น (a) ความสูงต้น (b) และขนาดความกว้างทรงพุ่ม (c) โดยเริ่มจากครั้งแรกที่ท า
การเก็บข้อมูล (เดือนที่ 1 คือ เดือนกรกฎาคม) 

จากการศึกษาการเจริญเติบโตของต้นกาแฟที่มาจาก 4 แหล่งพันธุ์ พบว่า ต้นกาแฟที่มาจากแหล่งพันธุ์
ห้วยส้มป่อย (HSP) มีการเจริญเติบโตดีกว่าแหล่งพันธุ์อ่ืนๆ รวมถึงมีน้ าหนักผลผลิตกาแฟกะลาเฉลี่ยต่อต้นสูง
ที่สุด โดยมีน้ าหนักเฉลี่ยเท่ากับ 326.43 กรัม (ตารางท่ี 3) แต่ในปี พ.ศ. 2565 ตั้งแต่ในช่วงเดือนกันยายน พ.ศ. 
2565 พบว่าต้นกาแฟที่มาจากแหล่งพันธุ์ห้วยส้มป่อย (HSP) พบว่ามีการระบาดของโรคราสนิม ท าให้มี
คุณสมบัติไม่ผ่านเกณฑ์ในการคัดเลือกท่ีจะเป็นต้นแม่พันธุ์ 
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ตารางท่ี 3 น้ าหนักกาแฟกะลาเฉลี่ยต่อต้น ในปี 2564/2565 ที่มาจากต้นกาแฟ 4 แหล่งพันธุ์ ได้แก่ แหล่ง
พันธุ์แม่ลาน้อย (MLN) ห้วยน้ าขุ่น (HNK) ห้วยส้มป่อย (HSP) และวาวี (WW) 

Cultivars Weight of Parchment coffee (g.) 

HNK 260.00 ± 106.21 

HSP 326.43 ± 145.17 

MLN 301.11 ± 152.57 

WW 229.29 ± 218.39 

 1.2 การวิเคราะห์คุณภาพทางด้านกายภาพขนาดเมล็ด และคุณภาพทางรสชาติ 
 การวิเคราะห์คุณภาพทางกายภาพ และคุณภาพทางรสชาติ ใช้เกณฑ์ในการคัดเลือกตัวอย่างกาแฟที่
ใช้วิเคราะห์คุณภาพ ดังนี้   

1. ต้นกาแฟไม่แสดงอาการโรคราสนิม  
2. มีการให้ผลผลิต น้ าหนักผลสดต่อต้น มากกว่า 2.0 กิโลกรัม 
3. เมล็ดมีลักษณะสมบูรณ์ มีเมล็ดเสียหรือมีข้อบกพร่อง ไม่เกิน 10 เมล็ดใน 250 กรัมสารกาแฟ  
ท าให้สามารถคัดเลือกตัวอย่างเมล็ดกาแฟชุดที่ 2 ที่มาจาก 4 แหล่งพันธุ์ ได้ทั้งหมดจ านวน 12 ตัวอย่าง 

ได้แก่ เมล็ดกาแฟจากแหล่งพันธุ์แม่ลาน้อย (MLN) จ านวน 7 ตัวอย่าง แหล่งพันธุ์วาวี  (WW) จ านวน 3 
ตัวอย่าง ส่วนเมล็ดกาแฟจากแหล่งพันธุ์ห้วยน้ าขุ่น (HNK) มีจ านวน 1 ตัวอย่าง เนื่องจากผลผลิตต่อต้นติด
ค่อนข้างน้อยไม่ถึงตามเกณฑ์ที่ก าหนดไว้ ท าให้ต้องน าเมล็ดจากตัวอย่างย่อยมารวมกัน และเมล็ดกาแฟจาก
แหล่งพันธุ์ห้วยส้มป่อย (HSP) จ านวน 1 ตัวอย่าง เนื่องจากต้นกาแฟจากแหล่งพันธุ์ห้วยส้มป่อยส่วนใหญ่เริ่มมี
การติดโรคราสนิมจึงไม่ผ่านเกณฑ์ในการคัดเลือก ท าให้เหลือตัวอย่างในการวิเคราะห์น้อย และนอกจากนี้ยังมี
ตัวอย่างกาแฟจากการคัดเลือกในชุดที่ 1 ปี พ.ศ. 2557 ได้แก่ กาแฟจากแหล่งพันธุ์ตีนตก จ านวน  3 ตัวอย่าง 
ได้แก่ B2+B3, B4 และ B17 แหล่งพันธุ์ป่าเมี่ยง จ านวน 6 ตัวอย่าง ได้แก่ B26, B28, B29, B35, B39 และ 
B40 และมีเมล็ดที่มาจากแหล่งพันธุ์ของมูลนิธิโครงการหลวง อีก 10 ตัวอย่าง ได้แก่ AK T1 - AK T3, PM T1- 
PM T4 และ TT T1 - TT T3 โดยกาแฟที่ได้คะแนนคุณภาพเกิน 80 คะแนน ถือว่าอยู่ในเกณฑ์ดีเยี่ยมตาม
เกณฑ์ของ Specialty Coffee Association Of America (SCA) 

จากการวิเคราะห์คุณภาพทางกายภาพ และคุณภาพทางรสชาติของเมล็ดกาแฟชุดที่ 2 ที่มาจาก 4 
แหล่งพันธุ์ พบว่า แหล่งพันธุ์จากแม่ลาน้อย (MLN) ได้คะแนนจากการชิมที่อยู่ในเกณฑ์ที่ดีเยี่ยม โดยมีคะแนน
เกิน 80 คะแนน และมีคะแนนสูงสุดอยู่ที่ 82 คะแนน มีกลิ่นเอกลักษณ์ ได้แก่ Flowery, Caramel, Butter, 
Milk Chocolate, Malt และ Almond เป็นต้น ทางด้านกายภาพด้านขนาดของเมล็ดกาแฟ พบร้อยละของ
จ านวนเมล็ดที่อยู่ในชั้นขนาดเกรด AA หรือมีขนาดตั้งแต่ 6.90 มิลลิเมตรขึ้นไป เฉลี่ยอยู่ที่ร้อยละ 61.06 พบ
เมล็ดเกรด A หรือมีขนาดตั้งแต่ 6.12 - 6.90 มิลลิเมตร เฉลี่ยอยู่ที่ร้อยละ 29.76 พบเมล็ดเกรด B หรือมีขนาด
ตั้งแต่ 5.43 - 6.12 มิลลิเมตร เฉลี่ยอยู่ที่ร้อยละ 6.43 และพบเมล็ดเกรด XY หรือมีขนาดตั้งแต่ 4.57 - 5.43 
มิลลิเมตร เฉลี่ยอยู่ที่ร้อยละ 2.72 ส่วนเมล็ดกาแฟจากแหล่งพันธุ์วาวี (WW) แหล่งพันธุ์ห้วยน้ าขุ่น (HNK) และ
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แหล่งพันธุ์ห้วยส้มป่อย (HSP) พบว่า มีคะแนนทางด้านการชิมไม่ถึง 80 คะแนน อาจต้องท าการทดสอบซ้ าใน
ฤดูกาลถัดไป  

ส่วนตัวอย่างกาแฟจากการคัดเลือกในชุดที่ 1 ปี พ.ศ. 2557 ได้แก่ กาแฟจากแหล่งพันธุ์ตีนตก (TT) 
และแหล่งพันธุ์ป่าเมี่ยง (PM) พบว่า กาแฟจากแหล่งพันธุ์ตีนตก ได้คะแนนจากการชิมที่อยู่ในเกณฑ์ที่ดีเยี่ยม 
โดยมีคะแนนสูงกว่า 80 คะแนน มีกลิ่นเอกลักษณ์ ได้แก่ Oat Milk, Wallnut, Butter, Rew Peanut,  
Pine Wood และChocolate เป็นต้น ทางด้านกายภาพด้านขนาดของเมล็ดกาแฟ พบร้อยละของจ านวนเมล็ด
ที่อยู่ในชั้นขนาดเกรด AA หรือมีขนาดตั้งแต่ 6.90 มิลลิเมตรขึ้นไป เฉลี่ยอยู่ที่ร้อยละ 81.33 พบเมล็ดเกรด A 
หรือมีขนาดตั้งแต่ 6.12 - 6.90 มิลลิเมตร เฉลี่ยอยู่ที่ร้อยละ 13.67 พบเมล็ดเกรด B หรือมีขนาดตั้งแต่ 5.43 - 
6.12 มิลลิเมตร เฉลี่ยอยู่ท่ีร้อยละ 3.77 และพบเมล็ดเกรด XY หรือมีขนาดตั้งแต่ 4.57 - 5.43 มิลลิเมตร เฉลี่ย
อยู่ที่ร้อยละ 1.22 ส่วนเมล็ดกาแฟจากแหล่งป่าเมี่ยง (PM) ได้คะแนนจากการชิมที่อยู่ในเกณฑ์ที่ดีเยี่ยม โดยมี
คะแนนเกิน 80 คะแนน และมีคะแนนสูงสุดอยู่ที่ 82 คะแนน มีกลิ่นเอกลักษณ์ ได้แก่  Fresh, Beni Haruka, 
Caramel, Butter Milk, Hint CitrusSour Fruit และ Caramel เป็นต้น ส่วนเมล็ดที่มาจากแหล่งพันธุ์ของ
มูลนิธิโครงการหลวง มีคะแนนทางด้านการชิมทั้งไม่ถึง 80 คะแนน และเกิน 80 คะแนน อาจต้องท าการ
ทดสอบซ้ าในฤดูกาลถัดไป (ตารางท่ี 4) 

โดยภาพรวมแล้วคุณภาพเมล็ดกาแฟจากแหล่งพันธุ์ต่างๆ พบว่าคุณภาพในด้านขนาดเมล็ดกาแฟ มี
คุณภาพที่ดี มีขนาดเมล็ดที่ค่อนไปทางเมล็ดที่มีขนาดใหญ่ โดยมีเมล็ดตั้งแต่เกรด A ขึ้นไป มากกว่าร้อยละ 70 
ส่วนคุณภาพทางด้านรสชาติ และกลิ่นกาแฟ พบว่ามีเอกลักษณ์ตามแต่ละแหล่งพันธุ์ ส่วนแหล่งพันธุ์ที่ได้
คะแนนการชิมไม่ถึง 80 คะแนน อาจต้องท าการทดสอบซ้ าอีกครั้งในฤดูกาลต่อไป เพ่ือให้แน่ใจเรื่องความมี
เอกลักษณ์ทางด้านรสชาติการชิม 
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ตารางท่ี 4 ผลการวิเคราะห์คุณภาพด้านขนาดสารกาแฟ กลิ่น และรสชาติ ที่มีเอกลักษณ์ของกาแฟแต่ละสายพันธุ์ ที่ปลูกรวบรวมในแปลงคัดเลือกต้นพันธุ์กาแฟคุณภาพ
โครงการหลวง ที่ปลูกในพ้ืนที่พ้ืนที่ศูนย์ย่อยแม่ยะน้อย (สถานีเกษตรหลวงอินทนนท์) 

Cultivars 
Size.AA  

(6.90mm.)% 
Size.A  

(6.12mm.)% 
Size.B  

(5.43mm.)% 
Size.XY  

(4.57mm.)% 
Final Score Notes:Wet Aroma 

B2+B3 72.38 18.51 7.1 2.01 80.5 Oat Milk / Wallnut / Butter 

B4 81.62 15.91 1.9 0.56 80 Rew Peanut / Vanilla / Pine Wood / Chocolate / Hint Straw 

B17 89.98 6.6 2.32 1.1 81 Stone Fruit / Pistachio / Sweet / Citrus Fruit 

B26 36.81 50.52 9.68 2.99 81 Flowery / Sweet / Butter / Sugarcane / Hint Citrus 

B28 32.68 50.82 12.67 3.83 82 Fresh / Beni Haruka / Caramel / Butter Milk / Hint Citrus 

B29 55.29 29.03 11.76 3.92 81.25 White Chocolate / Brown Sugar / Honey 

B35 26.19 59.06 12.01 2.74 80.25 Onigiri / Miso Soup / Seaweed / Roasted Rice + Japanese Sauce 

B39 13.14 68.16 15.29 3.4 81.75 Sour Fruit / Caramel / Green Vegetative / Tea 

B40 8.88 72.75 14.84 2.53 81.25 Hazeinut / Rose Tea / Caramel / Butter / Cereal 

MLN2 63.94 28.33 5.8 1.94 81.25 Flowery / Caramel / Butter 

MLN6 69.69 25.23 3.47 1.61 81 Milk Chocolate / Malt / Almond 

MLN7 44.45 44.67 8.07 2.62 82 Honey / Citrus / Flowery / Sweet / Almond 

MLN8 49.32 36.04 10.02 4.62 80 Vanila / Malt / Sweet 

MLN9 46.14 43.18 8.29 2.39 81.25 Cinnamon / Fresh / Green Vegetative / Hint Vanila 

MLN10 68.62 19.76 6.41 5.21 81 Raw / Banana with Sticky Rice / Caramel / Green Vegetative / Almond 
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ตารางท่ี 4 ผลการวิเคราะห์คณุภาพด้านขนาดสารกาแฟ กลิ่น และรสชาติ ที่มีเอกลักษณ์ของกาแฟแต่ละสายพันธุ์ ที่ปลูกรวบรวมในแปลงคัดเลือกต้นพันธ์ุกาแฟคุณภาพโครงการหลวง ท่ีปลูกใน  
พื้นที่พ้ืนท่ีศูนย์ย่อยแม่ยะน้อย (สถานีเกษตรหลวงอินทนนท์) (ต่อ) 

Cultivars 
Size.AA  

(6.90mm.)% 
Size.A  

(6.12mm.)% 
Size.B  

(5.43mm.)% 
Size.XY  

(4.57mm.)% 
Final Score Notes:Wet Aroma 

(Mix MLN) 85.26 11.1 2.98 0.65 77.5 Syrupy / Dry / Hint Straw / Hint Caramel 

WW1 87.39 10.8 1.51 0.3 77 Flowery / Fanta (green Soda) / Hay / Medicinal / Chocolate 

WW5 84.55 12.02 2.08 1.35 79 Straw / Rice / Herb / Hay / Almond Milk 

WW6 67.42 28 3.85 0.73 79.25 Coconut / Pandan / Straw / Vanilla / Cereal 

(Mix HNK) 67.22 27.35 4.79 0.64 78.5 Dry Wood / Medicinal / Phlai / Hint Cinnamon 

(Mix HSP) 89.57 9.24 1.02 0.16 79 Dull / Raw Peanut / Caramel / Hint Medicinal / Hint Dry 

AK T1 40.88 49.62 8.8 0.7 79.5 Thinner / Boiled Peanut / Sweet / Citrus 

AK T2 44.38 44.71 10.9 0 80.25 Mint / Nut / Acetic / Clove / Tea 

AK T3 43.8 47.36 8.26 0.57 79.5 White Flower / Bright / Almond Milk 

PM T1 46.06 44.61 8.71 0.63 82 Complexity / Butter Milk / Vanilla / Greenish / Hint Fruity 

PM T2 39.78 48.86 10.92 0.45 79.75 Citrus / Chocolate / Candied Peanut / Coconut / Pandan / Sweet 

PM T3 41.49 48.75 9.33 0.43 80.25 Flowery / Pungent / Stone Fruit 

PM T4 45.25 45.96 8.27 0.49 80.5 Caramel / Nutty / Sweet / Hint Fresh Green Vagetative 

TT T1 45.99 42.22 9.7 2.09 80 Honey / Caramel / Sweet Corn / Citrus 

TT T2 33.83 47.57 15.56 3.04 79.75 Namame / Caramel / Peanut / Sugarcane / Hint Fresh Vegatative 

TT T3 19.93 44.74 25.27 10.06 79.75 Flowery / Mint / Hint Fresh Green Vegatative / Pandan / Sweet 
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 1.3 การศึกษาการเจริญเติบโตของต้นผลิตเมล็ดพันธุ์กาแฟ 5 สายพันธุ์ (ที่ได้จากการคัดเลือก
กาแฟรุ่นที่ 1) 

ในด้านของขนาดความโตของต้นกาแฟ 5 สายพันธุ์ ได้แก่ สายพันธุ์ RPF–C3, RPF–C4, A7, A10 และ 
A58 ซึ่งได้สายพันธุ์มาจากการคัดเลือกสายพันธุ์ตั้งแต่ปี  พ.ศ. 2557 – 2564 และได้ขึ้นทะเบียน 2 สายพันธุ์ 
คือ RPF–C3 และ RPF–C4 ซึ่งได้ท าการปลูกเพ่ือเป็นแปลงขยายเมล็ดพันธุ์ในปี พ.ศ. 2564 ณ พ้ืนที่ศูนย์ย่อย
แม่ยะน้อย (สถานีเกษตรหลวงอินทนนท์) อ าเภอจอมทอง จังหวัดเชียงใหม่ ได้ท าการเก็บข้อมูลการเจริญเติบโต
รายเดือน ปัจจุบันมีอายุอยู่ที่ 20 เดือน จากการเปรียบเทียบการเจริญเติบโตของแต่ละสายพันธุ์ ในด้านของ
ขนาดความโตเส้นผ่านศูนย์กลางล าต้นที่บริเวณคอราก พบว่า มีความแตกต่างทางสถิติอย่างมีนัยส าคัญยิ่งยวด 
โดยสายพันธุ์ RPF–C4 มีขนาดความโตเส้นผ่านศูนย์กลางล าต้นสูงสุดเฉลี่ยเท่ากับ 1.70 เซนติเมตร รองลงมา
ได้แก่ สายพันธุ์ A58, A10, RPF – C3 และ A7  มีขนาดความโตเส้นผ่านศูนย์กลางล าต้นเฉลี่ยเท่ากับ 1.51, 
1. 31, 1. 30 และ  1 . 1 8  เ ซนติ เ มต ร  ต ามล า ดั บ  ใ นด้ า นคว าม สู ง  พบว่ า  ส า ย พัน ธุ์  RPF–C4  
มีความสูงต้นกาแฟสูงสุดเฉลี่ยเท่ากับ 85.07 เซนติเมตร รองลงมาได้แก่ สายพันธุ์  A58, RPF–C3, A10 และ 
A7  มีความสูงต้นกาแฟเฉลี่ยเท่ากับ 73.44, 69.56, 62.52 และ 56.90 เซนติเมตร ตามล าดับ และในด้าน
ขนาดความกว้างทรงพุ่มของต้นกาแฟ พบว่า สายพันธุ์ RPF–C4 มีความกว้างทรงพุ่มต้นกาแฟสูงสุดเฉลี่ย
เท่ากับ 97.63 เซนติเมตร รองลงมาได้แก่ สายพันธุ์ A58, RPF–C3, A10 และ A7 มีความกว้างทรงพุ่มต้น
กาแฟเฉลี่ยเท่ากับ 79.28, 75.68, 73.48 และ 64.97 เซนติเมตร ตามล าดับ (ตารางท่ี 5) จากกาแฟทั้ง 5 สาย
พันธุ์  ที่ปลูกในพ้ืนที่ พ้ืนที่ศูนย์ย่อยแม่ยะน้อย (สถานี เกษตรหลวงอินทนนท์ )  โดยภาพรวมกาแฟ 
สายพันธุ์ RPF–C4 มีการเจริญเติบโตทางด้านล าต้นที่ดีที่สุด รองลงมาได้แก่ สายพันธุ์ A58 และ RPF–C3 

ตารางที่ 5 เปรียบเทียบการเจริญเติบโตของต้นกาแฟแปลงแม่พันธุ์ 5 สายพันธุ์ ในด้านลักษณะความโต  
ความสูง และความกว้างของต้นกาแฟ 

Cultivars Dimeter (cm.) Height (cm.) Wide Canopy (cm.) 

RPF – C3 1.30 ± 0.14 bc 69.56 ± 6.75 b 75.68 ± 7.82 b 

RPF – C4 1.70 ± 0.21 a 85.07 ± 7.20 a 97.63 ± 9.63 a 

A7 1.18 ± 0.12 c 56.90 ± 4.63 c 64.97 ± 7.30 b 

A10 1.31 ± 0.15 bc 62.52 ± 5.12 bc 73.48 ± 9.16 b 

A58 1.51 ± 0.22 ab 73.44 ± 8.62 ab 79.28 ± 14.60 b 

chi-squared 12.1722 9.533666 12.83746 

p-value *** *** *** 
in the same column, same letter no different, *** = p < 0.001 
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1.4 การทดสอบสายพันธุ์กาแฟโครงการหลวงในพื้นที่มีระดับความสูงต่างกัน 

จากการคัดเลือกพ้ืนที่ปลูกกาแฟของโครงการหลวง จ านวน 3 แห่ง ที่มีระดับความสูงจาก
ระดับน้ าทะเลแตกต่างกัน 3 ระดับ ได้แก่ ระดับความสูงไม่เกิน 1,000 เมตร พ้ืนที่ศูนย์ฯ ป่าเมี่ยง (PM)  
ระดับความสูง 1,000-1,200 เมตร พื้นที่ศูนย์ฯ แม่ปูนหลวง (MPL) และระดับความสูงมากกว่า 1,200 เมตร
ขึ้นไป.พ้ืนที่สถานีฯ อ่างขาง (AK) ซึ่งทั้ง 3 พื้นที่ มีสภาพอากาศที่ค่อนข้างแตกต่างกัน (ตารางท่ี 6) 

ตารางท่ี 6 ข้อมูลอุณหภูมิและปริมาณน้ าฝน ในปี พ.ศ. 2565 ของพื้นที่ที่ท าการศึกษาทั้ง 3 พ้ืนที่ ได้แก่ พ้ืนที่
ศูนย์ฯ ป่าเมี่ยง (PM) พ้ืนที่ศูนย์ฯ แม่ปูนหลวง (MPL) และพ้ืนที่สถานีฯ อ่างขาง (AK) 

Location Temp. min (°C) Temp. max (°C) Temp. mean (°C) Precipitation (mm.) 

PM (900 msl) 8 32 21.58 2,898 

MPL (1,200 msl) 14 37 25.28 1,460 

AK (1,400 msl) 1.8 32 16.59 1,448 

จากการศึกษาลักษณะการเจริญเติบโตของต้นกาแฟอะราบิกา 5 สายพันธุ์  ที่ปลูกในพ้ืนที่ที่มีความสูง
จากระดับน้ าทะเลแตกต่างกัน 3 ระดับ ได้แก่ ระดับความสูง 900 เมตร (พ้ืนที่ศูนย์ฯป่าเมี่ยง  ; PM) ระดับ
ความสูง 1,200 เมตร (พ้ืนที่ศูนย์ฯ แม่ปูนหลวง ; MPL) และระดับความสูง 1,400 เมตร (สถานีฯอ่างขาง ; AK) 
เมื่อเปรียบเทียบการเจริญเติบโตของต้นกาแฟทั้ง 5 สายพันธุ์ พบว่า สายพันธุ์ RPF-C4 มีการเจริญเติบโต
ทางด้านล าต้นดีที่สุดแตกต่างกับสายพันธุ์ A7 และ A58 โดยมีขนาดเส้นผ่านศูนย์กลางล าต้น ความสูงต้น 
ความกว้างทรงพุ่ม และจ านวนร้อยละของต้นกาแฟที่ติดผล เฉลี่ยเท่ากับ 2.39 เซนติเมตร 108.73 เซนติเมตร 
115.44 เซนติเมตร และร้อยละ 83.33 ตามล าดับ ซึ่งการเจริญเติบโตทางด้านล าต้น และร้อยละของต้นกาแฟ
ที่ติดผล ในด้านของพ้ืนที่ปลูกกาแฟ พบว่า ต้นกาแฟมีการเจริญเติบโตทางด้านขนาดความโตเส้นผ่าน
ศูนย์กลางที่บริเวณคอรากดีที่สุดในพ้ืนที่ระดับความสูง 1 ,200 เมตรจากระดับน้ าทะเล ( พ้ืนที่ศูนย์ฯ  
แม่ปูนหลวง ; MPL) รวมถึงมีจ านวนต้นกาแฟที่มีการติดผลมากที่สุด ส่วนการเจริญเติบโตทางด้านขนาดความ
สูงต้นและความกว้างทรงพุ่ม มีการเจริญเติบโตดีที่ สุดเมื่อปลูกในพ้ืนที่ระดับความสูง 900 เมตรจาก
ระดับน้ าทะเล (พ้ืนที่ศูนย์ฯ ป่าเมี่ยง ; PM) เมื่อพิจารณาถึงด้านของปัจจัยระหว่างสายพันธุ์กาแฟร่วมกับพ้ืนที่
ปลูก พบว่ามีความแตกต่างกันเพียงในด้านลักษณะของจ านวนต้นที่ติดผล เนื่องจากกาแฟบางสายพันธุ์ที่ปลูก
ในบางพ้ืนที่ยังไม่มีการติดผลหรือมีการติดผลที่น้อย ส่วนสายพันธุ์ที่มีจ านวนต้นติดผลมากที่สุดได้แก่ พันธุ์ 
RPF–C4 ที่ปลูกในพ้ืนที่ระดับความสูง 1,200 เมตรจากระดับน้ าทะเล มีร้อยละจ านวนต้นที่ติดผลเท่ากับ 
93.33 (ตารางที่ 7) 

ในด้านของอัตราการเจริญเติบโตสัมพัทธ์ (Relative growth rate; RGR) ของกาแฟทั้ง 5 สายพันธุ์ 
พบว่า สายพันธุ์ A10 มีค่าเฉลี่ยอัตราการเจริญเติบโตต่อเดือนเท่ากับ 0.0282 มิลลิเมตร/เซนติเมตร-1/เดือน-1 
รองลงมาได้แก่ พันธุ์ A7, RPF-C3, A58 และ RPF-C4 มีค่าเฉลี่ยอัตราการเจริญเติบโตต่อเดือนเท่ากับ 0.0264, 
0.0244, 0.0239 และ0.0216 มิลลิเมตร/เซนติเมตร-1/เดือน-1 ตามล าดับ และเมื่อพิจารณาจากอัตราการ
เจริญเติบโตสัมพัทธ์ของต้นกาแฟแต่ละสายพันธุ์ในรอบ 11 เดือนหลังปลูก (ภาพที่ 7) เห็นได้ว่ากาแฟแต่ละ
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สายพันธุ์มีอัตราการเจริญเติบโตสัมพัทธ์ ไปในทิศทางเดียวกัน แต่มีการเติบโตที่ช้าและเร็วแตกต่างกันในแต่ละ
ช่วงเวลา และในพ้ืนที่ที่มีปัจจัยสภาพแวดล้อมต่างกัน 

จากการส ารวจโรคและแมลงที่เข้าท าลายต้นกาแฟ ในแต่ละพ้ืนที่ทั้ง 3 พื้นที่ พบว่าต้นกาแฟที่ปลูกใน
พ้ืนที่ระดับความสูง 900 เมตรจากระดับน้ าทะเล (พ้ืนที่ศูนย์ฯ ป่าเมี่ยง ; PM) พบโรคและแมลงที่มี 
การเข้าท าลายทั้ง 5 สายพันธุ์กาแฟ ได้แก่ โรคราด าและเพลี้ยหอยสีเขียว โดยสายพันธุ์ RPF-C3 มีร้อยละ
จ านวนต้นที่ถูกเข้าท าลายสูงสุด มีค่าเฉลี่ยร้อยละเท่ากับ 41.67 และ 41.67 ตามล าดับ ในพ้ืนที่ระดับความสูง 
1,200 เมตรจากระดับน้ าทะเล (พ้ืนที่ศูนย์ฯแม่ปูนหลวง ; MPL) พบว่า โรคและแมลงเข้าท าลายต้นกาแฟ 
ทั้ง 5 สายพันธุ์ ได้แก่ โรคแอนแทรคโนส และโรคเน่าด า โดยแอนแทรคโนสพบการระบาดมากที่สุดในสายพันธุ์ 
RPF-C4 ส่วนโรคเน่าด า พบมากที่สุดในสายพันธุ์ A58 มีค่าเฉลี่ยร้อยละเท่ากับ 68.33 และ 26.67 ตามล าดับ 
และในพ้ืนที่ระดับความสูง 1,400 เมตรจากระดับน้ าทะเล (สถานีฯอ่างขาง ; AK) พบว่า โรคและแมลงที่เข้า
ท าลายต้นกาแฟทั้ง 5 สายพันธุ์ ได้แก่ โรคใบจุดตากบ โดยพบมากที่สุดในสายพันธุ์ A10 และ A7 มีค่าเฉลี่ย
ร้อยละเท่ากับ 69.17 และ 66.67 ตามล าดับ (ตารางที่ 8) จากการส ารวจโรคและแมลงในแปลงปลูกทดสอบ
กาแฟแต่ละพ้ืนที่ปลูก พบว่า ในแต่ละพ้ืนที่มีการระบาดของโรคและแมลงที่แตกต่างกันออกไป อาจเกิดจาก
ปัจจัยสภาพแวดล้อมที่เหมาะสมเอ้ืออ านวยต่อการเกิดการแพร่ระบาดของโรค หรือการมีอยู่ของโรคในพ้ืนที่
เดิมอยู่แล้ว ซึ่งโรคที่พบในการศึกษาครั้งนี้เป็นเพียงการส ารวจจ านวนร้อยละของต้นกาแฟที่พบโรคและแมลง
เข้าท าลาย ไม่ได้รวมถึงระดับความรุนแรงของโรคที่เข้าท าลายต้นกาแฟในแต่ละต้น อย่างไรก็ตามกาแฟ 
ทั้ง 5 สายพันธุ์ ที่ได้ท าการทดสอบ แสดงให้เห็นถึงศักยภาพในการต้านทานโรคราสนิมได้ดี 

โดยภาพรวมเห็นได้ว่าสายพันธุ์กาแฟทั้ง 5 สายพันธุ์ที่ท าการทดสอบ มีศักยภาพในการเจริญเติบโตที่ดี
แตกต่างกันถึงแม้ปลูกภายใต้สภาพแวดล้อมเดียวกัน ซึ่งจาก 5 สายพันธุ์ สายพันธุ์ RPF-C4 มีการตอบสนอง
ด้านการเจริญเติบโตทางด้านล าต้นดีกว่าสายพันธุ์อื่นๆ ทั้ง 3 พื้นที่ที่ปลูกทดสอบ   
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ตารางที่ 7 การเปรียบเทียบการเจริญเติบโต ขนาดเส้นผ่านศูนย์กลางล าต้น ความสูง ความกว้างทรงพุ่ม และ
การติดผลของต้นกาแฟ 5 สายพันธุ์ ที่ปลูกในระดับความสูงจากระดับน้ าทะเล ต่างกัน 3 ระดับ 

Treatments D0 (cm) Height (cm) Widecanopy (cm) Fruiting (%) 

Factor(A) : Cultivars 

RPF-C3 2.21 ab 96.22 b 101.17 bc 68.08 ab 

RPF-C4 2.39 a 108.73 a 115.44 a 83.33 a 

A7 2.09 b 94.14 b 100.03 bc 58.97 ab 

A10 2.15 ab 96.75 b 105.72 ab 68.08 ab 

A58 2.08 b 86.42 b 90.75 c 44.87 b 

F-test (A) * ** ** * 

Factor(B) : Location 

PM (900 masl) 2.15 ab 113.86 a 120.67 a 55.17 b 

MPL (1,200 masl) 2.34 a 99.07 b 103.26 b 83.33 a 

AK (1,400 masl) 2.03 b 75.77 c 83.77 c 50.83 b 

F-test (B) ** *** *** *** 

Factor (A) x Factor (B) 

RPF-C3 x PM 2.09 109.68 122.77 60.83 abc 

RPF-C3 x MPL 2.42 104.37 100.97 81.67 ab 

RPF-C3 x AK 2.06 72.58 79.83 58.33 abc 

RPF-C4 x PM 2.42 140.83 139.08 70.83 ab 

RPF-C4 x MPL 2.4 104.2 106.88 93.33 a 

RPF-C4 x AK 2.36 82.29 102.50 83.33 ab 

A10 x PM 2.22 110.39 121.78 77.50 ab 

A10 x MPL 2.32 100.07 110.27 78.33 ab 

A10 x AK 1.85 78.95 83.96 45.83 bc 

A58 x PM 1.76 95.7 92.53 0.00 d 

A58 x MPL 2.25 88.07 96.55 83.33 ab 

A58 x AK 2.2 75.08 81.73 41.67 bc 

A7 x PM 2.24 112.71 127.21 66.67 abc 

A7 x MPL 2.3 98.63 101.63 80.00 ab 

A7 x AK 1.67 69.96 70.83 25.00 cd 

F-test (A x B) ns ns ns * 

cv. 14.76708 13.94845 15.95248 44.28185 

Values followed by the same letter in a row did not difference, * = p < 0.05,  ** = < 0.05, *** = < 0.01, ns= non-significant  
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ภาพที่ 7 อัตราการเติบโต (RGR) เส้นผา่นศูนย์กลางล าต้น (D0) ของกาแฟ 5 สายพันธ์ุ ที่ปลูกในระดับความสูงที่แตกตา่งกัน 3 

ระดับ RGR (D0) ) ของกาแฟ 5 สายพันธ์ุโดยไม่แยกพื้นที่ปลูก (a), RGR (D0) ของกาแฟ 5 สายพันธุ์ท่ีปลูกในระดับ
ความสูง 900 เมตร (b), RGR (D0) ของกาแฟ 5 สายพันธ์ุที่ปลูกในระดับความสูง 1,200 เมตร (c) และ RGR (D0) 
ของกาแฟ 5 สายพันธุ์ท่ีปลูกในระดับความสูง 1,400 เมตร (d) 
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ตารางที่ 8 เปรียบเทียบความแตกต่างของค่าเฉลี่ยของเปอร์เซ็นต์การแพร่ระบาดของโรคและแมลงของต้นกาแฟ 5 สายพันธ์ุที่
ทดสอบในพื้นที่ซึ่งมีระดบัความสูงจากระดบัน้ าทะเลต่างกัน 3 ระดบั ได้แก่ ระดับความสูง 900 เมตร 1,200 เมตร 
และ 1,400 เมตร 

Disease / Insect 
Cultivars 

F-test 
RPF-C3 RPF C4 A7 A10 A58 

PM (900 msl)       

    ราสนิม Helmileia vastatrix 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 ns 

    ราด า Capnodium sp. 41.67 a 16.67 c 12.50 c 27.50 b 0.00 d * 

    ใบจุดตากบ Cercospora coffeicola 0.00  0.00 0.00  0.00  0.00  ns 

    แอนแทรคโนส Colletotrichum coffeanum 0.00 c 12.50 b 25.00 a 4.17 c 0.00 c * 

    เน่าด า Koleroga noxia 0.00 b 0.00 b 8.33 a 0.00 b 0.00 b * 

    มอดเจาะผล Hypothenemus hampei 0.00 b 8.33 a 0.00 b 0.00 b 0.00 b * 

    เพลี๊ยหอยสีเขียว Coccus viridis Green 41.67 a 12.50 c 29.17 b 13.33 c 8.33 c * 

    หนอนเจาะล าต้น Xylotrechus guadripes 0.00  0.00  0.00  0.00  0.00  ns 

MPL (1,200 msl)       

    ราสนิม Helmileia vastatrix 0.00  0.00  0.00  0.00  0.00  ns 

    ราด า Capnodium sp. 0.00 c 10.00 b 10.00 b 20.00 a 5.00 bc * 

    ใบจุดตากบ Cercospora coffeicola 5.00 bc 11.67 ab 13.33 a 5.00 bc 0.00 c * 

    แอนแทรคโนส Colletotrichum coffeanum 45.00 c 68.33 a 56.67 b 45.00 c 43.33 c * 

    เน่าด า Koleroga noxia 10.00 b 11.67 b 10.00 b 5.00 b 26.67 a * 

    มอดเจาะผล Hypothenemus hampei 5.00  0.00  0.00  0.00  0.00  ns 

    เพลี๊ยหอยสีเขียว Coccus viridis Green 5.00 ab 0.00 b 0.00 b 10.00 a 0.00 b * 

    หนอนเจาะล าต้น Xylotrechus guadripes 5.00 ab 10.00 a 0.00 b 0.00 b 0.00 b * 

AK (1,400 msl)       

    ราสนิม Helmileia vastatrix 0.00  0.00 0.00  0.00  0.00  ns 

    ราด า Capnodium sp. 0.00 b 12.50 a 0.00 b 0.00 b 0.00 b * 

    ใบจุดตากบ Cercospora coffeicola 33.33 c 54.17 b 66.67 a 69.17 a 47.92 b * 

    แอนแทรคโนส Colletotrichum coffeanum 16.67 b 58.33 a 16.67 b 0.00 d 8.33 c * 

    เน่าด า Koleroga noxia 0.00  0.00  0.00  0.00  0.00  ns 

    มอดเจาะผล Hypothenemus hampei 0.00  0.00  0.00  0.00  0.00  ns 

    เพลี๊ยหอยสีเขียว Coccus viridis Green 0.00 b 0.00 b 0.00 b 4.17 a 0.00 b * 

    หนอนเจาะล าต้น Xylotrechus guadripes 0.00 b 0.00 b 8.33 a 0.00 b 0.00 b ns 
Values followed by the same letter in a row did not difference t, * = p < 0.05, ns= non-significant  
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กิจกรรมที่ 2 การประเมินมูลค่าทางเศรษฐศาสตร์ของระบบการปลูกกาแฟอะราบิกาบนพื้นที่สูง  
กาแฟอะราบิกาเป็นพืชที่มูลนิธิโครงการหลวงน ามาวิจัยและส่งเสริมให้เกษตรกรบนพ้ืนที่สูงปลูกเพ่ือ

สร้างรายได้และทดแทนการปลูกพืชเสพติด โดยปัจจุบันกาแฟกลายเป็นพืชเศรษฐกิจที่ส าคัญชนิดหนึ่งของ
หลายชุมชนบนพ้ืนที่สูง โดยประเทศไทยมีพ้ืนที่ปลูกกาแฟอะราบิกาบนพ้ืนที่สูงจ านวน 95,711 ไร่ ผลผลิต
ประมาณ 10,446 ตัน การเติบโตของอุตสาหกรรมกาแฟมีอย่างต่อเนื่อง มีมูลค่าของธุรกิจตลาดกาแฟสูง
ประมาณ 60,000 ล้านบาท ท าให้มีแนวโน้มความต้องการใช้เมล็ดกาแฟเพ่ิมขึ้น ในขณะที่ปริมาณผลผลิต
กาแฟอะราบิกาในประเทศยังไม่เพียงพอต่อความต้องการ โดยพิจารณาการน าเข้าเมล็ดกาแฟ 72,186 ตัน 
มูลค่า 6,613 ล้านบาท  มูลนิธิโครงการหลวงมีผลผลิตกาแฟกะลารวม 917 ตัน คิดเป็นมูลค่าเงินคืนแก่
เกษตรกร 106 ล้านบาท และ สวพส. ได้น าองค์ความรู้การปลูกกาแฟจากโครงการหลวงมาส่งเสริมให้
เกษตรกรในพ้ืนที่ สวพส. จ านวน 22 แห่ง พ้ืนที่ปลูกกาแฟ 5,624 ไร่ เกษตรกร 2,345 ราย มีผลผลิตกาแฟ
กะลาส่งผ่านตลาดโครงการหลวง จ านวน 222 ตัน 

จังหวัดเชียงรายมีพ้ืนที่ปลูกประมาณ 41,153 ไร่ ผลผลิตประมาณ 2,573 ตัน (ส านักงานเศรษฐกิจ
การเกษตร , 2564) โดยพ้ืนที่ปลูกส่วนใหญ่กระจายอยู่ ใน พ้ืนที่  อ าเภอแม่สรวย อ าเภอแม่ฟ้าหลวง  
อ าเภอแม่จัน และ อ าเภอแม่สาย ทั้งนี้ สวพส. มีพ้ืนที่ด าเนินงานส่งเสริมการปลูกกาแฟอะราบิกาที่ส าคัญ คือ 
พ้ืนที่โครงการพัฒนาพ้ืนที่สูงแบบโครงการหลวงแม่สลอง อ าเภอแม่ฟ้าหลวง  และ โครงการพัฒนาพ้ืนที่สูง
แบบโครงการหลวงวาวี อ าเภอแม่สรวย มีผลผลิตจ าหน่ายผ่านตลาดมูลนิธิโครงการหลวงปีละประมาณ 150 
ตัน และผลผลิตที่จ าหน่ายโดยเกษตรกรอ่ืนๆ นอกกลุ่มที่ สวพส. รับผิดชอบอีกมากกว่า 1,000 ตัน สร้าง
มูลค่าให้กับชุมชนมากกว่า 200 ล้านบาท ซึ่งกาแฟ เป็นรายได้หลักของครัวเรือน  นอกจากนี้เกษตรกรทั้ง 2 
พ้ืนที่มีความคล้ายคลึงกันในด้านชาติพันธุ์  คือ อาข่า ที่มีองค์ความรู้ในการปลูกกาแฟที่ดี เนื่องจากเป็น
เครือข่ายญาติพ่ีน้องกัน สามารถสื่อสาร และติดต่อในการถ่ายทอดความรู้ รวมถึงการตลาดกันได้ดี 

การประเมินมูลค่าทางเศรษฐศาสตร์ของระบบการปลูกกาแฟอะราบิกาบนพื้นที่สูง ในพื้นที่คัดเลือกจ านวน 2 
แห่ง คือ โครงการพัฒนาพื้นที่สูงแบบโครงการหลวงแม่สลอง (บ้านแม่เต๋อ-แม่จันหลวง) อ าเภอแม่ฟ้าหลวง  และ
โครงการพัฒนาพื้นที่สูงแบบโครงการหลวงวาวี (บ้านดอยช้าง) อ าเภอแม่สรวย จังหวัด เชียงราย รวมจ านวน 20 ราย 
การวิเคราะห์ข้อมูลเบื้องต้นพบว่า ระบบการปลูกกาแฟในพื้นที่โครงการพัฒนาพื้นที่สูงฯ แม่สลองและวาวี เป็นระบบ
การปลูกทั้งภายใต้ร่มเงา และระบบกลางแจ้ง แต่มีความแตกต่างกันเล็กน้อยของพืชให้ร่มเงาหรือพืชที่ปลูกร่วมกับ
กาแฟ โดยพื้นที่แม่สลอง พบว่า ส่วนใหญ่ปลูกใต้ร่มเงาของไม้ป่าท้องถิ่น ในขณะที่ดอยช้าง ส่วนใหญ่อยู่ในสภาพโล่ง
แจ้ง และมีไม้เศรษฐกิจเสริม เช่น มะคาเดเมีย เป็นต้น เกษตรกรบ้านดอยช้างมีพื้นที่ปลูกกาแฟเฉลี่ย 25 ไร่ มีต้นทุน
การผลิต 5,300 บาท ในขณะที่ดอยแม่สลอง เฉลี่ย 20 ไร่ มีต้นทุนการผลิตไร่ละ 4,500 บาท รายได้ของเกษตรกรบ้าน
ดอยช้าง ที่ได้จากการปลูกกาแฟ เป็นรายได้หลักของชุมชน โดยมีรายได้เฉลี่ยประมาณ 200,000 บาท ในขณะที่ดอย
แม่สลอง มีรายได้เฉลี่ย 100,000 บาท    
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กิจกรรมที่ 3 การศึกษาวิธีการแปรรูปและเพิ่มมูลค่าผลิตภัณฑ์กาแฟโครงการหลวง 
3.1 การศึกษาวิธีการแปรรูปผลิตภัณฑ์กาแฟที่มีอัตลักษณ์ของโครงการหลวง 

ท าการศึกษาในพ้ืนที่ปลูกกาแฟ 2 พ้ืนที่ ได้แก่ โครงการพัฒนาพ้ืนที่สูงแบบโครงการหลวงวาวี และ
โครงการพัฒนาพ้ืนที่สูงแบบโครงการหลวงแม่สลอง เพ่ือท าการแปรรูปกาแฟรูปแบบใหม่ โดยศึกษาทดลอง
ร่วมกับเกษตรกร 2 ราย ได้แก่ นายพิชิต บุญยืนพนากุล จากศูนย์ฯ วาวี  และนายอาเซ่  มอโป๊ะ  
จากศูนย์ฯ แม่สลอง โดยน าผลกาแฟเชอรี่มาปอกเปลือกเป็นเมล็ดกาแฟกะลาที่ยังมีเมือกติดอยู่ น าใส่ถังหมัก 
จ านวน 300 กิโลกรัม จากนั้นหมักด้วยยีสต์ Saccharomyces โดยมีการใช้อัตราส่วนผสม 2 อัตราส่วน ได้แก่ 
จ านวน 3 กรัม และจ านวน 5 กรัม ละลายในน้ า 200 มิลลิลิตร ผสมในถังหมักให้เข้ากัน ปิดฝา เพ่ือป้องกัน
ไม่ให้ออกซิเจนเข้าไป หมักเป็นเวลา 48 ชั่วโมง จากนั้นน าเมล็ดไปตากเกลี่ยเมล็ดกาแฟให้กระจายสม่ าเสมอ 
(ภาพท่ี 8) 

 

 

  
ภาพที่ 8 กระบวนการแปรรูปกาแฟแบบ Honey Process โดยใช้ยีสต์และการหมักแบบไม่ใช้ออกซิเจน ใน

พ้ืนที่โครงการพัฒนาพ้ืนที่สูงแบบโครงการหลวงวาวี และโครงการพัฒนาพ้ืนที่สูงแบบโครงการหลวง
แม่สลอง  
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 ผลจากการวิเคราะห์คุณภาพด้านรสชาติและกลิ่นของเมล็ดกาแฟ ตามเกณฑ์ของ Specialty Coffee 
Association Of America (SCA) พบว่าเมล็ดกาแฟจากทั้ง 2 พ้ืนที่ ได้แก่ พ้ืนที่วาวีและพ้ืนที่แม่สลอง ที่ผ่าน
กระบวนการแปรรูปกาแฟแบบ Honey Process โดยใช้ยีสต์ 2 อัตราส่วน ได้แก่ 3 กรัม และ 5 กรัม ร่วมกับ
การหมักแบบไม่ใช้ออกซิเจน มีผลคะแนนเฉลี่ยจากทุกกรรมวิธีรวมกันอยู่ที่ 79.01 โดยมีเพียงกรรมวิธีที่ใช้
เมล็ดจากแม่สลองร่วมกับการใช้ยีสต์ปริมาณ 3 กรัม ที่มีคะแนนจากการทดสอบสูงสุดอยู่ 81.5 คะแนน มีกลิ่น
เอกลักษณ์ ได้แก่ Raw, Nutmeg, Cocoa, Butter และ Sweet (ตารางท่ี 9) 

อย่างไรก็ตามจากการศึกษาทดลองในครั้งนี้ โดยภาพรวมเมล็ดกาแฟจากแต่ละกรรมวิธีส่วนใหญ่มี
คะแนนยังไม่ถึง 80 คะแนน ซึ่งยังไม่ถือว่าอยู่ในเกณฑ์ดีเยี่ยมตามเกณฑ์ของ Specialty Coffee Association 
Of America (SCA) อาจต้องท าการทดสอบกรรมวิธีอย่างอ่ืนเพ่ิมเติมเพ่ือให้ได้มาซึ่งเทคนิคกระบวนการแปร
รูปเมล็ดกาแฟที่ท าให้เมล็ดกาแฟมีรสชาติ และกลิ่นเป็นเอกลักษณ์ 
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ตารางท่ี 9 ผลการวิเคราะห์รสชาติและเอกลักษณ์ของกาแฟ ทีผ่่านกระบวนการแปรรูปกาแฟแบบ Honey Process โดยใช้ยีสต์ 2 อัตราส่วน ได้แก่ 3 กรัม และ 5 กรัม 
ร่วมกับการหมักแบบไม่ใช้ออกซิเจน 

Var. 
Size.AA 

(6.90mm.)% 
Size.A 

(6.12mm.)% 
Size.B 

(5.43mm.)% 
Size.XY 

(4.57mm.)% 
Final 
Score 

Notes:Wet Aroma 

(ww)honey+yeat3g 
(1) 

57.99 33.52 7.63 0.86 76.75 Dried Leaves / Dry Wood / Straw 

(ww)honey+yeat3g 
(2) 

56.16 34.59 8.62 0.63 78.25 Tobacco / Tea / Dry / Dried Herb 

(ww)honey+yeat5g 
(1) 

61.85 30.73 6.57 0.85 79.25 
Fresh / Citrus / Green / Caramel / Hint 

Wallnut 
(ww)honey+yeat5g 

(2) 
61.94 31.35 6.24 0.47 79 Vanilla / Almond / Caramel 

(msl)honey+yeat3g 
(1) 

24.92 51.23 17.66 6.19 81.5 Raw / Nutmeg / Cocoa / Butter / Sweet 

(msl)honey+yeat3g 
(2) 

24.92 51.23 17.66 6.19 79.75 Almond / Honey / Citrus / Hint Butter Milk 

(msl)honey+yeat5g 
(1) 

14.28 55.51 23.38 6.83 79 Cocoa / Vanilla / Almond Milk / Green Pea 

(msl)honey+yeat5g 
(2) 

13.92 57.54 21.58 6.96 79.25 Oat / Almond / Caramel 
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3.2 การพัฒนาผลิตภัณฑ์กาแฟโครงการหลวงเพื่อสุขภาพ 

 จากผลการวิจัยร่วมกับคณะอุตสาหกรรมการเกษตร มหาวิทยาลัยเชี ยงใหม่ ในปีงบประมาณ  
พ.ศ. 2563-2564 น าไปสู่การคัดเลือกและพัฒนาต้นแบบผลิตภัณฑ์กาแฟโครงการหลวงเพ่ือสุขภาพ โดยการ
พัฒนาต้นแบบผลิตภัณฑ์ 2 ผลิตภัณฑ์ ได้แก่ ผลิตภัณฑ์กาแฟเสริมสารสกัดจากธรรมชาติ และผลิตภัณฑ์เจลลี่
สารประกอบพันธะเชื่อมรสกาแฟ จ านวนผลิตภัณฑ์ละ 1 ต้นแบบ มีรายละเอียดดังนี้  

1) ผลิตภัณฑ์กาแฟเสริมสารสกัดจากธรรมชาติ ได้ท าการเสริมสารสกัดไอโซฟลาโวน กาบา และ  
คาเทซิน โดยรูปแบบผลิตภัณฑ์เป็นเมล็ดกาแฟคั่วบดเสริมสารสกัดจากธรรมชาติ ในรูปแบบกาแฟดริป ในซอง
เยื่อกระดาษบรรจุในซองอะลูมิเนียมปิดผนึก ขนาด 12 กรัมต่อซอง มีจ านวน 5 ซองต่อกล่อง (ภาพท่ี 9) 

 

ภาพที่ 9 ผลิตภัณฑ์กาแฟเสริมสารสกัดจากธรรมชาติ 
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 2) ผลิตภัณฑ์เจลลี่สารประกอบพันธะเชื่อมรสกาแฟ ประกอบไปด้วย น้ า ร้อยละ 78.21  
สารให้ความหวาน (อิริทริทอลและซูคราโลส) ร้อยละ 12.85 สารประกอบพันธะเชื่อม ร้อยละ5.36 ผงกาแฟ 
ร้อยละ 2.14 คาราจีแนน ร้อยละ 1.07 เกลือ ร้อยละ 0.21 และกรดแอสคอร์บิก ร้อยละ 0.11  บรรจุในซอง
อะลูมิเนียมปิดผนึก ขนาด 25 กรัม ต่อซอง จ านวน 10 ซองต่อกล่อง (ภาพท่ี 10) 

 

ภาพที่ 10 ผลิตภัณฑ์เจลลี่สารประกอบพันธะเชื่อมรสกาแฟ 
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บทที่ 5 

สรุปและวิจารณ์ผลการวิจัย 

โครงการศึกษาและคัดเลือกสายพันธุ์กาแฟที่มีคุณภาพสูง และรูปแบบการปลูกและการแปรรูป  
ที่เหมาะสม โดยภายใต้โครงการนี้มีกิจกรรมย่อย แบ่งออกเป็น 3 กิจกรรม ได้แก่ 

กิจกรรมที่ 1 ทดสอบและคัดเลือกสายพันธุ์กาแฟอะราบิกาคุณภาพของโครงการหลวง  ซึ่งใน
กิจกรรมนี้สามารถแบ่งย่อยออกได้เป็น 

1. การศึกษาการเจริญเติบโตต้นกาแฟอะราบิกาชุดที่ 2 จ านวน 4 แหล่งพันธุ์ ได้แก่  แหล่งพันธุ ์
แม่ลาน้อย (MLN) ห้วยน้ าขุ่น (HNK) ห้วยส้มป่อย (HSP) และวาวี (WW) โดยปลูกทดสอบในพ้ืนที่ศูนย์ย่อยแม่
ยะน้อย (สถานีเกษตรหลวงอินทนนท์) อ าเภอจอมทอง จังหวัดเชียงให ม่ ที่ปลูกในปี พ.ศ. 2560 จากผล
การศึกษาพบว่า ต้นกาแฟที่มาแหล่งพันธุ์ห้วยส้มป่อย มีการเจริญเติบโตทางด้านล าต้น อัตราการเจริญเติบโต 
(RGR) และมีน้ าหนักผลผลิตกะลากาแฟต่อต้นสูงที่สุด แต่จากการศึกษาด้านการต้านทานโรค พบว่า ต้นกาแฟ
จากแหล่งพันธุ์นี้มีการระบาดของโรคราสนิม ท าให้สายพันธุ์ที่มาจากแหล่งปลูกห้วยส้มป่อยต้องถูกคัดทิ้ง
ออกไป จึงเหลืออีก 3 แหล่งพันธุ์ที่ต้องศึกษาและคัดเลือกต่อในปีถัดไป ซึ่งทั้ง 3 แหล่งพันธุ์ที่เหลืออยู่นี้ พบว่า 
แหล่งพันธุ์จากแม่ลาน้อย มีแนวโน้มที่ดีทั้งในด้านการเจริญเติบโต การให้ผลผลิต รวมถึงคุณภาพในด้านขนาด
เมล็ด และคุณภาพทางด้านการชิม ซึ่งจากการเจริญเติบโตของต้นกาแฟที่แตกต่างกันออกไปในแต่ละสายพันธุ์ 
หรือแหล่งพันธุ์ เกิดจากหลายปัจจัยที่ส่งผล ปัจจัยแรกเป็นปัจจัยภายในหรือทางด้านพันธุกรรม แม้ปลูกภายใต้
สภาพแวดล้อมเดียวกัน แต่กาแฟคนละสายพันธุ์ ย่อมมีการเจริญเติบโตที่แตกต่างกัน (Muschler, 2001; นิธิ, 
2553) และเมื่อปลูกในสภาพพ้ืนที่ต่างกันถึงแม้เป็นสายพันธุ์เดียวกัน ก็มีการเจริญเติบโตที่แตกต่างกัน ซึ่งเป็น
การแสดงออกถึงศักยภาพในการตอบสนองของพันธุกรรมต่อปัจจัยภายนอก ส่งผลให้กาแฟและคุณภาพเมล็ด
กาแฟมีความแตกต่างกัน (วรรณภา และคณะ, 2559)  

2. การศึกษาการเจริญเติบโตสายพันธุ์กาแฟคุณภาพโครงการหลวงที่ระดับความสูงต่างกัน 3 ระดับ 
เป็นการต่อยอดในกิจกรรมที่ 1 โดยน าต้นแม่พันธุ์ที่คัดเลือกจากมูลนิธิโครงการหลวง และ สวพส. (ต้นกาแฟ
ชุดที่ 1) จ านวน 5 พันธุ์ ได้แก่ สายพันธุ์ RPF-C3, RPF-C4, A-7, A-10 และ A-58 โดยปลูกทดสอบการ
เจริญเติบโต การติดผลผลิต และการพบโรคแมลงที่เข้าท าลายต้นกาแฟ ในพ้ืนที่ที่มีความสูงจากระดับน้ าทะเล
แตกต่างกัน 3 ระดับ ได้แก่ ความสูง 900 เมตร (ศูนย์ฯ ป่าเมี่ยง) ความสูง 1,200 เมตร (ศูนย์ฯ แม่ปูนหลวง) 
และพ้ืนที่สูง 1,400 เมตร (สถานีฯ อ่างขาง) โดยพบว่า กาแฟสายพันธุ์ RPF-C4 มีการเจริญเติบโตทางด้านล า
ต้นที่ดีกว่าสายพันธุ์อ่ืนๆ จากการปลูกในแต่ละระดับความสูง ดังนั้นกาแฟสายพันธุ์ RPF-C4 จึงเหมาะสมกับ
การปลูกในพ้ืนที่ที่มีความสูงตั้งแต่ 900-1,400 เมตร รองลงมาคือ สายพันธุ์ RPF-C3 และสายพันธุ์อ่ืนๆ ซึ่งใน
แต่ละสายพันธุ์มีลักษณะในการเจริญเติบโตที่เหมาะสมในแต่ละพ้ืนที่แตกต่างกันออกไป รวมถึงกาแฟทั้ง 5 
สายพันธุ์ มีลักษณะการต้านทานโรคราสนิม Hemileia vastatrix ได้ดี เหมาะส าหรับการส่งเสริมปลูกเพ่ือ
สร้างรายได้ให้แก่เกษตรกรบนพ้ืนที่สูง โดยจากการศึกษานี้หนึ่งปัจจัยที่ส าคัญเป็นปัจจัยทางด้านสภาพ
ภูมิอากาศ โดยเห็นได้จากการปลูกกาแฟในพ้ืนที่สถานีฯ อ่างขาง ซึ่งถือเป็นพ้ืนที่มีความสูงค่อนข้างมากท าให้
อุณหภูมิในพ้ืนที่ต่ า ส่งผลให้ต้นกาแฟมีการเจริญเติบโตช้ากว่าอีก 2 พ้ืนที่ เนื่องจากอุณหภูมิที่ต่ า ส่งผลต่อการ
เปิดปิดปากใบและการสร้างอาหาร ท าให้พืชชะงักการเจริญเติบโตและมีการเจริญเติบโตที่ช้า (Liu et. al., 
2013) โดยอุณหภูมิที่เหมาะสมกับการปลูกกาแฟนั้น ช่วงกลางวันอยู่ที่ประมาณ 26 องศาเซลเซียส และ
กลางคืนประมาณ 20 องศาเซลเซียส (โครงการศูนย์วิจัยและพัฒนากาแฟบนที่สูง, 2530; Cannell, 1985)  
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ท าให้ในพ้ืนที่ศูนย์ฯ ป่าเมี่ยง (ความสูง 900 เมตร) และศูนย์ฯ แม่ปูนหลวง (ความสูง 1,200 เมตร) มีความ
เหมาะสมทางด้านสภาพอากาศมากกว่าในพ้ืนที่สถานีฯ อ่างขาง จึงมีการเจริญเติบโตทางด้านล าต้นกาแฟ 
ที่ดีกว่า นอกจากนี้ทิศทางในการปลูก ความชื้น สภาพแสง ปริมาณน้ าฝน ดินและธาตุอาหารล้วนมีความส าคัญ
ต่อการเจริญเติบโตและการให้ผลผลิตของต้นกาแฟ (DaMatta et al., 2007; Bote and Struik, 2011)  
จากการศึกษาด้านการติดผลพบว่า ข้อมูลการติดผลในแต่ละสายพันธุ์ค่อนข้างมีความแปรปรวนสูง เนื่องจาก
ต้นกาแฟยังมีอายุที่น้อย ซึ่งโดยปกติแล้วต้นกาแฟมีความพร้อมในการติดผลเมื่อมีอายุต้น 3 ปีขึ้นไป และจาก
การส ารวจโรคและแมลงที่ เข้าท าลายต้นกาแฟที่พบ ได้แก่  ราสนิม (Helmileia vastatrix) , ราด า 
(Capnodium sp.I), ใบจุดตากบ (Cercospora coffeicola), แอนแทรคโนส (Colletotrichum coffeanum), 
เน่าด า (Koleroga noxia), มอดเจาะผล (Hypothenemus hampei), เพลี้ยหอยสีเขียว (Coccus viridis 
Green) และ หนอนเจาะล าต้น (Xylotrechus guadripes) ล้วนเป็นโรคและแมลงที่ มีพบการระบาดใน
ภาคเหนือของไทย (จริยา, 2540; นิธิ และคณะ, 2543; บัณฑูรย์ และคณะ, 2551) และมีความอันตรายต่อ
กาแฟ แต่จากการศึกษาครั้งนี้พบว่า ในพ้ืนที่ที่มีความสูงจากระดับน้ าทะเลที่เพ่ิมสูงขึ้นกลับพบการแพร่ระบาด
ของเพลี้ยหอยสีเขียวลดลง และรวมถึงโรคอ่ืนๆ อาจเนื่องด้วยมีปัจจัยสภาพแวดล้อมที่ไม่เหมาะสมต่อการเกิด
โรคในพ้ืนที่นั้นๆ และหนึ่งในวิธีที่ท าให้ติดโรคของพืชลดลงถึง 20.33 % สามารถท าได้โดยการปลูกกาแฟ
ภายใต้ร่มเงาไม้ยืนต้น (Bedimo et al., 2008) และยังเป็นสภาพแวดล้อมที่เหมาะสมส าหรับกาแฟท าให้กาแฟ
มีการเจริญเติบโตทางล าต้นที่ดีขึ้นได้ (Muliasan, 2015) 

กิจกรรมที่ 2 การประเมินมูลค่าทางเศรษฐศาสตร์ของระบบการปลูกกาแฟอะราบิกาบนพื้นที่สูง  
ระบบการปลูกกาแฟในพ้ืนที่โครงการพัฒนาพ้ืนที่สูงฯ แม่สลองและวาวี เป็นระบบการปลูกทั้งภายใต้

ร่มเงา และระบบกลางแจ้ง โดยลักษณะของพ้ืนที่แม่สลอง มีการปลูกในร่มเงาร้อยละ 70 ในขณะที่วาวีหรือ 
บ้านดอยช้าง มีการปลูกในระบบร่มเงาน้อยกว่าเล็กน้อย คือร้อยละ 65 และมีความแตกต่างกันเล็กน้อยของพืช
ที่ให้ร่มเงา หรือพืชที่ปลูกร่วมกับกาแฟ โดยพ้ืนที่แม่สลองจะพบว่า ส่วนใหญ่ปลูกใต้ร่มเงาของไม้ป่าท้องถิ่น 
ในขณะที่ดอยช้างส่วนใหญ่อยู่ในสภาพโล่งแจ้ง และมีไม้เศรษฐกิจเสริม เช่น มะคาเดเมีย เป็นต้น เกษตรกร
บ้านดอยช้างมีพ้ืนที่ปลูกกาแฟเฉลี่ย 25 ไร่ มีต้นทุนการผลิต 5,300 บาท ในขณะที่ดอยแม่สลอง เฉลี่ย 20 ไร่ 
มีต้นทุนการผลิตไร่ละ 4,500 บาท รายได้ของเกษตรกรบ้านดอยช้าง ที่ได้จากการปลูกกาแฟ เป็นรายได้หลัก
ของชุมชน โดยมีรายได้เฉลี่ยประมาณ 200,000 บาท ในขณะที่ดอยแม่สลอง มีรายได้เฉลี่ย 100,000 บาท  
เมื่อพิจารณาถึงการส่งเสริมการผลิตกาแฟในพ้ืนที่ศึกษาของ สวพส. มีจุดแข็งคือ กาแฟเป็นพืชที่มีมูลค่าสูง 
สามารถสร้างรายได้ให้กับเกษตรกรได้ แต่จ าเป็นจะต้องมีปริมาณผลผลิตอย่างน้อย 500-1,000 กิโลกรัมต่อไร่ 
สามารถสร้างมูลค่าได้ประมาณ 70,000 -100,000 บาทต่อครัวเรือน จุดอ่อนที่ส าคัญคือ กาแฟเป็นพืชที่
อ่อนแอต่อสภาพอากาศที่เปลี่ยนแปลง และต้องได้รับการจัดการสวนที่ดี คือ อยู่ในภาพร่มเงา ซึ่งสามารถลด
ความเสียหายที่เกิดขึ้นจากความแปรปรวนของอากาศได้ ดังนั้นข้อเสนอแนะแนวทางการปรับระบบการผลิต 
ที่เหมาะสมต่อรายได้และสิ่งแวดล้อมนั้น สวพส. ควรมีการส่งเสริมให้เกษตรกรมีอาชีพบนฐานทรัพยากร 
บนพ้ืนที่สูงที่มีอยู่อย่างจ ากัดและมีองค์ความรู้ที่เหมาะสมในการผลิต แปรรูป และพัฒนาผลผลิตกาแฟเพ่ือให้
สามารถจ าหน่ายเป็นรายได้อย่างสม่ าเสมอ โดยระบบการปลูกกาแฟที่เป็นมิตรกับสิ่งแวดล้อม หรือการปลูก
กาแฟภายใต้ร่มเงา (Shade grown coffee) ร่วมถึงการสร้างเครือข่ายเพ่ือบูรณาการองค์ความรู้ในการผลิต
กาแฟที่มีคุณภาพและยั่งยืน การปลูกกาแฟยังช่วยสร้างระบบนิเวศน์ป่าไม้บนพ้ืนที่สูง โดยการปลูกร่วมกับไม้
ผลเมืองหนาวหรือการปลูกภายใต้ร่มเงาป่าธรรมชาติ โดยทาง สวพส. มีการส่งเสริมเกษตรกรบนพ้ืนที่สูง 
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ปลูกกาแฟอะราบิกาเพ่ือสร้างรายได้และทดแทนพืชเสพติด โดยใช้การปลูกในรูปแบบการปลูกภายใต้ร่มเงาไม้
ป่าท้องถิ่นเสริมด้วยไม้ผล (ระบบวนเกษตร) เนื่องจากการปลูกกาแฟภายใต้ร่มเงา ท าให้ได้คุณภาพของเมล็ด 
ทั้งในด้านของขนาดเมล็ดกาแฟ และรสชาติการชิมที่ดีกว่าการปลูกในรูปแบบอ่ืน ๆ และยังเป็นการเพ่ิมพ้ืนที่ 
สีเขียว ทีส่อดคล้องกับการพัฒนาของ BCG model ด้วย  

กิจกรรมที่ 3 การศึกษาวิธีการแปรรูปและเพิ่มมูลค่าผลิตภัณฑ์กาแฟโครงการหลวง ซึ่งในกิจกรรม
นี้สามารถแบ่งย่อยออกได้เป็น 

1. การศึกษาวิธีการแปรรูปผลิตภัณฑ์กาแฟที่มีอัตลักษณ์ของโครงการหลวง ซึ่งเป็นกระบวนการแปร
รูปกาแฟแบบ Honey Process โดยใช้ยีสต์ ร่วมกับการหมักแบบไม่ใช้ออกซิเจน ซึ่งจากการศึกษาทดลองใน
ครั้งนี้ โดยภาพรวมเมล็ดกาแฟจากแต่ละกรรมวิธีส่วนใหญ่มีคะแนนยังไม่ถึง 80 คะแนน โดยยังไม่ถือว่าอยู่ใน
เกณฑ์ดีเยี่ยมตามเกณฑ์ของ Specialty Coffee Association Of America (SCA) ซึ่งอาจเกิดได้จากชนิดของ
เชื้อที่ใช้หมัก ปริมาณที่ใช้หมัก ระยะเวลาในการหมัก ที่อาจยังไม่เหมาะสมที่จะได้ให้เกิดอัตลักษณ์ของกลิ่น
และรสชาติที่แปลกใหม่ได้ อาจต้องท าการศึกษาเทคนิคอ่ืนๆ เพ่ิมเติมเพ่ือหาวิธีและกระบวนการเพ่ือที่ได้มาซึ่ง
กาแฟที่มีเอกลักษณ ์

2. การพัฒนาผลิตภัณฑ์กาแฟโครงการหลวงเพ่ือสุขภาพ ที่ได้ท าการพัฒนาต้นแบบผลิตภัณฑ์ 2 
ผลิตภัณฑ์ ได้แก่ ผลิตภัณฑ์กาแฟเสริมสารสกัดจากธรรมชาติ และผลิตภัณฑ์เจลลี่สารประกอบพันธะเชื่อมรส
กาแฟ จากผลส ารวจความพึงพอใจของผู้บริโภคพบว่ามีคะแนนอยู่ในช่วงชอบมากและชอบมากที่สุด กลุ่ม
ลูกค้าที่สนใจส่วนใหญ่เป็นเพศหญิง ช่วงอายุอยู่ที่ 20 – 39 ปี ผู้บริโภคมีความยอมรับต่อผลิตภัณฑ์ ไม่ต่ ากว่า
ร้อยละ 90 และมีความสนใจซื้อ ไม่ต่ ากว่าร้อยละ 70 แต่อย่างไรก็ตาม ผลการส ารวจยังเป็นข้อมูลเบื้องต้น 
จะต้องมีการน าเสนอต้นแบบผลิตภัณฑ์ดังกล่าวให้กับมูลนิธิโครงการหลวงเพ่ือพิจารณาถึงโอกาสในการพัฒนา
เป็นผลิตภัณฑ์ส าหรับจ าหน่ายภายใต้ตราสัญลักษณ์สินค้าของโครงการหลวงต่อไป 
 


