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บทสรุป 
การแลกเปลี่ยนองคค์วามรู้การผลิตกาแฟอราบิก้าคุณภาพจากความร่วมมือทางวิชาการกับผูเ้ชี่ยวชาญ

ด้านกาแฟอราบิก้าจากประเทศโคลอมเบีย 

1. การติดตามและให้คาํแนะนํา เรื่อง การปลกู การผลิต และการตรวจสอบคุณภาพกาแฟอราบิก้าในพื้นที่
โครงการหลวงและโครงการขยายผลโครงการหลวง 
1.1 ส่งเสริมให้ปลูกกาแฟโดยการใช้พันธ์ุดี ต้านทานต่อโรค นอกจากน้ีควรสร้างโรงเรือนที่เหมาะสม และ

การวางแบบแผนสวนกาแฟที่ดี ใช้พันธ์ุกาแฟที่ให้ผลผลิตสูง เพ่ิมจํานวนต้นต่อพ้ืนที่ ปรับปรุงระบบร่มเงา การ
ตัดเพ่ือสร้างลําต้นใหม่ การวิเคราะห์ดิน การจัดการปุ๋ย และ การบูรณาการวิธีป้องกันกําจัดโรคและแมลง  

1.2 ควรทําโปรแกรมเพ่ือรักษาผลผลิตกาแฟท่ีมีคุณภาพและรายได้ ให้ตรงกับเป้าหมายการผลิตประจําปี
ของประเทศไทย ในรอบ 10 ปี, ควรจะมีพ้ืนที่ในการปรุงปรุงสวนใหม่ประมาณ 10% ของพ้ืนที่ทั้งหมด  

1.3 กําหนดมาตรการจัดการระบบโรคและแมลงแบบบูรณการ  (IPM) เน่ืองจากการทําลายของศัตรูพืช
ส่งผลต่อปริมาณผลผลิตและคุณภาพของกาแฟที่ผลิตได้  

1.4 ควรจะมีโรงเรือนอยู่ในแต่ละพ้ืนที่ปลูก เพ่ือลดความเสียหายที่เกิดจากการเคล่ือนย้ายต้นกล้า แต่ทั้งน้ี
ขึ้นอยู่กับความจําเป็นของแต่ละพ้ืนที่  

1.5 เครื่องจักรและอุปกรณ์ในการแปรรูปกาแฟ ควรต้ังโปรแกรมสําหรับการนําไปปรับใช้ในกระบวนการ
ผลิตเชิงนิเวศที่ใช้นํ้าน้อย เพ่ือให้ได้กาแฟที่มีคุณภาพ ดูแลสิ่งแวดล้อมและการปรับปรุงการทํางานของตัว
เกษตรกร การออกแบบและสร้างสิ่งอํานวยความสะดวกเพ่ือควบคุมทุกข้ันตอนของห่วงโซ่การผลิต  

1.6 การวิเคราะห์ดิน เป็นขั้นตอนที่จําเป็นอย่างมาก เน่ืองจากทําให้ทราบว่า 
- ควรให้สารอาหารตามอายุและการเจริญเติบโตของต้น 
- ทําให้ปุ๋ยมีประสิทธิภาพมากขึ้น เป็นการลดค่าใช้จ่าย 
- เป็นการใช้ประโยชน์ของพ้ืนที่ให้เกิดประโยชน์สูงสุด 
- คําแนะนําเรื่องธาตุอาหาร 
- ธาตุอาหารในระดับแปลงเพาะกล้า ในกรณีที่ไม่รับการให้ปุ๋ย ต้องมีความช้ืน , อุณหภูมิ, และ แสง
สว่างที่เหมาะสม 

- การให้ปุ๋ยในระยะที่ต้นกล้าอยู่ในโรงเรือน ( 4 เดือน,ต้องใช้สารอินทรีย์,ความต้องการหลักคือ 
ไนโตรเจนและ ฟอสฟอรัส ) 

- การให้สารอาหารในระยะแรกของการปลูก ( 0-18 เดือน ) ที่ต้องการเป็นอย่างมากคือ ไนโตรเจน
และโปแตสเซียม ควรเพ่ิมสารอินทรีย์และวิเคราะห์ตามสถานการณ์การเจริญเติบโตของต้นกาแฟ 

1.7 การเก็บตัวอย่างดิน 
แบ่งพ้ืนที่ตามอายุของการปลูก , ที่ลาดชัน และ สีของดิน เก็บตัวอย่างดินแต่ละส่วนเก็บไว้เพ่ือส่ง

ห้องทดสอบ ตัวอย่างดังกล่าวประกอบด้วยดินที่ 5-10 ของแต่ละสถานทีบ่ริเวณใต้ต้นกาแฟ ที่ระดับความลึก 
20 น้ิวจากพ้ืน ดินที่เลือกจากทุกที่ จะถูกนํามารวมกันเป็นชุดไว้ในถังสะอาดที่แห้งและอยู่ในร่ม และแบ่งตัว
อย่าง 1 กิโลกรัม ติดสัญลักษณ์บนตัวอย่างและนําไปวิเคราะห์ในห้องทดลอง 

1.8 ปุ๋ยที่ใช้ในการปลูกกาแฟ ควรมีธาตุอาหาร ดังตารางที่ 3 และ 4 

 

 



33 
 
ตารางที่ 3 ปริมาณธาตุอาหารในดิน และความเป็นกรดด่างของดิน ที่เหมาะสมสําหรับการปลูกกาแฟ 

Value Level 
pH 5 to 6 
Organic Matter (%) 8 to 14 
Available Phosphorus (Bray II) 6 to 14 
Potassium ( meq/100gr ) 0,3 to 0,4 
Calcium ( meq/100gr) 1,8 to 2,4 
Magnesium ( meq/100gr) 0,6 to 0,8 
Aluminum ( meq/100 gr.) 0 to 1,1 
Balance (K-Ca-Mg) 1-6-2 

ตารางที่ 4 Liming recommended doze 

LIMIAG APPRORIATE APLICATION 
Phosphorum level Mg>0,9 c.mol/kg. Mg<0,9 c.mol/kg. 
P>30 Mg/Kg. Agricultural Lime Dolomitic Lime 
P<30 Mg/Kg. Phosphate rock Dolomitic Lime 
Acidity Lime doze 
pH</=4 100 To 120 gr 
4≤P≤5 80 To 100 gr 

 
ตารางที่ 5 ปริมาณปุ๋ยที่แนะนําในแปลงปลกูกาแฟที่มีอายุไม่เกิน 18 เดือน  

NUTRIENT 
FERTILIZATION/ CROP ESTABLISHMENT 

SOIL ANALYSIS 
LEVEL 

PLANT DOZE (GR)-AGE /MONTHS 
0-1 6 10 14 16 

Nitrogen O.M. ≤8% 7 9 12 12 18 
O.M.≥8% 5 7 9  16 

Phosphorus P≤ 30 mg/kg 4  11  13 
Potassium K≤0,4 mg/kg     10 
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ตารางที่ 6 ปริมาณปุ๋ยที่แนะนําในแปลงปลกูกาแฟที่มีอายุ 18 เดือน ขึ้นไป 

CROP FERTILIZATION – PRODUCTIVE STAGE N-P-K 
NITROGEN FERTILIZATION KG/Ha/Year (N) 

O.M. ≤8% 300 
8%≤ O.M. ≤20% 240-280 
O.M.≥20 200 
PHOSPORE FERTILIZATION DOZE KG/Ha/Year (P) 
P≤ 10% 300 
10≤ O.M.≤20% 240-280 
M.O ≥20 200 
POTASSIUM FERTILIZATION DOZE KG/Ha/Year (K) 
0 – 0,2 300 
0,2 – 0,4 200 
0,4 – 0,6 180 
0,6 – 0,8 140 
>0,8 100 

 

2. โรงเก็บกาแฟโครงการหลวง 
2.1 สภาพและลักษณะการเก็บกาแฟ 

สภาพการเก็บรักษาในที่อุณหภูมิสูง การเปลี่ยนแปลงอุณหภูมิแบบเปิดทําให้มีความช้ืนสูงทําให้
คุณภาพของเมล็ดเสื่อมสภาพอย่างรวดเร็ว จะสังเกตว่าในห้องและบริเวณรอบของโรงงาน และห้องเก็บของ
เก่า เฟอร์นิเจอร์ที่เสื่อมสภาพ พร้อมกับสถานท่ีบรรจุภัณฑ์และวัสดุอ่ืนๆ จะมีเก็บไว้ ใกล้กับตัวอย่างกาแฟที่ดี 
ซึ่งทั้งหมดนี้จะกลายเป็นจุดรวมการแพร่กระจายของแมลงและโรค อุณหภูมิสูงและความช้ืนสูง และลักษณะ
บางประการที่เหมาะสมต่อการเข้าทําลายของเช้ือรา ส่งผลต่อเคร่ืองด่ืม ซึ่งเช้ือสารเหตุ OTA (Ochratoxin A) 
ซึ่งจะเป็นอันตรายต่อมนุษย์  ซึ่งควรจะมีการสุ่มตัวอย่างและส่งห้องทดลองเพ่ือวิเคราะห์หาเช้ือ OTA  

การปรับปรุงและข้อเสนอแนะ 
จําเป็นต้องสร้างมาตรการเพ่ือป้องกันเมล็ด เน่ืองจากสภาพแวดล้อมท่ีไม่ดีจะส่งผลต่อคุณภาพ 

ดังน้ันจึงต้องคํานึงถึงระบบระบายอากาศหรือฉนวนกันความร้อน นอกจากน้ีควรประเมินสภาพของเมล็ดกาแฟ
ที่รับซื้อจากเกษตรกรแต่ละรายการด้วยเช่น ความช้ืน ปริมาณสิ่งสกปรกที่ปนเป้ือนในแต่ละระดับ และการ
เสื่อมสภาพ และระยะเวลาที่อยู่ในห้องเก็บรักษาของวัตถุดิบ จําเป็นต้องมีระบบควบคุมสภาพแวดล้อมเพ่ือ
ป้องกันความเสียหายของเมล็ดกาแฟที่จัดเก็บเน่ืองจากสภาพแวดล้อมที่ไม่เหมาะสม โดยต้องมีระบบระบาย
อากาศท่ีดี มีการควบคุมอุณหภูมิ 18-22 องศาเซลเซียส ความช้ืนสัมพัทธ์ 65%  

สิ่งที่ควรทําเพ่ือปรับปรุงสภาพของอุณหภูมิ และความช้ืนในโรงเก็บเมล็ดที่เป็นห้องจ่ายสินค้า
และส่วนรับเขา้เมล็ดที่มีประสิทธิภาพ  แนะนําให้ทําความสะอาดบริเวณห้องพักที่อยู่ติดกับโรงกลั่น ทําความ
สะอาดพ้ืนที่โดยรอบ ควบคุมการรั่วไหลของน้ําออกจากกาแฟที่มีคุณภาพดี และป้องกันการเข้าทําลายของ
แมลงและหนู มีวิธีการจัดการ ขั้นตอนที่ถูกต้องในการป้องกันกําจัดโรคและแมลงต่างๆ   
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2.2 กระบวนการสีกะลากาแฟ 
เป็นกระบวนการที่เก่ียวข้องกับการใช้เคร่ืองลอกส่วนหุ้มเมล็ดกาแฟออก ครอบคลุมไปถงึสารกาแฟ 

การเลือกเมล็ดตามขนาด และเอาสิ่งสกปรกทุกชนิดและเมล็ดที่ไมส่มบูรณ์ออกให้หมด เพ่ือความหลากหลาย
และสินค้าที่ดีมีคุณภาพ 

การปรับปรุงข้อเสนอแนะ  
- ได้รับสินค้าที่สีแล้วตามขนาดของเมล็ดตามความสําคัญที่แตกต่างกันไปของตลาด ซึ่งขนาดของ

เมล็ดจะทําใหม้ีผลต่อคุณภาพของการคั่วกาแฟอีกด้วย 
- การใช้วิธีการและกระบวนการที่สูงข้ึน ควรจําแนกความหนาแน่นของเมล็ดกาแฟ และน้ําหนัก

รวมท้ังเคร่ืองแยกสีเมล็ดแบบอีเล็กทรอนิกส ์
โอกาสและความเป็นไปได้ที่จะต้องทํา 
สิ่งที่ควรทํา คือ ควรทําตามกระบวนการมาตรฐาน ดําเนินการอย่างมีคุณภาพ และมีการวิเคราะห์

ตัวอย่างกาแฟ โดยใช้ประสาทสัมผัส (Cup Test) 
คุณภาพของกาแฟในแต่ละกลุ่มที่ผลิตได้จะแตกต่างกันเน่ืองจากมีปัจจัยการผลิตที่มีแตกต่างกัน 

และมีสิ่งสกปรกปะปน จึงแนะนําให้ประเมินความเสียหายที่เกิดขึ้น เพ่ือใช้ในการต้ังราคาซื้อขาย  

3. การเตรียมความพร้อมและเพิ่มศักยภาพการผลิตกาแฟคั่ว โรงงานกาแฟโครงการหลวง 
3.1 กระบวนการค่ัว 

ส่วนใหญ่ผู้คั่วกาแฟในประเทศผู้ผลิต ไม่มีความเข้าใจถึงวิธีการที่ถูกต้อง ซึ่งเป็นรายละเอียดที่
เกี่ยวกับรสชาติที่ดีกว่า ความเข้าใจที่ถูกต้องในการพัฒนาและการเปล่ียนแปลงของสารแต่ละชนิด ( มากกว่า 
900 ชนิดที่ค้นพบ ) ซึ่งเป็นกุญแจสําคัญที่จะทําให้ได้รับผลลัพธ์ที่ดีที่สุดกับนักชิมกาแฟและเจ้าหน้าที่ในและ ผู้
คั่วกาแฟ (โดยเจ้าหน้าที่ที่ผ่านการอบรม ) ซึ่งควรกําหนดรายละเอียดที่เหมาะสมอย่างเฉพาะเจาะจง เพ่ือสร้าง
ความแตกต่าง และพยายามเพ่ือให้ได้สิ่งที่ดีที่สุด ของสารต้ังต้นที่มีศักยภาพทําให้เกิดกลิ่นหอม รสชาติ ความ
หวาน เอกลักษณ์ของกาแฟ และความสมดุลในถ้วย ซึ่งทั้งหมดน้ีมีการควบคุมปัจจัยในกระบวนการคั่ว เพ่ือลด
ความเสี่ยงจากปัจจัยที่ไม่สามารถควบคุมได้ ให้มีความรู้เกี่ยวกับกลุ่มกาแฟคั่ว 

ข้อจํากัดและสิง่ที่จะต้องทํา คือ 
- ขาดความเข้าใจเกี่ยวกับการเปลี่ยนแปลงทางกายภาพและเคมีระหว่างกระบวนการและเกิดผล

กระทบต่อรสชาติ 
- ไม่มีข้อจํากัดและความหมายของกาแฟแก้วหน่ึงที่ผลิตขึ้นมา “Target cup” 
- ควรมีการวิเคราะห์ตรวจสอบย้อนกลับ (พันธ์ุและกระบวนการในสวน) 
- Cupping และวิเคราะห์ในห้องทดลอง (ออกแบบการทดสอบและรายละเอียดเก่ียวกับการคั่ว) 
- ละเลยการตรวจวัดก่อนเริ่มกระบวนการ (ความช้ืน ความหนาแน่น ภายหลังการคั่ว) 
- ขาดการปฏิบัติที่ดีในการค่ัว (ก่อน ระหว่าง และหลัง) 
- ไม่มีการควบคุมการตรวจสอบย้อนกลับในตอนสุดท้ายของกาแฟคั่วแต่ละชุด 
- เกิดข้อบกพร่องในกระบวนการค่ัวกาแฟเอง 
- ขาดการวางแผนการค่ัวเมล็ดกาแฟคุณภาพ 
- ขาดการวัดสีแต่ละชุดภายหลังการคั่ว 
- การจัดการทีดีในเรื่องการลดแก็สหลังการคั่วเมล็ด การบดและกระบวนการบรรจุผลผลิต 
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สรุปคือ ขณะดูการค่ัว เห็นปัญหาและข้อบกพร่องในกระบวนการได้ชัดที่สุด อันดับแรก 
เน่ืองจากความเป็นไปไม่ได้ของการตรวจสอบรสชาติที่ถูกต้องของ Strong cup ( Thailand’s palate ) 
แทนที่จะหาข้อตกลงเกี่ยวกับข้อบกพร่องเป็นหลัก เก็บเร็วเกินไป tipping ร้อนเกินไป อบ เผา ซึ่งเป็นสิ่งไม่พึง
ประสงค์และข้อบกพร่องที่รู้จักในถ้วยกาแฟ rubber empyreumatic seather หมองคล้ํา เรียบ กลิ่นฉุน
รุนแรง ไม่รวมถึงผลรวมของปัญหาข้อบกพร่องในการเก็บรักษาที่สามารถระบุได้ ; ashy, tobacco, smoke,  
phenolic, creosol, woody, aged, grassy อันดับสอง คือการตัดสินใจโดยขาดความเข้าใจอย่างเพียงพอ 
สําหรับการเปลี่ยนแปลงทางกายภาพและเคมีของสารกาแฟที่นําไปทํากาแฟคั่วที่เกิดขึ้นในช่วงกระบวนการ 
และสิ่งที่เก่ียวข้องกับรสชาติภายหลัง นอกเหนือจากปัญหาในการจัดการการควบคุมขอบเขตในเครื่องจริง ใน
ที่สุดก็ปล่อยนํ้ามันภายในเน่ืองจากการค่ัวระดับสูงจะเร่งการสร้างกล่ินเหม็นหืน (การเสื่อมสภาพของน้ํามันใน
ที่ที่มีออกซิเจน) ซึ่งจะเพ่ิมขึ้นอย่างรวดเร็ว เน่ืองจากการจัดการที่ไม่เหมาะสมของกาแฟ หลังจากเอาออกจาก 
degassing ในถุงพลาสติก ที่ๆ มีการทํางานร่วมกันของออกซิเจนและแสงโดยตรง เกิดความเสียหายของ
คุณภาพในขณะที่ยังร้อนกว่าในช่วงการบวนการโม่ เน่ืองจากขาดเครื่องมือโม่  

3.2 โรงงานกาแฟโครงการหลวง 
การปรับปรุงข้อเสนอแนะ 

ข้อเสนอแนะหลักสําหรับการปรับปรุงกระบวนการที่สําคัญน้ีก็คือ ยกเลิกทุกอย่างที่ได้ทําไปแล้ว 
จากน้ันเริ่มต้นใหม่อีกครั้งโดยเริ่มจากศูนย์โดยคํานึงถึงสิ่งอํานวยความสะดวกในห้องทดลอง สําหรับการวิจัย
และการพัฒนากาแฟเมล็ด จนกระทั่งถึงห้องปฏิบัติการค่ัวใหม่ ที่ซึ่งมีการควบคุมคุณภาพและมีการออกแบบ
รายละเอียดในการค่ัว ,เริ่มต้นพ้ืนที่การผลิตต่อครั้งจํานวน 25 กิโลกรัม สําหรับทุกข้ันตอน ดําเนินการตาม
แผนการคั่วแบบผสมผสาน และตามทุกขั้นตอนของกระบวน เพ่ือให้กาแฟคั่วมีความพิเศษสําหรับทุกความ
ต้องการลูกค้าเช่น  : โรงแรม บาร์ ร้านกาแฟ ร้านอาหาร espresso blends ตลาด และนักท่องเที่ยว ฯลฯ 

สิ่งอํานวยความสะดวกในห้องปฏิบัติการตรวจสอบคุณภาพ 
การออกแบบที่เหมาะสม และการจัดวางที่เหมาะสมของพ้ืนที่ภายในห้อง คือสิ่งสําคัญที่จะได้รับ

เคร่ืองมือที่สมบูรณ์และอุปกรณ์ที่จําเป็นเพ่ือให้ประสบผลสําเร็จ และเป็นสิ่งจําเป็นในการทดลอง การทํางาน
ของขั้นตอนการปฏิบัติดังต่อไปนี้ 

1) วัตถุประสงค์และขอบเขต 
อนุสัญญาทําหน้าที่ปรับปรุงลักษณะทางกายภาพที่กําหนดและ คุณภาพจากรายละเอียดของ

พ้ืนที่ปลูกกาแฟ 
2) การต้ังเป้าหมายและกรอบการทํางาน 

ให้แน่ใจว่าผลการวิเคราะห์ที่ได้จากห้องทดลอง จากการควบคุมคุณภาพของกาแฟจากมูลนิธิ
โครงการหลวงมีความน่าเช่ือถือและให้ทําซ้ําและตรวจสอบย้อนกลับได้ และได้รับการยอมรับในระดับสากล 
และมีความแตกต่างจากกาแฟทางภาคเหนือของไทย ที่อยู่ภายการดูแลของโครงการหลวง และสถาบันวิจัย
และพัฒนาพ้ืนที่สูง เพ่ือกาแฟที่มีความพิเศษและคุณภาพเฉพาะของแหล่งผลิตน้ันๆ  

3) วัตถุประสงค์ของการมีห้องตรวจสอบ 
3.1) เพ่ือเป็นเคร่ืองมือที่ทําให้ความต้องการขายกาแฟในประเทศไทย , ทวีปยุโรปและทั่วโลก  

สร้างความแตกต่าง มีระบบป้องกันและความปลอดภัยในการผลิตที่ดี โดยเน้นการปฏิบัติที่ดีที่สุด สําหรับการ
วัดคุณภาพของกาแฟซึ่งเช่ือมโยงกับที่มาของกาแฟ 

3.2) เพ่ือความน่าเช่ือถือและความสอดคล้องของวิธีการในการประเมินคุณภาพในแหล่งปลูก
กาแฟและคุณสมบัติพิเศษ 
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3.3) มีเครื่องมือการวิเคราะห์ที่น่าเช่ือถือ และการสนับสนุนที่สอดคล้องกับกระบวนการค้า
ของการผลิต แนวทาง และการอ้างอิงสําหรับการทดลอง cupping ระดับชาติ และความช่วยเหลือให้สามารถ
ใช้วิธีการวิเคราะห์มาตรฐาน 

4) การจัดทําขัน้ตอนการปฏิบัติ/การทํางาน 
ขั้นตอนการปฏิบัติที่ ดีจะถูกนํามาใช้สําหรับการดําเนินการที่มีประสิทธิภาพของ

กระบวนการและขั้นตอนการวิเคราะห์คุณภาพของกาแฟ จากการสุ่มตัวอย่างทดสอบด้วยการชิม ในการสั่งซื้อ
เพ่ือให้แน่ใจว่าผลิตภัณฑ์ โครงการหลวง ตรงตามมาตรฐานที่จําเป็นต่อการรับรอง 

5) มาตรฐานอ้างอิง 
เอกสารอ้างอิงน้ีถูกนํามาใช้เป็นพ้ืนฐานในการจัดทําเอกสาร ซึ่งเป็นเอกสารล่าสุดของกฎ

ที่อธิบายไว้ (ตารางท่ี 7) 

ตารางที่ 7  Reference standards chart ; Specialty coffee Association of America (SCAA), 
September 10th - 2003 

REFRENCE VALUE 
ISO 3509 : 2005 Coffee and coffee products – Vocabulary 

ISO 4072 : 1982 Green coffee in bag – Sampling 

ISO 4149 : 2005 Green coffee – Olfactory and visual examination and 
determination of foreign matter and defects. 

ISO 6673 : 2003 Green coffee - Determination of loss in mass at 105 degrees C  

ISO 2395 : 1990 Test sieves and test sieving – Vocabulary 

ISO 4150 :1991 Green coffee – Size analysis – Manual sieving 
ISO 3310-1 :2000  Test sieves Technical requirements and testing Part 1 : Test sieves 

of metal wire cloth 
ISO 3310-2:1999 Test sieves technical requirement and testing Part 2: Test sieves of 

perforated metal plate 
ISO 6669:1995 Green and roasted coffee ,Determination of free-flow bulk density 

of whole beans ( Routine method ) 
ISO 6668 : 2008 Green coffee Preparation of samples for use in sensory analysis 

 
6) ข้อกําหนดด้านเทคนิคในห้องตรวจสอบคุณภาพ 

โครงการหลวง ควรจะสร้างข้อกําหนดด้านเทคนิค เพ่ือให้แน่ใจว่าอิทธิพลของเจ้าหน้าที่
ภายนอกจะมีการระบุไว้อย่างถูกต้อง และควบคุมเพ่ือให้แน่ใจว่าถูกต้องและดําเนินการทดสอบได้อย่าง
น่าเช่ือถือ  

7) ปัจจัยหลักที่กําหนดความถูกต้องและความน่าเช่ือถือของการดําเนินการทดสอบ โดยการ
วิเคราะห์คุณภาพ ครอบคลุมถึงองค์ประกอบต่อไปน้ี 

- ปัจจัยด้านบุคคล 
- ห้องทํางานและสภาพแวดล้อม 
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- วิธีการทดสอบและการตรวจสอบ 
- อุปกรณ์ 
- การจัดการขององค์ประกอบการทดสอบ 

ปัจจัยเหล่าน้ีจะต้องนําไปพิจารณาเมื่อมีการพัฒนาวิธีการทดสอบ และการฝึกอบรมบุคลากรด้าน
เทคนิค และคุณสมบัติรวมท้ังการเลือกและการปรับแต่งอุปกรณ์ที่ใช้ 

7.1) ปัจจัยด้านบุคคล 
- โครงการหลวงควรตรวจสอบความสามารถทางเทคนิคของบุคลากรในการ

ดําเนินงานกับอุปกรณ์เฉพาะ ความสามารถในการวิเคราะห์ และเขียนรายงานผลการทดสอบ และจะต้องมี
วิธีการระบุการฝึกอบรมตามความต้องการของพนักงาน และปรับตัวกับเทคนิคต่างๆ ได้อย่างดี และต้องมี
กระบวนการท่ีเหมาะสมในการใช้โปรแกรมการฝึกอบรม ให้พร้อมใช้งานและมีการปรับปรุงรูปแบบการทํางาน
ของบุคลากรที่เกี่ยวข้องในการดําเนินการทดสอบ รายละเอียดมีดังต่อไปนี้ : 

- ความรับผิดชอบในการดําเนินการทดลอง 
- ความรับผิดชอบสําหรับการวางแผนทดลองและดําเนินการประเมิน 
- ความรับผิดชอบสําหรับการรายงานและแสดงความคิดเห็น 
- ความเช่ียวชาญและประสบการณ์ที่จําเป็น 
- ทักษะและการฝึกอบรม 
- เป็นสิ่งสําคัญมากที่บุคลากรที่เกี่ยวข้องจะต้องทราบและตระหนักถึงบทบาทของตน

ในระบบขององค์กร ภายใต้การดําเนินงานของห้องปฏิบัติการ เพ่ือให้พนักงานทุกคนสามารถดําเนินการได้
อย่างมีประสิทธิภาพ และมีกิจกรรมที่มีประสิทธิภาพภายใต้ความรับผิดชอบของตน 

7.2) ห้องทํางานและสภาพแวดล้อมของห้อง 
- โครงการหลวง ควรตรวจสอบว่าสภาพแวดล้อมไม่ส่งผลกระทบต่อผล หรือส่งผล

กระทบต่อคุณภาพท่ีต้องการตรวจสอบ นอกจากน้ีควรระวังเป็นพิเศษเมื่อสุ่มตัวอย่าง และดําเนินการทดสอบ
นอกห้องปฏิบัติการ เมื่อเกิดเหตุการณ์น้ีคุณต้องมีเอกสารที่สามารถช่วยในการดําเนินการทดสอบที่ถูกต้อง 

- ให้ความสนใจเป็นพิเศษกับปัจจัยต่างๆ เช่น ความช้ืน แหล่งไฟฟ้า อุณหภูมิ และระดับ
การสะเทือนของโต๊ะวางอุปกรณ์เป็นต้น เมื่อพบว่าเป็นสิ่งเหล่าน้ีมีผลต่อการตรวจสอบก็ไม่ควรปรับปรุงก่อน
ดําเนินการทดสอบ 

- นอกจากบริเวณใกล้เคียงที่ดําเนินกิจกรรมใดๆ ที่อาจก่อให้เกิดการปนเป้ือนต้องมีการ
ทําเคร่ืองหมายอย่างถูกต้อง จํากัดการเข้าถึงสิ่งอํานวยความสะดวกในห้องปฏิบัติการ ไม่ให้ผู้ที่ไม่มีบทบาทหรือ
หน้าที่รับผิดชอบเข้าได้ 

7.3) วิธีการทดสอบและการตรวจสอบ 
- โครงการหลวง ควรใช้วิธีการ กระบวนการ และวิธีการกําหนดการทดสอบทั้งหมดที่ทํา 

ซึ่งรวมถึงการสุ่มตัวอย่าง การจัดการผลผลิต การขนส่ง การเก็บรักษา และ การเตรียมตัวอย่างเพ่ือใช้ในการ
ประเมิน และความเหมาะสมในการประเมินความไม่แน่นอนของการวัดและเทคนิคทางสถิติ สําหรับการ
วิเคราะห์ข้อมูลการทดลองนั้นในห้องปฏิบัติการควรมีคําแนะนํา การใช้งานและการทํางานของอุปกรณ์ทั้งหมด 
และคําแนะนําเหล่าน้ีสามารถใช้ได้ มีระเบียบติกา  คู่มือการใช้งาน และคู่มือคําแนะนําและข้อมูลพ้ืนฐาน
สําหรับงานในห้องปฏิบัติการและจะต้องอยู่ในที่ที่ เข้าถึงได้ง่าย สําหรับพนักงานทุกคนท่ีทํางานใน
ห้องปฏิบัติการ 
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- การเลือกวิธีควรข้ึนอยู่กับองค์กรระหว่างประเทศในระดับภูมิภาค หรือระดับชาติที่
ได้รับการยอมรับ ทั้งในหนังสือหรือวารสารทางวิทยาศาสตร์ หรือกําหนดโดยผู้ผลิตอุปกรณ์ อีกนัยหน่ึง พวก
เขาต้องมีความมั่นใจและเช่ือมั่นว่าวิธีการท่ีได้รับการตรวจสอบเป็นกระบวนการที่เช่ือถือได้ ห้องปฏิบัติการต้อง
ทําการยืนยันว่าสามารถนํามาใช้ได้อย่างถูกต้องก่อนที่จะใช้วิธีการมาตรฐาน ในทํานองเดียวกัน เมื่อได้ผล
ยืนยันจากเคร่ืองมือมาตรฐานควรทําการตรวจสอบซ้ําหลายๆ ครั้ง 

- ในบางกรณีก็อนุญาตเจ้าหน้าที่ห้องปฏิบัติการได้ทําการทดลองเพ่ือพัฒนารูปแบบการ
วิเคราะห์เฉพาะของตนเอง แต่ควรจะต้องในช่วงเวลาที่เหมาะสมสําหรับการทํางานและตรงตามวัตถุประสงค์ 
เพ่ือให้แน่ใจว่าพวกเขามีความสามารถพัฒนาเทคนิคการทํางานที่ดีขึ้น 

7.4) อุปกรณ์ 
- เป็นส่วนสําคัญในการทดสอบคุณภาพกาแฟ ด้วยเหตุผลที่ว่าควรจะติดต้ังอุปกรณ์ที่

จําเป็น เพ่ือประสิทธิภาพให้เป็นที่พอใจในการทดสอบท้ังหมด เจ้าหน้าที่ผู้รับผิดชอบต้องดําเนินการตาม
คุณสมบัติทางเทคนิคของอุปกรณ์ ห้องปฏิบัติการควรมีคําแนะนําที่ชัดเจนเกี่ยวกับการใช้งาน การบํารุงรักษา
และการเคลื่อนย้ายอุปกรณ์ เพ่ือให้แน่ใจว่าเป็นการดําเนินการที่เหมาะสม เพ่ือป้องกันการปนเปื้อนและการ
เสื่อมสภาพ ควรมีแฟ้มข้อมูลในคอมพิวเตอร์ในแต่ละอุปกรณ์ เครื่องมือ ข้อมูลเหล่าน้ี ควรมีข้อมูลการทํางาน
ทั่วไปและต้องแนบรายงานท้ังหมดของการบํารุงรักษา เชิงป้องกันและการตรวจให้ถูกต้องตามมาตรฐานและ
การตรวจสอบ 

- โครงการหลวง จะต้องมีการใช้ภาษาท้องถิ่นบนพ้ืนฐานการใช้ของผู้ผลิต คู่มือการใช้
งานท่ัวไปจะต้องอธิบายขั้นตอนการจัดการ เอกสารดังกล่าวควรอยู่ใกล้นักวิเคราะห์ เน่ืองจากต้องมีตารางการ
บันทึกการใช้งาน และ/หรือ ต้องมีแผนการควบคุมบํารุงรักษาแนบไว้กับเคร่ืองด้วย 

- ควรสร้างโปรแกรมป้องกันและบํารุงรักษา ยังต้องมีโปรแกรมตรวจสอบหรือการปรับ
การทํางานของเคร่ืองอย่างถูกต้อง เพ่ือให้แน่ใจว่าสามารถตรวจสอบย้อนกลับไปยังต่างประเทศหรือในประเทศ 
และเป็นไปตามที่ระบุไว้โดยคณะกรรมการแห่งชาติสําหรับการช่ังตวงวัด   

7.5) การทดสอบการจัดการตัวอย่าง 
- โครงการหลวง ควรมีวิธีการในการอธิบายขั้นตอนในการขนส่ง การจัดการ การป้องกัน 

การจัดเก็บ การเก็บรักษา และการแบ่งกลุ่มตัวอย่างที่ใช้ในการทดสอบ รวมท้ังคําแนะนําที่จําเป็น ซึ่งต้องมี
กระบวนการคัดเลือกที่เหมาะสมของประชากรในกลุ่มตัวอย่าง ซึ่งสิ่งอํานวยความสะดวกในห้องปฏิบัติการจะ
ถูกออกแบบและดําเนินงานเพ่ือให้แน่ใจว่าตัวอย่างจะไม่ปะปนกับตัวอย่างส่วนอ่ืน หรือทําเอกสารอ้างอิงและ
บันทึกลงในเอกสารด้วย 

8) การตรวจสอบคุณภาพ 
8.1) ในการตรวจสอบ ระบบเหล่าน้ีควรตรวจสอบแนวโน้มค่าความเบ่ียงเบนที่จะมีผลต่อการ

ตรวจสนอบคุณภาพท่ีเกี่ยวกับตามข้อกําหนดต่างที่ได้กล่าวไป และแนวโน้มที่จะเป็นไปได้  ควรใช้เทคนิค
เพ่ือให้สอดคล้องกับอัตราการเปลี่ยนแปลงระบบดังกล่าว จะต้องมีการวางแผนและการตรวจทานดังต่อไปน้ี : 

8.2) ใช้งานอุปกรณ์เป็นปกติตามเอกสารที่จะอ้างอิง หรือ ควบคุมคุณภาพภายในโดยใช้
อุปกรณ์ที่อ้างอิงในลําดับรองลงไป 

8.3) ให้พยายามเข้าไปมีส่วนร่วมกับการตรวจสอบในห้องปฏิบัติการในระดับประเทศให้มาก
ขึ้นเพ่ือเสริมสร้างประสบการณ์และกระบวนการในการตรวจสอบของตนเอง 

8.4) พยายามฝึกการตรวจสอบโดยใช้ตัวอย่างและกรรมวิธีที่เคยทํามาก่อนและกรรมวิธี
ตรวจสอบอ่ืนๆ อยู่เสมอ 
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8.5) พยายามหาความสัมพันธ์ของผลการตรวจสอบที่ได้ว่าเกิดจากสาเหตุใดบ้างในหลายๆ 
สาเหตุที่มีผลต่อการแสดงออกของรสชาดกาแฟ 

8.6) ข้อมูลที่ได้ไม่ได้รับการวิเคราะห์และไม่ถูกต้องตามเกณฑ์ที่กําหนดก็ควรทําการแก้ไข
ปัญหา และเพ่ือป้องกันความผิดพลาดที่จะเกิดขึ้นในอนาคต 

9) การรายงานผลการทดสอบ 
ผลการตรวจสอบคุณภาพท่ีออกจากห้องปฏิบัติการต้องมีความถูกต้องชัดเจน เข้าใจ 

และตรงตามวัตถุประสงค์ ตรงตามข้อสงสัยของการวิเคราะห์ ในการแปลผลการตรวจสอบจะต้องไม่มีข้อสงสัย
ใดๆ ผลการทดสอบควรนําเสนอในรายงานหรือในใบรับรองการตรวจสอบ และรวมถึงข้อมูลที่จําเป็นใน
กฎระเบียบและมาตรฐานที่ระบุไว้เพ่ือการแปลความหมายท่ีถูกต้องของผลการตรวจสอบและมีข้อมูลที่จําเป็น
ต่อวิธีการปรับปรุงการผลิตไว้ทั้งหมดในรายงานหรือใบรับรองผลการตรวจสอบ 

สรุปคําแนะนาํแยกในแต่ละขั้นตอนของการผลิต 
ส่วนที่ 1 ข้อเสนอแนะการจัดเก็บกาแฟ โรงเก็บกาแฟเมล็ดโครงการหลวง 

1. ตรวจสอบสภาพของอุณหภูมิและความช้ืนสัมพัทธ์ที่จะมีผลต่อการสูญเสียของเมล็ดกาแฟ 
2. ตรวจสอบการรับเมล็ดกาแฟ เพ่ือตรวจสอบคุณภาพก่อนจัดเก็บ 
3. หมั่นตรวจดูการทํางานและด้านสุขอนามัยในคลังสินค้าและพ้ืนที่โดยรอบเพ่ือป้องกันการบุกรุก

ของศัตรูพืชและโรคระบาด 
4. ให้ความสําคัญกับการรับซื้อของกาแฟกาแฟที่มีคุณภาพดี คุ้มค่าเพ่ือลดความเสี่ยงต่อจําหน่าย

กาแฟคุณภาพตํ่าให้กับลูกค้า 
5. มีวิธีการที่จัดทําขึ้นโดยมีเจ้าหน้าที่โครงการหลวง สําหรับการตรวจสอบและประเมินคุณภาพของ

เมล็ดกาแฟ   
6. ควรจะมีการจําหน่ายเมล็ดให้เร็วขึ้นเพ่ือลดความเสี่ยงจากการเก็บเมล็ดไว้นานเกินไป 
7. คัดเกรดขนาดของกาแฟเมล็ด สําหรับคุณภาพกาแฟคั่ว 

ส่วนที่ 2 คําแนะนาํสาํหรบัเจ้าหนา้ท่ีโครงการหลวง 
กระบวนการจัดการหลังการเก็บเกี่ยวเชิงนิเวศน์หรือเป็นมิตรกับสิ่งแวดล้อม 
1. ก่อนที่จะเริม่ต้นการเก็บเก่ียวดําเนินการบํารุงรักษาและการทําความสะอาดอุปกรณ์และ

เคร่ืองจักรที่จะใช้ 
2. ปรับเคร่ืองโม่เปลือกกาแฟในช่วงเร่ิมต้นและปลายของของฤดูการเก็บเกี่ยว โดยให้เคร่ืองทํางาน

อย่างถูกต้องและไม่ใช้นํ้า 
3. ในการประเมินผลกาแฟเชอร่ีที่ดี  ผลจะต้องมีผลสุกมากกว่า 90%  
4. อบรมให้ความรู้กับเจ้าหน้าที่ที่เก่ียวข้องในทุกกระบวนการผลิต 
5. การคัดเลือกกาแฟโดยใช้การลอยนํ้า สามารถนํานํ้ากลับมาใช้ใหม่ได้ เพ่ือลดการใช้นํ้า 
6. อย่าใช้นํ้าช่วยในกระบวนการใส่กาแฟเขา้เคร่ืองโม่เปลือก 
7. ในแหล่งผลติที่มีปริมาณเกิน 12,500 กิโลกรัม ควรพิจารณาใช้เคร่ืองโม่กาแฟและขัดเมือกนิเวศน์ 

(Ecological pulping machine) 
8. ไม่หมกัด้วยนํ้า (จมถั่วในนํ้าเป็นเวลากว่าสามวันในการสร้างความสูญเสียวัตถุแห้งเพ่ิมเวลาการ

หมักและอาจสง่ผลกระทบต่อคุณภาพ) 
9. ไม่ส่งเย่ือด้วยนํ้าและใช้กําจัดนิเวศวิทยา 
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10. ถ้าช้ันปูนซเีมนต์สร้างระบบที่จะต้องอนุญาตให้มีการเปิดตัวของนํ้าชะขยะสําหรับการ
ประมวลผลเย่ือกระดาษในการปรากฏตัวของออกซิเจน 

11. ทําให้พลิกกับเย่ือกระดาษจึงมีการสลายตัวเคร่ืองแบบ 
12. ไมส่ามารถใช้กับพืชได้โดยไม่ต้องเย่ือเน่าเฟะหรือกลิ่น 
13. หากการผลิตเกิน 6000 กิโลกาแฟกระดาษแห้งต่อปีอบแห้งเชิงกลแนะนําให้ลดเวลาการ

ประมวลผลทีม่ปีระสิทธิภาพเพ่ิมขึ้นและลดปัญหาที่มีคุณภาพ 
14. การทําความสะอาดของโกดังเพ่ือเก็บพืชใหม่เอาคาเฟ่เก่าคุณภาพตํ่าและการฆ่าเช้ือโรคของพ้ืน

และผนัง 
ส่วนที่ 3 การจัดการธาตุอาหาร 

1. จัดทําแผนการจัดการธาตุอาหารสําหรับพืชแต่ละระยะ 
2. การจัดการดินและปุ๋ยตามอายุและการเจริญเติบโตของต้นกาแฟ 
3. มีการตรวจวัดและจัดการความเป็นกรดและด่างของดินในสวนกาแฟ 

ส่วนที่ 4 การตัดแต่งก่ิงกาแฟ 
1. ปรับวิธีการปฏิบัติการตัดแต่งก่ิงของกาแฟตามวงจรการผลิตในแต่ละปีน้ัน จะต้องเป็นส่วนหน่ึง

ของวิธีการสร้างลําต้นใหม่สําหรับการผลิตกาแฟอราบิก้าที่มีคุณภาพ 
2. ฟาร์มจะต้องแบ่งตามปีที่ปลูก อายุของต้นกาแฟ เพราะในแต่ละสวน กาแฟจะมีอายุต้นและการ

ดูแลรักษาที่แตกต่างกัน 
3. โรงเรือนเพาะกาแฟท่ีดีน้ันจะช่วยให้สวนกาแฟที่ดี ซึ่งจะต้องประกอบด้วยการใช้วัสดุปลูกเพาะท่ี

ดี และใช้ขนาดถุงที่เหมาะสม และมีการตรวจสอบสุขภาพของต้นกล้าอย่างสมํ่าเสมอ 
4. เพ่ิมจํานวนงานวิจัยเพ่ือการผลิตเมล็ดพันธ์ุที่ผ่านการรับรองเร่ืองความต้านทานโรคคราสนิม 

(Hemileia Vastrix) และการให้ผลผลิตที่ดีและมีคุณภาพ 
5. มีการส่งเสริมให้ความรู้ในเรื่องเร่ืองวิธีการตัดแต่งก่ิงเพ่ือสร้างลําต้นใหม่ 
6. แนะนําให้ทําการปลูกกาแฟใหม่หลังการตัดแต่งก่ิงแบบหนักไปแล้ว เน่ืองจากระบบการปลูก 

ระยะปลูกจะมีการปรับไปเรื่อยๆ  
7. การสร้างลําต้นใหม่โดยการตัดแต่งแบบหนักน้ีจะทําให้สูญเสียต้นกาแฟเน่ืองจากต้นตายไป

ประมาณ 10%  
ส่วนที่ 5 การจัดการโรคและแมลง 

1. การประเมนิผลการเจาะเข้าทําลายของแมลง 
2. ให้มีการบันทึกครั้งออกดอกเพ่ือตรวจสอบการควบคุมศัตรูพืชที่สําคัญที่สุดและสําหรบัจํานวน

และการกระจายตัวของระยะเวลาในการเก็บเก่ียว 
3. ใช้การปฏิบัติตรวจสอบรวบรวมข้อมูลการระบาดของศัตรูพืช 
4 ถุงที่ใช้ในการเก็บรวบรวมผลผลิตน้ัน จะต้องปิดปากให้แน่นป้องกันการกระจายของตัวเต็มวัย 
5. เมื่อพบว่าในถุงที่เก็บผลผลิตมีเมล็ดกาแฟที่หนอนเจาะผลอยู่ ควรมีการปิดถุงและพ่นด้วยเช้ือ 

Bauveria bassiana 
6. มีการประเมินคุณภาพของผลกาแฟ โดยมีผลที่เสียหายร่วงใต้ต้นไม่เกิน 5 ผล 
7. ควรมีการเก็บผลที่เสียหาย แห้ง เน่าคาต้น และผลท่ีตกลงมาเพ่ือป้องกันการแพร่กระจายของ

ศัตรูพืช 
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8. เมื่อพบว่ามีการเข้าทําลายของหนอนเจาะลําต้นให้ทําการตัดแต่งก่ิงใหม่และเผาทําลายทันทีก่อน
จะแพร่กระจายไปยังต้นอื่นๆ 

9. นําเมล็ดกาแฟมาเก็บรวบรวมไว้ในโรงเก็บ 
10. เมล็ดกาแฟแห้งควรคัดออกเพ่ือป้องกันรสชาติกาแฟที่จะมีรสขม การอบแห้งด้วยเครื่องอบมี

ประสิทธิภาพในการกําจัดศัตรูพืชในเมล็ดได้ 
11. อย่าเก็บกาแฟถ้าความช้ืนสัมพัทธ์มากกว่า 12% 

ส่วนที่ 6  กระบวนการคั่วกาแฟ 
1. ในการเร่ิมต้นโรงงานผลิตใหม่จากศูนย์อย่างรุนแรงเปลี่ยนของกระบวนการค่ัว 
2. ตรวจสอบทางกายภาพของกาแฟเมล็ด (Green beans) 

- สีและความสม่ําเสมอของสีกาแฟ 
- ความช้ืน 
- ความหนาแน่น 
- ขนาดและความสม่ําเสมอของขนาดเมล็ด 

3. ระยะเวลาในการค่ัว 
- เวลาเริ่มต้นและจุดเปลี่ยน 
- ความยาวของเวลาใน 3 ขั้นตอนหลัก (การคายนํ้า ควบคุมแตกคร้ังแรกและการพัฒนาของ

เมล็ดกาแฟ) 
- การทําให้เย็นลง (น้อยกว่า 3 นาที) 
- การปลดปล่อยแก็ส degassing (จาก 8 ช่ัวโมงถึง 8 วันหรือมากกว่าขึ้นอยู่กับชนิดของบรรจุภัณ 

4. พลังงานท่ีใช้สําหรับการคั่ว 
- ประเภทพลังงาน ก๊าซหรือไฟฟ้า  
- พลังงาน ความดันก๊าซหรือ voltage 

5. อุณหภูมิพร้อมกระบวนการค่ัว 
- อุณหภูมิความร้อน Pre-(180-200 °C) 
- อุณหภูมิที่ลดตํ่าลงให้อยู่ระหว่าง  (150 ถึง 175 °C) 
- อุณหภูมิสภาพแวดล้อม: อุณหภูมิภายในเครื่องค่ัวหรือการไหลเวียนของอากาศภายในเครื่อง 

(probe 1) 
- อุณหภูมิจริงของเมล็ดกาแฟคั่ว (2 probe) 
- อุณหภูมิที่ต้องควบคุม: ช่วงการโหลดเมล็ดลงไป และการเปลี่ยนแปลงครั้งแรกที่ทําให้เมล็ด

แตก 1, อุณหภูมิเป้าหมายของการค่ัวและอุณหภูมิสุดท้ายที่โหลดเมล็ดเสร็จเรียบร้อยแล้ว (195-205 ° C) 
6. การตรวจสอบและบันทึกการเปลี่ยนแปลงทุกครั้งในระหว่างการค่ัวกาแฟแต่ละชุด 
7. ควบคุมการขนถ่ายทุกขั้นตอนของการคั่ว (ใส่เมล็ดเข้าถังค่ัว, การเทออกจากตัวถังอบ และ 

degassing) 
8. ควรมีการฝึกฝนผู้คั่วกาแฟที่มีความสามารถสูงข้ึนมา โดย 

- มีการฝึกอบรมท่ีสม่ําเสมอ 
- จําเป็นต้องมีประสบการณ์ 
- มีทักษะด้าน cupping 

9. กําหนดเป้าหมายให้ชัดเจน "รสชาติกาแฟในถ้วย" 
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10. แผนบูรณาการค่ัวแบบต่างๆ เพ่ือให้ได้กาแฟที่เป็นลักษณะเฉพาะของโรงคั่ว 
11. มีชุดตรวจสอบย้อนกลับ 

ส่วนที่ 7 การควบคุมคุณภาพ 
1. ให้แน่ใจว่าผลท่ีออกโดยห้องปฏิบัติการวิเคราะห์สําหรับการควบคุมกาแฟนั้นมีคุณภาพ มีความ

น่าเช่ือถือ, มีการตรวจสอบทําซ้ํา, มีการตรวจสอบย้อนกลับที่เช่ือถือได้และยอมรับในระดับสากล 
2. กาแฟจะต้องทําการระบุตําแหน่งแหล่งผลิตให้ชัดเจนว่าจากภาคเหนือของประเทศไทย, ที่อยู่

ภายใต้การผลิตของมูลนิธิโครงการหลวงหรือของสถาบันวิจัยและพัฒนาพ้ืนที่สูง  เพ่ือให้มีกาแฟที่ผลิตเฉพาะ
และมีคุณภาพที่ไม่ซ้ํากันในด้านแหล่งผลิต 

3. ใช้เป็นเคร่ืองมือที่ก่อให้เกิดความต้องการบริโภคของกาแฟที่มีคุณภาพสูงในประเทศไทย 
4. ช่วยในการพัฒนาเมล็ดที่มีแตกต่างกัน  ให้ได้รับการคุ้มครองและการรับรองคุณภาพโดยวิธีการ

เพาะปลูกที่ดีที่สุดสําหรับการตรวจสอบคุณภาพของเมล็ดกาแฟจากแหล่งปลูกน้ันๆ ให้เช่ือมโยงกับที่มาของมัน
ได้ 

5. เพ่ือความน่าเช่ือถือและความสอดคล้องของวิธีการในการประเมินคุณภาพในการผลิตกาแฟและ
คุณสมบัติที่เป็นเอกลักษณ์เฉพาะแหล่งของกาแฟในแต่ละพ้ืนที่ปลูก 

6. มีระบบในการวิเคราะห์ที่มีความน่าเช่ือถือในการใช้เพื่อการค้า การเจรจาต่อรองกระบวนการ
ผลิตของกาแฟที่ผลิตได้ 

7. ให้คําแนะนําและวิธีการตรวจสอบคุณภาพที่ดีสําหรับห้องปฏิบัติการด้านการชิมของประเทศและ
ให้ความช่วยเหลือต่อกันเพ่ือให้เกิดการสร้างวิธีการวิเคราะห์มาตรฐานคุณภาพกาแฟที่ดีในประเทศต่อไป 

8. ต้ังค่าการวิเคราะห์โปรโตคอลจากการสุ่มตัวอย่างเพ่ือใช้ทดสอบทางประสาทสัมผัสในการรับซื้อ
เมล็ดกาแฟจากแหล่งปลูกดอยต่างๆ เพ่ือให้แน่ใจว่ากาแฟมีคุณภาพตรงตามมาตรฐานที่ต้องการ 

9. ปัจจัยหลักที่กําหนดความถูกต้องและความน่าเช่ือถือของการทดสอบที่ ดําเนินการโดย
นักวิเคราะห์ที่มีคุณภาพโดยจะต้องมีคุณสมบัติครอบคลุมองค์ประกอบดังต่อไปน้ี: 

- ทราบปัจจัยที่เกิดจากตัวมนุษย์ 
- เง่ือนไขของที่พักอาศัยของเจ้าหน้าที่และสิ่งแวดล้อมภายในอาคาร 
- วิธีการทดสอบและการตรวจสอบคุณภาพที่จะต้องใช้ 
- วัสดุและอุปกรณ์ที่ใช้ตรวจสอบ 
- วิธีการใช้เคร่ืองและการจัดการเครื่องมือต่างๆ อย่างถูกต้อง 

10. ต้ังค่าการทดสอบการประกันคุณภาพสําหรับการตรวจสอบให้แน่ใจว่าแนวโน้มค่าเบ่ียงเบนใน
ความสัมพันธ์กับข้อกําหนดและที่เป็นไปได้ใช้เทคนิคทางสถิติเพ่ือสะท้อนให้เห็นถึงอัตราการเปลี่ยนแปลงระบบ
ดังกล่าวจะต้องมีการวางแผนและการทบทวนและอาจรวมถึงต่อไปน้ี:  

- การใช้งานปกติของวัสดุอ้างอิงรับรองหรือการควบคุมคุณภาพภายในใช้วัสดุอ้างอิงมัธยมศึกษา 
การมีส่วนร่วมในการเปรียบเทียบ 

- ระหว่างห้องปฏิบัติการหรือการวิเคราะห์โปรแกรมการทดสอบความชํานาญ 
- retesting ใช้วิธีการเดียวกันหรือวิธีการที่แตกต่างกันความสัมพันธ์ 
- มีผลสําหรับลักษณะที่แตกต่างกันขององค์ประกอบ 

11. ข้อมูลให้ไม่ควรได้รับการวิเคราะห์และได้รับการภายในเกณฑ์ที่กําหนดไว้ก็ควรสร้างการ
ดําเนินการเพ่ือแก้ไขปัญหาและป้องกันไม่ให้ผลไม่ถูกต้อง 
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12. ผลของการทดสอบดําเนินการโดยห้องปฏิบัติการที่จะต้องออกในที่ถูกต้องชัดเจนและ
วัตถุประสงค์เพ่ือให้เป็นที่จะออกจากข้อสงสัยของการวิเคราะห์การตีความและการให้ข้อมูลโดยห้องปฏิบัติการ
ที่ไม่มี 

13. ผลลัพธ์เหล่าน้ีควรจะนําเสนอในรายงานหรือใบรับรองการทดสอบและรวมถึงข้อมูลที่จําเป็นใน
กฎระเบียบและมาตรฐานที่กําหนดไว้สําหรับการตีความที่ถูกต้องของผลการทดสอบและมีข้อมูลที่จําเป็น
ทั้งหมดโดยวิธีทั้งหมด  
ส่วนที่ 8 บารสิต้าของโครงการหลวงและร้านกาแฟโครงการหลวง 

1. แผนกลยุทธ์ 
2. เกณฑ์มาตรฐานสําหรับเคร่ืองด่ืมและบรรจุภัณฑ์ 
3. ให้มีการรับรองมาตรฐานของ Baristas ขององค์กร SCAE ในระดับที่ 1  
4. จัดทําโปรแกรมการฝึกอบรมสําหรับบาริสต้าของโครงการหลวง 
5. การรับประกันคุณภาพของเคร่ืองด่ืมกาแฟ 
6. การฝึกอบรมสําหรับบาริสต้าอย่างสมํ่าเสมอ เพ่ือเพ่ิมประสบการณ์ 
7. เพ่ิมเร่ืองกาแฟเอสเพรสโซ  ให้เป็นกาแฟเป้าหมาย ในการขาย 
9. มีส่วนร่วมให้มากข้ึนในการจัดอบรมบาริสต้า การจัดทําเน้ือหาการฝึกอบรม และงานแสดงสินค้าต่างๆ  
10. การควบคุมคุณภาพและการกํากับดูแลให้คําแนะนําสําหรับ Barista 

ส่วนที่ 9   แผนธุรกิจ 
1. การวิจัยสําหรับตลาดส่งออกต่างประเทศ 
2. วางเป้าหมายตลาดในภูมิภาค (และกลุ่มของผู้บริโภค) 

- พิจารณาเรื่องของวัฒนธรรม และลักษณะของสังคมในภูมิภาคน้ันประกอบ 
- มีปริมาณการผลิตและความรวดเร็วในการหมุนเวียนของสินค้า 

3. สร้างภาพลักษณ์ใหมข่องสินค้า 
- การสร้างแบรนด์และมาตรฐาน 
- นําเสนอสินค้า (ประเภทแพคเกจและการออกแบบบรรจุภัณฑ์ และการติดฉลาก) 
- รับรองมาตรฐานโดยบุคคลที่สาม (จาก HACCP ) 

4. นโยบายด้านราคา 
- โครงสร้างต้นทุนการผลิตและอัตรากําไร 
- ราคา (ขายส่ง ขายปลีก แยกราคาตามความแตกต่างของชนิดผลิตภัณฑ์) 
- มีการให้เลือกชนิดของสินค้าและบริการ เช่น การส่งสินค้าแบบปกติ หรือทยอยส่งสินค้าตาม

ระยะเวลาที่ต้องการ 
5. จัดการโรงเก็บสินค้า 

- กาแฟเมล็ด (Green beans) ยังมีชีวิตอยู่ประมาณ 6 เดือนหลังการเก็บเกี่ยว 
- การจัดเก็บที่ดี กาแฟเมล็ดสามารถมีอายุและมีคุณภาพดีได้มากกว่า 1 ปี (โรงเก็บมีอุณหภูมิ ตํ่ากว่า 13 ° C) 
- บรรจุในสภาพสุญญากาศสามารถเก็บได้นานเกือบสองปี (การวิจัยต้องทําหากราฟเส้นโค้งที่มีการ

วัดคุณภาพ  ภายใต้เง่ือนไขการบรรจุภัณฑ์ แบบ vacuumed) อย่างไรก็ตามหลังจากที่เปิดถุงบรรจุ เมล็ดจะ
เสื่อมสภาพลงอย่างรวดเร็ว ดังน้ันจะต้องทําการค่ัวโดยเร็วหลังการเปิดถุงบรรจุแบบสุญญากาศ 

- ต้องทําการประเมิน หรือคาดการ ประเภทของกาแฟแต่ละประเภทที่ผู้ซื้อต้องการ 
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การนําเสนอผลการให้คําปรกึษาแนะนาํ 

 

EXECUTIVE 
SUMMARY
ROYAL PROJECT 
FOUNDATION

 
 

 ควรทําโปรแกรมเพือ่รกัษาผลผลติกาแฟทีม่ี
คณุภาพและรายได  ให ตรงกบัเปาหมายการผลติ
ประจําปีของประเทศไทย ในรอบ 10 ปี, ควรจะ
มพีืน้ทีใ่นการปรงุปรงุสวนใหมประมาณ 10% 
ของพืน้ทีท่ัง้หมด
 

COFFEE PLANTS RENEWAL
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การเพาะปลูกที่ดี

พฒันาคูมอืการเพาะปลกูกาแฟทีด่เีพือ่พฒันาผลผลติ คุณภาพ
และการป องกนัสิง่แวดลอมใหกบัเกษตรกรในแตละพืนที ่

การจัดการดนิ

สวสัดกิารผู ปลกู
สภาพสิง่แวดล อม

พันธุกาแฟ

การจัดการพชื

การให ปุ ย

การให น้ํา
การปองกนัและ
ดแูลสิง่แวดล อม

การเก็บเกีย่ว

การแปรรปูแบบ
นเิวศน

การจัดการของ
เสยี

การเพาะปลกูทีด่ ี
(GAP)

 
 

การผลติทีเ่ป็นมติรกบัส่ิงแวดล้อม

ตัง้โปรแกรมสําหรับการนําไปปรับใช ในกระบวนการผลติเชงินเิวศทีจ่ะให ได 
คณุภาพของกาแฟ ดแูลสิง่แวดล อมและการปรับปรงุการทํางานของตัว
เกษตรกร การออกแบบและสร างสิง่อํานวยความสะดวกเพือ่ควบคมุทกุขัน้ตอน
ของหวงโซการผลติ
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การบูรณาการการจดัการป องกนัและกําจดัมอดเจาะผลกาแฟ
Hypothenemus hampei และหนอนเจาะลาํต น

กาํหนดมาตรการจดัการระบบโรคและแมลง
แบบบูรณการ (IPM) เน่ืองจากการทาํลาย
ของศตัรูพืชสงผลตอปริมาณผลผลติและ
คุณภาพของกาแฟที่ผลติได

การระบาดของศตัรูพืช

 
 

วางแผนระบบการปลูกกาแฟ

สงเสริมให ปลูกกาแฟโดยการใชพนัธุ ดี ต านทาน
ตอโรค นอกจากน้ีควรสร างโรงเรือนที่เหมาะสม 
และการวางแบบแผนสวนกาแฟที่ดี
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โรงเรอืน

สร างระบบโรงเรือนที่เหมาะสมตอการ
เจริญเติบโตของต นกล ากาแฟ

ควรจะมีโรงเรือนอยูในแตละพื้นที่ปลูก 
เพ่ือลดความเสยีหายท่ีเกดิจากการ
เคลื่อนย ายต นกล า แตท ัง้น้ีข้ึนอยูกบัความ
จาํเป็นของแตละพื้นที่

 
 

ประเมินผลผลติและพฒันาแผนการเพิ่มผลผลติตอ
พื้นที่โดยการจดัการสวนที่ดี

ใชพนัธุ กาแฟที่ให ผลผลติสูง เพิ่มจาํนวนต นตอพื้นที่ 
ปรบัปรุงระบบรมเงา การตดัเพื่อสร างลาํต นใหม การ
วิเคราะห ดิน การจดัการปุ ย และ การบูรณาการวิธีป องกนั
กาํจดัโรคและแมลง
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ธาตอุาหาร

ใชการวิเคราะห ดินเพ่ือวางแผนการใสปุ ยของกาแฟ เพื่อให พืชได รบัธาตอุาหารที่ถูกต อง
เหมาะสมกบัสภาพดินปลูก

 
 

ตรวจสอบสภาพเมลด็กาแฟกอนรบัซ้ือ เชน 
ความช้ืน เปอร เซ็นตสิ่งปนเป้ือน สขีองเมลด็
และระยะเวลาในการตากเมลด็
โรงเกบ็ต องสะอาด ปราศจากขยะและแหลง
แพรกระจายของแมลง

จาํเป็นต องมีระบบควบคุมสภาพแวดล อมเพื่อ
ป องกนัความเสยีหายของเมลด็กาแฟที่จดัเกบ็
เน่ืองจากสภาพแวดล อมที่ไมเหมาะสม โดยต องมี
ระบบระบายอากาศที่ดี มีการควบคุมอณุหภมิู 18-22 
องศาเซลเซียส ความช้ืนสมัพทัธ  65%

การจดัเกบ็และความสะอาดบริเวณโรงเกบ็
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วธิีการค ัว่

คาํแนะนําสาํหรบัการปรบัปรุงคือให ลมื
วิธีการที่ผานมาและเริ่มต นใหม โดยให ใช
ห องปฏิบติัการใหมน้ีสาํหรบัการวิจยัและ
พฒันากาแฟ

ควรจะมีแผนและข ัน้ตอนการค ัว่ในทกุชวงของกระบวนการ เพื่อให ได 
กาแฟค ัว่ที่มีคุณภาพพเิศษ และเหมาะสาํหรบัความต องการใชประโยชน
ในแตละวิธี

 
 

ประสทิธิภาพของห องปฏบิตักิาร

เพื่อให ม ัน่ใจวาผลจากการวิเคราะห ในห องปฏิบตัิการสาํหรบั
การควบคุมการผลิตกาแฟจากแหลงผลิตตางๆ ของมูลนิธิ
โครงการหลวงนั้นจะมีความน าเช่ือถือ มีการตรวจสอบซํ้า
และสามารถตรวจสอบกลบัได น้ันเป็นวิธีท่ียอมรบัในระดบั
นานาชาติ ภายใต การบริหารจดัการของมูลนิธิโครงการ
หลวงและสถาบนั เพื่อให กาแฟที่ผลิตได นั้นมีคุณภาพ
เฉพาะแหลงผลตินั้นๆ (unique origin)
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CUPPERS SKILLS

โครงการหลวงควรตรวจสอบคุณสมบตัทิางเทคนิคของอปุกรณที่
เฉพาะเจาะจง การทาํงาน การประเมนิผลและรายงานผลการทดสอบ
เพือ่ที่จะต องมวีธิกีารทีจ่ดัการฝึกอบรมให เหมาะสมกบัความสามารถ
ในการทาํงานของพนกังานและเทคนิควธิกีาร นอกจากน้ีพวกเขา
จะต องมกีระบวนการทีเ่หมาะสมในการทาํงานโปรแกรมการฝึกอบรม
ทีป่ระสบความสาํเร็จให พร อมใช งานและมกีารปรบัปรุงรูปแบบงาน
สาํหรบับคุลากรทีเ่ก่ียวข องในการดาํเนินการทดสอบ โดยจะต องมี
รายละเอยีดดงัตอไปน้ี:

 
 

ความรบัผดิชอบสาํหรบัการดาํเนนิการของการทดลอง
ความรบัผดิชอบสาํหรบัการทดลองการวางแผนและผลการประเมนิ
ความรบัผดิชอบสาํหรบัการรายงาน
ความคดิเหน็และการตคีวาม
ความเชี่ยวชาญและประสบการณ
ทกัษะและโปรแกรมการฝึกอบรม 

เป็นสิง่สาํคญัมากทีบ่คุลากรทีเ่กี่ยวข องทราบและตระหนกัถงึบทบาทของตน
ในระบบขององคกรภายใต การการปฏบิติงานในห องปฏบิตักิาร พนกังานทกุ
คนสามารถดาํเนนิการได อยางมปีระสทิธิภาพและมปีระสทิธิผลภายใต 
กจิกรรมและความรบัผดิชอบของพวกเขา

ทกัษะของนกัชิม
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บทสรุป - อางขาง

ROYAL 
PROJECT 
FOUNDATION

 
 

การตรวจสอบยอนหลงัระบบการปลูก

จดัทาํระบบการจดบนัทึก แผนจด
บนัทึก ประวตัิการทาํงาน และ
ข อมูลของพืช
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ทาํแผนที่ระบพุื้นที่ ขอบเขตสวนกาแฟและแปลง
ปลูกกาแฟให ชดัเจน

การทาํแผนท่ี

 
 

 ควรจะพฒันาวินจิฉยัด วยสถานะปัจจบุนัพืช อาย ุ
พนัธุ วันปลกู พื้นที่ปลกูระบบการวิเคราะหดิน 
โปรแกรมการใหปุ ย จาํนวนตน ปัญหาสขุภาพ 
การจดัการพืช. ฯลฯ

กลยทุธและการวนิิจฉยัการผลติ

ตัง้คาแผนปฏิบตัิการ (ระยะสัน้และระยะกลาง) 
เพื่อปรับปรงุการผลิตทีม่ ี คณุภาพเมล็ดสดุทาย 
การควบคมุปัญหาสขุภาพแผนการใสปุ ย การ
ปรับปรงุอายสุวนกาแฟและการป องกนักาํจดั
โรคระบาด
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จําเป็นตองมีการจดัการโรงเรือนท่ีมี

คณุภาพดีท่ีชวยใหตนกลาปลกูท่ีมี

คณุภาพดีในพืชพนัธ ุใหมโดยใชเมล็ด

พนัธ ุท่ีมีคณุภาพดีกบัวสัดเุพาะท่ีดี ขนาด

ถงุเพาะท่ีเหมาะสมการตรวจสอบ

สขุภาพและการควบคมุแสง  รวมถึงการ

ใชเมล็ดพนัธ ุท่ีผานการรบัรองพนัธ ุ

พนัธุ ปลูก - โรงเรือน

 
 

Crop distances analysis

ระยะปลกูท่ีกวางนัน้สําหรบั

พนัธ ุท่ีเจรญิเติบโตชา ปัจจบุนั

จํานวนตนท่ีเหมาะสมควรอย ูท่ี 

667 ตน/ไร

พนัธ ุลกูผสม Progenies ท่ีใช 

(Catimors) มีขนาดตนต่ําถึงสงูนัน้

จะปลกูในระยะชิด สามารถปลกู

ระหวาง 640-800 ตนตอไรใน

เง่ือนไขของรมเงาหรือและมีรมเงา

บางสวน
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วิเคราะหดินและธาตอุาหาร

ตนพืชสามารถแสดงอาการขาด

ธาตอุาหารพืชได

ควรจะมีการตรวจสอบวิเคราะหดินเพ่ือประกอบ

ในการแกไขการขาดธาตอุาหารไนโตรเจน 

ฟอสฟอรสั โปแทสเซียม แมกนีเซียม และธาต ุ

อาหารรองอ่ืนๆ 

 
 

ไมมีการติดตามประเมิน ตรวจสอบ

ระยะการเจริญเติบโตของผลกาแฟ

ใชระบบการจดบนัทึกในการวิเคราะห

ปริมาณการออกดอก และการกระจาย

ตวัของผลผลิตเพ่ือเก็บเก่ียวและใช

เตรียมแผนสาํหรบัการประเมินการ

ระบาดและการควบคมุโรคและแมลง

การจดบนัทึกการออกดอก
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การเก็บเก่ียวและระยะเก็บเก่ียวท่ีดี

ตองใหมีคณุภาพโดยการควบคมุ

ใหมีการเก็บเก่ียวผลสกุแกเต็มท่ี 

หลีกเลี่ยงผลดิบ ผลสกุเกินไป และ

ผลแหง

จดัทําวิธีการสําหรบัการบนัทึก

กล ุมของพืชและประเมินผลผลิต

และคณุภาพท่ีจะได

 
 

การแปรรปู

เง่ือนไขจริงคือยงัใชไมไดกบั

การผลิตท่ีเป็นมิตรระบบนิเวศน

ตองออกแบบและสรางส่ิงอํานวยความ

สะดวกระบบใหมข้ึนมา อางขางนัน้เป็น

ศนูยสาธิตท่ีดี ควรมีเคร่ืองปลอกเปลือก

เชอรี่ท่ีดีและใชน้ํานอย มีระบบขดัเมือก มี

บอกําจดัเมือกท่ีทําจากวสัดท่ีุมีดีหรือใช

วสัดสุแตนเลส พ้ืนท่ีหมกัและกําจดั

เปลือกกาแฟ รวมถึงสวนของการบําบดั

น้ําแบบแยกสวน

.8
0Tolva Seca
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น้ําและวิธีการกาํจดัเปลือกกาแฟ

จดัทาํระบบน้ําที่ใชสาํหรบัการแปรรูปและ
ระบบบาํบดัน้ําเสยี

จดัทาํพื้นที่ที่เหมาะสมตอการจดัเกบ็และการ
ทาํปุ ยหมกั

 
 

วิธีการตาก

การตากแหงควรมีตาขายรองพ้ืน

และพลาสติกคลมุหลงัคา ไมควรมี

ผาคลมุเมล็ดระหวางการตาก และ

โรงตากไมควรอย ูติดกบัตนไม เพราะ

แสงแดดจะสองไมถึง

มีการกลบัดานเมล็ดระหวางการตาก 

สรางระบบระบายอากาศ ควบคมุ

ความช้ืนและอณุหภมิู โดยเฉพาะชวง

เชาท่ีมีน้ําคางซ่ึงอาจทําใหเมล็ดมี

ความช้ืนมากข้ึน  โรงตากกาแฟควรอย ู

ภายนอก ไมควรอย ูในรม และตองทํา

ความสะอาดใหดีกอนและหลงัการใช

งานทกุครัง้
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เรื่อง เทคโนโลยีการ ประเทศโคลอมเบีย 

*************************************************************************** 
1. หลักก

ื้

ก้าอย่างต่อเน่ือง เพ่ือให้ได้ผลผลิตกาแฟอราบิก้าที่มีคุณภาพดีสม่ําเสมอ
และตรง

กัน

ในการเพ่ิมปริมาณและ
แฟอราบิก้า รวมไปถึงการปรับปรุงสวนกาแฟอราบิก้าของตนเองได้ 

ภาคผนวก ข 

สรุปการจัดฝึกอบรม 
ผลิตและแปรรูปกาแฟอราบิก้าคณุภาพสูงจาก
ระหว่างวันที่ 8 – 9 พฤศจิกายน พ.ศ.2555 

ณ ห้องประชมุดอยคํา อาคารศนูย์ฝึกอบรม สถาบันวิจัยและพัฒนาพืน้ที่สงู (องค์การมหาชน) 
***********************

ารและเหตุผล 
มูลนิธิโครงการหลวงและสถาบันวิจัยและพัฒนาพ้ืนที่สูง (องค์การมหาชน) ได้ส่งเสริมและสนับสนุน

การถ่ายทอดเทคโนโลยีและองค์ความรู้ด้านการผลิตกาแฟอราบิก้าให้กับเกษตรกรบนพ้ืนที่สูงมาเป็นระยะเวลา
หลายปีแล้ว โดยในปีการผลิต 2554/55 ศูนย์/สถานีพัฒนาโครงการหลวงมีพนที่การปลูกกาแฟอราบิก้ารวมทั้ง
สิ้น 9,399.9 ไร่ กระจายอยู่ในพ้ืนที่ศูนย์พัฒนาโครงการหลวงจํานวน 17 พ้ืนที่ และได้รับซื้อผลผลิตกาแฟ
กะลาจากเกษตรกร จํานวน 226,083.4 กิโลกรัม คิดเป็นเงินทั้งสิ้น 33,877,297 บาท ในส่วนสถาบันวิจัยและ
พัฒนาพ้ืนที่สูง ได้ต่อยอดการส่งเสริมการปลูกกาแฟอราบิก้าไปยังพ้ืนที่โครงการขยายผลโครงการหลวงกว่า  
13 พ้ืนที่ มีพ้ืนที่การปลูกกาแฟอราบิก้าทั้งสิ้น 2,525 ไร่ อย่างไรก็ตาม ในทางปฏิบัติเกษตรกรผู้ปลูกกาแฟใน
พ้ืนที่โครงการหลวงและโครงการขยายผลโครงการหลวงยังขาดองค์ความรู้และเทคโนโลยีที่ชัดเจน ถูกต้อง 
และเหมาะสม ตลอดจนขาดการจัดการสวนกาแฟท่ีดี ทําให้ผลผลิตกาแฟอราบิก้ายังมีปริมาณและคุณภาพไม่
สม่ําเสมอ ดังน้ันจึงต้องมีการส่งเสริมและถ่ายทอดองค์ความรู้ รวมไปถึงการพัฒนาทักษะในการปลูก การดูแล
รักษา และการจัดการสวนกาแฟอราบิ

ตามความต้องการของตลาด  
ดังน้ัน สถาบันวิจัยและพัฒนาพ้ืนที่สูง (องค์การมหาชน) ร่วมกับมูลนิธิโครงการหลวง ได้จัดโครงการ

แลกเปลี่ยนองค์ความรู้ด้านการผลิตและการแปรรูปกาแฟอราบิก้าคุณภาพสูง และการสร้างเครือข่ายความ
ร่วมมือทางวิชาการระหว่างไทย – โคลอมเบีย ซึ่งเป็นโครงการต่อเน่ืองจากการลงนามข้อตกลงร่วม  ระหว่าง
มูลนิธิโครงการหลวงและสถาบันวิจัยและพัฒนาพ้ืนที่สูง (องค์การมหาชน) กับ Presidential Program 
Against Illicit Crop (PCI), Accion Social สาธารณรัฐโคลอมเบีย ในการแลกเปลี่ยนและพัฒนาองค์ความรู้ 
ด้านวิชาการเก่ียวกับการพัฒนาพ้ืนที่สูง เมื่อวันที่ 3 ตุลาคม 2550 โดยในปีงบประมาณ พ.ศ.2556 สถาบันวิจัย
และพัฒนาพ้ืนที่สูง (องค์การมหาชน) ได้รับความร่วมมือจาก Mr.Victor Julio Bohorquez Machado และ 
Mr.Ivan Andres Morales Espitia ผู้เช่ียวชาญด้านกาแฟจากโคลอมเบีย ในการถ่ายทอดองค์ความรู้และให้
คําปรึกษาด้านการผลิต การจัดการหลังการเก็บเก่ียว การแปรรูป การทดสอบคุณภาพกาแฟ และการจัดการ
ด้านการตลาด ให้กับเจ้าหน้าที่และเกษตรกรในพ้ืนที่รับผิดชอบของมูลนิธิโครงการหลวงและสถาบันวิจัยและ
พัฒนาพ้ืนที่สูง ดังน้ัน โครงการสนับสนุนการถ่ายทอดเทคโนโลยีและการเรียนรู้การปลูกชาและกาแฟอราบิก้า 
จึงได้จัดการฝึกอบรม เร่ือง “เทคโนโลยีการผลิตและการแปรรูปกาแฟอราบิก้าคุณภาพสูงจากประเทศ
โคลอมเบีย” ให้กับหัวหน้าสถานี/ศูนย์พัฒนาโครงการหลวง ผู้ช่วยผู้จัดการพ้ืนที่ นักวิชาการ นักวิจัย เจ้าหน้าที่
ส่งเสริม และเจ้าหน้าที่โครงการฯ ในพ้ืนที่โครงการหลวง โครงการขยายผลโครงการหลวง พ้ืนที่โครงการขยาย
ผลโครงการหลวงเพ่ือแก้ปัญหาการปลูกฝิ่นอย่างย่ังยืน และพ้ืนที่ศูนย์การเรียนรู้ชุมชนชาวไทยภูเขา แม่ฟ้า
หลวง (ศศช.) และบุคคลอ่ืนที่เก่ียวข้อง รวมท้ังสิ้น 50 ราย ทั้งน้ีเพ่ือให้เกิดการแลกเปลี่ยน เรียนรู้ และเพ่ิมพูน
ทักษะเก่ียวกับการผลิตและการแปรรูปกาแฟอราบิก้าระหว่างผู้เช่ียวชาญด้านกาแฟจากประเทศโคลอมเบีย
และเจ้าหน้าที่ โดยเจ้าหน้าที่สามารถนําเทคโนโลยีและองค์ความรู้ดังกล่าวไปถ่ายทอดสู่เกษตรกรผู้ปลูกกาแฟ
บนพ้ืนที่สูง ซึ่งเกษตรกรสามารถนําองค์ความรู้และเทคโนโลยีดังกล่าวไปประยุกต์ใช้
คุณภาพผลผลิตกา
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2. 

2.1 
์พัฒนาโครงการหลวง นักวิชาการ นักวิจัย เจ้าหน้าที่ส่งเสริม และ

2.2 

ปริมาณและคุณภาพผลผลิตกาแฟอราบิก้า รวมไปถึงการปรับปรุงสวนกาแฟ 
ิก้าของตนเองได้ 

3. เป้าห

ั่งยืน และศูนย์การเรียนรู้ชุมชนชาวไทยภูเขา แม่ฟ้าหลวง (ศศช.) และบุคคล
ราย 

4. ผล
 สําหรับ

an Andres 
Morales Espitia 

้ วิธีการปลูก การดูแลรักษา การจัดการโรคและแมลงศัตรูกาแฟ และการจัดการ
สวนกาแฟอราบิก้า

รจัดการหลังการเก็บเกี่ยว  

- ล็ดกาแฟตามมาตรฐาน SCAA (Schools Curriculum and 
Assessment Authority) 

 

วัตถุประสงค์ 
เพ่ือให้เกิดการแลกเปล่ียน เรียนรู้ และเพ่ิมพูนทักษะเก่ียวกับการผลิตและการแปรรูปกาแฟ 

อราบิก้าให้กับหัวหน้าสถานี/ศูนย
เจ้าหน้าที่โครงการฯ ที่เก่ียวข้อง 
เพ่ือให้เกิดการถ่ายทอดเทคโนโลยีและองค์ความรู้เก่ียวกับการผลิตและแปรรูปกาแฟอราบิก้า
คุณภาพสูงไปสู่เกษตรกรบนพ้ืนที่สูง ซึ่งเกษตรกรสามารถนําองค์ความรู้และเทคโนโลยีดังกล่าวไป
ประยุกต์ใช้ในการเพ่ิม
อราบ

มาย 
หัวหน้าสถานี/ศูนย์พัฒนาโครงการหลวง ผู้ช่วยผู้จัดการพ้ืนที่ นักวิชาการและเจ้าหน้าที่ส่วนกลาง 

เจ้าหน้าที่โครงการฯ ในพ้ืนที่โครงการหลวง โครงการขยายผลโครงการหลวง โครงการขยายผลโครงการหลวง
เพ่ือแก้ปัญหาการปลูกฝิ่นอย่างย
อ่ืนที่เก่ียวข้อง จํานวน 60 

การดําเนินงาน 
กิจกรรมในการฝึกอบรม ประกอบด้วย 
1) การบรรยายทางวิชาการ เรื่อง “เทคโนโลยีการผลิตและการแปรรูปกาแฟอราบิก้า

คุณภาพสูงจากประเทศโคลัมเบีย” โดย Mr. Victor Julio Bohorquez Machado และ Mr. Iv
ผู้เช่ียวชาญด้านกาแฟจากประเทศโคลอมเบีย ซึ่งมีหัวข้อในการบรรยาย ดังน้ี  
- การปลูก การดูแลรักษา และการจัดการสวนกาแฟอราบิก้าในประเทศโคลอมเบีย (การ

เลือกพ้ืนที่ปลูก พันธ์ุกาแฟที่ใช
 เป็นต้น) 
- การเก็บเกี่ยวและกา
- การแปรรูปผลผลิต 
- การเก็บรักษากาแฟอราบิก้าที่เหมาะสม  
- ลักษณะเมล็ดการแฟที่ไม่สมบูรณ์หรือผิดปกติ (Defect) 
- หลักการทดสอบคุณภาพกาแฟโดยการชิมรสชาติกาแฟ (Cupping Test) 

การประเมินคุณภาพเม
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ภาพท่ี 26 การบรรยายทางวิชาการ เรื่อง “เทคโนโลยีการผลิตและการแปรรูปกาแฟอราบิก้าคุณภาพสูงจากประเทศ

โคลัมเบีย” โดย Mr. Victor Julio Bohorquez Machado และ Mr. Ivan Andres Morales Espitia ผู้เช่ียวชาญด้าน
กาแฟจากประเทศโคลอมเบีย 

2) การฝึกอบรมเชิงปฏิบัติการ 
- การคัดคุณภาพเมล็ดกาแฟด้วยมือ (Hand Pick) เพ่ือคัดแยกเมล็ดกาแฟที่ไม่สมบูรณ์ 

(Defect)  

  

ภาพท่ี 27 การคัดคุณภาพเมล็ดกาแฟด้วยมือ (Hand Pick) เพ่ือคัดแยกเมล็ดกาแฟที่ไม่สมบูรณ์ (Defect) 
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- การทดสอบคุณภาพกาแฟโดยการชิมรสชาติกาแฟ (Cupping Test) 

  

ภาพท่ี 28 การทดสอบคุณภาพกาแฟโดยการชิมรสชาติกาแฟ (Cupping Test) 

3) การแลกเปลี่ยนข้อคิดเห็น การซักถาม และการให้ข้อเสนอแนะด้านการพัฒนาประสิทธิภาพ
การผลิตและการแปรรูปกาแฟอราบิก้า ระหว่างผู้เช่ียวชาญด้านกาแฟอราบิก้าจากประเทศโคลอมเบียและ
ผู้เข้าร่วมการฝึกอบรม 

5. การนําไปใช้ประโยชน์ 
จากการฝึกอบรมคร้ังน้ี จะทําให้เกิดการแลกเปลี่ยน เรียนรู้ และเพ่ิมพูนทักษะเก่ียวกับการผลิตและ

การแปรรูปกาแฟอราบิก้าให้กับบุคลากรด้านงานวิจัยและงานส่งเสริมกาแฟอราบิก้าจากมูลนิธิโครงการหลวง
และสถาบันวิจัยและพัฒนาพื้นที่สูง (องค์การมหาชน) เพ่ือนําไปถ่ายทอดสู่เกษตรกรบนพ้ืนที่สูง ซึ่งเกษตรกร
สามารถนําองค์ความรู้และเทคโนโลยีดังกล่าวไปประยุกต์ใช้ในการปลูกกาแฟอราบิก้า โดยใช้เทคโนโลยีที่
เหมาะสมและสอดคล้องกับสภาพสิ่งแวดล้อมบนพ้ืนที่สูง อันจะส่งผลให้เกษตรกรสามารถใช้พ้ืนที่ได้อย่างมี
ประสิทธิภาพและเกิดความย่ังยืนทางสิ่งแวดล้อม นอกจากนี้ยังทําให้ผลผลิตกาแฟอราบิก้ามีปริมาณและ
คุณภาพสูงข้ึนและเกิดความย่ังยืนต่อรายได้ของเกษตรกรในระยะยาวด้วย 
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