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บทสรุปสาํหรบัผู้บริหาร 

มูลนิธิโครงการหลวงดําเนินการส่งเสริมให้เกษตรกรปลูกผักอินทรีย์ จนได้รับการรับรอง
มาตรฐานพืชอินทรีย์ จากกรมวิชาการเกษตร กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ มาอย่างต่อเน่ืองต้ังแต่ ปี 
พ.ศ. 2545 จนถึงปัจจุบัน โดยในปี พ.ศ. 2555 มีเกษตรกรเข้าร่วมโครงการท้ังสิ้น 588 ราย มีพ้ืนที่
ปลูก 1,384.41 ไร่ สามารถปลูกผักอินทรีย์ปริมาณ 951 ตัน คิดเป็นมูลค่า 22.30 ล้านบาท 

สิ่งที่ยังเป็นประเด็นปัญหาในการผลิตพืชอินทรีย์ คือ ปัจจัยการผลิตที่จะนํามาใช้ทดแทน
สารเคมีเกษตร มีโรคและแมลงเข้าทําลายในแปลงของเกษตรกร ซึ่งมีผลกระทบต่อปริมาณและ
คุณภาพของผลิตผล โดยเฉพาะในช่วงฤดูฝน ซึ่งมักจะพบการระบาดของโรค และในช่วงฤดูแล้งที่
มักจะพบการระบาดของแมลง มูลนิธิโครงการหลวงและสถาบันวิจัยและพัฒนาพ้ืนที่สูงได้เล็งเห็น
ความสําคัญและความจําเป็นในการศึกษาวิจัยและพัฒนาปัจจัยการผลิตเพ่ือทดแทนสารเคมีสําหรับใช้
ในระบบการผลิตผักอินทรีย์ดังกล่าว จึงได้มีการศึกษาวิจัยและพัฒนาปัจจัยการผลิตภายใต้
โครงการวิจัยและพัฒนาปัจจัยการผลิตชีวภาพเพ่ือทดแทนสารเคมีเกษตรบนพ้ืนที่สูง เพ่ือให้เกษตรกร
สามารถนําไปใช้ประโยชน์ในการปลูกผักอินทรีย์ในพ้ืนที่ของตนเองได้ ประกอบกับในปัจจุบันมูลนิธิ
โครงการหลวงได้ส่งผลิตผลผักอินทรีย์ไปจําหน่ายยังต่างประเทศ อาทิ สิงคโปร์ ไต้หวัน และกลุ่ม
ประเทศในยุโรปบางประเทศ ซึ่งปัญหาสําคัญในการส่งผลิตผลคือ การจัดการหลังการเก็บเก่ียว 
เพ่ือให้ผลิตผลคงคุณภาพดีต้ังแต่แปลงปลูกจนถึงมือผู้บริโภค และมีอายุการเก็บรักษานานข้ึน 
เน่ืองจากในการส่งผลิตผลไปจําหน่ายยังต่างประเทศต้องใช้ระยะเวลาในการขนส่งผลิตผลนานกว่า
ปกติ ดังน้ันต้องมีการจัดการหลังการเก็บเก่ียวที่เหมาะสม เพ่ือให้ผลิตผลยังมีคุณภาพดี นอกจากน้ี
เพ่ือให้เกิดประสิทธิภาพการผลิตตลอดห่วงโซ่อุปทาน (Supply chain) ของการผลิตผักอินทรีย์
โครงการหลวง จําเป็นต้องมีการศึกษาด้านการตลาดควบคู่ไปพร้อมกันด้วย เพ่ือเพ่ิมขีดความสามารถ
ในการแข่งขัน และเพ่ิมช่องทางการตลาดในการจําหน่ายผลิตผลผักอินทรีย์ของโครงการหลวง ซึ่งจะ
ยังผลให้เกษตรกรเกิดความเช่ือมั่นในการปลูกผักอินทรีย์ อันจะนําไปสู่การทําการเกษตรบนพื้นที่สูง
อย่างย่ังยืนต่อไป 
 
วัตถุประสงค์ของการวิจัย 

1. เพ่ือทดสอบปัจจัยการผลิตชีวภาพในการเพ่ิมประสิทธิภาพการผลิตผักอินทรีย์ 
  โครงการหลวง 

2. เพ่ือศึกษาการจัดการหลังการเก็บเกี่ยวผักอินทรีย์โครงการหลวง 
3. เพ่ือศึกษาศักยภาพการผลิตและการตลาดผักอินทรีย์โครงการหลวง สําหรับปรับปรุงการ 

  ผลิตและการตลาด 
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วิธีการ 
การทดลองที่ 1  การทดสอบปัจจัยการผลิตชีวภาพในการเพิ่มประสิทธิภาพการปลูกพืชตระกูล
สลัด 5 ชนิด คือ ผักกาดหอมห่อ  คอส โอ๊คลีฟแดง โอ๊คลีฟเขียว  เรดโครอล และมะเขือเทศ 2 
พันธุ์คือ Cherry และ Thomas                     
1.1 การทดสอบปัจจัยการผลติในการควบคุมโรคใบจุดตากบของพืชตระกูลสลัดอินทรย์ีทั้งในระยะ
กล้าและหลังย้ายปลูก  

นําสารชีวภัณฑ์ป้องกันกําจัดโรคใบจุดตากบจากมูลนิธิโครงการหลวงมาทดสอบในการปลูก
พืชตระกูลสลัดได้แก่ ผักกาดหอมห่อ โอ๊คลีฟเขียว โอ๊คลีฟแดง เรดโครอล และคอส โดยแบ่งการ
ทดสอบออกเป็น 2 ฤดูกาลดังน้ีคือ ฤดูแลง้และฤดูฝน 

 การทดสอบในฤดูแล้ง 
 การทดสอบปัจจัยการผลิตในระยะกล้าของพืชตระกูลสลัด ได้แก่ ผักกาดหอมห่อ โอ๊คลีฟ 
เขียว โอ๊คลีฟแดง เรดโครอล และคอส วางแผนการทดลองแบบ T-test ประกอบด้วย 
กรรมวิธีที่ 1 การดูแลกล้าตามวิธีปฏิบัติของศูนย์ (ชุดควบคุม) 
กรรมวิธีที่ 2 การดูแลกล้าโดยฉีดพ่นสารชีวภัณฑ์ป้องกันกําจัดโรคใบจุดตากบ (เช้ือราไตรโคเดอร์มา 

เช้ือแบคทีเรีย BK33 และ Copper oxychloride) ทุกๆ 3 วัน 
 
         การทดสอบปัจจัยการผลิตหลังย้ายปลูกของพืชตระกูลสลัด ได้แก่ ผักกาดหอมห่อ คอส และ
โอ๊คลีฟเขียว วางแผนการทดลองแบบ T-test ประกอบด้วย 
กรรมวิธีที่ 1 ปฏิบัติตามวิธีของเกษตรกร (ชุดควบคุม)  
กรรมวิธีที่ 2 การทดสอบสารชีวภัณฑ์ป้องกันกําจัดโรคใบจุดตากบ (เช้ือราไตรโคเดอร์มา เช้ือ

แบคทีเรีย BK33 และ Copper oxychloride) โดยฉีดพ่นทุกๆ 3 วัน และฮอร์โมนไข่ ฉีด
พ่นทุกๆ 5 วัน 

 
 การทดสอบในฤดูฝน  
 การทดสอบปัจจัยการผลิตในระยะกล้าของพืชตระกูลสลัด ได้แก่ ผักกาดหอมห่อ โอ๊คลีฟ 
เขียว โอ๊คลีฟแดง เรดโครอล และคอส วางแผนการทดลองแบบ CRD ประกอบด้วย 
กรรมวิธีที่ 1 การดูแลกล้าตามวิธีปฏิบัติของศูนย์ (ชุดควบคุม) 
กรรมวิธีที่ 2 การดูแลกล้าโดยฉีดพ่นสารชีวภัณฑ์ป้องกันกําจัดโรคใบจุดตากบ (เช้ือราไตรโคเดอร์มา 

เช้ือแบคทีเรีย BK33 และ Copper oxychloride) ทุกๆ 3 วัน 
กรรมวิธีที่ 3 การดูแลกล้าโดยฉีดพ่นเช้ือราไตรเดอร์มา ทุกๆ 3 วัน 
 
         การทดสอบปัจจัยการผลิตหลังย้ายปลูกของพืชตระกูลสลัด ได้แก่ ผักกาดหอมห่อ คอส และ
โอ๊คลีฟเขียว วางแผนการทดลองแบบ T-test ประกอบด้วย 
กรรมวิธีที่ 1 ปฏิบัติตามวิธีของเกษตรกร (ชุดควบคุม)  
กรรมวิธีที่ 2 การทดสอบสารชีวภัณฑ์ป้องกันกําจัดโรคใบจุดตากบ (เช้ือราไตรโคเดอร์มา เช้ือ

แบคทีเรีย BK33 และ Copper oxychloride) โดยฉีดพ่นทุกๆ 3 วัน และฮอร์โมนไข่ ฉีด
พ่นทุกๆ 5 วัน 
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1.2  การทดสอบปัจจัยการผลิตในการป้องกันกําจัดโรคและแมลงศัตรูมะเขือเทศอินทรีย์ พันธ์ุโทมัส
และเชอร์รี่ วางแผนการทดลองแบบ T-test ประกอบด้วย 
กรรมวิธีที่ 1 วิธีปฏิบัติของเกษตรกร (ชุดควบคุม) 
กรรมวิธีที่ 2 การทดสอบสารชีวภัณฑ์ป้องกันกําจัดโรคและแมลงศัตรูพืช (ผงฟู กํามะถัน เช้ือราไตรโค

เดอร์มา เช้ือรา Beauveria bassiana เช้ือรา Metarhizium anisopliae เช้ือ
แบคทีเรีย Bacillus thuringensis (ผลิตภัณฑ์การค้า) นํ้าหมักสูตร PP3 ฉีดพ่นทุกๆ 3 
วัน และฮอร์โมนไข่ ฉีดพ่นทุกๆ 5 วัน 

 
การทดลองที่ 2 การศึกษาวิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเก่ียวท่ีเหมาะสมเพื่อลดความสูญเสียผัก
อินทรีย์ 

ศึกษาวิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยวที่เหมาะสมเพ่ือลดความสูญเสียที่เกิดขึ้น วางแผนการ
ทดลองแบบ CRD โดยทําการทดลองกรรมวิธีละ 3 ซ้ําๆ ละ 3 ถุง ในเบบ้ีฮ่องเต้ ส่วนผักกาดกวางตุ้ง
และคอส กรรมวิธีละ 3 ซ้ําๆ ละ 2 ถุง ประกอบด้วย 

กรรมวิธีที่ 1 การเช็ดผลิตผลด้วยนํ้าโอโซน  
กรรมวิธีที่ 2 การเช็ดผลิตผลด้วยนํ้าอิเล็กโตรไลต์ 
กรรมวิธีที่ 3 การเช็ดผลิตผลด้วยนํ้าผสมด่างทับทิม (อัตราส่วน 0.1 กรัมต่อนํ้า 2 ลิตร) 
กรรมวิธีที่ 4 การเช็ดผลิตผลด้วยนํ้าผสมผงฟู (อัตราส่วน 5 กรัมต่อนํ้า 2 ลิตร) 
กรรมวิธีที่ 5 การเช็ดผลิตผลด้วยนํ้าผสมคลอรีน (ความเข้มข้น 200 ppm) 
กรรมวิธีที่ 6 ชุดควบคุม (ไม่เช็ดผลิตผล) 
หลังจากเช็ดทําความสะอาดผลิตผลแล้ว บรรจุผลิตผลในบรรจุภัณฑ์ถุงละ 200 กรัม นําไป 

เก็บรักษาไว้ที่อุณหภูมิห้องและในตู้เย็นอุณหภูมิ 7 องศาเซลเซียส 
 
การทดลองที่ 3 การศึกษาเพื่อเพิ่มประสิทธิภาพการผลิตและการตลาดผักอินทรีย์โครงการหลวง 

 โดยจําแนกการศึกษาและวิเคราะห์ออกเป็น 3 กลุ่มศูนย์ ได้แก่ กลุ่มศูนย์ที่มีความสูงมากกว่า 
1,000 เมตรจากระดับนํ้าทะเลปานกลาง กลุ่มศูนย์ที่มีความสูง 700 - 1,000 เมตรจากระดับนํ้าทะเล
ปานกลาง และกลุ่มศูนย์ที่มีความสูงตํ่ากว่า 700 เมตรจากระดับนํ้าทะเลปานกลาง โดยใช้ตัวแทนกลุ่ม
ศูนย์อย่างน้อย 1 ศูนย์ ซึ่งมีรายละเอียดการดําเนินการ ดังน้ี  

1) การจัดทําแบบสอบถามเกษตรกรและเจ้าหน้าที่ที่เกี่ยวข้อง 
2) รวบรวมข้อมูลปริมาณและมูลค่าการขาย ข้อมูลแผนการผลิต แผนการตลาด ปริมาณส่ง

มอบจากฝ่ายตลาดมูลนิธิโครงการหลวงและหน่วยงานที่เก่ียวข้อง 
3) สํารวจและรวบรวมข้อมูลต้นทุนการผลิตผักอินทรีย์ของเกษตรกร 
4) สํารวจและรวบรวมข้อมูลต้นทุนการขนส่งและระยะเวลาในการส่งมอบผักอินทรีย์ต้ังแต่

เกษตรกร ศูนย์พัฒนาโครงการหลวง จนถึงโรงคัดบรรจุเชียงใหม่ เพ่ือวิเคราะห์ประสิทธิภาพระบบ
ขนส่ง 

5) วิเคราะห์ศักยภาพของเกษตรกรและการตลาดผักอินทรีย์โดยใช้เครื่องมือ SWOT จากการ
จัดเวทีชุมชน และวิเคราะห์เพ่ิมเติมด้วยข้อมูลเชิงปริมาณที่ได้จากการสํารวจ ได้แก่ ข้อมูลต้นทุนการ
ผลิต ผลผลิตต่อพ้ืนที่ และรายได้สุทธิจากการจําหน่ายผลผลิตของเกษตรกร    
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6) วิเคราะห์ประสิทธิภาพการตลาดและยอดจําหน่ายผักอินทรีย์ (ข้อมูลปริมาณและมูลค่า
ขายผ่านช่องทางการตลาดต่างๆ ของปี พ.ศ. 2554-2555) 

7) วิเคราะห์ประสิทธิภาพการส่งเสริม การจัดการหลังการเก็บเก่ียว และประสิทธิภาพการส่ง
มอบให้ลูกค้า (ข้อมูลแผน ปริมาณส่งมอบ และเปอร์เซ็นต์การส่งมอบ) 

8) เสนอแนะแนวทางการพัฒนาการผลิตและตลาดผักอินทรีย์โครงการหลวง 
 
ผลการวิจัย 
การทดลองที่ 1  การทดสอบปัจจัยการผลิตชีวภาพในการเพิ่มประสิทธิภาพการปลูกพืชตระกูล
สลัด 5 ชนิด คือ ผักกาดหอมห่อ  คอส โอ๊คลีฟแดง โอ๊คลีฟเขียว  เรดโครอล และมะเขือเทศ 2 
พันธุ์คือ Cherry และ Thomas                     
 พืชตระกูลสลัด 5 ชนิด ได้แก่  ผักกาดหอมห่อ โอ๊คลีฟเขียว โอ๊คลีฟแดง เรดโครอล และ
คอสโดยดําเนินการใน 2 ฤดูปลูกคือฤดูแล้งและฤดูฝนโดยในฤดูแล้ง ดําเนินการทดสอบที่ศูนย์
พัฒนาโครงการหลวงทุ่งหลวง ก่อนดําเนินงานพบว่าต้นกล้าประสบปัญหาเรื่องโรคใบจุดตากบ ทําให้
ต้นกล้าเสียหายและตาย จากปัญหาดังกล่าวจึงได้ดําเนินงานทดสอบการใช้ปัจจัยการผลิตในการ
ควบคุมโรคใบจุดตากบ โดยปัจจัยการผลิตที่ใช้ประกอบด้วย เช้ือราไตรโคเดอร์มา เช้ือแบคทีเรีย 
BK33 และ Copper oxychloride ทําการฉีดพ่นสลับกันทุกๆ 3 วัน พบว่าในช่วงฤดูแล้งไม่มีการ
ระบาดของโรคใบจุดตากบทําให้ไม่พบการระบาดของโรคทั้งในชุดควบคุม (ตามวิธีปฏิบัติของศูนย์) 
และชุดทดสอบในกล้าพืชตระกูลสลัดทั้ง 5 ชนิด  จากน้ันทําการย้ายปลูกต้นกล้าของพืชตระกูลสลัด 3 
ชนิด ได้แก่ คอส ผักกาดหอมห่อ และโอ๊คลีฟเขียว ที่อายุ 20 และ 25 วัน ฉีดพ่นปัจจัยการผลิต
ควบคุมโรคใบจุดตากบเปรียบเทียบกับวิธีปฏิบัติของเกษตรกร โดยปัจจัยการผลิตที่ใช้ประกอบด้วย 
เช้ือราไตรโคเดอร์มา เช้ือแบคทีเรีย BK33 และ Copper oxychloride ฉีดพ่นสลับกันทุกๆ 3 วัน 
เป็นเวลา 1 เดือน จากน้ันทําการสํารวจโรคและก่อนเก็บเก่ียวผลผลิต พบว่าในฤดูแล้งมีการระบาด
ของโรคไม่รุนแรงจึงพบโรคเฉพาะในบริเวณใบล่างเท่าน้ัน ซึ่งเปอร์เซ็นต์การเกิดโรคทั้งในชุดทดสอบ
และชุดควบคุมไม่มีความแตกต่างกันที่ระดับความเช่ือมั่น 95 เปอร์เซ็นต์ ในพืชทั้ง 3 ชนิด และไม่พบ
การแพร่ระบาดของแมลงท้ังในชุดทดสอบและชุดควบคุม (ปฏิบัติตามวิธีของเกษตรกร) ของกล้าอายุ 
20 และ 25 วัน นอกจากน้ีลักษณะผลผลิตของพืชตระกูลสลัดในแปลงทดสอบมีการเจริญเติบที่ดี  มี
ขนาดลําต้นใหญ่ และนํ้าหนักผลิตผลหลังตัดแต่งของพืชตระกูลสลัดในแปลงทดสอบมีเปอร์เซ็นต์
มากกว่าชุดควบคุมในพ้ืนที่ 1 ตารางเมตร  
 ฤดูฝน ดําเนินการทดสอบซ้ําอีกครั้งในฤดูฝนทั้งในระยะกล้าและหลังย้ายปลูกลงในแปลง 
การทดสอบในระยะกล้าพบว่าการใช้ปัจจัยการผลิตคือ เช้ือราไตรโคเดอร์มา ฉีดพ่นสลับกันทุกๆ 3 วัน 
มีเปอร์เซ็นต์การเกิดโรคน้อยที่สุด (25.00% - 37.12%) รองลงมาคือการใช้ เช้ือราไตรโคเดอร์มา เช้ือ
แบคทีเรีย BK33 และ Copper oxychloride สลับกันทุกๆ 3 วัน (32.14% - 48.00%) ส่วนชุด
ควบคุม (วิธีปฏิบัติของศูนย์) พบการเกิดโรคมากที่สุด (25.00% - 84.90%) ทําการย้ายปลูกต้นกล้า
ของพืชตระกูลสลัด 3 ชนิด ได้แก่ คอส ผักกาดหอมห่อ และโอ๊คลีฟเขียว ทั้งในพ้ืนที่นอกโรงเรือนและ
ในโรงเรือน วางแผนการทดสอบการใช้ปัจจัยการผลิตในการควบคุมโรคใบจุดตากบเปรียบเทียบกับวิธี
ปฏิบัติของเกษตรกร โดยปัจจัยการผลิตที่ใช้ประกอบด้วย เช้ือราไตรโคเดอร์มา เช้ือแบคทีเรีย BK33 
และ Copper oxychloride ฉีดพ่นสลับกันทุกๆ 3 วัน จากน้ันทําการสํารวจโรคและแมลงศัตรูก่อน
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เก็บเก่ียวผลผลิต พบว่าในแปลงทดสอบทั้งภายในและนอกโรงเรือนมีเปอร์เซ็นต์การเกิดโรคน้อยที่สุด
ในพืชทั้ง 3 ชนิด เมื่อเปรียบเทียบปริมาณนํ้าหนักผลิตผลหลังตัดแต่งของพืชตระกูลสลัดในแปลง
ทดสอบมีเปอร์เซ็นต์มากกว่าแปลงควบคุม และการปลูกภายในโรงเรือนให้ปริมาณนํ้าหนักผลิตผลหลัง
ตัดแต่งของพืชตระกูลสลัดมากกว่าการปลูกภายนอกโรงเรือน  

มะเขือเทศอินทรีย์ ดําเนินการทดสอบที่ศูนย์พัฒนาโครงการหลวงทุ่งเริง โดยสํารวจชนิดของ
แมลงศัตรูพืชและโรคก่อนการทดสอบ พบแมลงศัตรูพืชที่สําคัญ คือ เพลี้ยไฟ โรคที่สําคัญ คือ โรครา
แป้ง และโรคไวรัส วางแผนการทดสอบการใช้ปัจจัยการผลิตชีวภาพในการควบคุมโรคและแมลงปัจจัย
การผลิตที่ใช้ประกอบด้วยผงฟู  กํามะถัน  บีเค 33  เช้ือราไตรโคเดอร์มา  เช้ือรา Beauveria 
bassianaเช้ือรา Metarhizium anisopliae เช้ือแบคทีเรีย Bacillus thuringensis (ผลิตภัณฑ์
การค้าฟลอร์แบค) นํ้าหมักสูตร PP3 นํามาฉีดพ่นสลับกันทุกๆ 3 วัน และฮอร์โมนไข่ฉีดพ่นทุกๆ 5 วัน 
เปรียบเทียบกับวิธีการปฏิบัติของเกษตรกร ซึ่งมะเขือเทศที่ใช้ทดสอบมี 2 สายพันธ์ุได้แก่ พันธ์ุโทมัส
และเชอร์รี่ ทําการสํารวจโรคและแมลงทุกๆ สองอาทิตย์ หลังการใช้ปัจจัยการผลิตในการควบคุมโรค
และแมลง พบแมลงศัตรูพืชสําคัญที่เข้าทําลายมะเขือเทศ คือ เพลี้ยไฟ ระบาดในแปลงควบคุม
มากกว่าแปลงทดสอบในมะเขือเทศทั้งสองพันธ์ุ ซึ่งจํานวนการแพร่ระบาดมีความแปรปรวนทุกคร้ังที่
สํารวจ ส่วนแมลงศัตรูชนิดอ่ืนที่พบได้แก่ แมลงหว่ีขาว เพลี้ยอ่อน เพลี้ยแป้ง หนอน และไร สําหรับ
การระบาดของโรคพบ โรคราแป้ง โรคไวรัส และโรคใบไหม้ โดยโรคราแป้งพบการระบาดเฉพาะใน
แปลงทดสอบของมะเขือเทศทั้งสองพันธ์ุ โดยพันธ์ุโทมัสซึ่งปลูกในโรงเรือนแบบปิด พบเปอร์เซ็นต์การ
ทําลายของโรค 32.17 มากกว่าพันธ์ุเชอร่ีซึ่งปลูกในโรงเรือนแบบเปิดพบเปอร์เซ็นต์การทําลายของโรค 
10.5 ส่วนโรคไวรัสพบเฉพาะในแปลงควบคุม โดยในพันธ์ุโทมัสพบเปอร์เซ็นต์การทําลายของโรค
เท่ากับ 86.6 ส่วนพันธ์ุเชอร่ีพบเปอร์เซ็นต์การทําลายของโรคเป็น 13.2 สําหรับโรคใบไหม้ในพันธ์ุ
โทมัสพบการระบาดของโรคเฉพาะในแปลงทดสอบโดยมีเปอร์เซ็นต์การทําลายของโรคเป็น 86.17 
ส่วนพันธ์ุเชอรี่ พบการระบาดของโรคท้ังในแปลงทดสอบและแปลงควบคุมโดยพบเปอร์เซ็นต์การ
ทําลายของโรคเป็น 54.34 และ 36.67 ตามลําดับ สําหรับต้นทุนการผลิตของมะเขือเทศทั้งสองพันธ์ุ
พบว่าในกรรมวิธีทดสอบมีต้นทุนสูงกว่าวิธีการปฏิบัติของเกษตรกรแต่มีปริมาณผลผลิตสูงกว่าในแปลง
ควบคุม ส่งผลทําให้รายได้สุทธิของการปลูกมะเขือเทศอินทรีย์แปลงทดสอบมีมูลค่าสูงกว่าแปลงควบคุม  

 
การทดลองที่ 2 การศึกษาวิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเก่ียวท่ีเหมาะสมเพื่อลดความสูญเสียผัก
อินทรีย์โดยดําเนินการในพืช 3 ชนิดได้แก่ เบบี้ฮ่องเต้ กวางตุ้งและคอส 

เบบี้ฮ่องเต้ : จากการศึกษาวิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเก่ียวและเก็บรักษาเบบี้ฮ่องเต้ไว้ที่
อุณหภูมิห้องและในตู้เย็นอุณหภูมิ 7 องศาเซลเซียส พบว่าที่อุณหภูมิห้องเมื่อเปรียบเทียบเปอร์เซ็นต์
ความสูญเสียที่เกิดจากอาการเน่า ณ วันที่ 5 ของทั้ง 6 กรรมวิธี พบว่ากรรมวิธีที่เช็ดผลิตผลด้วยนํ้า
ผสมคลอรีนความเข้มข้น 200 ppm มีเปอร์เซ็นต์ความสูญเสียน้อยที่สุดเป็น 5.93 รองลงมาคือ
กรรมวิธีเช็ดผลิตผลด้วยนํ้าอิเล็กโตรไลต์และด่างทับทิมโดยมีเปอร์เซ็นต์ความสูญเสียเป็น 12.04 และ 
20.83 ตามลําดับ ที่อุณหภูมิ 7 องศาเซลเซียสเมื่อเปรียบเทียบเปอร์เซ็นต์ความสูญเสียที่เกิดจาก
อาการเหลือง ณ วันที่ 6 ของทั้ง 6 กรรมวิธี พบว่ากรรมวิธีที่เช็ดผลิตผลด้วยนํ้าอิเล็กโตรไลต์ มี
เปอร์เซ็นต์ความสูญเสียน้อยที่สุดเป็น 9.26 รองลงมาคือกรรมวิธีเช็ดผลิตผลด้วยนํ้าผสมคลอรีนความ
เข้มข้น 200 ppm และด่างทับทิมโดยมีเปอร์เซ็นต์ความสูญเสียเท่ากันคือ 11.48 ผักกาดกวางตุ้ง : ที่
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อุณหภูมิห้องเม่ือเปรียบเทียบเปอร์เซ็นต์ความสูญเสียที่เกิดจากอาการเน่า ณ วันที่ 3 ของทั้ง 6 
กรรมวิธี พบว่ากรรมวิธีที่เช็ดผลิตผลด้วยนํ้าอิเล็กโตรไลต์มีเปอร์เซ็นต์ความสูญเสียน้อยที่สุดเป็น 
11.11 รองลงมาคือกรรมวิธีชุดควบคุม (ไม่เช็ดผลิตผล) และน้ําด่างทับทิมโดยมีเปอร์เซ็นต์ความ
สูญเสียเป็น 13.89 และ 22.22 ตามลําดับ ที่อุณหภูมิ 7 องศาเซลเซียส เมื่อเปรียบเทียบเปอร์เซ็นต์
ความสูญเสียที่เกิดจากอาการเหลือง ณ วันที่ 7 ของทั้ง 6 กรรมวิธี พบว่าในทุกกรรมวิธีพบอาการ
ใบเหลือง โดยในกรรมวิธีการเช็ดด้วยนํ้าผสมคลอรีนความเข้มข้น 200 ppm มีความสูญเสียมากที่สุด
ถึง 100 เปอร์เซ็นต์ รองลงมาคือการเช็ดด้วยนํ้าผสมผงฟูมีความสูญเสียเป็น 94.44 เปอร์เซ็นต์ ส่วน
กรรมวิธีชุดควบคุม (ไม่เช็ดผลิตผล) ทําให้เกิดการสูญเสียน้อยที่สุด 41.67 เปอร์เซ็นต์ รองลงมาคือ
การเช็ดด้วยนํ้าอิเล็กโตรไลต์ ที่มีเปอร์เซ็นต์ความสูญเสีย 47.22 คอส : ที่อุณหภูมิห้องเม่ือ
เปรียบเทียบเปอร์เซ็นต์ความสูญเสียที่เกิดจากอาการเน่า ณ วันที่ 3 ของทั้ง 6 กรรมวิธี พบว่ากรรมวิธี
ที่เช็ดผลิตผลด้วยนํ้าอิเล็กโตรไลต์มีเปอร์เซ็นต์ความสูญเสียน้อยที่สุดเป็น 2.08 รองลงมาคือการเช็ด
ผลิตผลด้วยนํ้าผสมคลอรีนและนํ้าผสมผงฟูโดยมีเปอร์เซ็นต์ความสูญเสียเป็น 17.09 และ 20.74 
ตามลําดับ ที่อุณหภูมิ 7 องศาเซลเซียสเมื่อเปรียบเทียบเปอร์เซ็นต์ความสูญเสียที่เกิดจากอาการ
เหลือง ณ วันที่ 3 ของทั้ง 6 กรรมวิธี พบว่าในกรรมวิธีการเช็ดด้วยนํ้าผสมผงฟู มีความสูญเสียจาก
อาการเหลืองมากท่ีสุดถึง 100 เปอร์เซ็นต์ รองลงมาคือการเช็ดด้วยนํ้าโอโซนมีความสูญเสียเป็น 
94.71 เปอร์เซ็นต์ ส่วนกรรมวิธีเช็ดผลิตผลด้วยนํ้าผสมคลอรีน ทําให้เกิดการสูญเสียน้อยที่สุด 73.84 
เปอร์เซ็นต์ รองลงมาคือการเช็ดด้วยนํ้าผสมด่างทับทิม ที่มีเปอร์เซ็นต์ความสูญเสีย 86.48 

 
การทดลองท่ี 3 การศึกษาเพื่อเพิ่มประสทิธภิาพการผลิตและการตลาดผักอินทรีย์โครงการหลวง 

1. ปัญหาการผลิตและการตลาดผักอินทรีย์มี 12 ข้อ โดยปัญหาที่ศูนย์ฯ พบมากที่สุด ได้แก่ 
ปัญหาโรคและแมลง รองลงมาได้แก่ ผลผลิตเสียหายในช่วงฤดูฝน (ผลผลิตเน่าเสีย รูปร่างและสีผิด
มาตรฐาน) และราคาผลผลิตตํ่าบางฤดู และผลผลิตต่อพ้ืนที่ตํ่า นอกจากน้ียังพบปัญหาการรวมกลุ่ม
ทําปุ๋ยหมักในเกษตรกรน้อย มาตรฐานเกรดผักอินทรีย์สูง การคืนผลผลิตของศูนย์ฯ สูง การจัดการ
แผนการปลูก ต้นกล้าไม่สมบูรณ์ มาตรฐานการรับซื้อ และราคารับซื้อตํ่ากว่าต้นทุนการผลิต  

2. การศึกษาระยะเวลาส่งมอบผลผลิตผักอินทรีย์โครงการหลวงตั้งแต่เกษตรกรจนถึงโรงคัด
บรรจุเชียงใหม่ จํานวน 10 ศูนย์/สถานีฯ ได้แก่ แกน้อย ทุ่งเริง ทุ่งหลวง แม่ทาเหนือ แม่สะป๊อก วัด
จันทร์ ห้วยนํ้าริน ห้วยส้มป่อย อินทนนท์ และอ่างขาง พบว่า ศูนย์/สถานีฯ ที่มีระยะเวลาส่งมอบเกิน 
24 ช่ัวโมง มีจํานวน 5 ศูนย์ฯ ได้แก่ ทุ่งหลวง แม่สะป๊อก วัดจันทร์ ห้วยนํ้าริน และห้วยส้มป่อย 
เน่ืองจากเกษตรกรไม่สามารถเก็บผลผลิตให้เสร็จเรียบร้อยทันส่งภายใน 1 วัน ต้องมีการเก็บผลผลิต
ค้างคืนที่ศูนย์ฯและเกษตรกร เช่น ยอดซาโยเต้ และถั่วแขกของศูนย์ฯ ทุ่งเริง (15 ช่ัวโมง) กะหล่ําปลี
และเบบ้ีแครอทของศูนย์ฯ ทุ่งหลวง (50 ช่ัวโมง) 

3. ต้นทุนการขนส่งและการจัดการผลผลิตผักอินทรีย์โครงการหลวง โดยคิดต้นทุนการขนส่ง
ต้ังแต่แปลงเกษตรกรจนถึงโรงคัดบรรจุเชียงใหม่ รวมท้ังค่าแรงงานตัดแต่งและคัดบรรจุ  ซึ่งต้นทุนการ
ขนส่งโดยเฉลี่ย 3 ฤดู คือ ฤดูหนาว ฤดูแล้ง และฤดูฝน พบว่า ศูนย์ฯ ทุ่งหลวงมีต้นทุนสูงสุดถึง 51.08 
บาทต่อลัง รองลงมาคือ สถานีฯ อินทนนท์ 37.69 บาทต่อลัง และแม่สะป๊อก 29.60 บาทต่อลัง 
ตามลําดับ ต้นทุนค่าขนส่งจะแตกต่างกันไปตามฤดูการผลิตของแต่ละศูนย์ฯ เช่น ศูนย์ฯ แม่ทาเหนือ
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จะมีการผลิตผักอินทรีย์ในช่วงฤดูฝนมาก ต้นทุนค่าขนส่งฤดูฝนก็จะตํ่ากว่าฤดูกาลอ่ืน แต่ศูนย์ฯ ส่วน
ใหญ่จะมีต้นทุนการขนส่งในช่วงฤดูฝนสูงกว่าฤดูกาลอ่ืน โดยเฉพาะศูนย์ฯ ทุ่งหลวงที่มีต้นทุนการขนส่ง
ในฤดูฝนมากถึง 84.80 บาทต่อลัง สูงกว่าฤดูหนาวเกือบเท่าตัว เน่ืองจากมีผลผลิตผักอินทรีย์น้อย จึง
ใช้ขนส่งผัก GAP เป็นส่วนใหญ่ สําหรับศูนย์ฯ แกน้อยทางศูนย์ฯ มีการกําหนดค่าขนส่งและจัดการ
ผลผลิตผักอินทรีย์แบบเหมาจ่าย 10 บาทต่อลัง ทุกฤดู 

4. การศึกษาประสิทธิภาพการส่งเสริมผักอินทรีย์ พบว่า ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 ปริมาณ
การผลิตผักอินทรีย์รวม 1,005,011.85 กิโลกรัม คิดเป็นมูลค่าการผลิต 25,412,070.66 บาท ซึ่งมี
ปริมาณและมูลค่าสูงกว่าปีงบประมาณ พ.ศ. 2555 ร้อยละ10.63 และร้อยละ 15.91 ตามลําดับ และ
เมื่อพิจารณาผลการส่งมอบและความสม่ําเสมอของผลส่งมอบ พบว่า ศูนย์/สถานีฯ ที่มีผลส่งมอบเกิน
ร้อยละ 80 และค่า SD. ไม่เกินร้อยละ 25 ตามมาตรฐานของมูลนิธิโครงการหลวง มีเพียงศูนย์/สถานี
เดียวที่ผ่านมาตรฐานดังกล่าว คือ ศูนย์ฯ ทุ่งเริง ส่วนศูนย์/สถานี ที่มีผลส่งมอบและค่า SD. ใกล้เคียง
มาตรฐาน จํานวน 2 สถานีฯ  คือ สถานีฯ อินทนนน์ และ อ่างขาง และศูนย์/สถานี ที่มีผลส่งมอบตํ่า
กว่าร้อยละ 50 และค่า SD. สูงกว่าร้อยละ 50 มีจํานวน 3 ศูนย์/สถานี คือ ศูนย์ฯ ปางดะ หนองหอย 
และทุ่งหลวง ตามลําดับ และจากการศึกษาผลส่งมอบรายชนิดพืชของแต่ละศูนย์/สถานี พบว่า ผลส่ง
มอบของแต่ละชนิดพืชแตกต่างกันมากบางพืชผลส่งมอบสูงถึงร้อยละ 400 และบางชนิดพืชผลส่งมอบ
ไม่ถึงร้อยละ 5 

5. การศึกษาประสิทธิภาพการจําหน่ายผักอินทรีย์ พบว่า มูลค่าการจําหน่ายผักอินทรีย์ 
ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 มีมูลค่า 36.65 ล้านบาท โดยมูลค่าการจําหน่ายส่วนใหญ่มาจากร้าน
โครงการหลวงเป็นหลัก มูลค่า 8.55 ล้านบาท คิดเป็นร้อยละ 23.34 ของมูลค่าขายทั้งหมด รองลงมา
คือ คนกลาง (ร้อยละ 23.12) และ modern trade  (ร้อยละ 19.90) และเมื่อเปรียบเทียบมูลค่าการ
จําหน่ายปีงบประมาณ พ.ศ. 2555-2556 พบว่า ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 มีมูลค่าการจําหน่ายสูง
กว่าปีงบประมาณพ.ศ. 2555 ร้อยละ 28.17 ซึ่งทุกช่องทางการจําหน่ายมีมูลค่าเพ่ิมสูงข้ึน โดยช่อง
ทางการจําหน่ายที่มูลค่าเพ่ิมขึ้นมากที่สุด คือ ตลาดอ่ืนๆ (ตลาดบริการและตลาดส่งออก) เพ่ิมขึ้นร้อย
ละ 100.91 รองลงมาคือ หน่วยขายเคลื่อนที่ เพ่ิมขึ้นร้อยละ 100.72 และตลาด modern trade 
เพ่ิมข้ึนร้อยละ 59.40 ส่วนตลาดข้อตกลง ลูกค้ารายย่อย และร้านโครงการหลวง เพ่ิมขึ้นในสัดส่วนที่
ตํ่า คือ ร้อยละ 0.3 6.09 และ7.90 ตามลําดับ 

 
สรุปผลการวิจัย 

1. การทดสอบปัจจัยการผลิตชีวภาพในการเพ่ิมประสิทธิภาพการปลูกพืชตระกูลสลัด 5 ชนิด 
คือ ผักกาดหอมห่อ  คอส  โอ๊คลีฟแดง  โอ๊คลีฟเขียว  เรดโครอล และมะเขือเทศ 2 พันธ์ุคือ Cherry 
และ Thomas โดยการฉีดพ่นปัจจัยการผลิตทั้ง 3 ชนิด สลับกันทุกๆ 3 วัน สามารถลดการระบาด
ของโรคใบจุดในระยะกล้าและหลังย้ายปลูกในพืชตระกูลสลัดทั้ง 5 ชนิดได้ดี สําหรับมะเขือเทศทั้ง 2 
พันธ์ุการฉีดพ่นเช้ือรา Beauveria bassiana เช้ือรา Metarhizium anisopliae  เช้ือแบคทีเรีย 
Bacillus thuringensis (ผลิตภัณฑ์การค้า) นํ้าหมักสูตร PP3 (ป้องกันกําจัดแมลง) สลับกันทุกๆ 3วัน 
สามารถลดการระบาดของเพลี้ยไฟได้ดี 

2. การศึกษาวิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเก่ียวเพ่ือลดความสูญเสยีจากอาการเน่าในเบบี้ฮ่องเต้ ผักกาด
กวางตุ้ง และคอส 



ฎ 

เบบี้ฮ่องเต้ การใช้ผ้าชุบนํ้าผสมคลอรีนความเข้มข้น 200 ppm  เช็ดทําความสะอาดผลิตผล 
สามารถเก็บรักษาผลิตผลได้นานที่สุด 3 วัน และ 15 วัน ที่อุณหภูมิห้องและอุณหภูมิ 7 องศา
เซลเซียสตามลําดับ ผักกาดกวางตุ้ง การใช้ผ้าชุบนํ้าอิเล็กโตรไลต์เช็ดทําความสะอาดผลิตผล สามารถ
เก็บรักษาผลิตผลได้นานท่ีสุด 2 วัน และ 10 วัน ที่อุณหภูมิห้องและอุณหภูมิ 7 องศาเซลเซียส คอส 
การใช้ผ้าชุบนํ้าอิเล็กโตรไลต์เช็ดทําความสะอาดผลิตผล สามารถเก็บรักษาผลิตผลได้นานที่สุด 5 วัน 
และ 12 วัน ที่อุณหภูมิห้องและอุณหภูมิ 7 องศาเซลเซียส  

3. การศึกษาศักยภาพการผลิตและการตลาดผักอินทรีย์โครงการหลวง พบว่าปัญหาการผลิต
และการตลาดที่สําคัญของผักอินทรีย์ ได้แก่ ปัญหาโรคและแมลง รองลงมาได้แก่ ผลผลิตเสียหาย
ในช่วงฤดูฝน (ผลผลิตเน่าเสีย รูปร่างและสีผิดมาตรฐาน) และราคาผลผลิตตํ่าบางฤดู และผลผลิตต่อ
พ้ืนที่ตํ่า ซึ่งสอดคล้องกับจากการศึกษาต้นทุนการผลิตผักอินทรีย์ พบข้อสังเกตที่สําคัญ คือ ปัญหา
ผลผลิตตํ่า การใช้ปุ๋ยหมัก/อินทรีย์ในการผลิตน้อย ต้นทุนการผลิตสูง เน่ืองจากใช้ปัจจัยการผลิตที่มี
ราคาสูง ผลผลิตตํ่าในฤดูฝนโดยเฉพาะพืชตระกูลสลัด และราคารับซื้อผลผลิตตํ่ากว่าต้นทุนการผลิต 
(ผักกาดกวางตุ้ง)  

สําหรับการศึกษาระยะเวลาส่งมอบผลผลิต ศูนย์ฯ ที่มีระยะส่งมอบผลผลิตต้ังแต่เกษตรกรถึง
โรงคัดบรรจุเชียงใหม่เกิน 24 ช่ัวโมง ได้แก่ ศูนย์ฯ ทุ่งหลวง แม่สะป๊อก วัดจันทร์ และห้วยนํ้าริน 
เน่ืองจากการจัดเก็บผลผลิตที่โรงคัดบรรจุของศูนย์ฯ หรือเกษตรกรนานถึง 44 ช่ัวโมง  

การศึกษาต้นทุนการจัดการผลผลิตและขนส่ง พบว่า ศูนย์ฯ ทุ่งหลวง สถานีฯ อินทนนท์ และ
แม่สะป๊อก มีต้นทุนการจัดการผลผลิตและขนส่งสูง ซึ่งต้นทุนดังกล่าวยังไม่รวมถึงค่าใช้จ่ายในค่าเก็บ
รักษาผลผลิต  

ส่วนการศึกษาประสิทธิภาพการส่งเสริมและประสิทธิภาพการจําหน่าย พบว่า ปีงบประมาณ 
พ.ศ. 2556 มูลค่าการผลิต 25.41 ล้านบาท โดยมูลค่าสูงกว่าปีงบประมาณ พ.ศ. 2555 ร้อยละ 15.91 
และ พบว่า มีเพียงศูนย์ฯ ทุ่งเริงที่มีผลส่งมอบเกินร้อยละ 80 และค่า SD. ไม่เกินร้อยละ 25 ตาม
มาตรฐานของมูลนิธิโครงการหลวง สําหรับมูลค่าการจําหน่าย มีมูลค่า 36.65 ล้านบาท สูงกว่า
ปีงบประมาณพ.ศ. 2555 ร้อยละ 28.17 ซึ่งมีมูลค่าเพ่ิมสูงขึ้นในทุกช่องทางการจําหน่าย โดยตลาด
อ่ืนๆ (ตลาดบริการและตลาดส่งออก) มีมูลค่าเพ่ิมขึ้นมากที่สุด รองลงมาคือ หน่วยขายเคลื่อนที่ และ
ตลาด modern trade  

จากการศึกษาดังกล่าวนํามาสู่แนวทางการพัฒนาประสิทธิภาพการผลิตและการตลาดผัก
อินทรีย์ ได้แก่ การเตรียมความพร้อมปัจจัยการผลิต การส่งเสริมการรวมกลุ่มทําปุ๋ยหมัก/อินทรีย์และ
ชีวภัณฑ์ใช้เอง ส่งเสริมการผลิตในโรงเรือนเพ่ือลดปัญหาในฤดูฝน การพัฒนาเทคนิคการผลิตเพ่ือเพ่ิม
ผลผลิตต่อพ้ืนที่ การวางแผนการผลิตที่สอดคล้องกับข้อมูลและการจัดการแผนปลูกที่ดี การติดตาม
และประเมินปริมาณและคุณภาพผลผลิตอย่างใกล้ชิด การปรับเปลี่ยนเวลาจัดเก็บผลผลิตของ
เกษตรกร การจ้างหรือขอความร่วมมือเกษตรกรในการคัดและตัดแต่งผลผลิตเบ้ืองต้นเพ่ือลดเวลาใน
การจัดการผลผลิต พัฒนาและปรับปรุงประสิทธิภาพการจัดการผลผลิตและขนส่งเพ่ือลดค่าใช้จ่าย
ของศูนย์ฯ  
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สารบัญตาราง 
 
ตาราง                  หน้า
  
1 เปอร์เซ็นต์การเกิดโรคใบจุดตากบในแปลงควบคุมและแปลงทดสอบของพืช

ตระกูลสลัด 3 ชนิดได้แก่ คอส ผักกาดหอมห่อและโอ๊คเขียวในฤดูแล้ง 
13 

2 ปริมาณนํ้าหนักหลังตัดแต่งและเปอร์เซ็นต์ความแตกต่างระหว่างแปลงทดสอบ
และแปลงควบคุมของพืชตระกูลสลัด 

15 

3 เปอร์เซ็นต์การเกิดโรคใบจุดตากบในระยะกล้าของพืชตระกูลสลัดในแต่ละ
กรรมวิธี 

16 

4 เปอร์เซ็นต์การเกิดโรคใบจุดตากบในแปลงควบคุมและแปลงทดสอบที่ปลูกทั้งใน
และนอกโรงเรือนของพืชตระกูลสลัด 3 ชนิดได้แก่ คอส ผกักาดหอมห่อและโอ๊ค
เขียวในฤดูฝน 

19 

5 ปริมาณนํ้าหนักหลังตัดแต่งและเปอร์เซ็นต์ความแตกต่างระหว่างแปลงทดสอบ
และแปลงควบคุมที่ปลูกทั้งภายในและภายนอกโรงเรือนของพืชตระกูลสลัด 

19 

6 จํานวนเพลี้ยไฟที่พบเข้าทําลายมะเขือเทศอินทรีย์ทั้งในแปลงควบคุมและแปลง
ทดสอบ 

22 

7 จํานวนแมลงศตัรูพืชที่พบเข้าทําลายมะเขือเทศอินทรีย์พันธ์ุเชอร่ี   23 
8 จํานวนแมลงศตัรูพืชที่พบเข้าทําลายมะเขือเทศอินทรีย์พันธ์ุโทมัส 23 
9 เปอร์เซ็นต์การเกิดโรคในมะเขือเทศโครงการหลวงอินทรีย์ 24 
10 ต้นทุนในการใช้ปัจจัยการผลิต ปริมาณผลผลิตที่ได้ ราคาและรายได้สุทธิในการ

ปลูกมะเขือเทศพันธ์ุเชอร่ีและโทมัส เปรียบเทียบระหว่างแปลงทดสอบและ
แปลงควบคุม 

24 

11 เปอร์เซ็นต์ความสูญเสียจากอาการใบเหลืองของเบบ้ีฮ่องเต้อินทรีย์หลังจากเก็บ 
รักษาไว้ที่อุณหภูมิห้องนาน 1 วัน 

25 

12 เปอร์เซ็นต์ความสูญเสียจากอาการเน่าของเบบ้ีฮ่องเต้อินทรีย์ที่เก็บรักษาไว้ที่
อุณหภูมิห้อง 

26 

13 เปอร์เซ็นต์การสูญเสียนํ้าหนักสดของเบบ้ีฮ่องเต้อินทรีย์ หลังจากเก็บรักษาที่
อุณหภูมิห้องนาน 3 วัน 

26 
 

14 เปอร์เซ็นต์ความสูญเสียจากอาการใบเหลืองในแต่ละวันของเบบ้ีฮ่องเต้อินทรีย์ที่
เก็บรักษาไว้ที่อุณหภูมิ 7 องศาเซลเซียส 

28 

 
 
 
 



ฑ 

สารบัญตาราง (ต่อ) 
 

ตาราง                  หน้า
  
15 เปอร์เซ็นต์ความสูญเสียจากอาการใบเหลืองของเบบ้ีฮ่องเต้อินทรีย์หลังจากเก็บ

รักษาไว้ที่อุณหภูมิ 7 องศาเซลเซียส นาน 6 วัน 
29 

16 เปอร์เซ็นต์การสูญเสียนํ้าหนักสดของเบบ้ีฮ่องเต้อินทรีย์ที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 7  
องศาเซลเซียส นาน 6 วัน  

29 

17 เปอร์เซ็นต์ความสูญเสียจากอาการใบเหลืองของผักกาดกวางตุ้งอินทรีย์หลังจาก
เก็บรักษาไว้ที่อุณหภูมิห้องนาน 2 วัน 

31 
 

18 เปอร์เซ็นต์ความสูญเสียจากอาการเน่าในแต่ละวันของผักกาดกวางตุ้งอินทรีย์ที่
เก็บรักษาไว้ที่อุณหภูมิห้อง 

32 

19 เปอร์เซ็นต์ความสูญเสียจากอาการเน่าของผักกาดกวางตุ้งอินทรีย์หลังจากเก็บ 
รักษาไว้ที่อุณหภูมิห้องนาน 3 วัน 

32 

20 เปอร์เซ็นต์การสูญเสียน้ําหนักสดของผักกาดกวางตุ้ง หลังจากเก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิห้องนาน 3 วัน 

33 

21 เปอร์เซ็นต์ความสูญเสียจากอาการใบเหลืองและเหี่ยวในแต่ละวันของผักกาด
กวางตุ้งอินทรีย์ ที่เก็บรักษาไว้ที่อุณหภูมิ 7  องศาเซลเซียส 

35 

22 เปอร์เซ็นต์การสูญเสียนํ้าหนักสดของผักกาดกวางตุ้ง หลังจากเก็บรักษาที่
อุณหภูมิ 7 องศาเซลเซียส นาน 6 วัน 

36 

23 เปอร์เซ็นต์ความสูญเสียจากอาการใบเหลืองของคอสอินทรีย์ หลังจากเก็บรักษา
ไว้ที่อุณหภูมิห้องนาน 1 วัน 

38 

24 เปอร์เซ็นต์ความสูญเสียจากอาการเน่าในแต่ละวันของคอสอินทรีย์ ที่เก็บรักษาไว้ที่
อุณหภูมิห้อง 

39 

25 เปอร์เซ็นต์การสูญเสียนํ้าหนักสดของคอสอินทรีย์หลังจากเก็บรักษาที่
อุณหภูมิห้องนาน 2 วัน 

39 

26 เปอร์เซ็นต์ความสูญเสียจากอาการใบเหลืองในแต่ละวันของคอสอินทรีย์ ที่เก็บ
รักษาไว้ที่อุณหภูมิ 7 องศาเซลเซียส 

41 

27 เปอร์เซ็นต์การสูญเสียนํ้าหนักสดคอสอินทรีย์ หลังจากเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 7 

องศาเซลเซียสนาน 6 วัน 
42 

28 ปัญหาการผลติและการตลาดผักอินทรีย์โครงการหลวง 43 
29 ปัญหาการผลิตและการตลาดผักอินทรีย์ศูนย์ฯ แกน้อย 44 
30 ปัญหาการผลิตและการตลาดผักอินทรีย์ศูนย์ฯ ห้วยนํ้าริน 45 

  
 

 



ฒ 

สารบัญตาราง (ต่อ) 
 

ตาราง                  หน้า
  
31 ปัญหาการผลติและการตลาดผักอินทรีย์ศนูย์ฯ ห้วยส้มป่อย 46 
32 ปัญหาการผลิตและการตลาดผักอินทรีย์ศูนย์ฯ วัดจันทร์ 47 
33 ปัญหาการผลิตและการตลาดผักอินทรีย์ศูนย์ฯ แม่ทาเหนือ 48 
34 ปัญหาการผลติและการตลาดผักอินทรีย์ศนูย์ฯ ทุ่งหลวง 49 
35 ปัญหาการผลิตและการตลาดผักอินทรีย์ศูนย์ฯ แม่สะป๊อก 51 
36 ปัญหาการผลิตและการตลาดผักอินทรีย์สถานีฯ อ่างขาง 52 
37 ปัญหาการผลติและการตลาดผักอินทรีย์สถานีฯ อินทนนท์ 53 
38 ระยะเวลาส่งมอบและการจัดการผักอินทรีย์โครงการหลวง 54 
39 ต้นทุนการขนส่งและการจัดการผักอินทรีย์โครงการหลวง 67 
40 ต้นทุนการผลิตผักอินทรีย์ 68 
41 ต้นทุนการผลิตเบบ้ีฮ่องเต้อินทรีย์ในโรงเรือน (ฤดูหนาว) 69 
42 ต้นทุนการผลิตเบบ้ีฮ่องเต้อินทรีย์ในโรงเรือน (ฤดูแล้ง) 70 
43 ต้นทุนการผลิตเบบ้ีฮ่องเต้อินทรีย์ในโรงเรือน (ฤดูหนาว) 71 
44 ต้นทุนการผลิตถั่วแขกฤดูหนาว 73 
45 ต้นทุนการผลิตถั่วแขกฤดูแล้ง 75 
46 ต้นทุนการผลิตถั่วแขกฤดูฝน 76 
47 ต้นทุนการผลิตผักกาดกวางตุ้งในโรงเรือนช่วงฤดูหนาว 77 
48 ต้นทุนการผลิตผักกาดกวางตุ้งในโรงเรือนช่วงฤดูแล้ง 78 
49 ต้นทุนการผลิตผักกาดกวางตุ้งในโรงเรือนฤดูฝน 79 
50 ต้นทุนการผลิตคอสอินทรีย์ฤดูหนาว 80 
51 ต้นทุนการผลิตคอสอินทรีย์ฤดูแล้ง 82 
52 ต้นทุนการผลิตคอสอินทรีย์ฤดูฝน 83 
53 ต้นทุนการผลิตเบบ้ีแครอทฤดูหนาว 84 
54 ต้นทุนการผลิตเบบ้ีแครอทฤดูแล้ง 86 
55 ต้นทุนการผลิตเบบ้ีแครอทฤดูฝน 87 
56 ต้นทุนการผลิตผักกาดหอมห่อฤดูหนาว 88 
57 ต้นทุนการผลิตผักกาดหอมห่อฤดูแล้ง 89 
58 ต้นทุนการผลิตผักกาดหอมห่อฤดูฝน 90 

 
 
 
 
 



ณ 

  
สารบัญตาราง (ต่อ) 

 
ตาราง                  หน้า
  
59 ต้นทุนการผลิตกะหล่ําปลีหวานฤดูหนาว 91 
60 ต้นทุนการผลิตกะหลํ่าปลีหวานฤดูฝน 92 
61 ต้นทุนการผลิตโอ๊คลีฟเขียว/แดงฤดูหนาว 93 
62 ต้นทุนการผลิตโอ๊คลีฟเขียว/แดงฤดูแล้ง 94 
63 ต้นทุนการผลิตโอ๊คลีฟเขียว/แดงฤดูฝน 96 
64 ต้นทุนการผลิตยอดซาโยเต้ฤดูหนาว 97 
65 ต้นทุนการผลิตยอดซาโยเต้ฤดูแล้ง 98 
66 ต้นทุนการผลิตยอดซาโยเต้ฤดูฝน 99 
67 ปริมาณการผลติผักอินทรีย์ปีงบประมาณ พ.ศ. 2555-2556 100 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 



ด 

 
 

สารบัญภาพ 
 

ภาพ                 หน้า
  
1 ลักษณะต้นกลา้ของพืชตระกูลสลัดก่อนใช้ปัจจัยการผลิต 12 
2 ลักษณะต้นกลา้ของพืชตระกูลสลัดอายุ 20 วันหลังการใช้ปัจจัยการผลิต 13 
3 ลักษณะโรคใบจุดตากบบนใบพืชตระกูลสลัด 14 
4 แปลงปลูกพืชตระกูลสลัด 14 
5 ลักษณะผลิตผลพืชตระกูลสลดัที่ได้จากแปลงควบคุมเปรียบเทียบกับแปลง

ทดสอบ 
15 

6 ลักษณะกล้าพืชตระกูลสลัดทีท่ดสอบปัจจัยการผลิตชีวภาพในการควบคุมโรค
ใบจุดตากบ 

17 

7 ลักษณะพืชตระกูลสลัดทั้ง 3 ชนิด ได้แก่ คอส โอ๊คลีฟเขียว และผกักาดหอม
ห่อ ทั้งในและนอกโรงเรือน 

18 

8 แมลงศัตรูพืชและโรคท่ีพบก่อนการทดสอบ 21 
9 แปลงปลูกมะเขือเทศพันธ์ุโทมัสในแปลงทดสอบเปรียบเทียบกับแปลงควบคุม 21 
10 แปลงปลูกมะเขือเทศพันธ์ุเชอร์รี่ในแปลงทดสอบเปรียบเทียบกับแปลงควบคุม 22 
11 เบบ้ีฮ่องเต้อินทรีย์ที่ศึกษาวิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเก่ียวหลังจากเก็บรักษาไว้ที่

อุณหภูมิห้องนาน 3 วัน 
27 

12 ลักษณะโคนต้นของเบบ้ีฮ่องเต้อินทรีย์ที่ศึกษาวิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยว  
หลังจากเก็บรักษาไว้ที่อุณหภูมิห้องนาน 3 วัน

27 

13 เบบ้ีฮ่องเต้อินทรีย์ที่ศึกษาวิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเก่ียว หลังจากเก็บรักษาไว 
ที่อุณหภูมิ 7 องศาเซลเซียส นาน 15 วัน

30 

14 ลักษณะโคนต้นของเบบ้ีฮ่องเต้อินทรีย์ที่ศึกษาวิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยว
และเก็บรักษาไว้ที่อุณหภูมิ 7 องศาเซลเซียส นาน 15 วัน 

30 

15 ผักกาดกวางตุ้งที่ศึกษาวิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเก่ียวและเก็บรักษาไว้ที่
อุณหภูมิห้องนาน 3 วัน 

34 

16 ผักกาดกวางตุ้งที่ศึกษาวิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเก่ียวและเก็บรักษาไว้ที่อุณหภูมิ 7 
องศาเซลเซียส นาน 7 วัน 

37 

17 คอสอินทรีย์ทีศ่ึกษาวิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเก่ียวและเก็บรักษาไว้ที่
อุณหภูมิห้อง นาน 3 วัน 

40 

 

 



ต 

 

สารบัญภาพ (ต่อ) 
 

ภาพ                 หน้า 
 
18 คอสอินทรีย์ที่ศึกษาวิธีการปฏิบัติหลังการเก็บเก่ียวและเก็บรักษาไว้ที่อุณหภูมิ 7 

องศาเซลเซียส 
41 

19 ระยะเวลาส่งมอบและการจัดการผักอินทรีย์ ศูนย์ฯ แกน้อย 55 
20 ระยะเวลาส่งมอบและการจัดการยอดซาโยเต้ ถั่วแขก และดอกกุ่ยช่ายไต้หวัน 

ศูนย์ฯ ทุ่งเริง 
56 

21 ระยะเวลาส่งมอบและการจัดการผักอินทรีย์ ศูนย์ฯ ทุ่งเริง 57 
22 ระยะเวลาส่งมอบและการจัดการผักอินทรีย์ ศูนย์ฯ ทุ่งหลวง 58 
23 ระยะเวลาส่งมอบและการจัดการผักอินทรีย์ ศูนย์ฯ ทุ่งหลวง 59 
24 ระยะเวลาส่งมอบและการจัดการผักอินทรีย์ ศูนย์ฯ แม่ทาเหนือ 60 
25 ระยะเวลาส่งมอบและการจัดการผักอินทรีย์ ศูนย์ฯ แม่สะป๊อก 61 
26 ระยะเวลาส่งมอบและการจัดการผักอินทรีย์ ศูนย์ฯ วัดจันทร์ 62 
27 ระยะเวลาส่งมอบและการจัดการผักอินทรีย์ ศูนย์ฯ ห้วยนํ้าริน 63 
28 ระยะเวลาส่งมอบและการจัดการผักอินทรีย์ ศูนย์ฯ ห้วยส้มป่อย 64 
29 ระยะเวลาส่งมอบและการจัดการผักอินทรีย์ สถานีฯ อินทนนท์ 65 
30 ระยะเวลาส่งมอบและการจัดการผักอินทรีย์ สถานีฯ อ่างขาง 66 
31 ผลส่งมอบผักอินทรีย์ ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 101 
32 ผลส่งมอบผักอินทรีย์ ปีงบประมาณ พ.ศ. 2555-2556 101 
33 ผลส่งมอบผักอินทรีย์ศูนย์ฯ แกน้อย ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 102 
34 ผลส่งมอบผักอินทรีย์ศูนย์ฯ ทุง่เริง ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 103 
35 ผลส่งมอบผักอินทรีย์ศูนย์ฯ ทุง่หลวง ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 104 
36 ผลส่งมอบผักอินทรีย์ศูนย์ฯ ปางดะ ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 105 
37 ผลส่งมอบผักอินทรีย์ ศูนย์ฯ พระบาทห้วยต้ม ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 106 
38 ผลส่งมอบผักอินทรีย์ศูนย์ฯ แม่ทาเหนือ ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 107 
39 ผลส่งมอบผักอินทรีย์ศูนย์ฯ แม่ปูนหลวง ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 108 
40 ผลส่งมอบผักอินทรีย์ศูนย์ฯ แม่สะป๊อก ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 109 
41 ผลส่งมอบผักอินทรีย์ศูนย์ฯ แม่แฮ ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 110 
42 ผลส่งมอบผักอินทรีย์ศูนย์ฯ หนองหอย ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 111 
43 ผลส่งมอบผักอินทรีย์ศูนย์ฯ หว้ยนํ้าริน ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 112 
44 ผลส่งมอบผักอินทรีย์ศูนย์ฯ หว้ยส้มป่อย ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 113 
45 ผลส่งมอบผักอินทรีย์สถานีฯ อ่างขาง ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 114 
 



ถ 

  
         

 สารบัญภาพ (ต่อ) 
 

ภาพ                 หน้า 
 
46 ผลส่งมอบผักอินทรีย์สถานีฯ อินทนนท์ ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 115 
47 ผลส่งมอบผักอินทรีย์ศูนย์ฯ วัดจันทร์ ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 116 
48 มูลค่าจําหน่ายผักอินทรีย์ ปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 117 
49 เปรียบเทียบมูลค่าจําหน่ายผกัอินทรีย์ ปีงบประมาณ พ.ศ. 2555-2556 117 
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